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SAKERHETSATGARDER

Las noggrant igenom bruksanvisningen innan du anvander spishallen. Pa sa satt garanterar du din
egen sakerhet och undviker att hallen skadas.

Spara bruksanvisningen sa att du kan konsultera den vid ett senare tillfalle. Om héllen 6verlats eller
saljs ska bruksanvisningen folja med och ges till den nya agaren.

Innan spishéllen tas i bruk ska du noggrant ta bort allt emballage och understka hallen for att
forsakra dig om att den inte ar skadad. Om du hittar skador pa héllen eller ar oséker pa huruvida
den ar skadad ska du kontakta en auktoriserad servicetekniker. Hallen far INTE tas i bruk om den
ar skadad.

Skador pa héllen ska omedelbart anmalas till den butik dar héallen ar kopt.

Spishéallen ar endast avsedd fér normalt bruk i hushallet, for matlagning. Inga andra
anvandningsomraden &r tillatna och kan utgora en fara. Tillverkaren/importoren ansvarar inte for
skador som beror pa felaktig eller vardslos anvandning av spishallen.

Spishallen far endast byggas in och anslutas av en auktoriserad servicetekniker.

Installation av annan person an sakkunnig kan medfdra allvarliga risker for anvandaren.
Tillverkaren/importdren ar inte ansvarig i sadana fall.

Spishéllen ska installeras i enlighet med gallande lagar och bestammelser.

Forsok aldrig att sjalv reparera hallen. Reparation far endast utféras av en auktoriserad
servicetekniker. Reparation av annan person an sakkunnig kan medfdra allvarliga risker for
anvandaren. Tillverkaren/importoren ar inte ansvarig i sadana fall.

Dra aldrig ur kontakten genom att dra i sladden.

Lat aldrig barn leka med eller anvanda spishéllen utan vuxens tillsyn.

Glom inte att kokzonen blir mycket varm nar den sétts pa och att den forblir varm en stund efter att
den stangts av. Lat darfor aldrig en gryta eller panna med het olja eller matfett sta pa kokzonen
utan dvervakning.

Lamna aldrig spishallen utan tillsyn nar du anvander mattfett eller olja. Overupphettat matfett eller
olja kan sjalvantandas och satta eld pa spiskapan. Brandfaral!

Om fett eller olja bérjar brinna: forsok aldrig slacka elden med vatten. Elden ska kvavas med textil
eller skum fran en brandslackare.

Ytskiktet pa din nya spishall ar tillverkat av glaskeramik. Det &r mycket talig, men kan ga sonder om
man exempelvis tappar vassa eller skarpa foremal pa den. Om ytan har sprickor eller skador ska
man omedelbart stanga av strommen och kalla pa en servicetekniker.

En induktionshall far inte byggas in ovanfor en ugn som inte har en flakt.

Om hallen ar inbyggd 6ver en pyrolysugn far hallen inte anvandas under pyrolyserengoringen av
ugnen.

Eventuella lador under spishallen far inte innehalla brandfarligt material, som exempelvis
sprejflaskor.

Spishallen far inte byggas in ovanfor diskmaskiner, tvattmaskiner, torktumlare eller kylmobler,
eftersom den starka stralvarmen fran hallen kan skada dessa.

Anvand inte hallen innan den ar inbyggd. Se ocksa till att inte komma i kontakt med strémférande
delar.

Anvand endast kokkarl med tjock, plan botten. Anvand aldrig kastruller/pannor med oslipad eller
repad botten, da dessa kan rispa hallen. Se ocksa till att botten pa kokkarlet ar helt ren, da sma
sandkorn kan orsaka repor pa hallen.

Placera aldrig heta kokkarl ovanpa manoverpanelen, da det kan skada elektroniken under
panelen.

Flambera aldrig direkt under en spiskapa, da flammorna kan orsaka antandning av

fettfiltren.

Se till att sladdar frdn mindre hushallsapparater inte kommer i kontakt med en varm kokzon eller
kommer i klam i en varm ugnslucka.

Vvarm aldrig upp forslutna behallare (t.ex. konservburkar) pa en kokzon, da sadana behallare kan
sprangas av trycket som uppstar.
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Anvand aldrig spishallen som avlastningsplats foér exempelvis koksredskap av metall.

Varmen fran en paslagen kokzon eller en avslagen kokzons eftervarme kan goéra att

metallen blir het, smélter eller eventuellt orsakar brand.

Sla aldrig pa en kokzon utan att placera ett kokkarl pa den, och satt aldrig ett tomt kokkarl pa en
paslagen kokzon.

Socker i fast eller flytande form, plast eller aluminiumfolie far inte komma i kontakt med den varma
hallen. Dessa amnen smalter, klibbar fast och kan nar de svalnar orsaka repor eller skador pa
hallen. Om sadana amnen anda kommer i kontakt med hallen ska de avlagsnas fran hallen medan
den fortfarande &r varm. Anvand en glasskrapa for att avlagsna det som fastnat.

Var forsiktig sa att du inte branner dig pa den varma hallen.

Om hallen skadats eller repats ska du omedelbart bryta strommen och kontakta en
servicetekniker.

Bryt alltid strommen fére rengoéring och underhall.

Anvand aldrig starka rengdringsmedel, rengéringsmedel med slipmedel som exempelvis

grill- och ugnssprej, flack- eller rostborttagningsmedel eller tvattsvampar med strav yta.

Anvéand aldrig &ngrengdringsmaskiner for rengéring av spishéallen. Angtrycket kan orsaka
permanenta skador pa hallen och de stromférande delarna. Tillverkaren/importéren ansvarar inte
for skador som beror pa anvandning av angrengoringsmaskiner.

Forvara inte magnetiska foremal som exempelvis kreditkort, miniraknare eller disketter nara en
paslagen hall, da dessa kan ta skada.

Personer med pacemaker bor tanka pa att det i narheten av en paslagen induktionshall uppstar ett
magnetiskt falt som eventuellt kan paverka pacemakern. Om du &r osaker bor du prata med din
lakare.

Placera alltid kokkarl mitt pa kokzonen for att undvika det elektromagnetiska faltet.

Vid skrotning av en spishall bor samtliga sladdar under héllen klippas av tatt intill hallen, sa att den
inte utgdr en fara for barn. Se till att transportera hallen till en godkand atervinningsstation for att
sakra en miljomassigt korrekt destruering. Tank ocksa pa att spishallen kan innehalla delar som
kan atervinnas.

ANVANDANDET AV KOKKARL AV DALIG KVALITET ELLER MAGNETISKA
ADAPTERS (TILL ANVANDANDE VID BRUK AV IKKE MAGNETISKA

A KOKKARL) MEDFOR ATT GARANTIN PA PRODUKTEN BORTFALLER. A

ANLEDNINGEN TILL DETTA AR ATT DE OMNAMNDA PRODUKTERNA

SKADAR HALLENS ELEKTRONISKA KOMPONENTER SAMT GLASET.
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BESKRIVNING AV HALLEN

Tekniska data

Total Dubbel Min. storlek
Typ Zoner Nominal* Booster* . pa lampligt
effekt booster .
kokkarl**
WIP60SQ 4 x Zoner
WIF60SQ 7400 W 180 X 220 mm 2100 W 2600 W 3700 W 100 mm
WIP70SQ 4 x Zoner
WIF70S0Q 7400 W 180 x 220 mm 2100 W 2600 W 3700 W 100 mm
WIP78SQ 6 X Zoner
WIF78SQ 11100 W 180 x 220 mm 2100 W 2600 W 3700 W 100 mm
WIP90SQ 11100 W Vanster och hoger| 2100W 2600 W 3700 W 100 mm
WIF90SQ Medium 1850/2600W | 2500/3300W | 3000/5500W | 90/220 mm
WIP100SQ 4 x Zoner
WIF100SQ 7400 W 180 x 220 mm 2100 W 2600 W 3700 W 100 mm

* Den angivne effekt kan variere afhaengig af kogegrejets stgrrelse og materiale.

A\

**Minimum storlek 100mm. beror pa kokkéarlens kvalitet. Ju samre kvalitet
desto storre krav till diametern. Liten diameter och dalig kvalitet pa kokkarlen
forlanger uppvarmingstiden.

A\

Korrekt placering av kokkérlen.

Viktigt: for optimal effekt ar det viktigt att kokkérlet placeras centrerat 6ver zonerna (se skiss).

WIP60SQ/WIF60SQ WIP70SQ/WIF70SQ WIP78SQ/WIF78SQ
—] ] ) ) —] ] —] ] P P o e I IR P |
WIPS0SQ/WIF90SQ
WIP100SQ/WIF100SQ
I e e | O e |
P I | —1 e ]
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BETJANING AV HALLEN

Sensitive touch

Hallen &ar utrustad med en elektronisk fingertouch-betjaningspanel med sensitive touch-knappar som
ar integrerad i hallen. Vid en latt ber6ring av en symbol aktiveras tillnérande kokzon/funktion. Sa snart
elektroniken har registrerat ditt val hors ett pipljud, en kontrollampa tands och en bokstav eller ett

nummer visas i disp

layen.

Tryck endast pa en knapp i taget.

Display
Display

©

TImMm>»>|C~0

-
-

-——
-

=C

Ventilation

Betydelse

Noll
Effektlage

Felmeddelande

Restvarme
Booster

Dubbel booster

Keep warm
Stop&Go

Fu

nktion

Ko

kzonen ar aktiverad.

Valj effektlage.
Induktionen fungerar inte Ko
Uppkokningsautomatik ~ Sn

Ko
Bo

kkarl olampligt/saknas.
abbuppkokning.

Elektronikfel.

kzonen ar fortfarande varm.
osterfunktionen &r aktiverad.

Dubbel booster aktiverad.

Det halls en temperatur pa 42, 70 eller 94°C.

Fu

nktionspaus aktiverad.

Kylsystemet ar helautomatiskt. Kylflakten ser till att hall inte dverhetas. Kylflakten bérjar och stanger

automatiskt av efter

behov.
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ANVANDNING

Innan spishallen tas i bruk

Rengor hallen med en fuktig trasa och torka den noggrant. Anvand inte diskmedel for reng6ring av
spishéllen da detta kan orsaka blaaktiga missfargningar av glaset.

Induktionsprincipen

Under varje kokzon ligger der en induktionsspole. Nar zonen sétts pa alstrar denna spole ett
magnetfalt som skapar (inducerar) induktionsstrém i kokkarl som har magnetisk botten. Pa sa

satt varms kokkarlets botten upp, medan sjalva kokzonen endast varms upp indirekt genom den varme
som kokkarlet avger.

Fran en paslagen hall/zon kan ett svagt brummande ljud eller ett klickljud horas. Detta ar helt

normala ljud for en induktionshall.

Obs! Inte alla kastruller/pannor lampar sig for induktionshallar.

Lampliga kokkarl

Endast kastruller och pannor med magnetisk botten kan anvandas: (rostfritt stal, emaljerat stal,
gjutjarn).

Olampliga kokkarl

e Aluminium och koppar utan magnetisk botten.
e Kokkarl av glas, keramik och stengods.
e Kokkarl i rostfritt stal utan magnetisk botten.

For att ta reda pa om ett kokkarl lampar sig kan du gora foljande:

Hall en magnet intill kokkarlets botten. Om magneten drar till sig kokkarlet ar det lampat for
anvandning

Fyll kokkarlet med lite vatten och placera det pa en kokzon med passande storlek. Satt pa zonen och
valj effektlage. Om kokkarlet inte [ampar sig for anvandning ersatts det valda effektlaget med
symbolen[U].

Obs! Nagra kokkarl ger ifran sig ljud nar de placeras pa en induktionshall. Detta har ingen
betydelse. Observera att det ar kokkarlet som alstrar ljud och inte hallen.

44



Installning av effektlage och timer med “SLIDER”

For att valja effektlage med "SLIDERN?” dras fingret over "SLIDERN” (ca 5 mm. under det lysande
faltet). Slider-betjaningen ar placerad under displayen (se avsnittet: Betjaningspanel). Onskar Du inte
att lata fingret glida fram till effektlaget kan Du trycka direkt pa det varmelaget Du 6nskar (Direct
access).

Val av effektlage och timer med
“SLIDER”

“SLIDER“ Direct access

Sa satter Du pa hallen

e Saitta pa /Stanga av hallen:

Vad vill Du géra? Betjaningspanel Display

Satta pa hallen Tryck pa [ ® ] [0]

Stanga av hallen Tryck pa [ ® ] Tomeller [H ]
e Satta pa/Stanga av kokzonerna:

Vad vill Du géra? Betjaningspanel Display

Valja effektlage Dra fingret 6ver “SLIDERN* [1]tlI][P]

(justera effektlage) Dra emot hoger eller vanster

Stanga av zonen Dra till [ 0 ] med “SLIDEREN* [O]eller[H]

Foretas inget tryck inom 20 sekunder aterkommer elektroniken till borjan.

Automatisk registrering av kokkarl som ar olampligt/saknas
Induktionen fungerar inte:

Hallen registrerar automatiskt kokkarlet (efter att en zon har aktiverats) och aktiverar
betjaningspanelen. Hallen ar utrustad med SLIDER-betjdning och direkt efter placeringen av kokkarlet
lyser ”0” i displayen till den gallande SLIDERN. Install harefter 6nskat varmelage.

e om inget kokkarl ar placerat pa kokzonen eller kokkarlet inte lampar sig for induktionshéallar. Om
detta ar tillfallet fungerar inte induktionen och kokzonen kan darfér inte anvandas. Displayen visar |
U ]. Symbolen foérsvinner nar ett lampligt kokkarl placeras pa kokzonen.

e om kokkarlet avlagsnas fran en kokzon stéangs zonen automatiskt av. Displayen visar [ U ].
Symbolen forsvinner nar ett lampligt kokkarl aterigen placeras pa kokzonen. Kokzonen fortsatter da
pa samma effektlage som tidigare.

Efter anvandning stangs kokzonen. Funktionen [ U ] far inte vara aktiv.
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Restvarmevisare

Sa lange kokzonen fortfarande ar varm efter anvandning lyser symbolen for restvarmevisare
[ H ] vilket innebar att kokzonen har en yt-temperatur pa 6ver 60°C. Ror darfor inte kokzonen och
placera inte varmekansliga féremal pa hallen sa lange symbolen &r tand.

Var uppmarksam pa att barn inte ser restvarmevisare som lyser som ett tecken pa varma
kokzoner. Hall darfor barn under uppsikt sa lange restvarmevisaren lyser.

Obs! Sa lange ett [ H ] syns kan du utnyttja eftervarmen pa den/de varma zonen/zonerna for
sjudning. Pa sa satt du kan du halla maten varm och samtidigt spara energi.

Boosterfunktion

Boosterfunktionen [ P ] och Dubbelboostern [ 11 :'c'] fungerar som en “effektforstarkare”.till vald zon.
Nar denna funktion slas pa verkar kokzonerna under tio minuter pa effektlage 9 med extra hog effekt.
Boostern lampar sig exempelvis for att snabbt varma upp stora mangder vatten.

e Satta pa/ Stanga av boosterfunktionen:

Vad vill Du géra? Betjdningspanel Display
Satta pa booster-funktionen Dra fingret till slutet pa “SLIDERN” [P]

Eller tryck direkt pa slutet av

"SLIDERN”
Stanga av booster-funktionen  Dra fingret 6ver “SLIDERN® [9]tll[O]

e Satta pa/Stanga av dubbelboostern:

Vad vill Du géra? Betjdningspanel Display
Satta pa booster-funktionen Dra fingret till slutet pa “SLIDERN” [P]

Eller tryck direkt pa slutet av

"SLIDERN”
Satta pa Dubbelboostern Tryck igen pa sista delen av slidern [ 10 lioch P ]
Stanga av Dubbelboostern Dra fingret 6ver "SLIDERN [P]till[O]
Stanga av Boostern Dra fingret 6ver “SLIDERN® [9]tll[O]

e S4a har fungerar booster-funktionen:

Boosterns extra hdga effekt kan endast uppnas genom att man sanker varmen pa en annan kokzon.
Nar boostern ar aktiv kan de andra zonerna alltsa endast anvandas pa effektlage [ 6 ] eller [8 ]. Detta
géller aven om Du har valt en hogre installning. Det syns genom att kokzonen

med den minskade varmen forst blinkar 9 och darefter andras till [ 6 ] eller [ 8 ].

Boostern &ar aktiv Effektlaget séanks pa annan zon: (t.ex. effektlage 9)
[ P]synsidisplayen [ 9] andras till [ 6 ] eller [ 8 ] beroende pa val av zon
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Timerfunktion

Med hjalp av timern kan du stélla in tillagningstiden. Timern kan anvandas samtidigt pa alla zonerna.
Man kan aven stalla in olika tillagningstider pa varje kokzon (fran 0 till 999 minuter).

VIKTIGT:Nar + och - knapparna ska beréras samtidigt, sa maste efterféljande funktion utféras inom fa
sekunder.

e Installning/justering av timern:

S& har gor Du Betjdningspanel Display
Valj effektlage Dra fingret 6ver “SLIDERN* [1]tI[P]
Valj Timer Tryck samtidigt pa [ -] og [ + ] knappen Timerdisplayen lyser
pa timerdisplayen tills 6nskad
timer ar valt
Séanka tiden Tryck pa [ - ] knappen pa timern [ 60 ]till 59, 58...
Hoja tiden Tryck pa [ + ] knappen pa timern Tiden hojas

e Avstangning av timern:

S& har gor Du Betjdningspanel Display

Valj Timer Tryck samtidigt pa[-]och [ +] Timerdisplayen lyser
pa timerdisplayen tills 6nskad
timer ar valt

Avstanga Timer Tryck pa [ - ] pa timerdisplayen [ 000 ]

Onskar man att stanga av mer &n en timer, upprepas processen.

¢ Anvandning av timern som minutklocka:

Minutklockan ar en individuell funktion. Den stangs av nar kokzonerna satts pa.
Om minutklockan &ar aktiverad och kokzonen stangd fortsatter timern till tiden rinner ut.

S& har gor Du Betjdningspanel Display
Sétt p4 hallen Tryck pA [ D] [0]
Valj Timer Tryck samtidigt pa[-]och [ +] [ 000 ]
pa timerdisplayen
Séanka tiden Tryck pa [-] knappen pa timerdisplayen [ 60 ] till 59, 58...
Hoja tiden Tryck pa [+] knappen pa timerdisplayen Tiden hojas

e Automatisk avstangning efter avslutad tillagning:

Efter avslutad tillagningstid blinkar [00] i timerdisplayen och en signal hérs. Om Du vill stdnga av
timern innan ljudsignalen hors trycker du pa[-]och [ +].
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Uppkokningsautomatik

Nar uppkokningsautomatiken ar aktiverad gar kokzonen automatiskt pa hogsta effektlage och gar
sedan ner till valt effektlage for vidare tillagning. Uppkokningstiden ar beroende av det valda
effektlaget.

e Sa aktiveras uppkokningsautomatiken:

Sa har gor Du Betjdningspanel Display
Valj effektlage Dra fingret 6ver “SLIDERN* [ 7] blinkar med [ A ]
till [ 7]
(Exempelvis « 7 ») och lat fingret stanna pa 7 i tre sekunder
e Sa stanger du av uppkokningsautomatiken:
S& har gor Du Betjaningspanel Display
Valj effektlage Dra fingret 6ver “SLIDERN* [O]tll[9]
Stop&Go

Om Du maste ga i fran hallen under tillagningen men snabbt 6nskar vidare tillagning kan Du
anvanda "Stop&Go”. Med denna funktion kan Du stéanga av hallen och séatta pa den igen sa den borjar
med de samma varmelagen.

e Sa har aktiveras/ stdngs Stop&Go av:

S& har gor Du Betjdningspanel Display

Aktivera Stop&Go Tryck pa pause knapp [ 1l ] —indikatorn lyser

Stanga av Stop&Go Tryck pa pause knapp “SLIDER” pulserar
Tryck pa "SLIDERN” Tidligare instéllning

Recall-funktion

Har Du stangt av héllen av ett misstag kan Du genom Recall-funktionen snabbt ateruppta alla
installningar.

o Effektlage pa alla zonerna (Booster)

e Timerinstéllningar (minuter, sekunder)

e Uppkokningsautomatik

e Keep warm funktion

Sa héar gor Du:

e Tryck pa[ (D]

e Tryck pa pause knapp innan ljuset stoppar blinka.
Tidligare instéllningar aar igen aktiva.
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« Keep warm » funktion

Med denna funktion kan man uppna och fasthalla en temperatur pa 42°C, 70°C och 94°C.
Funktionen har tva stora fordelar:

e Snapp uppvarmning av kalla ratter utan forspillande

e Keep warm-funktion — maten halls varm

“Keep warm” knappen ar placerad under [ +] displayen (se avsnittet “Betjaningspanel”).

e Aktivering av « Keep warm » :

S& har gor Du Betjdningspanel Display

Valj 42°C Tryck pa keep warm-knapp [U]och[&]
Valj 70°C Tryck tvd gdngar pa keep warm-knapp [ U ] och [£]
Valj 94°C Tryck tre gangar pa keep warm-knapp [ U ] och [$]
Stanga av funktionen Dra fingret 6ver “SLIDERN* [O]tll[9]

Eller tryck pa keep warm-knapp tills [0 ][ O]
Max varaktighet av Keep warm funktionen ar 2 timmarr.

Brofunktion

Med denna funktion kan man kombinera tva zoner. Booster-funktion inte mojligt.

S& har gor Du Betjdningspanel Display

Satt pa hallen Tryck pa [ (D] knappen [0]

Aktivera brofunktionen Tryck samtidigt pa keep warm-knapp [ 0] och [n ]
till de tva kokzonerna

Hoja effektlage Dra fingret 6ver “SLIDERN® [1]tll][9]
som hojer effektlaget

Stanga av brofunktionen Tryck samtidigt pa keep warm-knapp [0]

till de tva kokzonerna

Funktionslas

Aktivering av funktionslaset forhindrar att spishéllen av misstag stéangs av. Funktionslaset
skyddar ocksa mot felanvandning medan hallen ar paslagen och mot olyckor vid rengéring av

hallen. Du kan lasa alla knappar pa manéverpanelen forutom av/pa-knappen | ® ].

S& har gor Du Betjdningspanel Display
Las hallen Tryck pa lasknapp i 6 sekunder Indikatorn lyser
Las upp hallen Tryck pa lasknapp i 6 sekunder Indikatorn stangs av
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KOKKARL OCH EFFEKTLAGEN

Lampliga kokkarl

Endast kastruller och pannor med magnetisk botten kan anvandas: (rostfritt stal, emaljerat stal,
gjutjarn).

Olampliga kokkarl

e Aluminium och koppar utan magnetisk botten.
o Kokkarl av glas, keramik och stengods.
e Kokkarl i rostfritt stal utan magnetisk botten.

For att ta reda pa om ett kokkarl lampar sig kan Du gora foljande:

Hall en magnet intill kokkarlets botten. Om magneten drar till sig kokkarlet ar det lampat for
Anvandning.

Fyll kokkarlet med lite vatten och placera det pa en kokzon med passande storlek. Satt pa zonen och
valj effektlage. Om kokkarlet inte lampar sig for anvandning ersatts det valda effektlaget med
symbolen[U].

Obs! Nagra kokkarl ger ifran sig ljud nar de placeras pa en induktionshall. Detta har ingen
betydelse.

Kokkarlets storlek

Kokzonerna reagerar inte pa kokkarl som ar mindre an rekommenderad storlek. Denna storlek varierar

beroende pé zon.
For att uppna basta resultat rekommenderar vi att Du placerar kokkarlet mitt pa kokzonen.
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Effektlagen

1 till 2 Smaltning Saser, smor och choklad
Uppvarmning Fardiglagade ratter
21till 3 Sjudning Ris, grot, socker och sirap
Upptining Gronsaker, fisk och frysta varor
3till 4 Angkokning Gronsaker, fisk och kott
4 till 5 Tillagning efter kokning Potatis, soppa, pasta och farska
gronsaker
6 till 7 Kokning Kott, agg och korvar
Sjudning Gulasch
7 till 8 Tillagning Potatis och pannkakor
9 Stekning Biff och omelett
Uppkokning Vatten
Pochir i Stekning Biff
Uppkokning Uppkokning av stérre mangder vatten

RENGORING OCH UNDERHALL

Se till att plast, aluminiumfolie och liknande inte kommer i kontakt med en paslagen kokzon.

Skulle detta anda handa ska det omedelbart aviagsnas med hjélp av en glasskrapa. Darefter ska
hallen rengdras med specialrengéringsmedel. Samma sak galler om man exempelvis spiller
socker, sylt eller andra sockerhaltiga livsmedel pa en varm kokzon.

Se till att saval kokkarl som kokzoner &r helt torra innan karlen anvands.

Rengor aldrig hallen med fratande rengéringsmedel eller rengoringsmedel som innehaller
slipmedel, och anvand aldrig en kniv for att avidgsna fastbranda rester.

Anvéand aldrig &ngrengoringsmaskiner for rengéring av spishéllen. Angtrycket kan orsaka permanenta
skador pa 6verhallen och de stromférande delarna. Tillverkaren/importdren ansvarar inte for skador
som beror pa anvandning av angrengdringsmaskiner.

Om Du reng6r hallen regelbundet med specialrengoringsmedel hdller den sig snygg och blir
samtidigt smuts- och flackavvisande. Tvatta darefter héllen med kallt vatten och torka till sist av

PROBLEMLOSNING

Spishéallen/kokzonerna gar inte att sla péa:

Strommen &r inte paslagen

En sakring har gatt

Funktionslaset ar aktiverat

Manoverknapparna ar tackta med vatten eller fett
ManoOverpanelen ar évertackt

Ett [ U]lsyns i displayen:

e Der Inget kokkarl &r placerat pa zonen
o Kokkarlet ar olampligt
o Kokkarlet ar av fel storlek och passar inte till kokzonen

Ett | E] syns i displayen:

e Elektronikfel
e Dra ur kontakten och ring efter en servicetekniker
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Kokzonen/kokzonerna stdngs av medan de anvands:

For att undvika dverhettning slas kokzonen/kokzonerna av/pa
Kokzonen/kokzonerna har statt paslagna under mycket lang tid
Mandverknapparna ar dvertackta

Tomt kokkarl med dverupphettad botten

Avkylningsfldkten fortsatter efter att ugnen slagits av:

e Detta ar helt normalt — flakten stannar automatiskt nar spishallen ar tillrackligt sval
Uppkokningsautomatiken fungerar inte:

e Kokzonen ar fortfarande varm [ H ]
e Du har valt effektlage [ 9 ]

[[11syns i displayen:
e Se avsnittet: "Brofunktion”

[U]lsyns idisplayen:

e Se avsnittet “Keep warm®
[II]syns idisplayen:

e Se avsnittet “Stop&Go*

MILJOSKYDD

e Emballaget har valts av hansyn till miljon och kan ateranvandas.
e Produkten innehaller delar, som kan skada miljon om de kasseras felaktigt. Delarna ar nédvandiga
for produktens funktion.

e Produkten far inte kastas bort tillsammans med
vanliga sopor.

e Se till att produkten kasseras pa narmsta
atervinningsstation.
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INSTALLATION

Hallen far endast byggas in och anslutas av en auktoriserad servicetekniker.

Sa satter Du fast tatningslisten

Den medféljande sjalvhaftande tatningslisten fasts langs hallens underkant. Hallen placeras i
inbyggnadshalet och centreras. Tatningslisten férhindrar att vatten och fukt tranger in mellan spishall
och bankskiva. Det ar darfor mycket viktigt att du faster tatningslisten korrekt enligt bilden nedan.

Fast tatningslisten (2) tva millimeter
fran glasets ytterkant, efter att Du
avlagsnat det skyddande pappersholjet

(3).

Lé?nkl?gli]il\?g Hallens glasyta Utskarning for planlimning
Typ Bredd | Djup | Bredd | Djup | Tjocklek | Bredd | Djup | Tjocklek |Radie

WIP60SQ | 560 490 590 520 4 596 526 4 8
WIF60SQ | 560 490 590 520 4
WIP70SQ | 670 490 700 520 4 706 526 4 8
WIF70SQ | 670 490 700 520 4
WIP78SQ | 750 490 780 520 4 786 526 4 8
WIF78SQ | 750 490 780 520 4
WIP90SQ | 810 490 880 520 4 886 526 4 8
WIF90SQ | 810 490 880 520 4
WIP100SQ| 986 380 1000 400 4 1006 406 4 8
WIF100SQ | 986 380 1000 400 4

Avstandet fran vaggen (bakvagg och/eller sidovagg) till hallen ska vara minst 50 mm.
Spishallen har skyddklass Y for varme. Det innebar att man kan ha hdga skap pa ena sidan av
hallen medan man pa den andre sidan inte far ha skap som ar hégre an sjalva spishallen.
Spishallen far endast byggas in och anslutas av en auktoriserad servicetekniker.

Bankskivan narmast hallen ska vara varmefast och klara av temperaturer pa upp till 100°C. Samma
sak galler for sido- och bakvaggar narmast spishéallen.

Vissa material som ofta anvands vid tillverkning av bankskivor tal inte fukt. Anvand darfor
speciallim for att skydda urtaget.

Om bankskivan har palimmat laminat ska bade laminat och lim vara varmefasta.

Installera inte hallen 6ver en diskmaskin eller en icke-ventilerad ugn.

For att sékra god ventilation runt omkring spishéllen ska Du se till att lamna en 6ppning pa

hallens undersida pa minst 2 cm.

Om det monteras en lada under héllen far inga brandfarliga material laggs i ladan.

Avstandet mellan spishall och spiskapa ska folja de riktlinjer som star i spiskapans bruksanvisning.
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EL-ANSLUTNING

Spishallen far endast anslutas av en auktoriserad elektriker.

Installation av annan person an sakkunnig kan medfdra allvarliga risker for anvandaren.

Tillverkaren/importdren ar inte ansvarig i sadana fall.

Hallen ska anslutas enligt géllande lagar och bestdmmelser.

Tillverkaren/importdren ar inte ansvarig fér skador som uppstar pa grund av bristféllig eller skadad

jordanslutning.

e Hallens stromforsdrjning ska ha en flerpolig brytare. Kontaktéppningen ska vara minst 3 mm och
kontakten bor vara placerad i narheten av héllen.

e Anslutning far inte géras med hjalp av forlangningssladd eller adapter.

e Sladden far endast bytas ut av en auktoriserad servicetekniker.

e Du hittar all nddvandig anslutningsinformation pa typskylten.

Viktig !

e Hallen maste anslutas 230 V~ 50/60 Hz.

® Hallens elektriska sdkerhet garanteras endast om den ansluts till ett jordat eluttag som ar installerat
enligt gallande foreskrifter. Det & mycket viktigt att denna grundlaggande sakerhetsforutsattning

e Spishallen ska anslutas enligt nedanstaende.

e Kopplingsladan sitter pa undersidan av spishallen. Locket 6ppnas med hjalp av en skruvmejsel.
Stick in skruvmejseln i 6ppningen och 6ppna locket.

4 Zoner
. . Ledarens
Land Anslutning Anslutning tVArSnitt Sladdtyp Amp.
HO5VV-F
-S- ~ 2 *
DK-S-FIN 400V~ 50/60Hz 2 faser + N 4 x1.5mm HO5RR - E 16 A
HO5VV-F
~ 2 *
NO 230V~ 50/60Hz 2 faser 3x2,5mm HO5RR - E 25 A
HO5 VWV -F .
DK-S-FIN 230V~ 50/60Hz 1fas+ N 3 x 2.5 mmz2 H 05 RR - E 25A

* Utraknat enligt standard EN 60 335-2-6/1990

?@@(PZP+N q;-)@@zp (?©%>1P+N

L2 L1 BV, L1 L1

Black Grey Blue Brown
230V | Yellow/Green

L2
L1«—230V N =

Black Grey Blue Brown
Yellow-Green

230V

L1 N+
N o
~
WIP100SQ
WIF100SQ
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5-6 Zoner

Land Anslutning Anslutning &Sggﬁ{t‘f Sladdtyp Amp.
DK-S-FIN | 400V~50/60Hz | 3Faser+N | S5x1smme | 102V "C | 16Ax
DK-S-FIN | 400V~50/60Hz | 2Faser+N | 4x25mme | 1O0VE"D | 25A%

DK-S-FIN 230V~ 50/60Hz 1 Faser + N 3 x 4 mme e o F 40 A+
NO 230V~ 50/60Hz 3 Faser ax25mme | HOPMY T 25
NO 230V~ 50/60Hz 2 Faser 3 x 4 mms e o F 40 A~

(*) Utréknat enligt standard EN 60 335-2-6/1990

PROP9P,.. PRPPRP,.. 900000,.

L3 L2 L1
PR %P @W
1 L3, L2 3P « 230V 2P

Viktigt! Se till att alla kabeln ar korrekt anslutit och fastgjort.

Tillverkaren/importéren ansvarar inte for skador som har uppstatt pa grund av att jordad
kabel saknas eller att det har uppstatt ett brott pa kabeln (t ex elektriska stotar).
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GARANTI

Din nya spishéll levereras med 2 ars garanti pa tillverknings- och materialfel, gallande fran
inkdpsdatum enligt kvitto. Garantin omfattar material, arbete och transporter. Vid énskan om service
bor du uppge spishéllens namn och serienummer. Den informationen finns pa typskylten. Du kan
ocksa skriva upp informationen i denna bruks- och installationsanvisning, sa finns de alltid till hands.
Det gor det enklare for servicepersonalen att hitta ratt reservdelar.

Garantin omfattar inte

Fel och skador som inte beror pa tillverknings- eller materialfel. T.ex. skador pa glaset.
Om andra reservdelar &n originalreservdelar har anvants.

Om anvisningarna i bruks- och installationsanvisningen inte foljts.

Om installationen inte har skett pa angivet satt.

Transportskador

En transportskada som konstateras nar butiken levererar till kund ar i forsta hand en sak mellan
kunden och butiken. | de fall da kunden sjalv har statt for transporten av varan patar sig inte butiken
nagot ansvar for eventuell transportskada. Eventuella transportskador ska omedelbart anmélas, och
senast 24 timmar efter leveransen. Annars kan kundens krav komma att avvisas.

Obefogade servicebesok

Om man tillkallar servicemonttr och det visar sig att man sjalv kunde ha atgardat felet, genom att
exempelvis folja anvisningarna i bruks- och installationsanvisningen eller genom att byta en sakring i
sakringsskapet, far kunden sjalv sta for kostnaden.

Foretagskop

Foretagskop ar kép av maskiner som inte ska anvandas i ett privat hushall, utan i ett féretag eller for
foretagsliknande andamal (restaurang, matservering etc.) eller anvandas for uthyrning eller annan
anvandning som omfattar flera olika anvandare.

Vid foretagskop géaller ingen garanti, eftersom produkten uteslutande ar avsedd fér anvandning i
vanligt privat hushall.

SERVICE

GarantGruppen AB
Bangardsgatan 6
582 77 Linkdping
TIf.: 013 1545 10

Fax: 013 15 45 07
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