
For more usage tips and safety information, please refer to this Reference Guide or visit our website at www.foodsavereurope.com.

*Compared to other non-vacuum storage methods.  

Handheld Vacuum Sealer
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shall not be made by children 
without supervision.

4. 	Unplug from outlet before 
putting on or taking off parts 
and before cleaning. To 
disconnect, unplug power cord 
from outlet. Do not disconnect 
by pulling on cord.

5. 	If the supply cord is damaged, 
it must be replaced by a special 
cord or assembly available from 
the manufacturer or its service 
agent. This appliance is only 
to be used with the charger 
adaptor provided with the 
appliance. 

6. 	Do not operate the appliance 
if it malfunctions or has been 
damaged in any manner.

7. 	 Do not use this appliance 
out doors. Do not use for 
commercial purposes. 
Household use only. Only use 
the appliance for its intended 
use.

8. 	Do not let cord hang over edge 
of table or counter, or touch hot 
surfaces.

9.	 Place cord where it cannot be 
tripped over, pulled on, cause 
user to become entangled with, 
especially by children, or cause 
the appliance to be overturned.

10.Do not place on or near wet 
surfaces, or heat sources such 
as a hot gas or electric burner, 
or heated oven. Always use 

Do not use with any 
accessory not recommended 
by the appliance 
manufacturer as this may 
result in fire, electric shock 
or injury to persons.
When using electrical 
appliances, basic safety 
precautions should always be 
followed to reduce the risk 
of fire, electric shock, and/
or injury to persons including 
the following: 
1. 	Read all instructions before 

using this product.
2. 	To protect against electric 

shock, do not place or immerse 
cord, plugs, or charging dock 
and Handheld Vacuum Sealer 
in water or other liquid. To clean 
reservoir empty and wash 
in warm soapy water. Air dry 
before replacing (see Cleaning 
Section).

3. 	This appliance can be used 
by children aged 8 years 
and above and persons with 
reduced physical, sensory or 
mental capabilities or lack of 
experience and knowledge 
if they have been given 
supervision or instruction 
concerning use of the appliance 
in a safe way and understand 
the hazards involved. Children 
shall not play with the appliance. 
Cleaning and user maintenance 

SAVE THESE INSTRUCTIONS

IMPORTANT SAFEGUARDS
English
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appliance on a dry, stable, level 
surface.

11.	Always attach plug to appliance 
first, then plug cord into outlet 
(for appliances with detachable 
cords).

12.Vacuum packaging is NOT a 
substitute for refrigeration or 
freezing. Any perishable foods 
that require refrigeration must 
still be refrigerated or frozen 
after vacuum packaging. To 
avoid possible illness, do not 
reuse bags after storing raw 
meats, raw fish or greasy foods.

1. �	For best results, use only with 
FoodSaver® Brand Vacuum 
Zipper Bags and Fresh 
Containers.

2. �	When vacuum packaging zipper 
bags, small amounts of liquids, 
crumbs or food particles can be 
inadvertently pulled into the Valve, 
creating a possible air leak. To 
prevent this, follow these tips: 
a. �For soups, sauces and liquids:  

use a container and then 
place in refrigerator. Sealing 
liquid in Zipper Bags is NOT 
recommend.

	 b. �For powdery or fine-grained 
foods:  
Avoid overfilling bags or use 
a container. You can also 
place a coffee filter or paper 
towel on top of the food 
beneath valve before vacuum 
packaging.

IMPORTANT TIPS

	 c. �Ensure the zipper is closed 
securely and no food debris 
is trapped in the zipper. 
Food trapped in the zipper 
can create a leak which 
may cause the bag to loose 
vacuum over time.

3. �	Reservoir must be in 
place during operation of 
FoodSaver® Zipper Bags 
and Fresh Containers. For 
use with FoodSaver® Bottle 
Stoppers, Canisters and other 
accessories, remove reservoir 
and seal using the accessory 
port.

4. �	When using containers, 
remember to leave 2.5cm of 
space at top of container. 
WWW.FOODSAVEREUROPE.COM

You are about to enjoy the freshness benefits of 
FoodSaver® Handheld Vacuum System. For 
years, the FoodSaver® Vacuum Sealing System 
has helped millions of households keep food 
fresh longer in the refrigerator, and cupboard. 
The Handheld Vacuum System is designed to 
remove air from specially designed FoodSaver®  

vacuum zipper bags and containers. The 
Handheld Vacuum System is compact and 
convenient for everyday use.

Congratulations…

English
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Guidelines for Vacuum 
Packaging

Vacuum Packaging & Food Safety

The vacuum packaging process extends the life of foods by 
removing most of the air from sealed zipper bags and containers, 
thereby reducing oxidation, which affects nutritional value, flavour 
and overall quality. Removing air can also inhibit growth of 
microorganisms, which can cause problems under certain 
conditions:

Mould – Easily identified by its fuzzy characteristic. Mould cannot 
grow in a low oxygen environment, therefore vacuum packaging 
can slow the growth of mold.

Yeast – Results in fermentation, which can be identified by smell 
and taste. Yeast needs water, sugar and a moderate temperature 
to grow. It can also survive with or without air. Slowing the growth of 
yeast requires refrigeration, while freezing stops it completely.

Bacteria – Results in an unpleasant odour, discoloration and/or 
soft or slimy texture. Under the right conditions, Clostridium 
botulinum (the organism that causes Botulism) can grow without 
air and sometimes cannot be detected by smell or taste. Although 
it is extremely rare, it can be very dangerous. To preserve foods 
safely, it is critical that you maintain low temperatures. 

Vacuum packaging is NOT a substitute for refrigeration or freezing 
and it cannot reverse the deterioration of foods. It can only slow 
down the changes in quality. It is difficult to predict how long foods 
will retain their top-quality flavour, appearance or texture because 
it depends on age and condition of the food on the day it was 
vacuumed packaged.

Food Safety Warning

Use fresh, perishable foods soon after purchase. Even under 
proper storage conditions, foods lose freshness and nutritive value 
if they are stored too long. 

Food Preparation Tips

Hard Cheeses:
To keep cheese fresh, vacuum package it after each use. 

IMPORTANT: Soft cheeses should never be vacuum 
packaged.

Baked Goods:
To vacuum package soft or airy baked goods, we recommend 
using a FoodSaver® Container so they will hold their shape.

Instructions
Charging Your Handheld Vacuum Appliance: Before 
using the appliance for the first time please charge it for at least 
24 hours. Failure to do so will reduce the product’s battery life. 
Charging Indicator Light remains illuminated when appliance is 
plugged in and does not indicated charge level.
Note: Unit should be charged for 24 hours every 6 months to 
maintain battery life.
IMPORTANT: Should liquid be collected in the reservoir, stop 
vacuuming and remove the reservoir to empty and clean it. 

Sealing FoodSaver® Vacuum Zipper Bags

Step 1  
Fill and Seal Bag
Place food in FoodSaver® Zipper Bag. Lay Zipper Bag flat with 
grey circle facing upwards and slide fingers across zipper to close 
bag.

Step 2
Remove Air from Bag
Press Handheld Vacuum Sealer over grey circle on bag and press 
the vacuum button until air is removed from bag. Release the button 
to stop vacuum.

Step 3  
Store
Place bag with food into refrigerator or cupboard.

Sealing FoodSaver® Fresh Containers

Step 1 
Fill and Close
Set FoodSaver® Fresh Container on a flat surface and place food in 
tray. Place lid on top and apply pressure with both hands to secure 
into place.

Step 2
Remove Air
Press Handheld Vacuum Sealer over green valve on container lid. 
Press Vacuum Button on unit and vacuum for 10 seconds after the 
dimple has been depressed.

Step 3 
Store
Place Container with food into refrigerator, or cupboard.

Sealing FoodSaver® Accessories

Step 1
Connect Accessory
Remove clear reservoir from the main housing of the unit. Attach 
accessory port to the accessory.

Step 2
Remove Air
Press Vacuum Button and vacuum for 10-20 seconds. 

Step 3
Store
Place accessory in the refrigerator or cupboard. A Vacuum Button

B Charging Indicator Light

C Ergonomic Design

D Reservoir (Removable for easy cleaning)

E Charging Contacts

F Accessory Port

G Charging Dock

English
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Features of your Handheld 
Vacuum System

A Vacuum Button

B Charging Indicator Light

C Ergonomic Design

D Reservoir (Removable for easy cleaning)

E Charging Contacts

F Accessory Port

G Charging Dock

A

B

C

D

E

F

G

Care, Cleaning & 
Troubleshooting

Care & Cleaning

1. �Always unplug appliance before cleaning.
2. �Do not immerse the charging dock, power cord and charger or 

the Handheld Vacuum Sealer in water or any other liquid.
3. �Avoid using abrasive products or materials to clean any 

appliance components. These cleaners can scratch the surface 
and damage the black foam rubber pads.

4. �Use a mild dish washing soap and a warm, damp cloth to wipe 
away food residue inside or around components.

5. �Empty Reservoir after each use. Wash in warm soapy water. Air 
dry before replacing.

IMPORTANT:  
To remove Reservoir from FoodSaver®: while holding Handheld 
Vacuum Sealer with one hand pull clear Reservoir away from 
main housing of unit.
The FoodSaver® Fresh Zipper Bags should be used for fresh storage 
only (in the refrigerator or cupboard) and not in the freezer. Do not 
use to vacuum seal liquids.
If vacuuming moist foods, ensure that the liquid does not reach 
the zipper bag valve and check and clean the appliance reservoir 
when needed.
FoodSaver® Fresh Containers
1. �The Container Base and Lid can be safely washed in the top 

rack of the dishwasher. You can also wash both pieces in 
warm, soapy water; rinse well and dry thoroughly. The Vacuum 
Valve Cover and Gasket can be washed in warm, soapy water; 
rinse well and dry thoroughly.

2. �FoodSaver® Containers are microwave safe for reheating only, 
not for cooking.

Troubleshooting

Vacuum sealer does not start when start Button is 
pressed:
1.  �Ensure vacuum sealer is charged.

Vacuum Sealer starts but bag does not tighten 
around food:
1. �Ensure zipper is firmly closed. Slide fingers across entire zipper.
2. �Air valve is not on flat surface. Reposition bag so the Air Valve 

lies flat on counter with no food under Air Valve.

Vacuum Nozzle and Air Valve are not making secure 
contact:
1. �Ensure Vacuum Nozzle is centred over the grey circle and 

placed flat on Air Valve. Apply moderate pressure.

Air was removed from the bag, but now air has re-entered:
1. �Examine zipper and valve of bag. Food debris in zipper or 

valve may cause leakage and allow air to enter. 
2. �Sometimes moisture or food material along seal edges of the 

zipper or beneath the valve prevents bag from sealing properly. 
Wipe the inside of bag around zipper and beneath value and 
attempt to reseal.

3. �If you are vacuum packaging sharp food items, bag may have 
been punctured. Use a new bag if there is a hole. Cover sharp 
food items with a soft cushioning material, such as a paper 
towel, and reseal.

The FoodSaver® Fresh Container will not vacuum:
1. �Ensure the gasket on inside of lid is free from food and debris. 

Remove the valve cover and check to see if there is any debris 
in the valve. Clean the valve thoroughly periodically after usage. 
Ensure lid is firmly pressed down onto the base tray. 

English
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Please keep your receipt as this will be required for any claims 
under this guarantee.

This appliance is guaranteed for 2 years after your purchase as 
described in this document.

During this guaranteed period, if in the unlikely event the 
appliance no longer functions due to a design or manufacturing 
fault, please take it back to the place of purchase, with your till 
receipt and a copy of this guarantee.

The rights and benefits under this guarantee are additional to 
your statutory rights, which are not affected by this guarantee. 
Only Acreto AB has the right to change these terms.

Acreto AB undertakes within the guarantee period to repair or 
replace the appliance, or any part of appliance found to be not 
working properly free of charge provided that:

• you promptly notify the place of purchase or Acreto AB of 
the problem; and

• the appliance has not been altered in any way or subjected 
to damage, misuse, abuse, repair or alteration by a person 
other than a person authorised by Acreto.se

Faults that occur through, improper use, damage, abuse, 
use with incorrect voltage, acts of nature, events beyond 
the control of Acreto AB repair or alteration by a person other 
than a person authorised by Acreto AB or failure to follow 
instructions for use are not covered by this guarantee. 
Additionally, normal wear and tear, including, but not limited to, 
minor discoloration and scratches are not covered by this 
guarantee.

The rights under this guarantee shall only apply to the original 
purchaser and shall not extend to commercial or communal use.

If your appliance includes a country-specific guarantee or 
warranty insert please refer to the terms and conditions of such 
guarantee or warranty in place of this guarantee or contact your 
local authorized dealer for more information.

Waste electrical products should not be disposed of with 
Household waste. Please recycle where facilities exist. E-mail 
us at support@acreto.se for further recycling and WEEE 
information.

Acreto AB
Norra Ågatan 10
41664 Göteborg
Sweden
+46 3000 500
www.foodsavers.se 

Guarantee

English
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Du hittar fler användningstips och säkerhetsinformation i dessa användarinstruktioner eller genom att besöka vår webbplats på 
www.foodsavereurope.com.

* Jämfört med andra förvaringsmetoder utan vakuum. 

Svenska

www.foodsavereurope.com

Användarinstruktioner

Keeps food Fresh 
Longer*

Handhållen vakuumförseglare

Håller maten färsk 
längre*
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och förstår de risker som är 
involverade. Barn får inte leka 
apparaten. Rengöring och 
användarunderhåll ska inte 
utföras av barn utan tillsyn.

4. Ta ur kontakten ur eluttaget
innan du sätter på eller tar av
delar samt före rengöring. Dra
ur strömsladden ur vägguttaget
för att koppla från apparaten.
Dra inte i själva strömsladden.

5. Om strömsladden skadas
måste den bytas ut mot
en specialsladd eller mot
specialdelar från tillverkaren
eller återförsäljaren. Apparaten
får endast användas
tillsammans med den
laddningsadapter som medföljer
apparaten.

6. Använd inte apparaten om den
inte fungerar som den ska eller
har skadats på något sätt.

7. Apparaten får inte användas
utomhus. Apparaten får inte
användas för kommersiella
ändamål. Enbart hushållsbruk.
Använd endast apparaten för
dess avsedda bruk.

8. Låt inte sladden hänga ut utanför
bords- eller bänkkanten eller
komma i kontakt med heta ytor.

9. Placera sladden där ingen kan
råka snubbla över den, dra i den
bli intrasslad iden, i synnerhet
barn, eller så att det orsakar att
apparaten-välter.

Använd inte apparaten 
med några tillbehör som 
inte rekommenderas av 
tillverkaren då det kan leda 
till brand, elstötar eller 
personskador.
När du använder elektriska 
apparater ska du alltid 
följa de grundläggande 
säkerhetsföreskrifterna för 
att minska risken för brand, 
elektriska stötar och/eller 
personskador, däribland 
följande: 
1. Läs alla anvisningar innan du

använder den här produkten.
2. I syfte att undvika elektriska

stötar ska du inte placera eller
sänka ned sladden, kontakterna
eller den handhållna
vakuumförseglaren i vatten
eller annan vätska. Rengör
behållaren genom att tömma
den och diska den i varmt
vatten med diskmedel. Låt
behållaren lufttorka innan du
sätter tillbaka den (se avsnittet
Rengöring).

3. Denna apparat kan användas
av barn från åtta års ålder
och av personer med nedsatt
fysisk, sensorisk eller mental
kapacitet eller brist på
erfarenhet och kunskap om
de har fått handledning eller
anvisningar om hur apparaten
används på ett säkert sätt

SPARA DESSA ANVISNINGAR

VIKTIGA SÄKERHETSÅTGÄRDER
Svenska
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10.Placera inte apparaten på
eller nära våta underlag eller
värmekällor som t.ex. en varm
gasspis, en elbrännare eller en
uppvärmd ugn. Använd alltid
apparaten på en torr, stabil och
plan yta.

11. Sätt alltid i kontakten till
apparaten först och anslut
sedan strömsladden till uttaget
(för apparater med löstagbara
sladdar).

12.Vakuumförpackning är INTE
ett substitut för kylning eller
frysning. Alla färskvaror som
kräver kylning måste förvaras i
kylskåp eller frysas även efter
att de vakuumförpackats. För att
undvika potentiell sjukdom ska
du inte återanvända påsar efter
förvaring av rått kött, rå fisk eller
feta livsmedel.

VIKTIGA TIPS
1. För bästa resultat ska du

enbart använda zippåsar med
vakuumfunktion och Fresh-
behållare från FoodSaver®.

2. �	När du vakuumförpackar zippåsar
kan små mängder vätska, smulor 
eller matpartiklar oavsiktligt dras 
in i ventilen, vilket kan skapa en 
möjlig luftläcka. För att förhindra 
detta ska du följa dessa tips: 
a. �För soppor, såser och vätskor:

Använd en burk och placera
därefter maten i kylskåp. Att
försegla vätskor i zippåsar
rekommenderas INTE.

b. �För pudrigt eller finkornigt
livsmedel:

Undvik att överfylla påsar eller 
använd en burk. Du kan också 
placera ett kaffefilter eller en 
pappersservett ovanpå maten 
och under ventilen innan du 
vakuumförpackar den.

c. �Kontrollera att ziplåset är
ordentligt stängt och att inga
matbitar har fastnat i låset.
Mat instängd i ziplåset kan
skapa en läcka som kan göra
att påsen förlorar vakuumet
över tid.

3. �	Behållaren måste vara på
plats när du använder zippåsar
och Fresh-behållare från
FoodSaver®. Vid användning
med flasklock, behållare och
andra tillbehör från FoodSaver®

tar du bort behållaren och
tätningen med hjälp av
tillbehörsporten.

4. �	När du använder behållare ska
du komma ihåg att lämna ett
utrymme på 2,5 cm längst upp i
burken.
WWW.FOODSAVEREUROPE.COM

Du kommer nu att kunna utnyttja fördelarna med det handhållna 
vakuumsystemet FoodSaver®. Vakuumförseglarsystemet 
FoodSaver® har i flera år hjälpt miljontals hushåll att hålla maten 
färsk längre i kylskåp och köksskåp. Det handhållna 
vakuumsystemet är utformat för att suga ut luft från speciellt 
utformade zippåsar och behållare från FoodSaver®. Det handhållna 
vakuumsystemet är kompakt och praktiskt för daglig användning.

Grattis ...

Svenska
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Riktlinjer för 
vakuumförpackning

Vakuumförpackning och livsmedelssäkerhet

Processen för vakuumföpackning förlänger livslängden på 
livsmedel genom att suga ut det mesta av luften från förseglade 
zippåsar och burkar och behållare minska oxidation, vilket påverkar 
näringsvärde, smak och kvalitet i allmänhet. Att avlägsna luften 
kan också förhindra tillväxten av mikroorganismer, vilka kan 
orsaka problem under vissa förhållanden:

Mögel – enkelt att identifiera genom den luddiga ytan. Mögel kan 
inte växa i miljöer med låg syrehalt och därför kan 
vakuumförpackande bromsa tillväxten av mögel.

Jäst – resulterar i jäsning, vilket kan identifieras genom lukt och 
smak. Jäst behöver vatten, socker och en måttlig temperatur för att 
växa. Den kan också överleva med eller utan luft. För att bromsa 
tillväxten av jäst krävs kylning, medan nedfrysning gör att den 
avstannar helt.

Bakterier – resulterar i en obehaglig lukt, missfärgning och/eller 
mjuk eller slemmig konsistens. Under rätt förhållanden kan 
clostridium botulinum (den organism som orsakar botulism) växa
utan luft och ibland kan den inte upptäckas genom lukt och smak. 
Även om den är väldigt sällsynt kan den vara mycket farlig. För att 
förvara livsmedel på ett säkert sätt är det oerhört viktigt att du 
bibehåller låga temperaturer. 

Vakuumförpackning är INTE ett substitut för kylning eller frysning 
och det kan inte upphäva ett livsmedels nedbrytning. Det kan 
enbart sakta ner kvalitetsförändringarna. Det är svårt att förutse 
hur länge livsmedel behåller förstklassig smak, utseende eller 
konsistens eftersom det beror på livsmedlets ålder och skick den 
dag det vakuumförpackades.

Varningar om livsmedelssäkerhet

Använd färska, livsmedel och färskvaror inom kort efter att du 
köpt dem. Även under korrekta förvaringsförhållanden förlorar mat 
fräschör och näringsvärde om den förvaras för länge. 

Matlagningstips

Hårda ostar:
Vakuumförpacka ost efter varje användning för att behålla 
färskheten. 

VIKTIGT: Mjuka ostar ska aldrig vakuumförpackas.

Bakverk:
Vid vakuumförsegling av mjuka bakverk rekommenderar vi att du 
använder en FoodSaver® Fresh-burk, så att de behåller formen.

Anvisningar
Ladda din handhållna vakuumapparat: Innan du 
använder apparaten första gången ska du ladda den i minst 24 
timmar. Om du inte gör det minskar livslängden på produktens 
batteri. Indikatorlampan för laddning förblir tänd medan 
apparaten är ansluten och anger inte laddningsnivån.
Obs! Enheten bör laddas i 24 timmar var sjätte månad för att 
upprätthålla batteriets livslängd.
VIKTIGT: Om vätska samlas i behållaren ska du avsluta 

vakuumföpackningen och avlägsna behållaren för att tömma och 
rengöra den. 

Försegla FoodSaver® -zippåsar med 
vakuumfunktion

Steg 1  
Fyll på och försegla påsen
Lägg maten i FoodSaver®-zippåsen. Lägg zippåsen plant med den 
grå cirkeln uppåt och dra fingrarna längs ziplåset för att stänga 
påsen.

Steg 2
Avlägsna luften från påsen
Tryck den handhållna vakuumförseglaren över den grå cirkeln på 
påsen och tryck på vakuumknappen tills luften har avlägsnats från 
påsen. Släpp knappen när du vill stoppa vakuumfunktionen.

Steg 3  
Förvara
Placera påsen med mat i ett kylskåp eller köksskåp.

Försegla FoodSaver® Fresh-behållare

Steg 1 
Fyll på och stäng
Ställ FoodSaver® Fresh-burken på en plan yta och lägg maten i 
burken. Sätt på locket och tryck med båda händerna för att sätta det 
på plats.

Steg 2
Avlägsna luften
Tryck den handhållna vakuumförseglaren över den gröna ventilen 
på burkens lock. Tryck på enhetens vakuumknapp och sug ut luften 
i tio sekunder efter att fördjupningen har tryckts in.

Steg 3 
Förvara
Placera burken med mat i ett kylskåp eller köksskåp.

Försegla FoodSaver®-tillbehör

Steg 1
Anslut tillbehör
Avlägsna den genomskinliga behållaren från enhetens huvuddel. 
Sätt fast tillbehörsporten på tillbehöret.

Steg 2
Avlägsna luften
Tryck på vakuumknappen och sug ut luften i 10–20 sekunder. 

Steg 3
Förvara
Placera tillbehöret i ett kylskåp eller köksskåp.

A Vakuumknapp

B Indikatorlampa för laddning

C Ergonomisk design

D Behållare (löstagbar för enkel rengöring)

E Laddningskontakter

F Tillbehörsport

G Laddningsdocka

Svenska
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Funktioner för ditt 
handhållna vakuumsystem

A Vakuumknapp

B Indikatorlampa för laddning

C Ergonomisk design

D Behållare (löstagbar för enkel rengöring)

E Laddningskontakter

F Tillbehörsport

G Laddningsdocka

A

B

C

D

E

F

G

Svenska
Skötsel, rengöring och 
felsökning

Skötsel och rengöring

1. �Koppla alltid från apparaten innan rengöring.
2. �Sänk inte ned laddningsstationen, strömsladden, laddaren eller 

den handhållna vakuumförseglaren i vatten eller annan vätska.
3. �Undvik slipande produkter eller material för att rengöra någon 

av apparatens komponenter. Dessa rengöringsmedel kan repa 
ytan och skada de svarta skumgummidynorna.

4. �Använd ett milt diskmedel och en varm, fuktig trasa för att torka 
bort matrester i eller runt komponenterna.

5. �Töm behållaren efter varje användning. Diska den i varmt vatten 
med diskmedel. Låt den lufttorka innan du sätter tillbaka den.

VIKTIGT:  
Så här avlägsnar du behållaren från FoodSaver®: Håll den 
handhållna vakuumförseglaren med en hand samtidigt som du 
drar du av behållaren från enhetens huvuddel.
FoodSaver® Fresh-zippåsar bör endast användas vid förvaring i 
kylskåp eller skafferi och inte i frysen. Vakuumförsegla inte vätskor.
Om du vakuumförseglar mat med mycket vätska måste du se 
till att vätskan inte når upp till zippåsens ventil och rengöra 
apparatens behållare vid behov.
FoodSaver® Fresh-behållare
1. �Burkens underdel och lock kan diskas på övre hyllan i 

diskmaskinen. Du kan också diska båda delarna i varmt 
vatten och diskmedel, skölja dem väl och torka noga. 
Vakuumventilens lock och packning kan diskas i varmt vatten 
och diskmedel. Skölj dem väl och torka noga.

2. �FoodSaver®-behållarna ska enbart värmas i mikrovågsugn för 
uppvärmning, inte för tillagning av mat.

Felsökning

Vakuumförseglaren startar inte när Start-knappen
trycks in:
1. �Kontrollera att vakuumförseglaren är laddad.

Vakuumförseglaren startar men påsen dras inte åt
runt maten:
1. �Kontrollera att ziplåset är ordentligt stängt. Dra fingrarna längs 

hela ziplåset.
2. �Luftventilen ligger inte på ett plant underlag. Flytta påsen så att 

luftventilen ligger platt på bänken och det inte finns någon mat 
under luftventilen.

Vakuummunstycket och luftventilen får inte kontakt:
1. �Kontrollera att vakuummunstycket sitter mitt över den grå 

cirkeln och placeras plant på luftventilen. Tryck medelhårt.

Luften avlägsnades från påsen, men läcker in i påsen 
igen:
1. �Undersök påsens ziplås och ventil. Matrester i ziplåset eller i 

ventilen kan leda till läckage och att luft kommer in i påsen. 
2. �Ibland kan fukt eller matrester längs med påsens ziplås eller 

under ventilen förhindra att påsen förseglas ordentligt. Torka 
insidan av påsen runt ziplåset och under ventilen och försök att 
försegla den igen.

3. �Om du har vakuumförseglat livsmedel med vassa kanter 
kan hål ha uppstått i påsen. Använd en ny påse om det finns 
ett hål. Täck vassa livsmedel med mjukt material, t.ex. en 
pappersservett, och försegla påsen igen.

Det bildas inget vakuum i FoodSaver® Fresh-burken:
1. �Kontrollera att packningen på insidan av locket är fri från 

matrester och skräp. Avlägsna ventillocket och se efter om 
det finns något skräp i ventilen. Rengör ventilen grundligt med 
jämna mellanrum efter användning. Se till att locket är ordentligt
nedtryckt på burken.
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Spara kvittot eftersom det krävs vid eventuellt ersättningskrav 
enligt denna garanti.

Den här produkten har en garanti på 2 år efter köpet så som 
beskrivs i detta dokument.

Under denna garantiperiod, vid den osannolika händelse att 
apparaten inte längre fungerar på grund av ett konstruktions- 
eller tillverkningsfel, tag tillbaka apparaten till inköpsstället 
tillsammans med ditt kvitto och en kopia av denna garanti.

Rättigheter och fördelar enligt denna garanti gäller utöver dina 
lagliga rättigheter, vilka inte påverkas av denna garanti. 
Endast Acreto har rätten att ändra dessa villkor.

Acreto åtar sig att inom garantiperioden reparera eller byta ut 
apparaten, eventuella delar av apparaten som inte fungerar 
ordentligt, kostnadsfritt förutsatt att:

• Du omedelbart meddelar inköpsstället eller Acreto om 
problemet; och

• att apparaten inte har modifierats på något sätt eller utsatts 
för skada, används felaktigt, missbrukats, reparerats eller 
modifierats av någon person annan än en person som auk-
toriserats av Acreto AB

Fel som uppstår till följd av felaktig användning, skada, 
åverkan, användning med fel spänning, force majeure, 
händelser som Acreto inte har kontroll över, reparation eller 
modifiering  utförd av en person som inte är auktoriserad av 
Acreto eller underlåtenhet att följa bruksanvisningen omfattas 
inte av denna garanti. 

Vidare, så omfattas inte normalt slitage inklusive, men ej 
begränsat till, smärre missfärgning och repor av den här 
garantin. Rättigheterna inom ramen för den här garantin gäller 
endast den som ursprungligen köpte apparaten och inbegriper 
inte kommersiellt eller kollektivt bruk. 

Om din apparat har en garanti som är specifik för ditt land, se 
villkoren för denna i stället för den här garantin, eller kontakta 
din lokala, auktoriserade återförsäljare för mer information.

Kasserade elektriska produkter ska inte slängas tillsammans 
med hushållsavfall. Återvinning ska ske på avsedd plats. 
Kontakta oss per e-post på support@acreto.se för mer 
information om återvinning och om avfall som utgörs av eller 
innehåller elektriska eller elektroniska produkter.

Acreto AB
Norra Ågatan 10
41664 Göteborg
Sweden
+46 3000 500
www.foodsavers.se 

Garanti

Svenska
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Lisää käyttövinkkejä ja turvallisuutta koskevia tietoja löytyy tästä käyttöoppaasta ja verkkosivustoltamme www.foodsavereurope.
com.

*Verrattuna muihin kuin tyhjiöpakkausmenetelmiin.  

Suomi

www.foodsavereurope.com

Käyttöopas

Keeps food Fresh 
Longer*

Käsikäyttöinen tyhjiöpakkauslaite

Pitää ruoan tuoreena 
pidempään*
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ymmärtävät sen käyttöön liittyvät 
riskit. Laitetta ei ole tarkoitettu 
lasten leikkikaluksi. Lapset eivät 
saa puhdistaa tai huoltaa laitetta 
ilman aikuisen valvontaa.

4. Irrota virtajohto ennen osien
kiinnittämistä tai irrottamista ja
laitteen puhdistamista. Irrota
laite sähköverkosta irrottamalla
pistoke pistorasiasta. Älä irrota
vetämällä virtajohdosta.

5. Jos virtajohto on vaurioitunut,
sen tilalle on hankittava
erikoisjohto tai -kokoonpano,
joita on saatavissa valmistajalta
tai sen edustajalta. Tätä laitetta
saa käyttää vain sen mukana
toimitetun lataussovittimen
kanssa.

6. Älä käytä laitetta, jos siinä on
toimintahäiriö tai jos se on
vaurioitunut.

7. Laitetta ei ole tarkoitettu
ulkokäyttöön. Laitetta ei ole
tarkoitettu kaupalliseen käyttöön.
Vain kotikäyttöön. Käytä laitetta
vain sille tarkoitetulla tavalla.

8. Virtajohto ei saa roikkua pöydän
tai tason reunalta tai koskettaa
kuumia pintoja.

9. Aseta virtajohto niin, ettei
siihen voi kompastua eikä sitä
voi vetää ja etteivät etenkään
lapset sotkeudu siihen ja ettei
se muulla tavoin aiheuta laitteen
kaatumista.

Älä käytä laitetta minkään 
sellaisen lisävarusteen 
kanssa, jota laitteen 
valmistaja ei suosittele, 
sillä se voi aiheuttaa 
tulipalon, sähköiskun tai 
henkilövahingon.
Tulipalon, sähköiskun ja/
tai henkilövahinkojen 
välttämiseksi sähkölaitteita 
käytettäessä on 
aina noudatettava 
perusturvaohjeita, joihin 
kuuluvat seuraavat: 
1. Lue kaikki ohjeet ennen tuotteen

käyttöä.
2. Älä laita tai upota johtoa,

pistokkeita, lataustelakkaa
tai käsikäyttöistä
tyhjiöpakkauslaitetta veteen
tai muuhun nesteeseen, sillä
se voi aiheuttaa sähköiskun.
Puhdista säiliö tyhjentämällä
se ja pesemällä se lämpimällä
saippuavedellä. Anna säiliön
kuivua itsekseen ennen sen
asettamista takaisin paikalleen
(katso Huolto ja puhdistus
-kohta).

3. Kahdeksan vuotta täyttäneet
lapset, fyysisesti tai henkisesti
vammaiset, aistivammaiset
ja riittävää kokemusta tai
tietämystä vailla olevat saavat
käyttää laitetta, jos heitä on
ohjattu tai opastettu laitteen
turvallisessa käytössä ja jos he

SÄILYTÄ NÄMÄ OHJEET

TÄRKEÄT TURVATOIMET
Suomi
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10.Älä aseta laitetta märälle pinnalle
tai kaasu- tai sähkölieden tai
uunin tapaiselle kuumalle pinnalle
tai sellaisten lähelle. Käytä
laitetta aina kuivalla, vakaalla ja
tasaisella pinnalla.

11. Kiinnitä virtajohto aina ensin
laitteeseen ja sitten pistorasiaan
(jos laitteella on irrotettava
virtajohto).

12.Tyhjiöpakkaus EI korvaa
elintarvikkeiden säilyttämistä
jääkaapissa tai pakastamista.
Kaikki jäähdytystä edellyttävät
pilaantuvat elintarvikkeet
on edelleen säilytettävä
jääkaapissa tai pakastettava
tyhjiöpakkaamisen jälkeen.
Sairastumisen välttämiseksi
pusseja ei tule käyttää
uudelleen, jos niissä on
säilytetty raakaa lihaa, kalaa tai
rasvaisia ruokia.

TÄRKEITÄ 
NEUVOJA

1. Parhaat tulokset saavutetaan,
kun laitetta käytetään
FoodSaver®-merkkisten
suljettavien tuoresäilytyspussien
ja -astioiden kanssa.

2. Suljettavia tuoresäilytyspusseja 
tyhjiöpakatessa pieniä määriä
nesteitä, muruja tai ruoka-ainesta
voi imeytyä venttiiliin ja päästää
ilmaa vuotamaan. Voit estää
tämän noudattamalla seuraavia
ohjeita:
a. �Keitot, kastikkeet ja nesteet:

käytä säilytysastiaa,
ja laita astia sitten

jääkaappiin. Nesteen 
pakkaamista suljettaviin 
tuoresäilytyspusseihin EI 
suositella.

b. �Jauhemaiset tai hienorakeiset
elintarvikkeet:
Vältä pussien ylitäyttämistä
tai käytä säilytysastiaa. Voit
myös asettaa suodatinpussin
tai talouspaperin palan ruoan
päälle venttiilin alle ennen
tyhjiöpakkaamista.

c. �Varmista, että pussin sulkija
on kunnolla suljettu ja ettei
sen väliin ole jäänyt ruoka-
ainesta. Sulkijan väliin jäänyt
ruoka-aines voi päästää ilmaa
vuotamaan ja saada pussin
tyhjiön häviämään ajan myötä.

3. �	Säiliön on oltava paikallaan
FoodSaver®-tuoresäilytyspusseja
ja -astioita käytettäessä.
Käytettäessä FoodSaver®-
pullonkorkkien, -rasioiden ja
muiden lisävarusteiden kanssa
irrota säiliö ja tyhjiöpakkaa
käyttämällä lisävarusteliitäntää.

4. �	Säilytysastioita käytettäessä
muista jättää astian yläosaan
2,5 cm tyhjää tilaa.
WWW.FOODSAVEREUROPE.COM

Pääset kohta nauttimaan tuoreista herkuista käsikäyttöisen 
FoodSaver®-tyhjiöpakkauslaitteen avulla. FoodSaver®-
tyhjiöpakkausjärjestelmä on jo vuosien ajan auttanut miljoonia 
kotitalouksia pitämään ruokaa tuoreena pidempään. Käsikäyttöinen 
tyhjiöpakkauslaite on suunniteltu poistamaan ilma sitä varten 
suunnitelluista FoodSaver®-tuoresäilytyspusseista ja -astioista. 
Käsikäyttöinen tyhjiöpakkauslaite on pienikokoinen ja kätevä 
jokapäiväisessä käytössä.

Onnittelut!

Suomi
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Ohjeet tyhjiöpakkaamiseen

Tyhjiöpakkaaminen ja elintarviketurvallisuus

Tyhjiöpakkausprosessi pidentää ruoan käyttöikää poistamalla 
suljetuista tuoresäilytyspusseista ja -astioista suurimman osan 
ilmasta. Tällöin ruoan ravintoarvoihin, makuun ja yleislaatuun 
vaikuttava hapettuminen vähenee. Ilman poistaminen voi estää 
myös mikro-organismien kasvamisen. Tietyissä olosuhteissa 
seuraavat mikro-organismit voivat aiheuttaa ongelmia:

Home – helposti tunnistettavissa pörröisestä ulkonäöstä. Home 
ei voi kasvaa vähähappisessa ympäristössä, joten tyhjöpakkaus 
voi hidastaa homeen kasvua.

Hiiva – syntyy käymisen tuloksena, voidaan tunnistaa hajusta ja 
mausta. Hiiva tarvitsee kasvaakseen vettä, sokeria ja kohtalaisen 
lämpötilan. Se voi selvitä ympäristössä, jossa on ilmaa tai ei ole 
ilmaa. Jäähdytys hidastaa hiivan kasvua ja pakastaminen pysäyttää 
sen täysin.

Bakteerit – tuottavat epämiellyttävää hajua, värjäytymistä ja/tai 
tekevät pinnoista pehmeitä tai limaisia. Oikeissa olosuhteissa 
Clostridium botulinum (botulismia aiheuttava organismi) voi kasvaa
ilman happea ja joskus sitä ei voi havaita hajun tai maun 
perusteella. Vaikka se onkin erittäin harvinainen, se voi olla hyvin 
vaarallinen. Ruokien turvallista säilyttämistä varten on olennaista 
ylläpitää alhaisia lämpötiloja. 

Tyhjiöpakkaus EI korvaa elintarvikkeiden säilyttämistä jääkaapissa 
tai pakastamista, eikä se pysäytä ruoan pilaantumista. Se voi 
ainoastaan hidastaa laatumuutoksia. On vaikeaa ennustaa, miten 
pitkään elintarvikkeet säilyttävät huippulaatuisen makunsa, 
ulkonäkönsä tai rakenteensa, sillä tähän vaikuttavat ruoan ikä ja 
kunto pakkauspäivänä.

Elintarviketurvallisuusvaroitus

Käytä tuoreet, pilaantuvat ruoat nopeasti ostamisen jälkeen. 
Vaikka ruoat säilöttäisiin oikein, ne menettävät tuoreutensa ja 
ravintoarvonsa, jos niitä säilytetään liian pitkään.

Vinkkejä ruoanvalmistukseen

Kovat juustot:
Pidä juusto tuoreena tyhjiöpakkaamalla se aina käytön jälkeen. 

TÄRKEÄÄ: Pehmeät juustot eivät sovi 
tyhjiöpakattaviksi.

Leivonnaiset:
Suosittelemme käyttämään pehmeiden tai ilmavien leivonnaisten 
tyhjiöpakkauksessa FoodSaver®-astiaa, jotta leivonnaisten muoto 
säilyy hyvänä.

Ohjeet
Käsikäyttöisen tyhjiöpakkauslaitteen lataaminen: 
Lataa laitetta vähintään 24 tunnin ajan ennen ensimmäistä 
käyttökertaa. Jos näin ei tehdä, laitteen akun kesto heikkenee. 
Latauksen merkkivalo palaa laitteen ollessa kytkettynä 
pistorasiaan, eikä se ilmoita akkuvirran määrää.
Huomaa: Laitetta tulisi ladata 24 tunnin ajan aina kuuden 
kuukauden välein, jotta akun kesto ei heikkene.
TÄRKEÄÄ: Jos säiliöön kerääntyy nestettä, lopeta 
tyhjiöpakkaaminen ja irrota ja tyhjennä säiliö. 

FoodSaver®-tuoresäilytyspussien tyhjiö-
pakkaaminen

Vaihe 1  
Pussin täyttäminen ja sulkeminen
Laita ruoka FoodSaver®-tuoresäilytyspussiin. Aseta 
tuoresäilytyspussi harmaa ympyrä ylöspäin ja sulje se vetämällä 
sulkija kiinni.

Vaihe 2
Ilman poistaminen pussista
Paina käsikäyttöinen tyhjiöpakkauslaite pussin harmaan ympyrän 
päälle ja paina tyhjiöpainiketta, kunnes ilma on poistettu pussista. 
Lopeta tyhjiöpakkaus päästämällä irti painikkeesta.

Vaihe 3  
Säilytys
Laita ruokapussi jääkaappiin tai ruokakomeroon.

FoodSaver®-tuoresäilytysastioiden 
tyhjiöpakkaaminen

Vaihe 1 
Täyttäminen ja sulkeminen
Aseta FoodSaver®-tuoresäilytysastia tasaiselle pinnalle ja laita ruoka 
astiaan. Aseta kansi paikalleen ja paina se molemmin käsin 
kunnolla kiinni.

Vaihe 2
Ilman poistaminen
Paina käsikäyttöinen tyhjiöpakkauslaite astian kannessa olevan 
vihreän venttiilin päälle. Paina laitteen tyhjiöpakkauspainiketta ja 
jatka tyhjiöpakkausta 10 sekuntia sen jälkeen, kun tyhjiömerkki on 
painunut kuopalle.

Vaihe 3 
Säilytys
Laita ruoka-astia jääkaappiin tai ruokakomeroon.

FoodSaver®-lisävarusteiden 
tyhjiöpakkaaminen

Vaihe 1
Lisävarusteen kiinnittäminen
Irrota läpinäkyvä säiliö laitteen kotelosta. Kiinnitä lisävaruste 
lisävarusteliitäntään.

Vaihe 2
Ilman poistaminen
Paina tyhjiöpainiketta ja tyhjiöpakkaa 10–20 sekunnin ajan. 

Vaihe 3
Säilytys
Laita lisävaruste jääkaappiin tai ruokakomeroon. A Tyhjiöpainike

B Latauksen merkkivalo

C Ergonominen muotoilu

D Säiliö (voidaan irrottaa helppoa puhdistamista varten)

E Latauskoskettimet

F Lisävarusteliitäntä

G Lataustelakka

Suomi
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Käsikäyttöisen 
tyhjiöpakkauslaitteen 
ominaisuudet

A Tyhjiöpainike

B Latauksen merkkivalo

C Ergonominen muotoilu

D Säiliö (voidaan irrottaa helppoa puhdistamista varten)

E Latauskoskettimet

F Lisävarusteliitäntä

G Lataustelakka

A

B

C

D

E

F

G

Huolto, puhdistus ja 
vianmääritys

Huolto ja puhdistus

1. �Irrota laite pistorasiasta aina ennen puhdistusta.
2. �Älä upota lataustelakkaa, virtajohtoa, laturia tai käsikäyttöistä 

tyhjiöpakkauslaitetta veteen tai muuhun nesteeseen.
3. �Vältä hankaavien tuotteiden tai materiaalien käyttämistä 

laitteen osien puhdistuksessa. Tällaiset puhdistusaineet voivat 
naarmuttaa pintaa ja vaurioittaa mustia vaahtokumityynyjä.

4. �Pyyhi ruoantähteet pois komponenttien sisältä ja ympäriltä 
käyttämällä mietoa astianpesuainetta ja lämmintä, kosteaa liinaa.

5. �Tyhjennä säiliö aina käytön jälkeen. Pese lämpimällä 
saippuavedellä. Anna säiliön kuivua itsekseen ennen sen 
asettamista takaisin paikalleen.

TÄRKEÄÄ: 
Säiliön irrottaminen FoodSaver®-laitteesta: pidä käsikäyttöistä 
tyhjiöpakkauslaitetta toisessa kädessä ja vedä toisella kädellä 
läpinäkyvä säiliö irti laitteen kotelosta.
FoodSaver®-tuoresäilytyspusseja tulee käyttää vain tuoretuotteiden 
säilytykseen, ja niitä on säilytettävä jääkaapissa tai ruokakomerossa, 
ei pakastimessa. Älä käytä nesteiden tyhjiöpakkaukseen.
Jos pakkaat kosteita ruokia, varmista, ettei neste ulotu säilytyspussin 
venttiiliin, ja tarkista ja puhdista laitteen nestesäiliö tarvittaessa.
FoodSaver®-tuoresäilytysastiat
1. �Pohja-astian ja kannen voi pestä turvallisesti astianpesukoneen 

ylätasolla. Molemmat osat voi myös pestä käsin lämpimällä 
saippuavedellä. Huuhtele hyvin ja kuivaa huolellisesti. 
Tyhjiöventtiilin suojuksen ja tiivisteen voi pestä lämpimällä 
saippuavedellä. Huuhtele hyvin ja kuivaa huolellisesti.

2. �FoodSaver®-astiat soveltuvat mikrossa kuumentamiseen, mutta 
eivät ruoan valmistamiseen mikrossa.

Vianmääritys

Tyhjiöpakkauslaite ei käynnisty, kun
käynnistyspainiketta painetaan:
1. �Varmista, että tyhjiöpakkauslaite on ladattu.

Tyhjiöpakkauslaite käynnistyy, mutta pussi ei kiristy 
ruoan ympärille:
1. �Varmista, että sulkija on kunnolla suljettu. Sulje sulkija vetämällä

se kiinni loppuun asti.
2. �Ilmaventtiili ei ole tasaisella pinnalla. Korjaa pussin asentoa niin, 

että ilmaventtiili on tasaisella pinnalla, eikä sen alla ole ruokaa.

Tyhjiöintipään suutin ei kosketa ilmaventtiiliä:
1. �Varmista, että tyhjiöintipää on harmaan ympyrän kohdalla ja 

tasaisesti ilmaventtiilin päällä. Paina kevyesti.

Ilma poistettiin pussista, mutta nyt ilmaa on päässyt 
uudelleen pussin sisään.
1. �Tarkista pussin sulkija ja venttiili. Sulkijassa tai venttiilissä 

olevat ruokajäämät voivat aiheuttaa vuotoja ja ilman 
pääsemisen pussiin. 

2. �Sulkijan reunoissa tai venttiilin alla oleva kosteus tai ruoka-
aines voi joskus estää pussia sulkeutumasta kunnolla. Pyyhi 
pussin sisäosa sulkijan ympäriltä ja venttiilin alta, ja yritä 
tyhjiöpakkaamista uudelleen.

3. �Jos tyhjiöpakkaat teräväreunaisia elintarvikkeita, pussiin 
voi tulla reikä. Ota uusi pussi, jos pussiin on tullut reikä. 
Suojaa teräväkulmaiset elintarvikkeet pehmusteella, kuten 
talouspaperilla, ja tyhjiöpakkaa pussi.

FoodSaver®-tuoresäilytysastiaan ei muodostu tyhjiötä:
1. �Varmista, että kannen sisäpuolella olevassa tiivisteessä ei ole 

ruokajäämiä. Irrota venttiilin suojus ja tarkista, ettei venttiilissä 
ole ruokajäämiä. Puhdista venttiili huolellisesti ja säännöllisesti 
käytön jälkeen. Varmista, että kansi on painettu kunnolla kiinni 
pohja-astiaan.

Suomi
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Säilytä tämä kuitti, sillä se on edellytys tämän takuun alaisille 
reklamaatioille. 

Tälle laitteelle myönnetään 2 vuoden takuu ostopäivästä tässä 
asiakirjassa kuvatulla tavalla. 

On epätodennäköistä, että laite lakkaa toimimasta suunnittelu- 
tai valmistusvirheen takia, mutta jos niin käy, vie laite takaisin 
ostopaikkaan ja ota mukaan kassakuitti ja tämä takuu. 

Tämän takuun alaiset oikeudet ja edut ovat lisä lakisääteisiin 
oikeuksiin, joihin tämä takuu ei vaikuta. 

Ainoastaan Acreto AB saa muuttaa näitä ehtoja. Acreto AB 
korjaa tai vaihtaa takuuaikana veloituksetta laitteen tai laitteen 
minkä tahansa osan, joka ei toimi oikein, mikäli:

• ongelmasta ilmoitetaan välittömästi ostopaikkaan tai 
Acreto AB -yhtiölle

• laitetta ei ole muutettu millään tavalla eikä se ole vaurioi-
tunut, sitä ei ole käytetty virheellisesti tai väärin eikä sitä 
ole korjannut tai muuttanut muu kuin Acreto AB -yhtiön 
valtuuttama henkilö.

Tämä takuu ei kata vikoja, jotka aiheutuvat virheellisestä 

käytöstä, vaurioista, väärinkäytöstä, käytöstä väärällä 
jännitteellä, luonnonmullistuksista, tapahtumista, joihin 
Acreto ei voi vaikuttaa, muiden kuin Acreto
-yhtiön valtuuttamien henkilöiden tekemästä korjauksesta
tai muutoksesta tai siitä, että käyttöohjeita ei ole noudatettu. 
Lisäksi tämä takuu ei kata normaalia kulumista, kuten pieniä 
värimuutoksia ja naarmuja.

Tämän takuun alaiset oikeudet koskevat vain alkuperäistä 
ostajaa, eivätkä oikeudet koske kaupallista käyttöä tai 
yhteisökäyttöä. 

Jos laitteen mukana tuli maakohtainen takuulappu, kyseisen 
takuun ehdot ovat voimassa tämän takuun sijaan. Voit myös 
pyytää lisätietoja paikalliselta jälleenmyyjältä.

Käytöstä poistettavia elektroniikkalaitteita ei saa hävittää 
kotitalousjätteen mukana. Kierrätä mahdollisuuksien mukaan. 
Kirjoittamalla sähköpostiosoitteeseemme   
support@acreto.se saat lisätietoja kierrätyksestä ja 
elektroniikkalaiteromusta.

Acreto AB
Norra Ågatan 10
41664 Göteborg
Sweden
+46 3000 500
www.foodsavers.se  

Takuu

Suomi
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Få yderligere brugstips og sikkerhedsoplysninger i denne vejledning eller på vores websted på www.foodsavereurope.com.

* Sammenlignet med andre opbevaringsmetoder uden vakuum. 

Dansk

www.foodsavereurope.com

Vejledning

Keeps food Fresh 
Longer*

Håndholdt vakuumforsegler

Holder fødevarer friske 
i længere tid*
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forsvarlig brug af apparatet, og 
vedkommende forstår farerne i 
forbindelse med brugen. Børn 
må ikke lege med apparatet. 
Rengøring og vedligeholdelse 
må ikke foretages af børn uden 
opsyn.

4. Tag stikket ud af stikkontakten,
inden du sætter dele på
eller tager dele af og inden
rengøring. Tag ledningen ud
af stikkontakten for at afbryde
forbindelsen. Undgå at hive i
ledningen, når du vil afbryde
forbindelsen.

5. Hvis den monterede ledning er
beskadiget, skal den udskiftes
med en særlig ledning eller
samling fra producenten eller
dennes serviceagent. Dette
apparat må kun anvendes
sammen med den ladeadapter,
der følger med apparatet.

6. Brug ikke apparatet, hvis det
er defekt eller beskadiget på
nogen måde.

7. Brug ikke apparatet udendørs.
Må ikke anvendes til
kommercielle formål. Kun til
husholdningsbrug. Brug kun
apparatet til den tilsigtede
anvendelse.

8. Lad ikke ledningen hænge ud
over kanten af et bord eller
komme i kontakt med varme
overflader.

Må ikke anvendes sammen 
med tilbehør, som ikke 
anbefales af producenten 
af apparatet, da det kan 
resultere i brand, elektrisk 
stød eller personskade.
Ved brug af elektriske 
apparater skal du altid 
overholde grundlæggende 
sikkerhedsforanstaltninger 
for at reducere risikoen for 
brand, elektrisk stød og/
eller personskade, herunder 
følgende: 
1. Læs hele vejledningen, inden

produktet tages i brug.
2. For at undgå elektrisk stød

må du ikke anbringe eller
nedsænke ledningen, stikkene
eller ladestationen og den
håndholdte vakuumforsegler
i vand eller anden væske.
Tøm vandbeholderen, og skyl
den med varmt sæbevand
for at rengøre den. Lad den
lufttørre, inden den sættes
tilbage på plads af (se afsnittet
Rengøring).

3. Dette apparat må anvendes
af børn på 8 år og derover
samt af personer med fysiske,
sansemæssige eller mentale
handicap eller manglende
erfaring og viden, såfremt
vedkommende er under opsyn
eller har modtaget anvisninger i

GEM DENNE VEJLEDNING

VIGTIGE 
SIKKERHEDSFORANSTALTNINGER

Dansk
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9. Placer ledningen, hvor man ikke
uforvarende kan snuble over
eller hive i den, så brugeren kan
blive filtret ind i den – især af
børn – eller apparatet kan vælte.

10.Må ikke anbringes på eller
tæt ved våde overflader eller
varmekilder såsom en varm gas- 
eller elkogeplade eller en varm
ovn. Brug altid apparatet på en
tør, stabil, plan overflade.

11. Slut altid først ledningen
til apparatet og derefter til
stikkontakten (for apparater med
aftagelig ledning).

12.Vakuumpakning er IKKE en
erstatning for nedkøling eller
nedfrysning. Letfordærvelige
fødevarer, som kræver
nedkøling, skal stadig
nedkøles eller nedfryses
efter vakuumpakning. For
at undgå sygdom bør poser
ikke genbruges, hvis de har
indeholdt råt kød, rå fisk eller
fedtede fødevarer.

VIGTIGE TIPS
1. Det bedste resultat opnås

udelukkende ved brug
sammen med FoodSaver®-
vakuumlynlåsposer og
-opbevaringsbokse.

2. �	Ved vakuumpakning af
lynlåsposer kan små mængder
væsker, brødkrummer eller
madrester utilsigtet blive trukket
ind i ventilen, så der opstår en
mulig luftlækage. For at undgå
dette skal du følge disse tips:
a. �Supper, saucer og væsker:

Brug en opbevaringsboks, og 
sæt den i køleskab. Forsegling 
af væsker i lynlåsposer 
anbefales IKKE.

b. �Støvende eller finkornede
fødevarer:
Undgå at overfylde
poser, eller brug en
opbevaringsboks. Du kan
også placere et kaffefilter
eller en papirserviet oven på
maden under ventilen inden
vakuumpakning.

c. �Sørg for, at lynlåsen er sikkert
lukket, og at der ikke er noget
mad fanget i lynlåsen. Mad,
der er fanget i lynlåsen, kan
skabe en lækage, som kan
medføre, at posen mister
vakuum over tid.

3. �	Vandbeholderen skal
være monteret ved brug
af FoodSaver®-lynlåsposer
og -opbevaringsbokse.
Til brug med FoodSaver®-
flaskepropper, -beholdere
og andet tilbehør skal
vandbeholderen afmonteres, og
der skal forsegles ved hjælp af
tilbehørsporten.

4. �	Ved brug af opbevaringsbokse
skal du huske at efterlade et
hulrum på ca. 2,5 cm øverst i
opbevaringsboksen.
WWW.FOODSAVEREUROPE.COM

Dansk

Du kan snart begynde at nyde fordelene ved frisk mad ved hjælp af 
det håndholdte vakuumsystem fra FoodSaver®. I årevis har 
vakuumforseglingssystemet fra FoodSaver® hjulpet millioner af 
husstande med at holde fødevarer friske i længere tid i køle- og 
køkkenskabet. Det håndholdte vakuumsystem er udviklet til at fjerne 
luft fra specialdesignede FoodSaver®-vakuumlynlåsposer og 
-opbevaringsbokse. Det håndholdte vakuumsystem er kompakt og
praktisk til hverdagsbrug.

Tillykke …
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Retningslinjer for 
vakuumpakning

Vakuumpakning og fødevaresikkerhed

Vakuumpakningsprocessen forlænger fødevarers levetid ved at 
fjerne det meste af luften fra forseglede lynlåsposer og 
opbevaringsbokse og derved reducere iltning, hvilket påvirker 
næringsværdien, smagen og kvaliteten generelt. Når luftens 
påvirkning fjernes, hæmmer det også mikroorganismers vækst, 
hvilket kan skabe problemer under bestemte omstændigheder:

Mug – kan nemt identificeres ud fra det pelsagtige udseende. 
Mug kan ikke vokse i miljøer med meget lidt ilt, og vakuumpakning 
kan derfor hæmme tilvæksten af mug.

Gær – resulterer i fermentering, som kan identificeres via lugt og 
smag. Gær har brug for vand, sukker og en moderat temperatur for 
at vokse. Gær kan overleve med eller uden luft. Hæmmelse af 
tilvæksten af gær kræver køling, mens frysning helt stopper den.

Bakterier – resulterer i en ubehagelig lugt, misfarvning og/eller 
blød eller slimet struktur. Under de rette betingelser kan bakterien 
Clostridium botulinum (som er den organisme, der forårsager
botulisme/pølseforgiftning) fremkomme uden luft og kan nogle 
gange ikke registreres ud fra lugt eller smag. Selvom den er 
ekstremt sjælden, kan den være meget farlig. For at opbevare 
fødevarer sikkert er det vigtigt, at du sørger for vedvarende lave 
temperaturer. 

Vakuumpakning er IKKE en erstatning for nedkøling eller 
nedfrysning, og det kan ikke omvende fordærvelsesprocessen for 
fødevarer. Det kan kun forsinke ændringerne i kvaliteten. Det er 
svært at forudsige, hvor længe fødevarer bibeholder deres 
optimale smag, udseende eller konsistens, fordi det afhænger af 
fødevarernes alder og tilstand på den dag, hvor de 
vakuumpakkes.

Advarsel om fødevaresikkerhed

Brug friske, letfordærvelige fødevarer hurtigt efter køb. Selv 
under korrekte opbevaringsforhold mister fødevarer friskheden og 
ernæringsværdierne, hvis de opbevares for længe. 

Tips til fødevareforberedelse

Hårde oste:
Vakuumpak ost efter hver brug for at holde den frisk. 

VIGTIGT: Blød ost må aldrig vakuumpakkes.

Bagværk:
Til vakuumpakning af blødt eller luftigt bagværk anbefaler vi en 
opbevaringsboks fra FoodSaver®, så bagværket ikke bliver klemt.

Anvisninger
Opladning af dit håndholdte vakuumapparat: Inden 
du bruger apparatet for første gang, skal du oplade det i mindst 
24 timer. Ellers vil produktets batterilevetid blive formindsket. 
Ladeindikatoren lyser, når apparatet er tilsluttet, og angiver ikke 
ladeniveauet.
Bemærk! Enheden bør oplades i 24 timer hver 6. måned for at 
vedligeholde batteriets levetid.
VIGTIGT: Hvis der opsamles væske i vandbeholderen, skal du 
stoppe med at vakuumpakke og fjerne vandbeholderen for at 
tømme og rengøre den. 

Forsegling med FoodSaver®-
vakuumlynlåsposer

Trin 1  
Fyld og forsegl posen
Anbring mad i en FoodSaver®-lynlåspose. Læg lynlåsposen fladt 
ned med den grå cirkel opad, og gnid fingrene hen over lynlåsen 
for at lukke posen.

Trin 2
Fjern luften fra posen
Hold den håndholdte vakuumforsegler hen over den grå cirkel på 
posen, og tryk på vakuumknappen, indtil luften er fjernet fra posen. 
Slip knappen for at standse vakuumforseglingen.

Trin 3  
Opbevar
Placer posen med mad i køle- eller køkkenskabet.

Forsegling med FoodSaver®-
opbevaringsbokse

Trin 1 
Fyld og luk
Sæt FoodSaver®-opbevaringsboksen på en plan overflade, og læg 
mad i bakken. Anbring låget ovenpå, og tryk med begge hænder for 
at fastgøre det på plads.

Trin 2
Fjern luften
Hold den håndholdte vakuumforsegler hen over den grønne ventil 
på opbevaringsboksens låg. Tryk på vakuumknappen på enheden, 
og fortsæt i 10 sekunder, efter at forsænkningen er blevet trykket 
ned.

Trin 3 
Opbevar
Placer boksen med mad i køle- eller køkkenskabet.

Forsegling med FoodSaver®-tilbehør

Trin 1
Tilslut tilbehør
Fjern den gennemsigtige vandbeholder fra enhedens hylster. 
Fastgør tilbehørsporten til tilbehøret.

Trin 2
Fjern luften
Tryk på vakuumknappen i 10-20 sekunder. 

Trin 3
Opbevar
Anbring tilbehøret i køle- eller køkkenskabet.

A Vakuumknap

B Ladeindikator

C Ergonomisk design

D Vandbeholder (kan tage ud for nem rengøring)

E Ladekontakter

F Port til tilbehør

G Ladestation

Dansk
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Funktioner ved dit 
håndholdte vakuumsystem

A Vakuumknap

B Ladeindikator

C Ergonomisk design

D Vandbeholder (kan tage ud for nem rengøring)

E Ladekontakter

F Port til tilbehør

G Ladestation

A

B

C

D

E

F

G

Vedligeholdelse, rengøring 
og fejlfinding

Vedligeholdelse og rengøring

1. �Tag altid ledningen ud af apparatet inden rengøring.
2. �Nedsænk ikke ladestationen, ledningen og stikket eller den 

håndholdte vakuumforsegler i vand eller anden væske.
3. �Undgå at bruge slibende produkter eller materialer til 

rengøring af nogen af apparatets komponenter. Disse 
rengøringsmidler kan ridse overfladen og beskadige de sorte 
skumgummiklodser.

4. �Brug et mildt opvaskemiddel og en varm, fugtig klud til at fjerne 
madrester i eller omkring komponenter.

5. �Tøm vandbeholderen efter hver brug. Vask med varmt sæbevand.
Lad vandbeholderen lufttørre, inden den sættes på plads igen.

VIGTIGT:  
Sådan fjernes vandbeholderen fra FoodSaver®: Træk den 
gennemsigtige vandbeholder ud af enhedens hylster, mens du 
holder den håndholdte vakuumforsegler med én hånd.
Lynlåsposer fra FoodSaver® er kun beregnet til opbevaring af friske 
fødevarer (i køle- eller køkkenskab) og ikke i fryseren. Må ikke 
bruges til at vakuumforsegle væsker.
Hvis du vakuumforsegler fugtige fødevarer, skal du kontrollere, 
at væsken ikke når lynlåsposens ventil og kontrollere og rengøre 
apparatets vandbeholder efter behov.
FoodSaver®-opbevaringsbokse
1. �Opbevaringsboksens bund og låg kan vaskes i den øverste 

hylde i opvaskemaskinen. Du kan også vaske begge dele 
i varmt sæbevand, skylle dem godt og tørre dem grundigt. 
Vakuumventildækslet og pakningen kan vaskes i varmt 
sæbevand, skylles godt og tørres grundigt.

2. �FoodSaver®-opbevaringsboksene kan kun bruges i mikroovn til 
genopvarmning og ikke til tilberedning.

Fejlfinding

Vakuumforseglingen starter ikke, når der trykkes på
startknappen:
1. �Kontrollér, om vakuumforsegleren er opladet.

Vakuumforsegleren starter, men posen strammes 
ikke omkring fødevarerne:
1. �Sørg for, at lynlåsen er ordentligt lukket. Gnid fingrene hen over

hele lynlåsen.
2. �Luftventilen befinder sig ikke på en plan overflade. Flyt posen, 

så luftventilen ligger fladt på bordet uden nogen fødevarer under
luftventilen.

Vakuumdysen og luftventilen rører ikke ved 
hinanden:
1. �Sørg for, at vakuumdysen er centreret hen over den grå cirkel og

placeret fladt oven på luftventilen. Giv den et mellemhårdt tryk.

Luft blev fjernet fra posen, men nu er der luft i posen igen:
1. �Undersøg posens lynlås og ventil. Madrester i lynlåsen eller 

ventilen kan forårsage lækage, så der trænger luft ind. 
2. �Nogle gange forhindrer fugt eller madvarer langs lynlåsens 

forseglede kanter eller under ventilen, at posen forsegles 
korrekt. Tør indersiden af posen omkring lynlåsen og under 
ventilen af, og forsøg at forsegle igen.

3. �Hvis du vakuumpakker skarpe fødevarer, er posen måske 
punkteret. Hvis der er hul i posen, skal du bruge en ny. Dæk 
skarpe fødevarer med et blødt materiale, som et stykke 
køkkenrulle, og forsegl dem igen.

Der skabes ikke vakuum i FoodSaver®-
opbevaringsboksen:
1. �Sørg for, at pakningen på indersiden af låget er fri for mad og 

snavs. Fjern ventildækslet, og kontrollér, om der er snavs i 
ventilen. Rengør ventilen grundigt og regelmæssigt efter brug.
Sørg for, at låget er presset helt ned over bundens bakke.

Dansk
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Gem venligst din kvittering, da den skal fremvises ved 
fremsættelse af eventuelle krav i forbindelse med garantien.  
Dette udstyr er omfattet af garantien i to år efter købet, sådan 
som det er beskrevet i dette dokument. 

Hvis udstyret i løbet af denne garantiperiode mod forventning 
skulle holde op med at fungere på grund af design- eller 
produktionsfejl, skal du returnere det til købsstedet sammen 
med købskvitteringen og en kopi af dette garantibevis. 

Rettighederne og fordelene ifølge denne garanti er et 
supplement 

til dine lovbestemte rettigheder, som ikke bliver påvirket af 
denne garanti. Kun Jarden Consumer Solutions (Europe) 
LIMITED (“JCS (Europe)”) har ret til at ændre disse betingelser. 

I garantiperioden varetager Acreto AB at reparere eller 
udskifte udstyret eller enhver del af udstyret, som ikke fungerer 
korrekt, uden krav om betaling, forudsat at:

• du straks underretter købsstedet eller Acreto AB om 
problemet og

• udstyret ikke er blevet ændret på nogen måde eller udsat for 
beskadigelse, forkert brug, misbrug, reparation eller ændrin-
ger, der er foretaget af en person, der ikke er autoriseret af 
JCS (Europe).

Fejl, der opstår på grund af forkert brug, beskadigelse, misbrug, 
anvendelse af forkert spænding, naturfænomener, hændelser 
uden for Acretos kontrol, reparation eller ændringer, der er  
foretaget af en person, der ikke er autoriseret af Acreto, eller 
manglende overholdelse af brugsanvisningerne er ikke dækket 
af garantien. 

Derudover dækkes normalt slid, herunder men ikke begrænset 
til mindre misfarvning eller ridser, ikke af denne garanti. 
Rettighederne ifølge denne garanti gælder kun for den 
oprindelige køber og omfatter ikke kommerciel eller kommunal 
anvendelse. 

Hvis dit udstyr er omfattet af en garanti eller et garantibevis, 
der kun gælder for det pågældende land, skal du referere 
til vilkårene og betingelserne for en sådan garanti/et sådant 
garantibevis i stedet for denne garanti eller kontakte din lokale 
forhandler for at få flere oplysninger.

Brugte elektriske produkter må ikke bortskaffes sammen med 
husholdningsaffaldet. Benyt venligst en genbrugsordning, hvis 
en sådan findes. Send en e-mail til os på  
support@acreto.se for at få yderligere oplysninger om 
genbrug og WEEE.

Acreto AB
Norra Ågatan 10
41664 Göteborg
Sweden
+46 3000 500
www.foodsavers.se     

Garanti

Dansk
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Hvis du vil ha flere brukstips eller sikkerhetsinformasjon, kan du sjekke denne brukerhåndboken eller gå til nettstedet vårt: www.
foodsaver.no/.

*Sammenlignet med andre oppbevaringsmetoder som ikke inkluderer vakuumpakking. 

Norsk

www.foodsaver.no/

Brukerhåndbok

Keeps food Fresh 
Longer*

Håndholdt vakuumforsegler

Holder maten fersk 
lenger*
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og vedlikehold skal ikke foretas 
av barn uten tilsyn.

4. Trekk ut stikkontakten før du
setter på eller tar av deler og før
rengjøring. For å koble fra, trekk
støpselet ut av stikkontakten.
Ikke trekk i ledningen når du tar
ut støpselet.

5. Hvis strømledningen er
ødelagt, må den erstattes av en
spesialledning eller kabel som
er tilgjengelig fra produsenten
eller servicestedet. Dette
apparatet skal bare brukes med
laderadapteren som fulgte med
apparatet.

6. Ikke bruk apparatet hvis det har
funksjonsfeil eller er skadet på
noen måte.

7. Ikke bruk apparatet utendørs.
Ikke bruk apparatet til
kommersielle formål. Kun
til husholdningsbruk. Bruk
apparatet kun til tiltenkt bruk.

8. Ikke la ledningen henge over
kanten på et bord eller en benk
eller berøre varme overflater.

9. Plasser ledningen slik at ingen
kan snuble i den eller dra i den.
Det kan føre til at brukere, og
særlig barn, kan bli viklet inn i
den eller at apparatet velter.

10.Ikke plasser den på eller i
nærheten av våte overflater,
eller varmekilder som en varm
kokeplate eller ovn. Bruk alltid

Ikke bruk sammen med 
tilleggsutstyr som ikke 
er anbefalt av apparatets 
produsent, da dette kan føre 
til brann, elektrisk støt eller 
personskade.
Når du bruker elektrisk 
utstyr, må du alltid ta 
grunnlegge forholdsregler 
for å redusere faren for 
brann, elektrisk støt og/
eller personskade, inkludert 
følgende: 
1. Les alle instruksjonene før du

tar dette produktet i bruk.
2. For å beskytte mot elektrisk

støt, ikke legg eller nedsenk
ledningen, støpslene,
ladestasjonen eller den
håndholdte vakuumforsegleren
i vann eller annen væske. For
å rengjøre væskeoppsamleren,
tøm den og vask den med
varmt såpevann. Lufttørk før
du setter den på plass (se
rengjøringsavsnittet).

3. Dette produktet kan brukes av
barn som er 8 år eller eldre, og
personer med reduserte fysiske,
sensoriske eller mentale evner
eller manglende erfaring og
kunnskap hvis de er under tilsyn
eller er gitt instruksjoner om
bruk på en trygg måte og forstår
farene involvert. Barn skal ikke
leke med produktet. Rengjøring

TA VARE PÅ DISSE INSTRUKSJONENE

VIKTIGE SIKKERHETSTILTAK
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apparatet på en tørr, stabil og 
jevn overflate.

11. Fest alltid ledningen i apparatet
først, og sett deretter støpselet i
stikkontakten (for apparater med
avtagbare ledninger).

12.Vakuumpakking er ikke en
erstatning for nedkjøling eller
frysing. All mat som kan bli
dårlig og som krever nedkjøling
må fremdeles oppbevares
i kjøleskap eller fryser etter
vakuumpakking. For å unngå
sykdom, skal ikke poser brukes
på nytt etter å ha lagret rått kjøtt,
rå fisk eller mat med mye olje/
fett.

VIKTIGE TIPS
1. For å oppnå best mulig

resultat, bruk apparatet kun
med vakuumglidelåsposer
og ferskhetsbeholdere fra
FoodSaver®.

2. �	Når du vakuumpakker
glidelåsposer, kan små mengder
væske, smuler eller matsøl
trekkes inn i ventilen ved et uhell,
og dette kan føre til en mulig
luftlekkasje. For å forhindre dette,
følger du disse tipsene:
a. �For supper, sauser og væsker:

bruk en beholder og plasser
i kjøleskapet. Det er IKKE
tilrådelig å forsegle væske i
glidelåsposer.

b. �For pulveraktig eller finkornet
mat:
unngå å overfylle posen,
eller bruk en beholder.
Du kan også plassere et

kaffefilter eller tørkepapir 
over maten under ventilen før 
vakuumpakkingen.

c. �Sjekk at glidelåsen er godt
lukket og ingen matrester er
kommet inn i glidelåsen. Mat
i glidelåsen kan forårsake en
lekkasje som kan føre til at
posen mister vakuumet over
tid.

3. �	Væskeoppsamleren må
være på plass når du
bruker ferskhetsbeholdere
og glidelåsposer fra
FoodSaver®. Hvis du skal
bruke flaskestoppere,
beholdere eller annet tilbehør
fra FoodSaver® må du fjerne
væskeoppsamleren og forsegle
tilkoblingen for tilbehør.

4. �	Når du bruker beholdere, husk å
la det være igjen 2.5cm. med luft
øverst når du fyller beholderen.
HTTP://FOODSAVER.NO/

Du kan snart nyte ferskhetsfordelene med det 
håndholdte vakuumsystemet fra FoodSaver®. 
FoodSaver®-vakuumforseglingssystemet har i 
en årrekke hjulpet mange millioner husstander 
med å holder maten fersk lenger i kjøleskap og 
kjøkkenskap. Det håndholdte vakuumsystem er 
utformet for å fjerne luft fra spesialdesignede 
FoodSaver®-vakuumglidelåsposer og 
-beholdere. Det håndholdte vakuumsystemet er
kompakt og praktisk for hverdagsbruk.

Gratulerer …
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Retningslinjer for 
vakuumpakking

Vakuumpakking og matvaresikkerhet

Vakuumpakkingsprosessen forlenger levetiden til matvarer ved å 
fjerne mesteparten av luften fra forseglede glidelåsposer og 
beholderen og på denne måten redusere oksidasjonen som 
påvirker næringsverdi, smak og kvalitet generelt. Ved å fjerne luft 
kan man også begrense veksten av mikroorganismer, som kan 
føre til problemer under visse forhold:

Mugg – Lett å oppdage og gjenkjenne, fordi den ser hårete ut. 
Mugg kan ikke vokse i omgivelser med lite oksygen, og 
vakuumpakking kan derfor forsinke muggvekst.

Gjær – Fører til fermentering, som kan oppdages ved lukt og 
smak. Gjær trenger vann, sukker og en moderat temperatur for å 
vokse. Den kan også overleve med eller uten luft. 
Gjæringsprosessen forsinkes ved nedkjøling, og frysing stopper 
den helt.

Bakterier – Fører til dårlig lukt, misfarging og/eller myk eller 
slimete tekstur. Under riktige forhold kan Clostridium botulinum
(organismen som forårsaker botulisme) vokse uten luft, og noen 
ganger kan den oppdages gjennom lukt eller smak. Selv om det 
er ekstremt sjeldent, kan det være svært farlig. For å bevare mat 
på en trygg måte, er det meget viktig at du opprettholder lave 
temperaturer. 

Vakuumemballasje er IKKE en erstatning for nedkjøling eller 
frysing, og den kan ikke reversere matforringelse. Det kan kun 
bremse kvalitetsendringen. Det er vanskelig å forutsi hvor lenge 
matvarer vil beholde smak av topp kvalitet, utseende og 
konsistens da dette er avhengig av matens alder og tilstand den 
dagen den ble vakuumpakket.

Mattrygghetsvarsel

Bruk ferske, lett bedervelige matvarer innen kort tid etter du 
kjøpte dem. Selv under riktige oppbevaringsforhold vil mat miste 
ferskheten og næringsinnholdet hvis den oppbevares for lenge. 

Tips for tilbereding av mat

Harde oster:
Vakuumpakk osten hver gang du har brukt den, så den holder 
seg fersk. 

VIKTIG: Myke oster skal aldri vakuumpakkes.

Bakervarer:
Når du skal vakuumpakke myke og luftige bakervarer, anbefaler vi 
å bruke en FoodSaver®-beholder, slik at de holder på fasongen.

Instruksjoner
Lad det håndholdte vakuumapparatet: Før du bruker 
apparatet for første gang, må du lade det i minst 24 timer. Hvis 
du ikke gjør dette, vil det redusere produktets batterilevetid. 
Ladeindikatorlys lyser fremdeles når apparatet kobles til 
strømmen og angir ikke ladenivået.
Merk: Enhet må lades i 24 timer hver 6. måned for å 
opprettholde batteriets levetid.
VIKTIG: Hvis væske samler seg opp i tanken, må du stanse 
vakuumpakkingen og fjerne væskeoppsamleren for å tømme og 
rense den. 

Forsegle FoodSaver®-vakuumglidelåsposer

Trinn 1  
Fyll og forsegl posen
Plasser maten i FoodSaver®-glidelåsposen. Legg glidelåsposen 
flatt med den grå sirkelen vendt oppover. Skyv fingrene på tvers 
av glidelåsen for å lukke posen.

Trinn 2
Fjern luften fra posen
Trykk på den håndholdte vakuumforsegleren over den grå sirkelen 
på posen og ,trykk på vakuum til luften er fjernet fra posen. Slipp 
opp knappen for å avslutte.

Trinn 3  
Oppbevar
Legg posen med mat i kjøleskapet eller et kjøkkenskap.

Forsegle FoodSaver®-ferskhetsbeholdere

Trinn 1 
Fyll og lukk
Sett FoodSaver®-ferskhetsbeholderen på en flat overflate og, legg 
mat på brettet. Legg lokket oppgå og trykk det ned med begge 
hender for å feste det.

Trinn 2
Fjern luft
Trykk den håndholdte vakuumforsegleren over den grønne ventilen 
på beholderlokket. Trykk på vakuumknappen på enheten, og hold 
den inne i 10 sekunder etter at indikatoren er trykket inn.

Trinn 3 
Oppbevar
Plasser matbeholderen i kjøleskapet eller kjøkkenskapet.

Forsegle FoodSaver®-tilbehør

Trinn 1
Koble til tilbehør
Fjern den gjennomsiktige væskeoppsamleren fra enhetens 
hovedkabinett. Fest tilbehøret til tilkoblingen for tilbehør.

Trinn 2
Fjern luft
Trykk på vakuumknappen og vakuumpakk i 10–20 sekunder. 

Trinn 3
Oppbevar
Plasser tilbehøret i kjøleskapet eller et kjøkkenskap.

A Vakuumknapp

B Ladeindikatorlampe

C Ergonomisk design

D Væskeoppsamler (kan fjernes for enkel rengjøring)

E Ladekontakter

F Tilkobling for tilbehør

G Ladestasjon
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Det håndholdte 
vakuumsystemets 
funksjoner

A Vakuumknapp

B Ladeindikatorlampe

C Ergonomisk design

D Væskeoppsamler (kan fjernes for enkel rengjøring)

E Ladekontakter

F Tilkobling for tilbehør

G Ladestasjon

A

B

C

D

E

F

G

Vedlikehold, rengjøring og 
feilsøking

Vedlikehold og rengjøring

1. �Trekk alltid ut støpselet før rengjøring.
2. �Ikke senk ladestasjonen, strømledningen og laderen eller den 

håndholdte vakuumforsegleren i vann eller annen væske.
3. �Ikke bruk slipende midler eller materialer til å rengjøre noen av 

apparatets komponenter. Disse rengjøringsmidlene kan ripe 
opp overflaten og skade de svarte skumgummiputene.

4. �Bruk en mildt oppvasksåpe og en varm, fuktig klut for å tørke 
bort matrester inni eller rundt delene.

5. �Tøm væskeoppsamleren etter hver bruk. Vask i varmt såpevann. 
Lufttørk før du setter den på plass.

VIKTIG:  
For å fjerne væskeoppsamleren fra FoodSaver®: Hold den 
håndholdte vakuumforsegleren med én hånd og trekk den 
gjennomsiktige væskeoppsamleren bort fra enhetens hovedkabinett.
FoodSaver®-ferskhetsposer med glidelås må kun brukes for 
oppbevaring av ferske varer (i kjøleskap eller kjøkkenskap) og ikke i 
fryseren. Skal ikke brukes til å vakuumpakke væsker.
Hvis du vakuumpakker mat med mye fuktighet, sørg for at 
væsken ikke når posens ventil, og sjekk og rengjør apparatets 
væskeoppsamler ved behov.
FoodSaver®-ferskhetsbeholdere
1. �Beholderen og lokket kan trygt vaskes i den øverste hyllen 

i oppvaskmaskinen. Du kan også vaske begge delene i 
varmt såpevann – skyll dem godt og tørk dem grundig. 
Vakuumventildekselet og pakningen kan vaskes i varmt 
såpevann – skyll dem godt og tørk dem grundig.

2. �FoodSaver®-beholdere er kun egnet for bruk i mikrobølgeovn 
når det er snakk om gjenoppvarming av mat, ikke til matlaging.

Problemløsing

Vakuumforsegleren starter ikke når man trykker på
startknappen:
1. �Sørg for vakuumforsegleren er ladet.
Vakuumforsegleren starter, men posen strammes 
ikke rundt maten:
1. �Sjekk at glidelåsen er godt lukket. Skyv fingrene over hele 

glidelåsen.
2. �Luftventilen ligger ikke på et flatt underlag. Flytt posen slik at 

luftventil ligger flatt på benken, uten mat under luftventilen.

Vakuumdysen og luftventilen har ikke sikker kontakt:
1. �Sørg for at vakuumdysen er sentrert over den grå sirkelen og 

plasseres flatt på luftventilen. Trykk forsiktig.

Luften ble fjernet fra posen, men nå har det kommet luft 
inn på nytt:
1. �Undersøk glidelåsen og ventilen på posen. Matrester i glidelåsen

eller ventilen kan forårsake lekkasje og la luft sive inn. 
2. �Noen ganger kan fuktighet eller mat på tetningskanten til 

glidelåsen eller under ventilen forhindre at posen tetter seg 
ordentlig. Tørk innsiden av posen rundt glidelåsen og under 
ventilen, og prøv å forsegle på nytt.

3. �Hvis du vakuumpakker skarpe gjenstander, kan posen 
ha punktert. Bruk en ny pose hvis hull har oppstått. Pakk 
inn skarpe matvarer i et mykt materiale, for eksempel et 
papirhåndkle, og vakuumpakk på nytt.

FoodSaver®-ferskhetsbeholderen vakuumpakker 
ikke:
1. �Sørg for at pakningen på innsiden av lokket er fri for mat og 

rusk. Fjern ventildekselet og sjekk om det er rusk i ventilen. 
Rengjør ventilen grundig med jevne mellomrom etter bruk. Sørg 
for at lokket er trykket godt ned på bunnbrettet.
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Ta vare på kvitteringen. Du trenger den dersom du vil benytte 
deg av garantien.

Dette apparatet har en garanti på to år etter kjøpsdato, som 
beskrevet i dette dokumentet. 

Dersom apparatet slutter å fungere i løpet av garantiperioden 
på grunn av en design- eller produksjonsfeil, ta apparatet med 
tilbake til kjøpsstedet sammen med kvitteringen og en kopi av 
denne garantien. 

Rettighetene og fordelene under denne garantien kommer i 
tillegg til dine lovfestede rettigheter, som ikke påvirkes av denne 
garantien. Det er bare Jarden Consumer Solutions (Europe) 
Limited (JCS (Europe)) som har rett til å endre disse vilkårene. 

Acreto AB påtar seg, i garantiperioden, å reparere eller erstatte 
apparatet eller en del av apparatet som ikke fungerer som det 
skal, kostnadsfritt, gitt at:

• du raskt gir beskjed til kjøpsstedet eller Acreto AB om 
problemet, og

• apparatet ikke har blitt endret på noen måte eller utsatt for 
skade, feil bruk, misbruk, reparasjoner eller ombygging utført 
av noen andre enn personer autorisert av JCS (Europe).

Feil som inntreffer på grunn av feil bruk, skade, misbruk, 
bruk med feil spenning, naturulykker, hendelser utenfor Acretos
kontroll, reparasjoner eller ombygging utført av noen andre enn 
personer autorisert av Acreto eller unnlatelse å følge 
bruksinstruksjonene, dekkes ikke av denne garantien. 

I tillegg dekkes ikke normal slitasje, inkludert, men ikke 
begrenset til, mindre misfarging og riper, av denne garantien. 

Rettighetene under denne garantien skal kun gjelde for den 
opprinnelige kjøperen og skal ikke utvides til kommersielt eller 
offentlig bruk. Hvis apparatet ditt inkluderer et landsspesifikt 
garantiark, se vilkårene i en slik garanti i stedet for denne 
garantien, eller ta kontakt med din lokale autoriserte forhandler 
for mer informasjon.

Elektriske produkter skal ikke avhendes sammen med 
husholdningsavfall. Lever elektriske produkter på en 
miljøstasjon. Send oss en e-post på support@acreto.se for mer 
informasjon om resirkulering og WEEE.

Acreto AB
Norra Ågatan 10
41664 Göteborg
Sweden
+46 3000 500
www.foodsavers.se   

Garanti
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