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Laes denne brugervejledning farst!

Keere kunde!

Tak for at kgbe dette Blomberg produkt. Vi haber, at du vil opna de bedste resultater med dette kvalitetsprodukt,
som er blevet fremstillet efter den nyeste teknologi. Laes venligst omhyggeligt hele brugervejledningen og alle andre
medfelgende dokumenter, fgr du tager produktet i brug, og hold dem som en reference til fremtidig benyttelse. Hvis
du overdrager produktet til en anden person, giv ogs& denne brugervejledning. Felg alle advarsler og informationer i
brugervejledningen.

Husk, at denne brugervejledning ogsé geelder for andre modeller. Forskelle mellem modellerne vil blive angivet i
vejledningen.

Forklaring af symboler

| hele brugervejledningen anvendes felgende symboler:

Vigtige oplysninger eller nyttige tips om brug.

Advarsel om farlige situationer med hensyn
til liv og ejendom.

Advarsel om elektrisk stgd.

Advarsel om brandrisiko.

Advarsel om varme overflader.
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Vigtige anvisninger til sikkerhed og milje

Dette afsnit indeholder
sikkerhedsanvisninger, der vil medvirke
til at undga risiko for personskade eller
skade pa ejendom. Manglende
overholdelse af disse anvisninger vil
annullere garantien.

Generelle sikkerhedsregler

o [etie apparat kan anvendes af
barn | alderen 8 &r og derover og
personer med nedsatte fysiske,
sensoriske eller mentale evner
eller mangel pa erfaring og viden,
hvis de er under opsyn eller
instrueres om brug af apparatet
pa en sikker made, og forstar de
farer, der er involveret,

Born ma ikke lage med apparatet.
Bern ma ikke udfare rengering og
vedligehoidelse uden opsyn.

o Apparatet er ikke beregnet il at
blive brugt af personer (inklusive
barn} med reducerede fysiske,
sensoriske eller mentale evner
eller mangel pa erfaring eller
viden, medmindre de er under
overvagning, elier de har faet
instruktion,

Der skal holdes opsyn med, af
ikke leger med apparatet,

o Hvis produktet overdrages til en
anden person 1l personlig brug
eller bruges til anden formél,
brugervejiedningen, produkt
etiketter og andre relevante
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dokumenter og dele skal ogsa
gives.

Installationen og reparationer mé
kun udfgres af en autoriseret
serviceagent. Producenterne
fraskriver sig ethvert ansvar for
skader forarsaget af handlinger
udfert af ikke autoriserede
personer, som ogsa kan
ugyldiggere garantien. Lees
vejledninger omhyggeligt, far du
installerer apparatet.

Tag ikke produktet i brug hvis det
er defekt eller hvis det har synlige
fejl.

Kontrollér, om produktets
funktionsknapper er slukket efter
hver brug.

Elektrisk sikkerhed

Hvis produktet har fejl, bar det ikke
bruges, for det er blevet repareret
af en autoriseret serviceagent. Der
er risiko for elektrisk sted!

Tilslut kun produktet til en jordet
stikkontakt med den spaending og
beskyttelse som angivet i de
"Tekniske specifikationer".
Jordforbindelsen skal udferes af
kvalificeret elektriker til brug af
produktet med eller uden en
transformer. Vores firma kan ikke
stilles til ansvar for eventuelle
skader, der opstar som fglge af, at
produktet ikke er installeret med
jordforbindelse, der er i



overensstemmelse med lokale
regler.

Vask aldrig produktet ved at sprede
eller haelde vand ud over det! Der
er risiko for elektrisk stad!

Under installation, vedligeholdelse,
renggring og reparation skal

produktet veere frakoblet strammen.

Hvis ledningen er beskadiget, skal
den udskiftes af producenten,
forhandleren eller lignende
kvalificerede personer for at undgé
farer.

Apparatet skal installeres, sa det
kan kobles helt fra elnettet.
Adskillelsen skal leveres enten med
en indbygget kontakt til den faste
elektriske installation i henhold til
bygge-regulativer.

Bagsiden af ovnen bliver varm nér
apparatet er under benyttelse. Sgrg
for, at netledning ikke rgrer
bagsiden, da det kan medfare
skader pa forbindelser.

Set ikke netledningen mellem
ovndgren og rammen og leeg den
ikke pa varme overflader.
Isoleringen pa netledningen kan
smelte og medfgre kortslutning.

Al arbejde pa elektrisk udstyr mé
kun udfgres af autoriserede
fagpersoner.

| tilfelde af skader skal produktet
slukkes og frakobles strgmmen.
Sla sikringen fra.

Serg for, at sikringen er passende
til apparatet.

Produktsikkerhed

ADVARSEL: Apparatet og dets
tilgeengelige dele bliver varme
under brug. Der ber udvises
forsigtighed for ikke at rare ved
varmeelementer. Bern under 8 ar
skal holdes vaek, medmindre de
er under konstant opsyn.

Brug aldrig produktet nar din
demmekraft eller
koordinationsevner er pavirkede af
alkohol og/eller stoffer.

Veer forsigtig ndr du bruger
alkoholiske drikke i dine retter.
Alkohol fordamper i hgje
temperaturer og kan forarsage
brand, da den kan selvantende,
nar den kommer i kontakt med
varme overflader.

Stil ikke breendbare materialer i
naerheden af produktet, da siderne
kan blive meget varme.

Apparatet bliver varmt under brug.
Der begr udvises forsigtighed for
ikke at rgre ved varmeelementer
inden i ovnen.

Hold alle ventilationsdbninger frie
for forhindringer.

Sat ikke lukkede daser og glas til
opvarmning i ovnen. Der kan
opstar et tryk inde i ddsen/glasset,
der far den/det til at eksplodere.
Placer ikke bageplader, service
eller aluminiumsfolie direkte pa
bunden af ovnen. Den
akkumulerede varme kan
beskadige bunden af ovnen.
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e Undlad at placere aluminiumsfolie i
bunden af bakken.

e Undga at bruge harde skuremidler
eller skarpe metalskrabere til
rengering af ovnens dgrglas, da de
kan ridse overfladen og resultere i,

at glasset splintres. .

e Undoga at bruge damprensere for at
renggre apparatet, da de kan o
medfgre et elektrisk sted.

o (Varianter afheengigt af
produkimodel.)

Seet tréchyiden og risten fast |

rillerne o
Det er vigligt at placere

tradhylden og/eller bradepanden |
rillerne ordentligh. Skub .
trédhyiden eller bradepanden

mellem to riller og serg for, at den
sidder fast inden du stiller maden
oven pa den. Se billeder
nedenfor./Paragraph
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Brug ikke apparatet hvis glasset |
doren er flernet eller beskadiget,
Ovnens handtag er ikke en
handklaeedetarrer. Undga at hange
handklaeder, handsker eller lignede
tekstilprodukter, nar grillfunktionen
foregar ved aben lage.

Brug altid varmebeskyttende
handsker, nar du satter retter ind
eller ud af en varm ovn.

Leeg bagepapiret | gryden eller
ovnstilbehoret (bakke, grilirist,
etc.) sammen med maden, s&
szetter du alt ind | den forvarmede
ovnen. Fern resterne af
bagepapiret, der straekker sig ud
over titbeharet eller gryden, for at
forhindre at det kommer | kontakt
med ovnens varmeelementer,
Brug aldrig bagepapiret ved
temperaturer hgjere end vaerdien,
der er angivet for bagepapiret,
lkke leeg bagepapiret direkte pa
bunden af ovnen,

ADVARSEL: Sarg for, at
apparatet er slukket, for du
udskifter lampen, for at undga
risikoen for elekirisk stad.



e Apparatet mé ikke monteres bag
en dekorationsiage, da dette kan
medfare overophedning.

Forebyggelse af mulige risici!

e Sgrg for at alle elektriske
forbindelser er sikre og stramme fil
at forebygge risikoen for
gnistdannelse.

e Brug ikke beskadigede kabler eller
forleengerledninger.

e Sprg for, at vaeske eller fugt ikke
kan komme til det elektriske
forbindelsespunkt.

Sikkerhedsinstruktioner for

mikrobglger

e Apparatet er kun beregnet il
husholdningsbrug. Apparatet er
ikke til at blive brugt i kommercielle
forretninger sasom:

o personalekakkener i butikker,
kontorer og andre arbejdsmiljeer;

e garde;

e af geester pa hoteller, moteller og
andre boligomrader;

e bed and breakfast lignende miljger.

e Ladkun bgrmien alder fra 8 ar
bruge mikroovnen uden
overvagning af voksne, hvis der er
blevet givet tilstreekkelige
information, sa bamet er i stand til
at bruge mikrobglgeovnen pé en
sikker made og forstar risiciene
ved forkert anvendelse.

e Nar apparatet bruges i
kombinationstilstand, md bgrn i en
alder fra 8 &r kun bruge den under

opsyn af en voksen pga. de
genererede temperaturer.
Produktets udsatte dele vil blive
varme, mens og efter produktet
bruges.

Undersgg ovnen for eventuelle
skader, som f.eks. buler eller
skader pa ovnlagen, knaekkede
eller Ipse haengsler, beskadigede
teetningsflader og buler inde i
ovnen. Betjen ikke ovnen, hvis den
er beskadiget, men tilkald en
kvalificeret servicepersonale.

Hvis daren eller dgrens teetninger
er beskadigede, mé ovnen ikke
bruges, fer den er blevet repareret
af en kompetent person eller
autoriseret serviceagent.

For du betjener ovnen skal du sikre,
at dgren er Iast helt. En
sikkerhedsmekanisme i dgrlasen
forhindrer apparatet fra drift, nar
daren er &ben, og standser
tilberedningen, hvis du abner daren.
Du bar ikke manipulere med
derens lasesystem eller forsgge at
tilsidesatte dette system. Hvis
darens ldsesystem tilsidesattes,
opstar der en risiko for udsattelse
for mikrobglger, hvis apparatet
betjenes med en &ben der.

Placer ikke nogen genstande
mellem fronten af ovnen og daren.
Du bar ikke betjene ovnen, hvis
genstande sdsom papirhindklaeder
eller servietter forhindrer den i at
blive lukket korrekt.
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e Radiointerferens

Placer ovnen ikke mindre end 2 meter
fra tv, radio, tradlase modemmer,
adgangspunkter og antenner. Ellers
kan den medfgre interferens.

e Du ma ikke tilberede din mad med
tilberedningstiden og
mikrobglgeeffekten sat for hgjt.
Overdreven madlavning kan
breende nogle dele af maden.

e Brug aldrig folie eller aluminium
redskaber til mikrobglge
madlavning. Gnister vil beskadige
apparatet.

e Brug ikke metalgenstande taettere
end 3 cm til ovndgren under
madlavning med mikrobglgeovn.

o Placer ikke @tsende kemikalier
eller materialer, der indeholder
etsende dampe i ovnen.

Nar der opstdr interferens, kan det

fiernes eller reduceres ved fglgende

procedurer:

1. Renger lage og lukkeflade pa
ovnen.

2. Flyt tv- eller radioantennen.

3. Flyt mikrobglgeovnen med hensyn
til modtageren.

4. Flyt mikrobglgeovnen veek fra
modtageren.

5. Slut mikrobglgeovnen til en anden
stikkontakt saledes, at ovnen og
modtageren bruger forskellige
kredslab.

e Placer ovnen veek fra andre
varmeapparater og undga at bruge
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den i fugtige eller dampende
miljoer.

Det er farligt for andre end en
kompetent person eller autoriseret
serviceagent at udfgre nogen
service eller reparation, der
medfgrer fjernelse af deekslet, der
beskytter mod, at man udsattes
for mikrobglgeenergi.

Dette produkt er kvalificeret som
gruppe 2, klasse B, ISM-udstyr.
Gruppe 2 indeholder alle ISM'er
(industriel, videnskabelig og
medicinsk udstyr), hvor
radiofrekvensenergi er forsetligt
genereret og/eller anvendes i form
af elektromagnetisk straling til
behandling af materiale eller udstyr
med elektroerosion. Klasse B-
udstyr er udstyr egnet til brug i
private hjem og i virksomheder, der
er direkte forbundet til en lav
spaending, som forsyner bygninger.
Mikrobglgeovnen er beregnet til
opvarmning af fgdevarer og
drikkevarer. Tarring af mad eller tgj
0g opvarmning af puder,
hjemmesko, svampe, fugtig klud
og lignende kan medfare risiko for
skade, antendelse eller brand.
Ovnen er ikke beregnet til tarring af
levende vaesener.

Ovnen ma ikke kere, nar den er
tom. Dette kan beskadige ovnen.
Hvis du vil teste ovnen, skal du
satte et glas vand i ovnen. Vandet



vil absorbere mikrobglgerne, og
ovnen vil ikke lide nogen skade.
Brug kun redskaber, der er egnet
til brug i mikrobglgeovne.

Brug ikke fajance beholdere til

mikrobglgeovn madlavning. Fugt i
fajance kan udvide og medfgre
revnedannelse af beholderen.

For at reducere risikoen for brand inde
i mikroovnen:

Nar der varmes mad i beholdere af
plastic eller papir, skal man holde
gje med ovnen, da der er mulighed
for anteendelse. Hvis der bemeerkes
rag, skal man slukke for apparatet
eller tage stikket ud og holde I&gen
lukket for at kveele ilden.

Tag poselukkere af poserne, inden
posen placeres i ovnen.

Undlad at bruge ovnen til
opbevaringsformal. Efterlad ikke
papirprodukter, kekkenredskaber
eller mad i ovnen, ndr den ikke er i
brug.

Hvis du bruger materialer som
papir, tree eller plastic til
madlavning i din mikrobglgeovn,
ma du ikke forlade ovnen uden
opsyn. Papir, tree og lignende
materialer kan antendes, mens
plastmaterialer kan smelte. Brug
ikke beholdere af sddanne
materialer til varmluftsovn, grilning
0g blandede madlavning.

Indholdet af sutteflasker og
babymaddaser skal omrgres eller
rystes, og temperaturen skal

kontrolleres inden konsumering for
at undga skoldninger.

Vasker og andre madvarer ma ikke
opvarmes i lukkede beholdere, da
de kan eksplodere.
Mikrobglgeopvarmning af
drikkevarer kan resultere i udbrud
af forsinket kogning, sé der skal
udvises forsigtighed ved handtering
af beholderen.

£q i skal og hele hardkogte &g
skal ikke varmes i mikrobglgeovne,
da de kan eksplodere, selv efter
mikrobglgeopvarmningen er slut.
Brug ikke ovnen til at opvarme
kulsyreholdige drikke eller
fgdevarer, der er gemt i luftteette
beholdere som blikdaser. Dette vil
forarsage tryk, der opbygges inde i
ovnen, der kan resultere i
beskadigelse eller eksplosion, nar
daren dbnes.

Brug ikke mikrobglgeovnen til
madlavning eller genopvarmning
ikke-pisket &g, uanset om det er
afskallet eller ej. Sgrg for at
gennembore skind af kartofler,
&bler, kastanje eller lignende
frugter og grentsager for
tilberedning.

Brug ikke porcelaen, der indeholder
metal (salv, guld, etc.). Sgrg for at
fierne alle metal twist-band fra
fedevareemballager. Stykker af
metal inde i ovnen kan fordrsage
gnister, der kan resultere i alvorlige
skader.
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Brug ikke ovnen il stegning med
olie, da du ikke vil veere i stand til
at regulere temperaturen af olien.

Brug ikke mikrobglgeovnen til at varme

madolie eller drikkevarer med hgj
alkoholindhold.

Placer ikke ovnen der, hvor varme,
fugt eller hgj luftfugtighed
genereres eller i nerheden af
breendbare materialer.

Undlad at bruge ovnen til
opbevaringsformal.

Leen dig ikke pa ovnldgen, nar den
er aben, eller lad ikke barnene
svinge pé den. Dette vil fordreje
ovnlagen og forhindre den i at
lukke ordentligt.

Put en metal teske eller glasstav i
beholderen, nar du opvarmer
vaesker. Dette vil forhindre
forsinkelse af kogning af vaesken,
og saledes forhindre den at lghe
over, nar beholderen flyttes.

Brug ikke ovnen, hvis:

- Lagen lukker ikke helt;
- Ovnlagens heengsler er beskadigede;
- Kontaktoverflader mellem 1agen og

frontsiden af ovnen er beskadigede;

- Lagens vindue er beskadiget;
- Der opstar en elektrisk lysbue i ovnen,

selv om der ikke er nogen
metalgenstand i maden eller
beholderen.

Det er meget vigtigt ikke at veelge
lange varigheder eller ekstremt
hoje effekiniveauer, mens der
koges en lille mangde af
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f@devarer, for at undga
overophedning eller at breende
maden. For eksempel kan en skive
brad breende efter 3 minutter, hvis
en meget hgj effekt er valgt.

Brug ikke ovnen il stegning, da det
ikke er muligt at styre
temperaturen af olie, der opvarmes
i mikrobglgeovn.

Kontaktflader af 1agen (forsiden af
den indre segment og indersiden af
lagen), skal holdes rene for at sikre
korrekt drift af ovnen.

Tilsigtet brug

Dette produkt er beregnet il
husholdningsbrug. Kommerciel
brug vil ugyldiggere garantien.
Dette apparat er kun til madlavning.
Det kan ikke anvendes til andre
formal, for eksempel til
rumopvarmning.

Dette apparat er ikke beregnet il
brug i mobile homes, autocampere
eller lignende steder.

Brug ovnen indendgre. Undlad at
bruge den i haver, pa balkoner eller
andre udendgrs steder.

Apparatet er ikke beregnet il
opvarmning af tallerkener, t@rring
af hindkleeder, opvaskekluder og
lignede ved haengning dem pa
handtag. Dette produkt ma ikke
anvendes til opvarmning af rum.
Alle &bninger i veeggen bag ved
produktet og i gulvet under
produktet skal forsegles.



e Undlad at speerre for
ventilationsluften.

e Producenten er ikke ansvarlig for
nogen skade, der er fordrsaget af
forkert brug eller af hindtering af
fejl.

e (Ovnen kan bruges son en
mikrobglgeovn til optening,
bagning, stegning og grilning af
mad.

Sikkerhed for bgrn

o ADVARSEL: Tilgeengelige dele
kan blive varme under brug. Sma
born ber holdes vaek.

e Emballagematerialerne kan veere
farlige for bgrn. Hold
emballagematerialerne vaek fra
bern. Sgrg for at bortskaffe alle
emballagedelene i henhold til
miljgstandarderne.

o Elektriske produkter er farlige for
bern. Hold barn veek fra produktet,
nar det kerer, og lad dem ikke lege
med produktet.

e Nar produktet bruges som
kombinationsovn, m barn i en
alder fra 8 ar kun anvende den
under opsyn fra en voksen pga.
den dannede temperatur.

e Produktets udsatte dele vil blive
varme, mens og efter produktet
bruges.

e Placér ikke noget over apparatet,
som bgrn gerne vil have fat i.

e Narlagen er aben, skal du ikke
legge tunge genstande oven pa
den, og ikke lade bgrn sidde pa

den. Det kan fordrsage veeltning,
eller Idgehangslerne kan blive
beskadigede.
Bortskaffelse af gammelt produkt
Overholdelse af WEEE-direktivet og
bortskaffelse af affaldsprodukter:

Dette produkt overholder EU WEEE-
direktivet (2012/19/EU). Dette produkt
baerer et selektivt sorteringssymbol for
skrot af elektrisk og elektronisk udstyr
(WEEE).

Dette produkt er fremstillet med hgj
kvalitet dele og materialer, der kan
genbruges og er egnet til genbrug.
Produktet ma ikke bortskaffes med
normalt husholdningsaffald affald ved
slutningen af dets levetid. Tag det pa
opsamlingsstedet for genbrug af
elektrisk og elektronisk udstyr. Henvend
dig til lokale myndigheder for at hare om
disse opsamlingssteder.

Overholdelse af RoHS-direktivet:

Det produkt, du har kebt, overholder EU
RoHS-direktivet (2011/65/EU). Produktet
indeholder ikke skadelige og forbudte
materiale angivet i direktivet.

Emballage

¢ Produktets emballage er fremstillet
fra materiale, der kan genbruges, i
overensstemmelse med vores
nationale regulativer. Smid ikke
emballagen sammen med
husholdningsaffald eller andet affald.
Tag dem til indsamlingssted for
emballagemateriale udpeget af de
lokale myndigheder.
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AGenerelle informationer
Oversigt

1 Betjeningspanel 6 Blaesermotor (bag ved stélplade)
2 Tradhylde 7 Lampe
3 Bradepande 8 Overvarmeelement
4 Handtag 9 Hyldeskinnepositioner
5 Frontlage
3 4 5 6
| | | |
————— —
A
B = e
Pt 1
B Aaosad s+ 4ol
o,
v oA~ | S| Tw
| i l
| i i i
10 9 8 7
1 Tand/sluk knap 7 Tast bl indstilling af temperatur/effekt
2 Funidionsdiisplay 8 Symbol for booster (wrtig opvarmning)
3 Tidsindikator 9 Plus-tast
4 Symbot for indvendig ovntermperatur 10 Minus-tast
5 Temperaturomrade indikator 11 indsHilingstast
1§ Kriap for start/stop tiberedning 12 Tilbageknap tl funktionsdispiay
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Pakkens indhold 4. Tradhylde

Udvalg af tilbehgrsdele kan variere athaengig Bruges il stegning og tl at placere refter il
@:ﬁ produktmodellen. Ikke alle beskrevne g:ﬁm?]gi(eséigmgg 09 kogning i gryder pd
ilbehersdele findes pa dit produkt. o e
1. Brugsvejledning
2. Dyb bradepande

Bruges til bagveerk, store stege, saftige
retter og il S: ling af fedt fra grillen.

3. Flad bradepande
Bruges til retter som mindre bagveerk og
smakager.
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Tekniske specifikationer
GENERELT

Total stremforbrug

Ledningstype/sterrelse HOBVW-FG 3 x 1,5 mmZeller tilsvarends

Installationsmél (hgjde/bredde/dybde) **450 eller 460 mm/560 mm/min. 550 mm
Multifunktionsovn
Belysning 15/25 W

Mikrobglge effekt

Grundregler: Information om energimaerkning af elektrisk ovn er givet i henhold til EN 60350-1 / IEC 60350-1-
standarder. Disse veerdier er fastsat i henhold til standard belastning med over- og undervarme eller varmluft (hvis
indbygget) funktioner.

Energiklassen er fastsat i henhold til fglgende prioritering afheengig af, hvorvidt de relevante funktioner findes i
produktet eller ej. 1-Madlavning med eco-varmluft, 2- Turbo langtidsstegning, 3- Turbo kogning, 4- Over- under
varmluft, 5- Over- og undervarme.

Se. Installation, .

ekniske specifikationer kan blive &ndret uden @rdier angivet i produktmeerkat eller i
orvarsel med henblik pa forbedring af produktets dokumentationen vedlagt produktet er mélt i
kvalitet. laboratorium i overensstemmelse med relevante

standarder. Afhaengig af drifts- og miljgforhold
allene i manualen er skematiske og kan afvige kan disse vardier variere.
ra det aktuelle produkt.
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Installation

Produktet skal installeres af en kvalificeret person i
overensstemmelse med geeldende regler.
Producenterne fraskriver sig ethvert ansvar for skader
forérsaget af handlinger udfert af ikke autoriserede
personer, som 0gsa kan ugyldiggare garantien.

Forberedelse af placering og elektrisk installation
6 il produktet er under kundens ansvar.

FARE:

Produktet skal installeres i overensstemmelse

med alle lokale regulativer omkring elektricitet.

FARE:

For installationen kontroller visuelt, om
produktet har nogen fejl. Hvis produktet har
fejl, mé det ikke installeres.

Beskadiget produkt kan skabe risiko for din
sikkerhed.

Inden installering
Apparatet er beregnet til installation i kakkenkabinetter,
der kan fas i handlen. Der skal efterlades en sikkert

afstand mellem apparatet og kekkenvaeg og mgbler.

Se billede (mal angivet i mm.)

e Overflader, syntetiske laminater og kleebemidler,
der anvendes, skal veere varmebestandige
(mindst 100 °C)

Kokkenkabinetter skal sattes i vater og fastgares.
Hvis der er en skuffe under ovnen, skal der
installeres en hylde mellem ovnen og skuffen.
Ovnen skal lgftes af mindst to personer.

Installer ikke apparatet i neerheden af kgleskab
o eller fryser. Varmen, der udsendes fra apparatet,
il fore til et @get energiforbrug af de kelende
apparater.

Lagehandtaget ma ikke bruges til at lgfte eller
lytte enheden.

Hvis apparatet har tradgreb, skub dem tilbage til
sidevaggene efter flytningen af ovnen.
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min.
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450

min.

Installation og tilslutning

e  Produktet kan kun installeres og tilsluttes i
overensstemmelse med de lovmaessige regler for
installation.

El-tilslutning

Tilslut produktet til jordforbundet stikkontakt beskyttet

af en sikring med passende kapacitet som beskrevet i

tabellen "Tekniske specifikationer". Jordforbindelsen
skal udferes af kvalificeret elektriker til brug af
produktet med eller uden en transformer. Vores firma
kan ikke stilles til ansvar for eventuelle skader, der
opstar som felge af forkert brug af produktet eller af
forkert installeret jordforbindelse.
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FARE:

Produktet ma kun tilsluttes
stremforsyningen af en autoriseret og
kvalificeret person. Produktets
garantiperiode starter kun efter udfgrelsen
af korrekt installation.

Producenten fraskriver sig ethvert ansvar for
skader forarsaget af handlinger udfert af ikke
autoriserede personer.

FARE:

Stremforsyningsledningen ma ikke blive
beskadiget, bojet eller fanget eller komme i
kontakt med varme dele pa produktet.

En beskadiget stramledning skal udskiftes af en
kvalificeret elektriker. Ellers er der risiko for
elektrisk sted, kortslutning eller brana!

o Tilslutningen skal veere i overensstemmelse med
de nationale regulativer.

e  Stromtilferselsdataene skal svare til de data, der
er angivet pa enhedens typeskilt. Abn den
forreste 1age for at se typeskiltet.

e  Produktets stremkabel skal overholde veerdierne i
tabellen "Tekniske specifikationer".

FARE:

Inden der startes noget arbejde med den
elektriske installation, skal produktet
afbrydes fra stremforsyningsnettet.

Der er risiko for elektrisk stgd!

Stromkabelstikket skal veere nemt at fa fat i efter
installationen (placer det ikke over kogepladen).

Prop stremledningen ind i stikkontaktetn.

Installation af produktet

1. Lad ovnen glide ind i kabinettet, ret den op og
fastger den, samtidig med at du sikrer dig, at
kraftkablet ikke er knaekket og/eller fanget.

Fastger ovnen med 2 skruer som illustreret.
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For produkter med ventilator

1 Ventilator
2 Betjeningspanel
3 Lage

Den indbyggede ventilator keler bade udstyrets
indbyggede kabinet og front.

entilatoren bliver ved med at kare 20-30
minutter, efter ovnen er slukket.

Afsluttende kontrol

1. Set stremkablet i stikket og teend produktets

sikring.

2. Kontroller funktionerne.

Fremtldlg transport
Behold produktets original emballage og
transporter det i den. Felg instruktionerne, der er
trykt pa emballagen. Hvis du ikke har den
originale emballage, sa pak produktet i
bobleplast eller tykt pap og tape det fast.

e  Forat sikre, at grillspyd og rist ikke @deleegger
ovndgren, placer en stribe pap pa indersiden af
deren sé det holder riste pé plads. Tape
ovnlagen til sidevaeggene.

e Brug ikke deren eller handtaget til at lofte eller
flytte apparatet.

nbring ikke objekter pa produktet, og flyt det i
opretstaende stilling.




Forberedelse

Gode rdd om energibesparelser
Brugsanvisningen hjeelper dig med at bruge produktet
pé en energibesparende mode:

e Brug merkfarvet eller emaljebelagt kakkentgj i
ovnen for at forbedre varmeoverferslen.

e Brug opvarmningen af ovnen hvis det er
pékravet i brugermanualen eller kogebogen.
Undgé at &bne daren under tilberedning af mad.
Forsag at tilberede flere retter pé en gang. Du
kan placere to gryder pa grillriste.

e  Du kan tilberede flere retter lige efter hinanden
0g udnytte ovnens varme i leengere tid.

e Du kan spare energi ved at slukke ovnen nogle
minutter inden retten er faerdig. Abn ikke
ovndaren.

e Opto frosne retter inden tilberedelsen. Saledes er
risikoen for bakterievaekst reduceret.

Indstilling af ur

1 BREA | BEAS >
! >

B AR T

1 Teend/sluk krap

2 Funktionadisplay

3 Tidsindikator

4 Symbot for indvendig ovntemperalur

) Temperaturomrade indikator

8 Knag for start/stop itheredning

7 Tast il indstifing af temperatur/effekt

8 Symbot for hooster {hurtig opvarmning)

i Plus-tast

10 Minus-tast

11 Indstilingstast

12 Tibageknap 8 funktionsdisplay

1. Under farste brug af ovnen lyser (O-symbolet.
Bergr ANs-tasterne for atindstille mer,

2. Bekreft indstifingen ved at bergre (O -
symbol, og venti 4 sekunder uden at berpre
nogen taster.

Hyls den akluelie Hid ikke er indstillet, wil
Hdsindifatoren begynde at tage t/fiytie op

ira 12:00. @-—symbofe‘i. il blive akdiveret
for at angive, at deny alduelle tid ke er
indstillet. Det vit forsvinde, 58 snart tiden ar
indstillet,

voloa L4 | Tm
10 0 g 7

Ferste rengering af apparatet

Overfladen kan blive gdelagt af nogle
renggringsmidler eller rengaringsmaterialer.
Brug ikke aggressive rengeringsmidler,

skurepulver/rensemaelk eller skarpe genstande.
Undga at bruge hérde skuremidler eller skarpe
metalskrabere til renggring af ovnens derglas, da
de kan ridse overfladen og resultere i, at glasset
splintres.

1. Fjern al fransportemballage.

2. Tor apparatets overflader med en fugtig klud eller
svamp og tar med en kiud.

Farste opvarmning

Varm ovnen op i ca. 30 minutter, og sluk s& for det. P&
den méade vil produkter anvendt til beskyttelse blive
breendt og fiernet.
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ADVARSEL
Varme overflader kan forérsage
orbreendinger!

Apparatet kan veere varmt under brugen. Rer
aldrig varme varmelegemer, indersiden af ovnen
osv. Hold bgrn veek.

Brug altid varmebeskyttende handsker, nar du
satter retter ind eller ud af en varm ovn.

Elektrisk ovn

1.
2.
3.
4.
5.

Grill
1.

2.
3.

4.

Tag alle bageplader og riste ud af ovnen.
Luk ovnderen.

Veelg den hgjeste grilltemperatur. Se .
Lad den kere i ca. 30 minutter.

Sluk for ovnen; se

Tag alle bageplader og riste ud af ovnen.

Luk ovnderen.

Veelg den hajeste grill styrke. Se: Hvoraan betjener
man grill, .

Lad grillen kare i ca. 30 minutter.

Sluk grillen. Se: Hvordan betjener man grill, .

Der kan udsendes rgg og lugt et par timer under
grste drift. Dette er ganske normalt. Sgrg for, at
rummet er velventilleret for at fierne régen og
lugten. Undga at indande denne rag og lugt.
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Betjening af mikrobglgeovnen

Generelle informationer om madlavning

med mikrobglger

For at forhindre vand eller andre vaesker fra at lghe

over under opvarmning i mikrobglgeovnen:

3. Brug ikke lukkede beholdere eller beholdere med
smal &bning.

4. Undga at varme for meget.

5. Far beholderen placeres i mikrobglgeovnen, rgr
indholdet med en teske og derefter abn légen og
rer veesken igen halvvejs under opvarmningen.
Efterlad ikke teskeen, mens ovnen er teendt.

6.  Ved opvarmning af vaesker, sésom supper og
saucer, kan disse uventet boble op og labe over,
for de begynder at koge. Efterlad aldring ovnen
uden opsyn mens du disse vaesker.

e Efter opvarmning af babymad eller drikkevarer i
en sutteflaske, ryst og test temperaturen, far du
giver maden til din baby. Fgr opvarmningen skal
du fierme heetten og mundstykket af flasken.

e  Fjern mad fra plastic emballage fer tilberedning
or optaning. Under visse s&rlige
omstaendigheder skal du daekke mad med en
speciel nylonfilm.

e  Brug ikke dit produkt til at lave popcorn,
medmindre du har specielt designede poser il
brug i mikrobglgeovne.

e (hokolade slik med lavt vaeskeindhold og mel-
baserede fadevarer bgr opvarmes med
forsigtighed.

e /g iskal og hele hardkogte eg skal ikke varmes
i mikrobglgeovne, da de kan eksplodere, selv
efter mikrobglgeopvarmningen er slut.

Fordelene ved mikrobglger

e | konventionelle ovne treenger den varme, der
udsendes af elekiriske varmeapparater eller
gasbraendere, ind i maden udefra. Derfor
forbruges en enorm mangde energi for at
opvarme luften inde, ovnkomponenter og
kekkenredskaber.

| en mikrobglgeovn genereres varme af selve maden,
og varmestrgmningen er fra indersiden til
ydersiden. Der er ingen varmetab | mediet, p&
ovnens indvendige vaegge eller redskaber (hvis
de er mikrobglge-egnede). | andre ord, kun
maden varmes op.

e  Mikrobalgeovne reducerer kogetiden betydeligt.
Tidsforbrug i mikrobglge madlavning er nasten
halvdel eller en tredjedel mindre end i
konventionelle ovne. Meget athaenger af

teetheden, varmen og sterrelsen af de
ingredienser, der skal koges.

e Du kan bevare den naturlige smag af fadevarer
ved at tilberede dem i deres egen saft uden at
tilfgje en masse krydderier, eller helt uden
krydderier.

e Mikrobalgeovne sparer energien. Energien
bruges kun, nér du koger. Der er ingen spildt
energi med en mikrobglgeovn.

e Du skal ikke bekymre dig, hvis du glemmer at
lade kedet ta. Mikrobglgeovne opter frosne
fadevarer i en kort tid, sa du kan starte
madlavning med det samme. Saledes er risikoen
for bakterieveekst reduceret.

e  Maden bevarer deres neeringsveerdi takket vaere
kortere tilberedningstider.

e Rengaring er ogsé nemmere sammenlignet med
konventionelle ovne.

Mikrobglgeopvarmning i teorien

e Mikrobalger er en form for energi svarende til
radio- og tv-belger. Magnetron rer inde
mikrobglgeovnen producerer mikrobelger.
Mikrobeglgeenergi diffunderer i alle retninger inde
i ovnen, reflekteres fra sidevaeggene og séledes
treenger ind i fadevarer jeevnt. Mikrobglgerne
for@rsager hurtig vibrationer af molekylerne i
fedevarer. Denne vibration skaber varme, der
tilbereder fadevarer.

e Mikrobalgerne passerer ikke gennem ovnens
metalvaegge. Mikrobglger kan passere gennem
materialer sdsom keramik, glas eller papir.

Hvorfor bliver maden varmet

De fleste fadevarer indeholder vand og vandmolekyler,

der vibrerer, nar de udseettes for mikrobglger. Friktion

mellem molekyler frembringer den varme, der forgger
temperaturen af fedevaren, smelter den, hvis frosset,
koger den eller holder den varm. Det resulterer i en
varmeudvikling inde i fadevarer

e  Fodevarer kan tilberedes med meget lidt eller
ingen olie;

e Optening eller madlavning i en mikrobaglgeovn er
meget hurtigere end i en almindelig ovn;

e Vitaminer, mineraler og ernaringselementer i
fedevarer bevares;

e Naturlig farve og aroma af fadevaren &ndres
ikke.

Beholdere egnet til mikrobglgeovne

Mikrobglger passerer gennem porcelaen, glas, pap

eller plast, men ikke gennem metal. Derfor kan
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metalredskaber eller redskaber med metaldele ikke
bruges i mikrobglgeovn.

Mikrobglger reflekteres af metal ...

FORSIGTIG
Brandrisiko!
Anbring aldrig metal eller metal-deekkede

beholdere i mikrobglgeovnen.

FORSIGTIG
Brug ikke ovnen, nar den er tom og uden bakken.
Det kan beskadige ovnen.

e Mikrobalger kan ikke treenge gennem metal.
Mikrobelger vil reflekteres af metalgenstande i
ovnen og forarsage farlig elektrisk gnistdannelse.
De fleste varmebestandige ikke-metalliske
beholdere er egnet til brug i en mikrobglgeovn.
Dog kan visse beholdere indeholde materialer,
som er uegnede til mikrobglgeovne. Du kan
bruge felgende test for at afgare, om en beholder
er egnet til mikrobglgeovn eller gj:

e Placer en tom beholder, du gnsker at teste, i
ovnen sammen med en anden beholder fyldt
med vand.

e Betjen ovnen ved hgj effekt i et minut. Hvis
vandet er blevet opvarmet og beholderen, du

tester, er koldt, sa er den egnet til mikrobglgeovn.
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e P& den anden side, hvis vandet forbliver koldt og
tilstedende beholder er varm betyder det, at
mikrobglgerne er blevet absorberet af beholderen
og derfor er denne beholder uegnet til
mikrobglgeovne.

Glasbeholder

e Undgé at bruge beholdere af meget tyndt glas
eller blykrystal. Varmebestandige glasheholdere
er egnede til brug i mikrobglgeovne. P& den
anden side, undgé at bruge skere glasbeholdere,
s&som vand- og vinglas, ad de kan gé i stykker
mens indholdet opvarmes i
mikrobglgebalgeovnen.

Plastbeholdere

e Brug ikke gryder og fade af plastic eller melamin
til langvarig opvarmning i mikrobalgeovnen; det
samme geelder for poser til opbevaring af
frostvarer. Dette skyldes, at meget varm mad vil
for eller senere & plastbeholdere til at smelte
eller fordreje. Brug sédanne beholdere kun til
kortvarig opvarmning.

Madlavningsposer

e  Madlavningsposer er egnede il brug i
mikrobglgeovne forudsat, at de er designet il
madlavning. Glem ikke at prikke huller i dem for
at lade damp at komme ud. Brug aldrig normale
plastposer til madlavning, da de vil smelte og
bryde op.

Papir

e Du bar ikke bruge nogen form for papir til
langvarig madlavning. Dette vil medfgre til, at
papiret anteendes. Papirservice er egnet til
fedtholdige og terre fadevarer, der kreever
kortvarig opvarmning.

Brug ikke genbrugspapir. Sadan papir kan indeholde
fragmenter, der kan forarsage lysbuedannelse.

Tree og flettede beholdere

e Damikrobglge fordrsager tarring af traestruktur,
bar store treebeholdere ikke anvendes.

Porceleen beholdere

e Generelt er beholdere fremstillet af sdanne
materialer egnet til brug i en mikrobglgeovn, men
man skal teste dem for at veere sikker.

Metalbeholdere

e  Metalbeholdere reflekterer mikrobglgerne veek fra
fadevarer. Derfor ma du ikke bruge den slags
beholdere.



FARE:
Noget kekkenudstyr har hgjt indhold af jern

og bly og er derfor uegnet til brug som
beholdere til madlavning.

Serg for at du teste dit kakkenudstyr med hensyn
til egnethed til mikrobalgeovn.

kke- Nej Nej Nej Nej

varmebestandigt glas |
Mikrobalgesikker Ja Nej Nej Nej V
plastplade

Placering af maden

Du vil opna optimale resultater ved at arrangere
maden jeevnt i beholderen. Denne metode kan
anvendes pd mange mader til tilfredsstillende
resultater.

Du kan tilberede en lang raekke identiske stykker
(f.eks. kartofler). Hvis du arrangerer dem i en
jeevnt fordelt cirkel rundt i ovnen, vil de koge
bedre. Undgé at placere et stykke oven pa et
andet.

Da mikrobglgerne pévirker mere kraftfuldt de
ydre lag af fadevarer, s& nar du skal tilberede
stykker af fadevarer med forskellige former og
tykkelser, skal du placere de tykke dele i midten
af bakken. Dette vil sikre, at disse dele koges
forst.

Leeg fisk og andre fadevarer, der ikke er flade,
med deres haler pa kanten af bakken.

Du kan placere meget fint udskérne kgdstykker
oven pa hinanden. Tykkere elementer, sdsom
palser og skiver kad, skal placeres tet pa
hinanden.

Opvarm saucer i en separat skal. Smalle, dybe
tallerkener er bedre til dette formal end brede,
lave. Beholdere ber ikke veere mere end to
tredjedele fulde, nér du varme saucer eller
supper.

Hvis du tilbereder en hel fisk, gennembore den,
sa skindet ikke spraenges.

Ved anvendelse klamrer til poser eller bagepapir,
punkteres eller efterlades en abning, s& dampen
kan slippe ud.

Smé stykker af fadevarer vil koge hurtigere end
store stykker, og jeevnt formede stykker vil koge
hurtigere end andre stykker. For de bedste
resultater skal maden skaeres jeevnt i stykker af
samme starrelse.

Hajde af madvarer

| fadevarer, der er ganske tykke (generelt stege),
vil den nederste del koge hurtigere. Det betyder,
at det undertiden er ngdvendigt at vende
sadanne fadevarer over flere gange.

Tykke eller taette stykker kan placeres i en hgjere
position, s& mikrobglgerne kan pavirke de
nederste og midterste dele af stykket.

Forslag til tilberedning
Faktorer, der pavirker tilberedningstid i mikrobalgeovn:

Tilberedningstid i en mikrobglgeovn afhaenger af
flere faktorer. Temperaturen af de anvendte
ingredienser i en opskrift kan pévirke betydeligt
maengden af , der kreeves. Séledes vil en kage
lavet med iskold smer, meelk og &g tage
betydeligt leengere tid at tilberede end en kage
lavet med ingredienser ved stuetemperatur.
Iseer nér det geelder brad, kager og fledesaucer
anbefales der i visse opskrifter at fierne maden
fra ovnen, fer den er fuldt tilberedt. Sddanne
fedevarer, hvis de lades deekket uden for ovnen,
vil fortsaette med at koge, idet varmen stremmer
fra det ydre til det indre lag af maden.

23/DA



Hvis du efterlader maden i ovnen, indtil den er fuldt
feerdig, risikerer du at breende det ydre lag. Med
tiden vil du bedre kunne bedsmme, hvor lenge
maden skal koges og efterlades uden for ovnen.

e  Efterlad ikke maden, der skal tilberedes, uden
opsyn. Din mikrobglgeovn lyser automatisk op,
nér den er i drift, s& du kan holde gje med
tilstanden af maden, der tilberedes.

Optening:

¢  Optgningstiden kan afhaenge af formen af
pakken. Lave og rektanguleere pakker optas
hurtigere end dybe beholdere.

o Adskil stykker i takt med, at de begynder at to.
De vil s opte lettere.

e  Jo mere mad du laver mad, jo leengere tid vil det
tage. Dobbelt s stor maengde af mad vil tage ca.
dobbelt sé lang tid. Hvis det tager fire minutter at
tilberede en kartoffel, vil det tage i gennemsnit
syv minutter at tilberede to kartofler.

Maengden af mikrobglger, som din ovn producerer,
forbliver konstant uanset hvor meget mad du
placerer inde i ovnen. Det betyder, at jo mere
mad du placerer i ovnen, jo leengere tid vil det
tage at tilberede den.

Veeskeindhold

e Vaskeindhold pavirker tilberedningstiden fordi
mikrobglger er falsomme over for fugt. Fedevarer
med naturligt vaeskeindhold (sdsom grentsager,
fisk og fierkree) vil koge hurtigt og nemt. Ved
tilberedning terre fadevarer, sdsom ris og
balgfrugter, anbefales det at tilseette vand.

e Husk, at fugt fieres i en mikrobalgeovn, s& nér
du tilbereder torre madvare, ssom visse
grentsager, ber du ferst fugte dem med lidt vand
eller daekke dem, sé de bevarer deres fugt.

o \Ved tilberedning fadevarer med meget lidt
vandindhold (optgning af brgd, lave popcorn),
sker fordampning hurtigt. | sddanne tilfeelde
fungerer ovnen som om den er tom og fedevarer
kan blive braendt. Det kan ogsé adeleegge
kekkenredskaber. Sgrg derfor for, at du bare
indstiller den enskede tilberedningstid og lad
aldrig ovnen uden opsyn under tiloeredningen.

Damp

e Fugten i fadevarer kan til tider fi ovnen til at
udstede damp, nér den er i drift. Dette er ganske
normalt.

Sukker

e Nér du tilbereder fadevarer med meget hejt
sukkerindhold, som buddinger og teerter, skal du

felge anbefalingerne i opskrifter til mikrobglgeovn.
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Hvis du overskrider den anbefalede tilberedningstid,
kan det resultere i, at maden braender eller
ovnen beskadiges.

Madens teethed

e Lette, porgse fedevarer, sdsom brad og kager, vil
tage mindre tid end tunge og teette, som f.eks.
stege og gryderetter. Veer forsigtig, nér du
tilbereder porgse fadevarer, da de ikke har harde,
terre overflader.

Ben og fedtindhold

e  Ben leder varme og fedt koges hurtigere end ked.
Ved tilberedning af kad, der indeholder ben eller
fedt, skal du sikre, at kadet er kogt jeevnt og ikke
overkogt.

Madfarve

e  Kad og fierkrae, som er blevet kogt i femten
minutter eller derover, vil brune lidt i sit eget fedt.
For at give mad, der er tilberedt hurtigt, en mere
appetitveekkende og stegt udseende, kan du
deekke den med barbecue eller sojasovs. Hvis du
kun bruger en smule af denne sauce, vil det ikke
pavirke smagen af mere i stor grad.

Reduktion af indre tryk i fadevarer

e Mange slags fadevarer er deekket med skind.
Damp opbygger sig inde i dem mens de
tilberedes, og det kan fa dem til at briste. For at
undga dette, skal huden gennembores med en
gaffel eller kniv. Du ber anvende denne
procedure med Kkartofler, kyllingelever, muslinger,
&ggeblommer, palser og visse former for frugt
0g grentsager.

Vende og omrgre under tilberedning

e Det er vigtigt at omrgre maden, nér man
tilbereder den i mikrobglgeovnen. | konventionel
madlavning omrgres maden til at blande den. |
mikrobglgeovnen skal maden omrgres for at
opna lige varmefordeling. Rer altid udefra mod
midten, fordi ydersiden varmer op fer midten.

e  Med volumingse og aflange stykker, som stege
og helt fierkree, skal du vende dem til at sikre, at
toppen og bunden koges ens. Du skal endda
vende skiver af kad eller fjerkree.

e  Det er vigtigt at vende maden og rare ofte for at
sikre, at alle sider er lige godt tilberedt.

Forskellige tilberedningstider

o Til at begynde med skal du altid prgve den
minimale tilberedningstid og kontrollere, om
maden er feerdig. Tilberedningstider i denne
manual er vejledende. Tilberedningstider kan
variere efter dimensioner og typer af mad og
beholdere.



Huiletid Sédan bruges mikrobglgeovnen

e Lad maden sté i et stykke tid efter at have taget
den ud af ovnen. Hvis du ved optening, kogning
og genopvarmning lader maden at sté i et stykke
tid, vil det give bedre resultater. Dette skyldes, at

Inden du kan bruge ovnen, skal tiden stilles. Hvis
imeren ikke er indstillet, vil ovnen ikke virke.

varmen spredes jwnt inde | maden. Mikrobglgeovnen fungerer efter tre forskellige
Inde i mikrobalgeovnen vil maden fortsatte med at ?Ir i?oi[:jper: kun mikroblge, kun ovn, og kombineret
ilstand.

koge efter at ovnen er slukket. Hvileperioden vil ‘ _
gge varmen i maden med mellem 3 °C og 8 °C.
Denne proces opretholdes ikke af
mikrobglgeovnen, men af varmen i maden.
Hviletiden kan variere afhaengigt af maden.
Sommetider er denne periode er sa kort som den
tid, det tager at fierne maden fra ovnen og
servere den. Denne periode kan udvides til s&
leenge som ti minutter med store fadevarer.

e  Fjern mad fra plastic emballage fer tilberedning
or optaning. Under visse s&rlige
omstaendigheder skal du deekke maden med en
speciel nylonfilm.

o  Det anbefales isar for fadevarer som kad, kylling,
brad, kager og flade sauce for at fierne dem fra
ovnen, far de er fuldt kogte, og lade dem st&
indtil det bliver fuldt kogte.

maden ved at varme den oppefra.
Bruges til alle slags madlavning og til
optening. Maden béade koges og steges
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1 Tand/sluk knap 1 2
2 Funidionsdisplay i
3 Tidsindikator ] ] N
4 Symbot for ovnens indvendige femperatur r.——- pn— 3
5 Temperaturormride indikator 5 i'
8 Kriap for start/stop tiberedning 4 |" _} t — 4
7 Tastilindstiling af temperatur/effekt 3 P / — 5
i Symbot for booster (hurllg opvarmning) 2 |—
9 Plus-iast 15 :: 2 16
10 Minus-tast k 7
11 Justeringstast
12 Tibageknap H funkiionsdisplay 9 8
=l  Symbol for tiberedningstid i g:*ﬁfifﬁﬁm
I;)l : Symbpf for stut for tilberedningstid 5 é;i‘l’]v;,m e;
{ : Funkdionsnurmmer 4 Trbovarmer

a) : Aarmsyrmbol. 5 Boostvarmiuit
® : Symbol for ur S Hold varm

: Symbof for tastelas 7 Undervarma
% - Symbal for opvarmning med &ben g Mikrohalgesymbol

dor , 9 Position for brug med varmiuft
= - Symbot for booster (hurtly

opvarmning)

: Symbol for kadtermometer
: Symbot for filheredningsposition
- Symbot for tilberedning | gang

Funktioner varierer afhengigh af
produkimodel!

Funklionstabel

Funktionstabellen angiver de betieningsfunitioner,
der kan bruges i ovrien, og deres respekiive
maksimums- og mirimumsiemperaiurer,

Ovnen vender tibage Hl standby display efter den
fendes og den akiuele tid er indstiflet, Kun dat
aktuelle klokieslet vises pd displayet.
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Brug | mikrobgigetilstand

1. Trykpd @ for at teende for ovnen.

2. Den farste betieningsskasrm vises, nér ovnen
er tandt,



1 Hyidepositioner

2 Mikrobalgesymbol

3 Funktionsdisplay

4 Felt il tilberedningstio: Angiver den indstifiede

titberedningstid,

Felt t incikation af

mikrobolgesiek/temperatur

Denne skeerm indeholder mikrobglge tistand

med et niveay for mikrobglgeefiekt, anbefalet

hyideposition og tilberedningstid.

3. Hvis du vil sendre niveauet for
mikrobglgeeffekt, skal du herare ‘C/W én
gang for at dbne displayet B indstilling af
effekd,

Symbolet W blinker.

4, Berar A/~ indlil det gnskede effeliniveau
vises | feltet for effekdniveau. Berar "C/W for
at indstille niveauet, ndr den gnskede vaerdi
vises | displayet.

5, For fitberadningsvarighed, fryk pé4 @ £n
gang. Symbolet 12 vii ogsa blinke.

6. Bergr A/~ for at valge den gnskede
fitheredningstid og bekraft indstillingen med

. N&r titheradningstiden ar indstillet, vil
[Pl-symbolet lyse konstant,

- SRR "

| o

7. Hvas niveauerne for Hiberedningstid og
effeltnvivean er passends, skal du bergre DI
for at starte tileredningen. Titberedningen
starter,

® , ,H: £33 Eﬂﬂ,w i
Pl o v |

~ | d | Tw

Hyis ovniagen abnes under fiberadningen,
vises " pa displayet, og Hheredningen
annulleres. Du skal berare DWligen for at

genoptage titberedningen efter at have
iukket ovntagen.

(&3]

v oA

» Ovnen varmes op B del indstiliede niveau indt
siut pa den tilberedningstid, du har valgt,
Ovnlampen er teend? under
Hiberedningsprocessen,

8. Nar tiberedningen er fardig, vises "End”
04 symbolet || pé dispiayet, og der heres el
alarmsignal.

8. For at stoppe alarmsignalet skal du blot
bergre en vilkdrig fast,

Korer | kombinationstilstand (ovn og

mikroovn samtidiel)

1. Tk pd D for at tnde for ovnen.,

2. Bergr s eller~~ for at vaelge den gnskede
kombinationstiistand.

o) "‘* o0 BOO. o
4 S 93

Pl Ol v~ 4| ow

3. Hvis du vit aendre niveaust for
mikrohelgesffeld, skal du berare "C/W én
gang for at dbne displayet Hl indstilling af
affekt,

Symnolet W blinker,

0) "‘* W0 300w o

'y
P\(9|V§AI=£\'C/W
4, Berr /S, indil det gnskede effekinivean
vises | feitet for effeldniveay. Bergr "C/W for
4t indstille niveauet, nér den gnskede veerdi
vises | displayet,

Hvis du it sendre temperaturen | kombinerst
tilstand, skal du berpre “C/W to gange for at
dbne t emperata wrdisplayat,

symbotet C blinker.,

Bl
55
@ Gg | 3

o

00 BDC b

Pl Ol v [ A | 4 | ow
B, Berar AN, indlil den gnskeds temperatur
vises | temperaturindikatorfeliet. Berar "C/W
for at indstilie temperaturen, ndr den
gnskede vaardi vises | displayet,
7. i"o r titberedningsvarighed, Eryk 3&@9
gang. Symbolet P vil ogsa biinke.
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8. Bergr A/~ for at vaelge den gnsikeds
#iberedningstid og bekraft indstillingen med
. Nér tilberadningstiden er indstillet, vil
P l-symbalet lyse konstant.
e .
O fe OO dOde o
‘3

3 s

Pl ®© | v | ~ | 4 | ww

9, Hyis vasrdiermne for tiberedningsiid,
effekiniveau og temperaiur er passende, skal
du berare DU for at starte tiberedningen.
Tilberedningen starter,

© fg) B3 ;M. »

Pl & v | ~ | 4

| cw

Huis ovnidgen abnes under tiberedningen,
ises " o4 displayet, og Hberedningen
annulleres. Du skal berare D lligen for at
genoptage tiberedningen efter at have
uikket ovrilagen.

» Ovnen bilver opvarmet Bl den gnskede

temperatur, og temperaturen vil holde, indti den

valgte titheredningstid udigber. Samtidigh il

ovren fortsette med at kere ved den indstillede

mikrobelgesffekt, Ovnlampen e tendt under
tilberedningsprocessen.

10, Nar tilberadningen er fardi, vises "End”
og symbolet || pé displayet, og der heres et
atarmsignal,

11, For at stoppe alarmsignaiet skal du biot
herpre en vilkdrlig tast,

Under tiberedning kan mikrobglgeniveat og
titheredningstid endres.

For mikrobelgefunktioner viser avnens ur
titberedningstiden | minutter og sekunder,

Ved tilberedning med mikrobglger alene
aller ved tiberedning | kembifunidtion ved
iave temperaturer kan der vaere lugt tibage,
efter at maden tages ud af ownen, da ovnen
wil veere kold under titberedningen. et
sédant Hifmide, betjen owen i
varmiuftassisteret tilberedningstiistand ved
230 °C 1 20 minutter,
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Sédan slukkes den elektriske ovn
Bergr @ for at slukke ovnen.

Ferste rist i ovnen er den nederste rist. Brug kun den
forste rist for tilberedning med mikrobalger.

Pa grund af sikkerhedsmaessige arsager er den
maksimale tid, der kan indstilles for

"Madlavningstid", begreenset til 12 minutter ved
den hgjeste effekt. | andre effektniveauer kan
tiden indstilles op til 90 minutter.

Mens der foretages indstillinger, vil de
dertilharende symboler pé displayet blinke.

@

Programmet bliver slettet under strgmsvigt. Du
skal programmere ovnen forfra.

Den aktuelle tid kan ikke indstilles mens ovnen
karer i nogen af funktionerne, eller hvis der er
lavet halv- eller fuldautomatisk programmering pa
ovnen.

Selvom ovnen er slukket, lyser ovnlampen nar
ovnlagen abnes.

CICISIONS!

Betjeningsmodus for mikrobglger
Reekkefelgen af betjeningsmodus, der er vist her, kan
afvige fra arrangementet pa dit produkt.

ilberedning pé flere riste i mikrobglge og
kombineret funktion er ikke mulig. De er kun
legnet til madlavning pa en rist.

Ovnen bliver ikke opvarmet i mikrobalge-funktion.
Kun maden varmes op.

Mikrobglge

Kun mikrobglger fungerer. Det kan bruges til opvarmning af
mad- og drikkevarer, samt til kogning. Maden koges men
ikke steges.



Mikrobglge

® Mo ogon, b
i % gt
P & v i~ | 4 | ow

Mikrobglge-+ventilator

Ovnens bagerste varmelegeme fungerer sammen med
mikrobglger. Varm luft, der opvarmes af det bageste
varmelegeme, spredes meget hurtigt jeevnt overalt i ovnen
ved hjelp af ventilatoren. Du kan tilberede maden pé kort

tid og stege den samtidigt.
5 .
® o0 BDO. o
£ & jrg

P L &l v ~ |

Mikrobglge-+fuld grill
Mikrobglge og grill i ovnens loft er teendt. Dette er velegnet
til at grille en stor maengde kad.

G “*" Wl BOD. o
o PG
Pl ol v A4 ow

e Put store eller mellemstore portioner pa korrekt
hyldeposition under grillvarmeren for grilining.

e St temperaturen pa hgjeste niveau.

e Drej maden, ndr halvdelen af grilltiden er géet.

Grill+fuld grill+ventilator

Mikrobglge og varm luft, der opvarmes af den fulde grill,
spredes meget hurtigt i ovnen ved hjeelp af ventilatoren.
Dette er velegnet til at grille en stor meengde kad.

® ‘““‘*““ " W0 BOOD. &
i s 21

Pl ol v A 4 | ow

e Put store eller mellemstore portioner pa korrekt
hyldeposition under grillvarmeren for grilining.

e St temperaturen pa hgjeste niveau.

e Drej maden, ndr halvdelen af grilltiden er géet.

Mikrobglge+optening

Mikrobalger og kun ventilatoren (i bagveeggen) kerer.
Egnet til at tg frossen grynet mad langsomt op ved
rumtemperatur og nedkgling af den tilberedte mad.

o )" @0 BOD. »
e 08

o~ | ow

Funktionstabel

Funktionstabellen angiver de funktioner, der kan
bruges i mikrobglge og kombineret tilstand og deres
respektive maksimum og minimum temperaturer.

Effektveerdier i Watt for mikrobglge er 100, 200,
300, 600 og 900.

m Effektinterval (W) | Temperaturomride
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Tilberedningstid tabel 1. rist i ovnen er den nederste rist. Brug kun den

iderne i dette skema er vejledende. Tiderne kan irste rist i mikrobglge tilberedning.
ariere afhangig af madens temperatur, tykkelse,

pe og dine madlavningspraeferencer.

Madvare Kogefunktion Vagt (g) Temperatur Mikrobelge Tilberedning
(°0) effekt (W) stid (ca. i
min

Hel kylling Mikrobglge-+ventilator 1500 15 min. 230, s& 35
200
Kalkunlar (udbenet) Mikrobglge+grill+ventil | 1000
ator

Gratinerede kartofler* Mikrobglge-+ventilator 1250 s B0 |25 |

Hel fisk Mikrobalge-+grill+ventil 1000
ator

Melboller med tomat og Mikrobalge-+ventilator 1500

kartoffel

Optening

W) omkring

Kylingethagiette: - fo50m - bspg b b
el fisk

B

30/DA



[ s&dan betjenes ovnen

Generelle informationer om bagning,
stegning og grilning

ADVARSEL
Varme overflader kan forarsage
orbreendinger!

Apparatet kan veere varmt under brugen. Rer
aldrig varme varmelegemer, indersiden af ovnen
osv. Hold bgrn veek.

Brug altid varmebeskyttende handsker, nar du
satter retter ind eller ud af en varm ovn.

FARE:

Veer opmaerksom p4, at der ved &bning af
ovnlagen kan udslippe damp.

Dampen kan skolde dine hander, ansigt og/eller
gjne.

Gode rad til bagning

e Anvend egnede metalplader eller
aluminiumshbeholdere eller varmebestandige
silikoneforme med slip-let beleegning.

Udnyt pladsen pa bagepladestativet bedst muligt.
Placer bageformen midt pé hylden.

e  Valg den rette hyldeposition, inden der teendes
for ovn eller grill. Undlad at &ndre
hyldepositionen, nér ovnen er varm.

e Hold ovnlagen lukket.

Gode rad til stegning

e Huvis hel kylling, kalkun og store kadstykker
behandles med dressinger, s& som citronsaft og
sort peber, inden stegningen, vil det forbedre det
feerdige resultat.

e Det tager omkring 15 til 30 minutter leengere tid
at stege ked med ben i forhold til at stege den
samme starrelse kad uden ben.

e Hver centimeter af kadets tykkelse kraever
omkring 4 til 5 minutter stegetid.

e  lad kedet hvile i ovnen i omkring 10 minutter
efter, det er stegt. Saften fordeles bedre over
hele stegen og Igber ikke ud, nér kadet skaeres.

e Fisk ber placeres pa midterste eller nederste
hylde i et ildfast fad.

Gode rad til grilning

Nar kad, fisk og kylling grilles, bliver de hurtigt brune,

bliver godt sprade uden at blive terre. Flade stykker,

kadspyd og pelser er specielt velegnede til grill samt
grentsager med et hgjt vandindhold som f.eks. tomater
og lag.

e Fordel stykker til grilning pa risten eller i
bagepladen pa en sédan mode, at der stadig er
plads omkring dem til varmen.
Set risten eller bagepladen det gnskede sted i
ovnen. Hvis du griller p risten, sa&et bagepladen
pé nederste rille for at samle fedtet. Tilfgj noget
vand i bagepladen for nem rengering.
grillen. Det er det varmeste omrade og
fedtholdig mad kan antendes.
Sédan bruges den elektriske ovn
Funktionstabel
Funktionstabellen angiver de funktioner, der kan

bruges i ovnen og deres respektive maksimum og
minimum temperaturer.

o Funktioner varierer afhaengigt af produktmodel.

Maksimal justerbar madlavningstid i diverse
unktionstilstande undtagen at holde varm er
begraenset til 6 timer af sikkerhedsmaessige
arsag.

Madvarer, der ikke er egnet til grill, udger
brandrisiko. Brug kun mad til grill, der er
egnet il intensiv grillvarme.

Placér ikke maden alt for langt tilbage i

&l

Mens der foretages justeringer, vil de
dertilharende symboler pé displayet blinke.

Programmet bliver annulleret i tilfeelde af
strmudfald. Du skal genprogrammere ovnen.

Den aktuelle tid kan ikke indstilles mens ovnen
karer i nogen af funktionerne, eller hvis der er
lavet halv- eller fuldautomatisk programmering pa
ovnen.

Selvom ovnen er slukket, lyser ovnlampen nar
ovnlagen abnes.

&) EIRIEd

°C rade (°C)

| Hodevam 60 ] 40-100

Funktioner varierer afheengigt af produktmodel.
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Betjeningsmodus

Reekkefelgen af betjeningsmodus, der er vist her, kan

afvige fra arrangementet pa dit produkt.
Ventilatoropvarmning
Varm luft, der opvarmes af det bageste varmelegeme,
spredes meget hurtigt jeevnt overalt i ovnen ved hjeelp af
ventilatoren. Dette er velegnet til at tilberede dine maltider
pa forskellige hyldeniveauer, og i de fleste tilfeelde er
forvarmning ikke n@dvendig. Egnet til madlavning med flere

lader.

of T HIC >
®

4

Pl @ v oA 4w

Nar lagen er abnet, vil blaesermotoren ikke kere
1 or at holde den varme luft inde i ovnen.

Fuld grill
Stor grill i ovnens loft er teendt. Dette er velegnet il at grille
en stor meengde ked.

@ cHD "
& Fg

Pl @l v I A~ & | ww

e Put store eller mellemstore portioner pa korrekt
hyldeposition under grillvarmeren for grilining.

e St temperaturen pa hgjeste niveau.

e Drej maden, ndr halvdelen af grilltiden er géet.

Lav grill
Lille grill i ovnens loft er teendt. Egnet til grill og gratinerede
retter.

D cib” »
% F‘g

Pl & v oA 4 | ow

e Put sma eller mellemstore portioner pa korrekt
hyldeposition under grillvarmeren for grilining.

e St temperaturen pa hgjeste niveau.

e Drej maden, ndr halvdelen af grilltiden er géet.

@ko bleser opvarmning

For at spare strm kan du bruge denne funktion i stedet for
de madlavningsfunktioner, du ville udfgre ved brug af
ventilator opvarmning ved 160-220 °C temperaturomrade.
Men tilberedningstiden vil gges lidt.

Madlavningstider forbundet med denne funktion er angivet i
'(ko varmluft' tabellen.

€
of &0 B b
8 o g
Pl @ | v

~ L a | ow
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Holde varm
Bruges til at holde maden ved en serveringstemperatur i
lang tid.

O fe BO° o
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Hvordan betjener man ovnens kontrolpanel

3 4 5 6
—— |
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I | | I
| i i i
12 11 10 9 8 7
1 Tendsluk knap Sadan betjenes ovnen
2 Funkiionsdisplay 1. Berar tasten"(D" | cirka 2 sekurder for at
5 Tidsindikator ébﬂ@ oVnEn.
4 Symbol for ovnens indvendige temperaluy » Efter tending af ovnen vises farste
5 Temperaturomrade indikator driftsfunktion vises pa displayet. Nar displayet er i
8 Knap for start/stop tilberedning denne tistand, kan funidionerme Hilheredningstid,
7 Tast i indstifing af temperatur/effekt siuf pd tilberadningstid og Booster (hurtiy
8 Symbol for booster (hurtig opvarmning) opvarmning) indstilles,
9 Plus-tast
10 Minus-tast
11 Jdusteringstast
12 Tibageknap H funktionsdisplay
1 Hyldepositioner
[-] - Symbot for Hilberedningstid ,i gjlmiggfi’?g:i;’]
- - Symbot for stut for titberedningstid © URKLIORSSYG ]
Pi ke N 4 Funitionsnummer
s Funidionsnummer ; et o
t 5 indikatoromrrade for iemperalur/vaegt

a) : Aarmsymbol.
C - Symbal for ur

- Symbol for tasteléds
% - Symbat for opvarmning med aben
dar
=B - Symbot for booster (hurtig
opvarmning)
- Symbot for kedtermometer
| : Symbol for tilberetningspostion
: Symbol for tilberedning | gang

Ovnen vil slukke automatisk inden for 20
sekunder, hvis der tkke foretages nogen
indstiling pa skeermen.

Manusl Hiberedning ved valg af lemperatur

og belieningsfunkiion

Du kan lave mad ved at vaelge temperalur og

betjeningsiunidion, der passer 1l din malid, og

kontrotlere fremskridt manueit uden at indstilie
fitberedningstiden.

1. Ferste beljeningsfunkiion vises pé displayet,
nér du har bergrt @-knappeﬂ for at dhne
ovhen,

2. Vel betieningsfunkiion ved at bergre
fasterne AN
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3. Hvis du vil sendre temperaturen, som er
anbefaiet for driftsfunktionen, skal du
akiivere temperaturfeltet ved at bergre
‘C/W-knappen.

» C-symbolet blinker.

4. Indstl den gnskede temperaiur ved at bergre
fasterne AN

5, Bekraf temnperaturindstillingen ved at bergre
tasten "T/W.

6. Setretteniovnen,

Bergr } |L'Easten for at starte tilberedningen,

hwis temperatur og driftshinktion er passende,

’wsymboi kommer frem pé displayet,

» Ovnen vil hurligh starte med al kere i den

gnskede funktion, og vil ege den indvendige

temperatur H den indstilleds temperatur. Hver
grad af symbolet for indvendig femperatur vil lyse,
ndr temperaiuren ndr den indstillede vaerdl

Fkstra varmelegemer og foresifet pladeposition

vises pé funkionsdisplayst.

8. Cvnen slukkes ikke automatisk, nér der
bruges manue! tiiberadning uden indstilling
af tilberedningsiid. Du kan afsiutie
Hiiberedning ved at bergre } ”~tasten en
gang tl.

» Ovnen afsiutter tilberadningen, og symbolet "

visas | displayet.

9. Bergr tasten" (D" | cirka to sekunder for at
lukke ovnen.

Titheredning ved at indslille

filberedningstid;

Du kan 4 din ovn 1l at slukke automatisk efter

tilberedningstiden ved at vaelge temperatur og

driftsfunktionen, som passer til dit maitid, og
kontrollere fremskrid manueli uden al indstille
tilberedningstid.

1. Faerste betieningsfunktion vises pé displayet,
riér du har bergrt (D-»kﬂappera for at &bne
ovnen,

2. Velg betieningsfunktion ved at bergre
fastermne AN

3. Hvis du vil sndre temperaturen, som ar
anbefalet for driftsiunktionen, skal du
akilvere temperaturfeliet ved at berare

_"C/W-knappen.

» C-symbolet blinker.

-~

4. ndstit den enskede temperatur ved at berpre
tasterne AN

5. Bekreefl temperaturindstillingen ved at bergre
tasten "C/W.

8. Berpr P, indtil ®-symbolet vises pa
displayet for tiberedningstid,

7. Bergr tasteme AN for atindstille den
gnskede fiberedningstid, og bekreft
indstiiingen ved at berare (O-tasten.

» Nar tiberedningstiden er indstillet, vil -

symbolet 12 vises konstant,

8. Satretteniovnen,

9. Berar } ||wtasieﬂ for at starte tiberedningen,
fwis temperatur og driftsfunktion og
tiheredningstid er passende, ’«symbal
kommer frem pd displayet,

» Ovnen varmes op B den indstillede temperatur

og vil hevare denne temperatur, indtil den valgle

fiiberedningstid udiaber,

» Ovnen vit hurligh starte med at kere { den

gnskede funktion, og vil age den indvendigs

femperatur t den indstillede temperatur, Den
bevarer denne temperatur, indtil den indstillede
fileredningstid er ovre, Hver grad af symbolet for
indvendig temperatur vil lyse, nér temperaturen
nér den indstillede veerdi, Ekstra varmelegemer
oy foresléet pladeposition vises pa
funkdionsdisplayet,

10, Nér tiberedningsprocessen er fuldendt, vl
der std "End® | displayet, og alarmen vil
lyde.

11, Tryk pé en vikarlig tast for af slukke for
lydalarmen.

» Alarmen stopper, og ovnen stopper automatisk,

Indstilling af shullidspunki for

filberedningen il of senere tdspunkt

Du kan sarge for, at ovnen kerer oG slukkes

automatisk, ved at indstille temperaiur og

driftsfunktion passende ti! din maltid,
fitberadningstid og siut pd tiberedning 1l et
senere fidspunkt, og betiene den manuelt uden
at indstille tiberedningstiden.

1. Farste hetjeningsfunktion vises pé displayet,
nér du har berart CDwknappeﬂ for at hne
ovnen,
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2. Valy betieningsfunktion ved at bergre
asteme AN

3. Hvis du vil sendre lemperaturen, som er
anbefaiet for driftsfunktionen, skal du
akiivere temperaturfeltet ved at bergre
C/W-kinappen.

» C-symbolet blinker.

4, Indstil den enskede temperatur ved at bergre
fasterne AN

5. Belrsit temperaturindstillingen ved at bergre

tasten “C/W.

Berar [P, indtii ®-symbolet vises pa

displayet for tilberadningstid,

7. Bergr tastermne AN for al indstiie den
gnskede tilberedningstid, og bekraelt
indstillingen ved at bergre (O-tasten,

» Nar tilberedningstiden er indstillet, vil -

symbotet 12 vises konstant,

8. Berar =, indtil O-symbolet vises pa
displayet for tiberedningens siutlidspunkt.

9, Bergr knappeme A/ for at indstille den
gnskede tilberedningstid, og bekraelt
indstillingen ved at bergre (O-tasten,

» Nar Hiberadningstidens siuttidspunkt er

indstiiet, vi -symbolet vises kenstant,

10, Seet retien | ovnen,

11, Bergr ’ |l<-tasten for at starte tilberedningen,
hwis termperatur og drifisfunkiion,
fiberedningstid og siut pé tiheradningstid er
passends. ’-symboi kommer frem pa
displayst.

» Ovntimeren udregner automatisk starttiden for

tilberedningen ved af fraekke titheredningstiden

fra den sluttid, som du har indstillet, Den valgie
funktionsmade aktiveres, nér starttiden for

tilberedningen oprinder, og ovnen varmas op il

den indstillede lemperatur. Den bevarer denne

temperatur, indl den indstillede Hiberedningstid
er ovre, Hver grad af symbolet for indvendig
temperatur vil lyse, nér femperaturen nér den
indstillede veerdi, Ekstra varmelegemer og
foresidet pladeposition vises pd
funitionsdisplayet,

12. Nér titheradningsprocessen er fuldendt, vil
der ofd "End™ | displayet, og alarmen vi
lyde,

o

13, Tryk pé en vilkdrlig tast for at siukke Tor
iydalarmen.
» Alarmen stopper, g ovnen stopper adtomatisk

Huis du gnsker kun af annutiere
tiberadningstid eller tilberedningstd plus
slut pé Hiberedningstid, nér du har indstillet
derm, skal du nuistiile Hiberedningstiden,

indstilling af boester (hurlig forvarmning)
Brug Booster thurtig forvarmning;-funktionen tl
at t& ovnen 1l at nd den enskeds temperatur
hrligere,

Booster kan ikke veelges | posttioner for
afrimnings, hold varm og rengaring.
Boosterindstilinger bliver annufieret |
fitfmide af stramsvigh,

1. Bergr 8, ndr du har indstillet temperatur,
betieningsfunkdion, tiberedningstid og siut pé
tilberedningstid.

»=l-symbolet vises, og hooster fhurtig

forvarmning) er akliveret,

» Booster-symbolet forsvinder, 4 snart ovnen

nér den gnskede temperatur, og ovnen

genopiager at kere | den funktion, den var | inden
boosterfunkiionen,

2. Beror =8 igen for at annuliere
boosierfunktionen,

»=b-symboiet forsvinder, og booster (hurtig

forvarmning) er deaidiveret,

Slukning af den slekiriske oun

Beror (D for at sluike ovnen,

Aktivering af tastelas

[ kan forhindre, at der &endres pd ovnens

indstillinger ved at aktivere tasteldsfunidionan,

1. Bergr @, indtit (-symbolet vises pé displayet.

»OFFY viges | displayet.

2. Tryk pd o for at akdivers tastelasen,

» NAr tasteldsen er aktiverst, vises "On™ |

displayet, og E-symbolet forbliver tendt. Bekrasft

vad at bergre O,

Ovntasterne fungerer ikke, ndr tasteldsen er
akdiveret, Tasteldsen bilver iide annullerst i
tilfaide af stremsvigt,

Deaktvering af lastelds
1. Bergr &, indtit -symbolet vises pé displayet.
»'0n" vises pa displayet,
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2. Dealtivér tasteldsen ved at tryikke pd ~r- 2. Beror tasterne AN for atindstille timer.
fasten, 3. Bekraeft indstilingen ved af berpre ® -
» "OFF" vises, nér tastelasen er deaktiveret, symbol, og vent i 4 sekunder uden at bergre
Bekrasft ved at barpre tasten (2, nogen aster.
mmntﬁsteme fungarer ke, ndr tastelasen er Indstiliingerne for aktuelt Kokkeslest
akdiveret, Tastelasindstilinger bilver ke annuiierss | ilfeide af stromsvigt Det
annulteret | tileeide af stramudiald. indistites igen. Det akdualle Kokkesiaet kan
— kke sendres, ndr ownens funktioner er
indstilling af alarmursl hrug.
Du kan bruge produkiets timer il enhver advarsel -
eller reminder udover tiberedningsprogrammet,  Justering af lydstyrke

Alarmuret har ingen Indflydelse pd ovrens
funitioner. Det bruges kun som en advarsel, For
eksempel er detle brugbart, hvis du vil vende
maden | ovnen pd et bestemt tidspunkt. Timeren
vit give en lydadvarsel ved siutningen af den
indstiliede #id,
1. Bergr £, indtll ™-symbolet vises pé displayet.
Den maksimale alarmtid er 23 timer og
53 minutter.

2. Indstl alarmens varighed med tasteme
AN

»O-symholet vi forblive teendt, og alarmtiden vi

fremkomnme p& displayet, ndr alarmtiden er

indstiliet,

3. Ved slutningen &f darmtiden vil D-symbolet
hegynde at blinke, og alarmsignalet kan
hares,

Annullering af alarmsignalet

1. Alarmsignalet vil lyde | 2 minutier. For at
stoppe alarmen skal du biot trykke pd en
vilkarlig tast,

» Alarmsignalet slukkes, og det akduelle

Kinkkeslet vises,

Annullering af alarmen
1. Berer O, indtil C-symbolet vises pé displayet,
for at annuilere aiammen,
2. Tryk og hoid nede pa ~o tasten, indstl
“00:00" vises.
larmtiden il blive vist, Hvis atarmtiden og
@leemdnmgotmn angives sidelgbende, vil

den korteste #d bive vist,

fEndring af klokkeslatiet )
1. Bargr © med korte intervaller, indtil G-
symbolet vises pd displayet,

1. Mens ovnen er | standby-Hilstand, skal gy
bergre (O-tasten med Korte intervalier, indt
WOL' vises pa déf;piave?

2. Tivk pé tasterne A4~ for atindstille en af
toneme LG, LT eller L2,

3. Tivk pd -tasten, eller vent | 4 sekunder
udden at bergre nogen taster for at bekrafte
indstillingen

Justering af indstilling for gko-lampe

1. Mens ovnen er | standby-Hilstand, skal gy
bergre fasten © med korle mellemmm, indtil
*LP* viges pa displayat.

2. Tivk pé tastermne o~ AN for at indstiile 4l
Teandt elier GO,

3. Tivk pd (-tasten, eller vent | 4 sekunder
udden at bergre nogen taster for at bekrafte
indstillingen

4. Narovnen er indstiller # TANDT, mens

avnderen er dben | standby-tistand og under

brug, yser lampen konstant,

Nér ovnen er indstillet i OKO; mens

avndaren er &ben | standoy-tistand og under

betiening, lyser lampen og derefter slukdes
after 15 sekunder,

Hvis der ‘wm‘re}% nogen taster under betiening

{undtagen Do o= tasten), yser lampen og

derefter slukkes efter 15 sekunder,
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Tabel over koge-/stegetider Bagning og stegning

iderne i dette skema er vejledende. 1. rist i ovnen er den nederste rist.
iderne kan variere afhaengig af madens
emperatur, tykkelse, type og dine
madlavningspreeferencer.

_ Tilberedningsniveau - Hyldeposition Temperatur (°C) Tilberedningstid

Emarmrp
N R T R R L

Lammekmlle (ldfast | Etniveau 25 min. 220, s4
180...190

* Der foresla

“Hund s y mid g0 dlameter pd 2 t

@ko ventilations opvarmning Undlad at &bne I&gen under madlavning
Skift ikke madlavningstemperaturen, efter af i "(ko ventilations opvarmning”.
madlavningen er startet i "Oko ventilations
opvarmning”.

_ Tilberedningsniveau - Hyldeposition Temperatur (°C) Tilberedningstid

Tlps til at bage kager e Hvis den er bagt godt indvendigt med Klistret
Hvis kagen er for ter, skru op for temperaturen uden, brug mindre veeske, senk temperaturen
med ca. 10 °C og forkort bagetiden. og forag bagetiden.

e Huvis kagen er fugtig, brug mindre vaeske eller Tlps il bagning af butterdej
seenk temperaturen med 10°C. Hvis butterdej kagen er for ter, skru op for

e Huis kagen er for mgrk ovenpd, placer den pa en temperaturen med ca. 10 °C og forkort
lavere hylde, seenk temperaturen og forag bagetiden. Fugt dejlagene med en sovs lavet af
bagetiden. meelk, olie, &g og youghurt.
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e Huvis det tager for lang tiden at bage butterdejen,
serg for at butterdejens tykkelse ikke gar ud over
bakkens dybde.

e Hvis den gverste side af butterdejen brunes, men
den nederste del ikke bages, sé sgrg for, at
mangden af sovs, du har brugt til butterdejen,
ikke er for stor pa butterdejens bund. Prav at
sprede sovsen jeevnt mellem dejlagene og
ovenpé pé butterdejen for en jeevn bruning.

Bag butterdejen i overensstemmelse med de
anvisninger og den temperatur, der star i
bagetabellen. Hvis den nederste del stadig ikke

brunes nok, skal den placeres pa hylden et trin
leengere nede i ovnen naste gang.

Gode rad om gregnsager

e Hvis grontsagsretten lgber tor for saft og bliver
for tart, skal den tilberedes i en pande med I8g i
stedet for i en bakke. Lukkede beholdere vil
holde pa rettens saft.

e Hvis en grontsagsret ikke bliver tilberedt, skal
grantsagerne koges pé forhand eller tilberedes
som dasemad og derefter puttes i ovnen.

Hvordan betjenes grillen

ADVARSEL
Luk ovnlagen under grillning.
arme overflader kan forarsage forbraendinger!

Aktivering af grillen

1. Ferste hetieningsfunktion vises pé displayat,
ndr du har berert @nknappan for gt dbne
Ovnen,

2. Bergr tasteme AN Tor atveelge den
gnskeds grilffunktion,

Tilberedningstid tabel for grilning

Grilning med elektrisk grill

3. Hvis du vil &ndre temperaturen, som er
anbefalet for driftsfunitionen, skal du
aktivere temperaturieltel ved al bergre

. C/W-knappen.

» C-symbolet blinker,

4, Indsti den anskede temperatur ved at bergre
tasterne AN

5, Bekreefl temperaturindstillingen ved al berore
tasten "C/W.

6. Beror ’ ”mtaste:en for al starte grilning, hvis
temperatur og beljeningsfunktion er
nassende, Symbolet P vises | displayet.

» Ovnen vit hurtigt starte med at kare | den

gnskede funktion, og vil age den indvendige

termperatur B den indstillede temperatur, Hver
grad af symbolet for indvendiy temperatur vil lyse,
nér femperaturen nar den indstillede veerdi,

Ekstra varmelegemer og foresidet pladeposition

viges pd funktionsdisplayet.

7. Du kan afsiutte grilningen ved at bergre } "
knappen en gang th

» Ovren afslutter grilningen, og "-»symboiet viges

pé dispiayat.

Beaktivering af grillen

1. Bergr knappen D i ca. 2 sekunder for at
fukke ovnen,

EMad Indsatningsniveau Grilnings tid (omkring)

Roastbeef 25..30 min. *
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[iVediigeholdelse og pleje

Generelle informationer

Produktets levetid @ges og frekvente problemer vil
nedseettes, hvis produktet renggres med regelmaessige
intervaller.

FARE:

Treek stikket ud af stikontakten, fgr du
begynder vedligeholdelses- eller
rengeringsarbejde.

Der er risiko for elektrisk stgd!

FARE
Lad produktet kele ned, fer du renger den.
\Varme overflader kan forarsage forbraendinger!

Renger produktet grundigt efter hver brug. P&
den méde vil det vaere muligt at fierne
madlavningsrester nemmere og undgé, at de
breender pé naste gang, komfuret bruges.

e Der skal ikke bruges specielle rengaringsmidler
for at rengare produktet. Brug varmt vand med
opvaskemiddel, en blgd klud eller svamp til at
rengare produktet, og ter det efter med en tar
Klud.

e Sprg altid for, at al overskydende vaeske bliver
terret grundigt af efter rengaring og at spild bliver
torret af straks.

o  Undlad at bruge rengeringsmidler, der indeholder
syre eller klor, til at rengere overflader af rustfrit
stél og handtaget. Brug en blad klud med et
flydende rengeringsmiddel (ikke skurende) til at
terre disse dele rene, idet man skal veere
opmaerksom pa kun at tgrre i én retning.

Overfladen kan blive gdelagt af nogle
renggringsmidler eller rengaringsmaterialer.
Brug ikke aggressive rengeringsmidler,

skurepulver/rensemaelk eller skarpe genstande.
Undga at bruge hérde skuremidler eller skarpe
metalskrabere til renggring af ovnens derglas, da
de kan ridse overfladen og resultere i, at glasset
splintres.

Undga at bruge damprensere for at rengare
apparatet, da de kan medfare et elektrisk stad.

Renggring af mikrobglgeovnens dele

e Huvis der akkumuleres damp inde i eller rundt om
ovnens yderside, ter det af med en blgd Klud.
Dette kan ske, n&r mikrobglgeovnen arbejder
under hgje fugtighedsbetingelser. Det er ganske
normailt.

e  Fjern lugte fra ovnen ved at blande en kop vand
med saft og skal af en citron i en dyb
mikrobglgeskal og placere den i ovneni 5
minutter. Ter ovnen grundigt med en bled klud.

e Kontakt en autoriseret serviceagent nér det bliver
ngdvendigt at udskifte ovnlyset.

e Ovnen skal rengeres jeevnligt og madrester
fiernes. Hvis ovnen ikke vedligeholdes og
rengares, kan det medfere nedbrydning af
overfladen, hvilket kan forkorte mikroovnens
levetid og muligvis medfare en farlig situation.

e Smid ikke produktet sammen med
husholdningsaffald. Det skal afleveres pé et
afhentningssted for genbrug.

Pas pa ikke at beskadige lagens teetningsliste ved
rengaring af ovnléagen. Ovnen ma ikke kere, nar
tningslisten er beskadiget.

Renggring af kontrolpanel
Tar betjeningspanelet og drejeknapper med en fugtig
Klud.

Fiern ikke kontrolknapper/drejeknapper for at
renggre betjeningspanelet.
Det kan gdeleegge betjeningspanelet.

Renggring af ovnen

Sadan rengores siden

{Denne funktion ar vaigfd, Den findes

muligvis likke | dit produkd.

1. Hold sidegitterst fra hunden. Tresk det
nedad, og igsn det fra de nederste huller,

2. Traksidegitteret | den modsatie refning af
sidevasggen,

3. Tag sidestativet helt ud ved af traekke det
opad

g
For at rengere ovnlagen, brug varmt vand med
opvaskemiddel, en blgd klud eller svamp til at rengare
produktet og tor det efter med en ter klud.
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Undlad at bruge hérd skuremidler eller skarpe
metalskrabere til at rengere ovnlagen. De ville
ridse overfladen og adeleegge glasset.

Parerne der anvendes i denne applikation, skal
kunne modsta ekstreme fysiske forhold s& som
emperaturer over 50 °C.

Udskiftning af ovnpaere

FARE:

For du skal udskifte ovnpaeren, serg for at
apparatet er slukket og kalet ned for at
undga risikoen for elektrisk stad.

Varme overflader kan forarsage forbreendinger!

Lampen bestar af en speciel pare, der kan téle
opvarmning til op til 300 °C. for detaljer. Paren
kan fas hos autoriserede serviceagenter.

‘Lampens position kan variere fra den viste.

Hvis din ovn er udstyret med en rund lampe:
1. Afbryd produktet fra lysnettet.

beregnet til at hjaelpe brugeren med at se

Paeren der anvendes i denne installation er ikke
legnet til oplysning i hjemmet. Denne peere er
fedevarer.
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BFejifinding

damp ud under betjenmg >>> Dette er ikke en fejl.

. Nar metaldelene varmes op, kan de udvide sig og Iave lyde.>>> Dette er ikke en fejl.

e Hovedsikringen er defekt eller er sléet fra. >>> Tjek sikringer i sikringsskabet. Udskift eller nulstil dem,
hvis det er nadvendigt.

e  Produktet er ikke sat i stikkontakten (jordforbundet).>>> Kontroller stikkets tilslutning.

e Taster/ knapper/taster pa betjeningspanelet virker ikke.>>> Tastelds kan veere aktiveret. Deaktiver den.
Se. )

;"- Ovnlampen é? defekt, >>> Udskift ovnlampen.
e Stremmen er afbrudt. >>>Kontroller om der er stram. Kontroller sikringerne i sikringsskabet. Udskift eller
istil dem, hvis det er nadvendigt.

e Funktion og/eller Temperatur er ikke indstillet. >>> Indstil funktion og temperatur med knappern/tasten
Funktion og/eller Temperatur.

e Stremmen er afbrudt. >>>Kontroller om der er stram. Kontroller sikringerne i sikringsskabet. Udskift eller
nulstil dem, hvis det er nedvendigt.

. Ovnen mé ikke betjenes. Sluk for afbryaéren og tag stikket ud";af apparatet. Kontakt den autoriserede
forhandler.

. Produktet er ikke sat i stikkontakten. >>>Set stikket | stikkontakten.
e LAgen lukker ikke helt. >>> Ldgen skal »klikke«, nér den lukkes.
e Der kan vare en forhindring mellem I&gen og forreste del af ovnen. >>> Fjern forhindringen og luk lagen

'som felge af en fremmed metalgenstand. >>> Fjern

i1
metalgenstanden fra ovnen.
e Ovnens tilbehar ber@rer ovnens vegge. >>> Undgé kontakt med ovnlagen.

dsk ber i ovnen. >>> Fjern de lase genstande fra ovnen.

e Korrekt tilberedningstid og/eller effektnlveau er ikke valgt. >>> Veelg den korrekte tilberedningstid og
effekt for din ret.

e  Mengden af maden kan vere sterre end normalt eller maden kan veere koldere end normalt. >>> Indstil
yderligere t//beredn/ngst/d Tjek regelmaessigt for at forhindre maden i at breende.

k@kkenredskaber i ovnen. >>> Fjern de lase genstande fra ovnen.

IIer effektniveau er ikke valgt. >>> Kontroller, om du har valgt den Korrekte
kz‘ autoriseret servicecent, hvis ovnen er beskadiget.

. Keleventilator kan veere i drift. >>> Dette er /kke en fejl. Ventilatoren bliver ved med at kere efter ovnen er
slukket. Ventilatoren stopper automatisk, nér temperaturen falder til et bestemt niveau.

Konsulter den autoriserede servicemand eller forhandler, hvor du har kgbt produktet, hvis du ikke kan afhjelpe
problemet, selv om du har udfgrt instruktionerne i dette afsnit. Forsgg aldrig selv at reparere et defekt produkt.
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Les denne bruksanvisningen farst!

Kjeere kunde!

Takk for at du kjgpte et Blomberg -produkt. Vi héper at du oppnér optimale resultater med ditt produkt, som er
produsert med haykvalitetsteknologi - den beste som finnes pd markedet. Derfor bar du lese hele denne
bruksanvisningen og alle andre tilhgrende dokumenter naye fer du bruker produktet, og beholde disse som en
referanse for fremtidig bruk. Hvis du overlater produktet til andre, la da ogsé bruksanvisningen falge med. Falg alle
advarsler og informasjon i bruksanvisningen.

Husk at denne bruksanvisningen ogsa gjelder for flere andre modeller. Forskjeller mellom modellene vil kunne
oppdages i manualen.

Forklaring av symboler

Gjennom hele denne bruksanvisningen er det benyttet felgende symboler:

Viktig informasjon eller nyttige tips om bruk.
Advarsel om farlige situasjoner med hensyn
til liv og eiendom.

6 Advarsel om elektrisk stat.

ii Advarsel om risiko for brann.

Advarsel om varme overflater.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Ce Made in TURKEY
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ﬂ Viktige instrukser ang. sikkerhet og milje

Denne delen inneholder
sikkerhetsinstrukser som vil bidra til &
beskytte mot fare for personskade eller
skade pa eiendom. Unnlater du & felge
disse instruksjonene, vil enhver garanti
anses som ugyldig.

Generell sikkerhet

Dette apparatet kan brukes av
barn fra 8 &r og oppover og
personer med reduserte fysiske,
sensoriske eller mentale evner
eller manglende erfaring og
kunnskap, sa framt de er under
tilsyn eller har fatt instruksjoner
om hruk av apparatet pd en
sikker méte og forstr hvilke farer
som er involvert,

Barn far ikke leke med apparatet.
Renglering og vedlikehold skal
ikke utfgres av barn uten tilsyn.
Apparatet skal ikke brukes av
personer (inkiudert barn) med
reduserte fysiske, sensoriske elier
mentale evner, evi. mangel pa
erfaring og kunnskap, med
mindre disse personene er under
tilsyn eller har far veiledning i
bruk av apparatel.

Barn skal ikke leke med produkiet.

Hvis produktet overleveres il

noen andre for personlig bruk
eller annenhands bruk gis
bruksanvisninger, produkletiketter
0g andre gvrige dokumenter og
deler.
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Installasions- og
reparasionsprosedyrer ma alitid
utfgres av autoriserte
serviceverksted. Produsenten vil
ikke kunne holdes ansvarlig for
skader som fglge av forsek utfert
av uautoriserie personer, noe
som ogsa vil kunne gjore
garantien ugyldig. Les
bruksanvisningen naye far
installasjon,

Ikke bruk produktet hvis det er
defekt eller har synlige skader.
Kontroller at produktets
funksjonsknotter er slatt av etter
hver gang produktet har veert i
bruk.

Elektrisk sikkerhet

Hvis produktet har en feil, bar det
ikke brukes med mindre det er
reparert av et autorisert verksted.
Det er fare for elektrisk stt!

Bare koble produktet til en jordet
stikkontakt/linje med spenning og
beskyttelse som spesifisert i
"Tekniske spesifikasjoner". Fa
jordingsinstallasjonen utfgrt av en
kvalifisert elektriker, mens
produktet brukes med eller uten en
transformer. Vart selskap vil ikke
kunne holdes ansvarlig for
eventuelle problemer som oppstar
pa grunn av at produktet ikke blir
jordet i henhold til lokale forskrifter.



Vask aldri produktet ved & spre
eller helle vann pé det! Det er fare
for elektrisk stot!

Produktet ma veere frakoblet under
montering, vedlikehold, rengjaring
0g reparasjon.

Hvis stramtilkoblingskabelen for
produktet er skadet, ma den skiftes
ut av produsenten, dens autoriserte
serviceagent eller liknende
kvalifiserte personer for & unnga
fare.

Produktet m& monteres slik at det
kan kobles helt fra
stramforsyningen. Frakoblingen mé
skje ved hjelp av en bryter som er
innebygd i den faste elektriske
installasjonen, i trad med
byggeforskriftene.

Bakre overflate pa ovnen blir varm
nar den er i bruk. Pass pd at den
elektriske tilkoblingen ikke kommer
i kontakt med den bakre overflaten,
ellers kan tilkoblingene bli skadet.
Ikke klem strgmledningen mellom
ovnsdgren og rammen og ikke la
den fgre over varme overflater.
Dette kan gjare at isolasjonen
smelter og forarsaker brann pa
grunn av kortslutning.

Alt arbeid pd elektrisk utstyr og -
systemer bgr kun utferes av
autoriserte og kvalifiserte personer.
Ved skade, sla av produktet og
koble det fra stramforsyningen. Sla
av sikringen hjemme for & gjare
dette.

Serg for at sikringsmerkingen er
kompatibel med produktet.

Produktsikkerhet

ADVARSEL: Apparatet og dets
tilgiengelige deler blir varme
under bruk. Forsiktighet bar tas
for & unngd & komme bortl
varmeelementer. Barn under 8 ar
skal holdes unna med mindre de
er under kontinuerlig oppsyn.
Bruk aldri produktet nr din
demmekraft eller evne til
koordinering er svekket pga. bruk
av alkohol og/eller narkotika.

Veer forsiktig nr du bruker
alkoholholdige drikker i dine retter.
Alkohol fordamper ved haye
temperaturer og kan forarsake
brann, siden det kan antennes nar
det kommer i kontakt med varme
overflater.

Plasser ikke noe brennbart
materiale i narheten av produktet,
ettersom sidene kan bli varme
under bruk.

Ved bruk blir apparatet varmt.
Forsiktighet ber tas for & unnga a
komme borti varmeelementer inne
i ovnen.

Hold alle ventilasjonsapninger fri
for hindringer.

Ikke varm opp hermetikkbokser,
lukkede bokser eller
glassbeholdere i ovnen. Trykket
som bygger seg opp i
boksen/glasset kan fgre til at det
sprenges.
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o Plasser ikke stekebrett, tallerkener
eller aluminiumsfolie direkte pa
bunnen av ovnen. Akkumulering av
varme kan skade bunnen av ovnen.

e |kke legg aluminiumsfolie nederst
pa brettet.

o |kke bruk sterke skuremidler eller
skarpe metallskraper a rengjgre
glasset i ovnsdaren, siden disse
kan ripe opp overflaten, noe som
kan resultere i at glasset gar i
stykker.

e Bruk ikke damprensere til &
rengjore apparatet, da dette kan
fare til elektrisk stat.

o Plassere stekeristen og brettet
riktig pa tradstativene

o (Varierer, avhengig av
produkimodellen.)

Plassere stekeristen og bretiet
riktig pa tradstativene
Det er viktig 4 posisjonere risten
og/eller pannen riktig pd hyllen,
Skyv risten eller pannen meliom
de 2 skinnene og se til at de er
stabile fgr maten legges pa

‘ » )
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frontderen er fiernet eller
sprukket.

Ovnens handtak er ingen
handkletarker. Ikke heng handkler,
grillvotter eller andre
tekstilprodukter pa ovnen nér
grillfunksjonen er paslatt med apen
dor.

Bruk alltid varmebestandige
grillvotter nar du setter inn eller tar
ut retter inn i/ut av den varme
ovnen.

Plasser bakepapir | gryten eller pd
ovnstilbehgret (skuffen,
metalliradgrillen e.a.) sammen
med maten og deretier setter du
alt inn | den forhéndsoppvarmede
ovnen. Flern de overfladige
delene av bakepapiret som
stikker ut fra tilbeheret elier
gryten for & forebygge risiko for
bergring av ovnens
varmeelementer. Bruk aldri



bakepapir | en driftstemperatur
som er heyere enn den angitte
verdien for bakepapiret. lkke
plasser bakepapir direkie pa
bunnen av ovnen.

ADVARSEL: Forsikre deg om at
apparatet er slatt av fer du byiter
ut lampen for & unnga fare for
elekirisk stat.

For & unngé overoppheting ma
apparatet ikke installeres bak en
pyntedor,

Forebygging mot potensiell brannfare.

Pass pa at alle elektriske koblinger
er sikre og tette for & forhindre
gnistoverslag.

Ikke bruk skadede ledninger eller
skjgteledninger.

Sikre at vaeske og fuktighet ikke
kommer i kontakt med det
elektriske koblingspunktet.

Sikkerhetsanvisninger for
mikrobglgeovn

Dette produktet er kun ment for
bruk i private husholdninger. Dette
produktet skal ikke brukes i
kommersielle foretak, som for
eksempel:

Personalkjgkken i butikker, pa
kontorer og andre arbeidsmiljger.
Gardshruk.

Av gjester pa hoteller, moteller og
andre overnattingssteder.

«Bed and breakfast»-miljger.

Barn under 8 ar ma ikke bruke
mikrobglgeovnen, og eldre barn ma

bare bruke den uten tilsyn nar de
har fatt tilstrekkelige instruksjoner,
slik at de kan bruke ovnen pa en
sikker méate og forstar farene som
kan oppsta ved feil bruk.

Nar ovnen brukes i
kombinasjonsmodusen, skal barn
over 8 ar kun betjene den under
tilsyn av en voksen pa grunn av
potensielt hgy temperatur.

De eksponerte delene av produktet
vil bli sveert varm ndr produktet
brukes og etter bruk.

Sjekk ovnen for skader, for
eksempel feiljustert eller bayd dar,
skadede dgrpakninger og
forseglingsflater, gdelagte eller lgse
darhengsler og laser og bulker inne
i ovnsrommet eller pa dgren. Hvis
du oppdager skader ma du ikke
bruke ovnen og kontakte et
godkjent serviceverksted.

Hvis daren eller dgrpakningene er
skadet, ma ikke ovnen brukes far
den har blitt reparert av en
kompetent person eller ved et
godkjent serviceverksted.

Fgr du benytter ovnen ma du
forsikre deg om at daren er
ordentlig lukket. En
sikkerhetsmekanisme i dgrlasen
hindrer ovnen fra & fungere nar
daren er &pen, og ovnen stopper
hvis du &pner dgren. Du mé ikke
rore derldsesystemet eller forspke
a overstyre det. Hvis
derldsesystemet overstyres,
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oppstar det en risiko for at man
eksponeres for mikrobglger dersom
ovnen brukes med dgren &pen.
Ikke plasser noen gjenstander
mellom fronten av ovnen og dgren.
Du md ikke bruke ovnen hvis
gjenstander som papirhandkler,
servietter e.l. forhindrer at daren
blir skikkelig lukket.
Radioforstyrrelser

Ikke plasser ovnen mindre enn 2 meter

fra apparater som TV-er, radioer,
tradlgse modemer, tilgangspunkter
og antenner. Ellers kan det oppsta
forstyrrelser.

Ikke bruk for lang tilberedningstid
og for hay mikrobglgeeffekt. Lang
tilberedningstid kan gjgre at deler
av maltidet blir brent.

Bruk aldri aluminiumsfolie eller
aluminiumsredskaper i
mikrobglgeovnen. Gnistene vil
skade ovnen.

Ikke bruk metallgjenstander
naermere enn 3 cm fra ovnsdgren
nar du tilbereder mat i
mikrobglgeovnen.

Ikke plasser etsende kjemikalier
eller materialer som kan avgi
etsende avgasser i ovnen.

Man kan redusere eller fierne
signalforstyrrelser ved & utfere fglgende
tiltak:

1.
2.

Vask dgren og tetningene pd ovnen.

Snu pa mottakerantennen til
radioen eller TV-en.
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. Flytt mikrobglgeovnen i forhold til

mottakeren.

. Flytt mikrobglgeovn bort fra

mottakeren.

. Koble mikrobglgeovnen inn i en

annen stikkontakt, slik at
mikrobglgeovnen og mottakeren er
pé forskjellige kretser.

Plasser ovnen vekk fra andre
varmeapparater og unnga a bruke
den i fuktige eller dampende
omgivelser.

Det er farlig for alle andre enn
kompetente personer eller
godkjente serviceverksteder &
utfgre alle former for service eller
reparasjoner som innebarer
fierning av et deksel som beskytter
mot mikrobglgeenergi.

Dette produktet tilharer
utstyrsgruppe 2, klasse B ISM.
Definisjonen av gruppe 2 er alt
ISM-utstyr («Industrial, Scientific
and Medical») hvor
radiofrekvensenergi genereres med
hensikt og/eller anvendes i form av
elektromagnetisk straling for
behandling av materiale, samt
gnisterosjonsmaskiner. Utstyr i
klasse B er egnet for bruk i boliger
0g i virksomheter som er direkte
tilkoblet et stremforsyningsnett
med lavspenning som forsyner
bygninger som brukes til
husholdningsformal.
Mikrobglgeovnen er beregnet pa
oppvarming av mat og drikkevarer.



Tarking av mat eller Kleer og
oppvarming av puter, tefler,

svamper, fuktige kluter og lignende e
kan medfere risiko for skader,
antenning og brann.

Ovnen er ikke beregnet pé & tarke
noen form for levende vesener.

Ikke bruk ovnen ndr den er tom.
Dette kan skade ovnen. Om du
gnsker & teste om ovnen fungerer,
kan du plassere et glass vann i den.
Vannet vil absorbere
mikrobglgeenergien, og ovnen vil
ikke skades.

Bruk kun redskaper som er egnet
for bruk i mikrobglgeovner.

lkke bruk keramikkbeholdere ved

tilberedning av mat i o
mikrobglgeovnen. Fuktigheten i
steingods kan gjare at beholderen
utvider seg og sprekker. o

For & redusere risikoen for brann i
ovnsrommet:

N&r du varmer opp mat i plast-

eller papirbeholdere, bar du holde

et @ye med ovnen pé grunn av .
faren for antenning. Hvis du

oppdager rgyk ma du sla av eller

koble fra ovnen og holde daren

lukket for & kvele eventuelle .
flammer.

Fjern posestrips med stéltrad fra

papir- og plastposer far du

plasserer posen i ovnen.

Ikke bruk ovnsrommet il

oppbevaring. Ikke ha

papirprodukter, kjskkenutstyr eller

mat i ovnsrommet nér ovnen ikke
eri bruk.

Hvis du bruker materialer som
papir, tre eller plast ved matlaging i
mikrobglgeovn, ikke la ovnen sta
uten tilsyn. Papir, tre og lignende
materialer kan antennes, mens
plastmaterialer kan smelte. Ikke
bruk beholdere laget av slike
materialer nar du benytter
funksjonene varmluft, grilling og
blandet matlaging.

Innholdet i tateflasker og glass med
barnemat ma rgres eller ristes og
temperaturen kontrolleres fgr
barnet mates for & unngé
brannskader.

Vaesker og andre matvarer ma ikke
varmes opp i lukkede beholdere,
siden de kan eksplodere.
Mikrobglgeoppvarming av
drikkevarer kan fere til forsinket
koking, derfor md man veere
forsiktig ndr man handterer
beholderen.

Egg med skall og hele hardkokte
egg ma ikke varmes opp i
mikrobglgeovn, fordi de kan
eksplodere ogsa etter oppvarming.
Ikke bruk ovnen til & varme opp
kullsyreholdige drikker eller
matvarer som er lagret i lufttette
beholdere, som f.eks.
hermetikkbokser. Dette vil fore til at
det bygger seg opp trykk inne i
ovnen, og dette kan fare til skade
eller eksplosjon nar dgren &pnes.
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lkke bruk mikrobglgeovnen til &
koke opp eller varme hele egg,
enten du har fjernet skallet eller
ikke. Skrell poteter, epler, kastanjer
og lignende frukter og grennsaker
far koking.

Ikke bruk porselen som inneholder
metall (sglv, gull osv.). Pass pa at
du fjerner alle typer metallklips fra
matpakker. Metallbiter inne i ovnen
kan gjgre at det oppstar en lyshue
som kan fare til alvorlige skader.
Ikke bruk ovnen til steking med olje,
siden du ikke vil kunne regulere
temperaturen pd oljen.

lkke bruk mikrobglgeovnen til & varme

opp matolje eller drikker med hayt
alkoholvolum.

Ikke plasser ovnen pd et sted hvor
det kan oppstéd varme, fuktighet
eller hay luftfuktighet eller i
narheten av brennbare materialer.
Ikke bruk innsiden av ovnen til
oppbevaring.

lkke len deg pa dgren nar den er
apen eller la barn henge i den.
Dette kan fordreie ovnsdaren og
forhindre den i & kunne lukkes
ordentlig.

Sett en teskje av metall eller en
glasstav i beholderen nér du
varmer opp vaesker. Dette vil
forhindre en forsinket koking av
vaesken og dermed forhindre bra
overkoking nar beholderen tas ut.
Ikke bruk ovnen dersom:

- Daren ikke er lukket skikkelig.
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- Dgrhengslene er skadet.
- Kontaktflatene mellom dgren og

fronten av ovnen er skadet.

- Dgrvinduet er skadet.
- Det oppstar en elektrisk lysbug i

ovnen, selv om det ikke finnes
noen metallgjenstand i
kokesegmentet.

Det er veldig viktig & ikke velge
lang varighet eller ekstremt haye
effektnivaer ved tilberedning av en
liten mengde mat for & unnga at
maten overopphetes eller svir seg.
For eksempel kan en bradskive
svies etter 3 minutter hvis man
velger et sveert hayt effektniva.

Ikke bruk ovnen til steking,
ettersom det ikke er mulig &
kontrollere temperaturen pa olje
som varmes i en mikrobglgeovn.
Kontaktflatene til dgren (forsiden av
det indre segment og innersiden av
darene) ma holdes rene for & sikre
at ovnen fungerer tilfredsstillende.

Tiltenkt bruk

Dette produktet er designet for
hjemmebruk. Kommersielt bruk vil
ugyldiggjere garantien.

Dette apparatet er kun beregnet til
matlagingsformal. Ovnen mé& ikke
brukes til andre formal, for
eksempel romoppvarming.

Dette apparatet er ikke beregnet til
bruk i campingvogner, bobiler og
lignende steder.



e Bruk ovnen innendars. Ikke bruk
den i hager, pd balkonger eller i
andre utendgrsmiljger.

e Dette produktet skal ikke brukes til
oppvarming av tallerkener under
grillen eller til & tarke handkleer og
oppvaskkluter osv. ved & henge
dem p& dgrhandtakene til ovnen.
Dette produktet skal heller ikke
brukes til romoppvarming.

e Alle &pninger i veggen bak
apparatet og i gulvet under
apparatet skal forsegles.

e |kke forhindre flyten av
ventilasjonsluft.

e Produsenten skal ikke veere
ansvarlig for noen skader som
forarsakes ved feil bruk eller
handteringsfeil.

e Ovnen kan brukes som
mikrobglgeovn til & tine opp, bake,
steke og grille mat.

Sikkerhet for barn

o ADVARSEL: Tilgiengelige deler
kan bli varme under bruk. Sma
barn mé holdes unna.

e Pakkematerialet kan veere farlig for
barn. Hold barn pa avstand fra
innpakningsmaterialene. Vennligst
kast alle deler av innpakningen
etter miljgforskriftene.

o Elektriske produkter er farlige for
barn. Hold barn unna produktet nar
det er i bruk, og ikke la dem leke
med produktet.

e Narovnen brukes i
kombinasjonsmodus, skal barn

over 8 ar kun betjene den under
tilsyn av en voksen pa grunn av
potensielt hgy temperatur.

e De eksponerte delene av produktet
vil bli sveert varm ndr produktet
brukes og etter bruk.

o |kke plasser gjenstander over
ovnen som barn kan strekke seg
etter.

o Nar dgren er &pen, ma du ikke
legge tunge gjenstander pa den og
ikke la barn sitte pd den. Ovnen
kan velte, eller derhengslene kan
bli skadet.

Kassere det gamle produktet

Samsvar med WEEE-direktivet og
kassering av produktet:

Dette produktet er i samsvar med EU
WEEE-direktivet (2012/19/EU). Dette
produktet beerer et
klassifiseringssymbolet for kassering av
elektrisk og elektronisk utstyr (WEEE).
Dette produktet er produsert med deler
av hgy kvalitet og med materialer som
kan resirkuleres. Produktet skal ikke
kastes med vanlig restavfall pd slutten av
levetiden. Lever det pé et
innsamlingspunkt for resirkulering av
elektrisk og elektronisk utstyr. Snakk
med dine lokale myndigheter for 8 fa
informasjon om disse
innsamlingspunktene.

Samsvar med RoHS-direktivet:
Produktet du har kjgpt er i samsvar med
det europeiske RoHS-direktivet
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(2011/65/EU). Det inneholder ingen

skadelige eller forbudte materialer som

er angitt i direktivet.

Informasjon om emballasjen

o Produktemballasjen er produsert av
resirkulerbart materiale i henhold il
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vare nasjonale miljgforskrifter.
Emballasjen skal ikke kastes
sammen med husholdningsavfall
eller annet avfall. Lever den p et
offentlig innsamlingspunkt for slike
materialer.
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Innhold i pakken

ilbehar som medfglger varierer, avhengig
av produktmodellen. Ikke alt tilbehgr som

beskrives i brukerhdndboken finnes kanskje

4, Stekerist
Brukes til steking og til plassering av maten
som skal bakes, stekes eller tilberedte

pé produktet ditt.
1. Brukerhéndbok
2. Dypt brett

Brukes til bakevarer, store steker, saftige
retter og til & samle opp fett under grilling.

gryteretter i gnsket hylle.

3. Kakebrett
Brukes til bakevarer, slik som smékaker og
kjeks.
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Tekniske spesifikasjoner

Totalt energiforbruk

Ledningstype/tverrsnitt HO5W-FG 3 x 1,5 mm" eller tilsvarende

. : :
Multifunksjonsovn
Indre lampe 15/256 W

MIKROB@LGEQVN

Grunnleggende: Informasjon om energimerket for elektriske ovner er angitt i samsvar med EN 60350-1/IEC 60350-1-
standarden. Disse verdiene er fastsatt ved standard belastning med funksjonene under-over-varme eller
vifteoppvarming (hvis aktuelt).

Energieffektivitetsklassen er fastsatt i overensstemmelse med de falgende prioritiseringene avhengig av om de
relevante funksjonene finnes pa produktet eller ikke. 1-Matlaging med gko-vifte, 2- Turbo langsom matlaging, 3-
Turbo matlaging, 4- Vifteassistert under/overvarme, 5-Over- og undervarme.

* Se. Montering, .
ekniske spesifikasjoner kan endres uten varsel erdiene som er oppgitt i merkingene pa
or & forbedre kvaliteten pa produktet. produktet eller i dokumentasjonen som medfalger
ler oppnédd i laboratoriemiljg ifglge relevante
standarder. Avhengig av drifts- og miljgforhold for

Figurer i denne veiledningen er skiematiske og produktet, kan disse verdiene variere.
kan derfor veere litt forskjellige fra ditt produkt.
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E Montering

Produktet ma installeres av en kvalifisert person i
samsvar med gjeldende forskrifter. Produsenten vil
ikke kunne holdes ansvarlig for skader som falge av
forsek utfert av uautoriserte personer, noe som 0gsa
vil kunne gjere garantien ugyldig.

Klargjering av plassering og elektrisk installasjon
0g gassinstallasjon av produktet er kundens

ansvar.

FARE:
Produktet ma installeres i overensstemmelse med
lokale elektrisitetsforskrifter.

méa overholdes mellom apparatet og kiskkenveggene
0g mablene. Se figur (verdier i mm).

e  Overflater, syntetiske laminater og kiebemidler
som brukes ma veere varmebestandige
(minimum 100 °C).

Kjokkenskapene ma veere stilt jevnt og festet.
Hvis det er en skuff under ovnen, mé det veere
installert en hylle mellom ovnen og skuffen.
Det skal vaere minst to personer til & beere
apparatet.

FARE:

For installasjon, kontroller visuelt om
produktet har noen defekter. Hvis dette er
tilfelle, ma det ikke installeres.

Skadede produkter vil utgjere potensielle farer for
din sikkerhet.

[kke monter ovnen ved siden av kjgleskap eller
rysere. Varmen som avgis av ovnen vil fare til gkt

energiforbruk for kjsleapparater.

Dgren og/eller handtaket ma ikke brukes til lafting
eller flytting av apparatet.

Fer montering
Apparatet er ment for installasjon i kommersielt
tilgjengelige kjskkenkabinetter. En sikkerhetsavstand
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Hvis ovnen har baerehandtak, skyv handtakene
ilbake i sideveggene etter flytting av ovnen.




min.
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450

min.

Montering og tilkobling

e Produktet kan kun installeres og tilkobles i
overensstemmelse med aktuelle
installasjonsforskrifter.

Elektrisk tilkobling

Koble produktet til et jordet uttak som beskyttet av en

sikring med riktig kapasitet, som oppgitt i tabellen
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«Tekniske spesifikasjoner». F& jordingsinstallasjonen
utfert av en kvalifisert elektriker, mens produktet
brukes med eller uten en transformer. Selskapet vart
vil ikke veere ansvarlig for noen skader som oppstar
hvis produktet brukes uten en jordingsinstallasjon, i
overensstemmelse med lokale forskrifter.



FARE:
Produktet kan kun tilkobles

stromforsyningen av autoriserte, kvalifiserte
personer. Produktets garantiperiode starter
kun etter riktig installasjon.

Produsenten kan ikke holdes ansvarlig for skader
som oppstar fra prosedyrer som utfgres av
uautoriserte personer.

FARE:
Stremledningen ma ikke klemmes, bayes

eller fastklemmes eller komme i kontakt
med varme deler av apparatet.

En gdelagt stramledning skal skiftes ut av en
kvalifisert elektriker. Ellers er det fare for elektrisk
sjokk, kortslutning eller brann!

o Tilkoplingen skal vare i overensstemmelse med
nasjonale forskrifter.

e Stremforsyningsdata mé tilsvare data som er
spesifisert p& typeskiltet pa enheten. Apne
frontdaren for & se typeskiltet.

e Strgmledningen pé produktet ma stemme
overens med verdiene i tabellen over de tekniske
spesifikasjonene.

FARE:
Far arbeidet pabegynnes pa den elektriske

installasjonen, koble produktet fra
strogmnettet.
Det er fare for elektrisk stgt!

Stremledningens stgpsel skal veere lett tilgjengelig
etter installasjon (ikke legg det over komfyren).

Sett stremstgpselet inn i uttaket.

Montere produktet

1. Skyv ovnen inn i skapet, juster og fest den,
samtidig som du passer pa at stremledningen ikke
blir gdelagt og/eller fastklemt.

Fest ovnen med 2 skruer som vist pa bildet.

For produkter med kjalevifte

1 Kialevifte
2 Kontrollpanel
3 Dar

Den innebygde viften kjgler bade innebygd kabinett og
utstyrets front.

Kioleviften fortsetter & ga i ca. 20-30 minutter
etter at ovnen er slatt av.

Siste sjekk

1. Setti stramledningen og sl pa sikringen til ovnen.

2. Kontroller funksjonene.

Framtidig transport

e  Oppbevar produktets opprinnelige eske og
transporter det i denne. Felg anvisningene som
er trykt p& emballasjen. Hvis du ikke har den
originale esken, pakk produktet i bobleplast eller
tykk papp og tape godt.

e For & forhindre at stekerist og brett inne i ovnen
skal skade ovnsdaren, sette en stripe kartong pa
innsiden av ovnsdgren slik at det samsvarer med
plasseringen av brettene. Lim fast ovnsderen til
sideveggene.

e Ikke bruk daren eller handtaket til & Infte eller
flytte produktet.

Ikke plasser noen gjenstander pa produktet og
lytt det i oppreist stilling.
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B kiargjoring

Tips for energisparing

Felgende informasjon vil hjelpe deg til & bruke

apparatet p& en gkologisk méte og spare energi:

e  Bruk merkfargede og emaljebelagte kokekar i
ovnen, siden varmeoverferingen vil vaere bedre.

e Ved koking av méltidene, utfar en
forvarmingsoperasjon hvis det anbefales i
brukerhandboken eller kokebeskrivelsen.

e Ikke &pne daren pé ovnen for hyppig under

e Prov & tilberede mer enn én rett i ovnen samtidig
nar det er mulig. Du kan tilberede mat ved &
plassere to kokekar pa stekeristen.

e Lag mer enn én rett etter hverandre. Ovnen vil
allerede veere varm.

e Du kan spare energi ved & sla av ovnen i noen
minutter far sluttkoketiden. Ikke &pne ovnsderen.

e Tin opp frosne maltider fgr de tilberedes. Farste
bruk

Innstilling av dato/tid

matlagingen.
1 3 4 5 6
| e
Pl 7
Of: S HEHD | BEE D
’ "Baroad@ !t 4l
P AR
12 0 9 g 7

1 Pé/av-knapp

2 Funksjonsdisplay

3 Indikatorfelt for akluel tid

4 Symbol for ovnens indre femperatur

5 Indikatorfalt for temperatur

£ Tast for start/stopp tiberedning

7 Tast for termperatur-/streminnstiling

i Forsterker-symbo! (rask forvarming)

9 Plusstast

10 Minustast

11 Innstifingstast

Tast for retur 8 funksionsdisplay

1. Nér oven startes for forsie gang, lyser -
symbolet, Trykk pé tastens A /N for é
angt tiden,

2. Bekreft innstilingan ved 4 irykke pa &-
symbalet, og vent | fire sekunder uten &
trykke pd noen knapper for 4 bekrefte.
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Hyis den akluelle tiden lkke er angitl, il
Hidsindikatoren begynne & pke / bevege seg
oppover fra 12,80, @-»symb@le‘{ vil vises
for & indikere at den aktuelle Hden kke har
blitt angith, Dette vil forsvinne 58 snart tiden
er angit,

Farste rengjgring av ovnen

Overflaten kan skades av rengjgringsmidler eller
rengjgringsmaterialer.

[kke bruk aggressive rengjgringsmidler,
rengjeringspulver/kremer eller skarpe gjenstander
under rengjaring.

Ikke bruk sterke skuremidler eller skarpe
metallskraper & rengjare glasset i ovnsdaren,
siden disse kan ripe opp overflaten, noe som kan
resultere i at glasset gar i stykker.

1. Fjern all emballasje.
2. Tork av overflatene pa ovnen med en fuktig klut
eller svamp og tark av med en tarr kiut.



Farste oppvarming 3. Velg heyeste grilleffekt, se Slik bruker du grillen, .

Varm opp produktet i omtrent 30 minutter, og sl det 4. La grillen sta pa i omtrent 30 minutter.
deretter av. Dermed vil alle produksjonsrester eller -lag 5. Sla av grillen; se Siik bruker du grillen, .

brennes av og fjemes. Royk og lukt kan slippes ut i et par timer under
ADVARSEL grste drift. Dette er helt normalt. Se til at rommet
. : | er godt ventilert for & fierne rgyken og lukten.
&Varme overflatgr kan fore ti forbrennlngqr. Unngé direkte inhalering av rayken og lukten som
Produktet kan bli varmt under bruk. Bergr aldri de slinpes ut
varme brennerne, indre deler av ovnen, PP .

varmeelementer osv. Hold barn unna.

Bruk alltid varmebestandige grillvotter nér du
setter inn eller tar ut retter inn i/ut av den varme
ovnen.

Elektrisk ovn

Fjern alle stekebrett og stekeristen fra ovnen.
Lukk ovnsdgren.

Velg hayeste effekt pa grillen; se .

La ovnen sta pa i omtrent 30 minutter.

. Slaavovnen; se

Grillovn
1. Fjern alle stekebrett og stekeristen fra ovnen.
2. Lukk ovnsdaren.

G
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ESIik bruker du mikrobglgeovnen

Generell informasjon om tilberedning av

mat i mikrobglgeovn

For & hindre overkoking ved oppvarming av vann og

andre vaesker i mikrobglgeovnen:

3. Ikke bruk lukkede beholdere eller beholdere med
smale &pninger.

4. |kke overopphet vaesken.

5. Reriinnholdet med en teskje far du setter
beholderen i mikrobglgeovnen og &pne daren og
rer igien ndr halve tiden har gétt. kke la teskjeen
sté i vasken mens ovnen er i drift,

6.  Vaesker som supper og sauser kan ved
oppvarming bratt boble opp og koke over ogsa
fgr de har nddd kokepunket. Ikke la ovnen st&
uten tilsyn nar du varmer slike veesker.

e  Etter oppvarming av barnemat eller -drikke i en
tateflaske, ma du riste den og kontrollere
temperaturen for du mater babyen. Fer
oppvarming fiermnes toppen og munnstykket fra
flasken.

e  Tautmaten av plastemballasjen far koking eller
tining. Under spesielle omstendigheter kan du
matte dekke maten med en spesiell nylonfolie.

e Ikke bruk ovnen til & poppe popcorn, med mindre
du har en pose som er spesielt designet for
mikrobglgebruk.

e  Sjokoladesatsaker med lavt veeskeinnhold og
melbaserte matvarer bgr varmes opp med
forsiktighet.

e Egg med skall og hele hardkokte egg ma ikke
varmes opp i mikrobglgeovner, fordi de kan
eksplodere selv etter oppvarming.

Fordelene med mikrobglgeovn

e | konvensjonelle ovner frigis varmen av elekiriske
varmeelementer eller gassbrennere og trenger
inn i matvaren fra utsiden. Dermed brukes en
enorm mengde energi til & varme opp luften,
ovnskomponentene og kjiskkenredskapene.

| en mikrobalgeovn genereres varmen i selve maten,
og varmestremmen skjer fra innsiden til utsiden.
Det skjer ikke noe varmetap til mediet, ovnens
indre vegger eller kiskkenutstyret (s& lenge de er
mikrobglgeovnkompatible). Med andre ord er det
bare maten som oppvarmes.

e Mikrobalgeovner reduserer tilberedningstiden
betraktelig. Tiden som trengs for tilberedning i
mikrobglgeovn er nesten halvparten eller s lite
som en tredjedel av konvensjonelle ovner. Mye
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avhenger av tettheten, varmen og mengden
ingredienser som skal tilberedes.

e Du kan bevare den naturlige smaken pa maten
ved & tilberede den i sin egen saft uten & bruke
masse krydder — og ofte uten krydder i det hele
tatt.

e Mikrobalgeovner sparer energi. Energien brukes
bare nér du koker. Det er ingen bortkastet energi
i en mikrobglgeovn.

e Du trenger ikke bekymre deg om du har glemt &
tine kjottet. Mikrobalgeovner tiner opp frosne
matvarer pa kort tid, slik at du kan begynne &
lage mat umiddelbart. Dermed er risikoen for
bakterievekst redusert.

e Matvarene bevarer ernaringsverdien p& grunn av
kortere tilberedningstider.

e Deter ogsé lettere med rengjering sammenlignet
med konvensjonelle ovner.

Mikrobeglgeteori

e Mikrobalger er en form for energi som ligner p&
radio- og fiernsynshglger. Magnetraret inne i
mikrobglgeovnen produserer mikrobglgeenergi.
Mikrobglgeenergien diffunderer i alle retninger
inne i ovnen og reflekteres fra sideveggene, og
de trenger dermed jevnt inn i maten.
Mikrobglgene skaper hurtige vibrasjoner i
matmolekylene. Denne vibrasjonen skaper
varmen som tilbereder maten.

e  Mikrobglgene passerer ikke gjennom
metallveggene i ovnen. Mikrobglger kan passere
gjennom materialer som keramikk, glass og
papir.

Derfor varmes matvarene opp

De fleste matvarer inneholder vann, og vannmolekyler

vibrerer nar de blir utsatt for mikrobalger. Friksjonen

mellom molekylene produserer varmen som gker
temperaturen pa maten, tiner den hvis den er frosset,
tilbereder den eller holder den varm. Resultat er
varmeoppbygning inne i maten.

e Matvarene kan tilberedes med sveert lite eller
ingen olje.

e Tining eller tilberedning i mikrobglgeovner skjer
mye raskere enn i en konvensjonell ovn.

e Vitaminene, mineralene og ernaringsverdien i
maten bevares.

e Det blir ingen endring av den naturlige fargen og
aromaen til maten.



Beholdere som er egnet for mikrobglgeovn
Mikrobglgene passerer giennom porselen, glass, papp
og plast, men ikke metaller. Derfor kan ikke
metallredskaper eller redskaper med metalldeler
brukes i mikrobglgeovner.

Mikrobglgene reflekteres av metall ...

de passerer gj

nom glass og porselen ...

FORSIKTIG
Brannfare!
Plasser aldri metall eller metalldekkede beholdere

i mikrobglgeovnen.

FORSIKTIG
lkke bruk ovnen nar den er tom og uten brett.
Dette kan skade ovnen.

e Mikrobalger kan ikke trenge gjennom metall.
Mikrobelger vil reflektere fra metallgjenstander i
ovnen og kan forérsake et farlig elektrisk
gnistoverslag. De fleste varmebestandige ikke-
metalliske beholdere er egnet for bruk i
mikrobglgeovn. Imidlertid kan visse beholdere
inneholde materiale som er uegnet for
mikrobalgeovn. Du kan bruke falgende test for &
avgjere om en beholder er egnet for
mikrobglgeovn eller ikke:

e Plasser beholderen du gnsker & teste tom i
ovnen sammen med en annen beholder fylt med
vann.

e Sett pd ovnen pa hay effekt i ett minutt. Dersom
vannet er blitt oppvarmet og beholderen du
tester er kald, er den egnet for mikrobglgebruk.

e P& den annen side, dersom vannet fortsatt er
kaldt og beholderen er varmet opp, betyr det at
mikrobglgene har blitt absorbert av beholderen,
og derfor er denne beholderen uegnet for
mikrobglgebruk.

Glassbeholdere

e Unngé & bruke beholdere som er laget av sveert
tynt glass eller blykrystall. Varmebestandige
glassbeholdere er egnet for bruk i
mikrobglgeovner. P& den annen side ma du
unngé bruk av skjgre glass i mikrobglgeovnen,
som f.eks. vann- og vinglass, ettersom de kan
knuses nar innholdet varmes opp.

Plastbeholdere

o Ikke bruk gryter og tallerkener som er laget av
plast eller melamin ved lang oppvarming i
mikrobglgeovnen. Det samme gjelder for poser
som brukes til oppbevaring av frossen mat. Dette
er fordi sveert varm mat for eller senere vil fore til
at plastbeholderen smelter eller forvrenges. Bruk
bare slike beholdere en kort stund i
mikrobglgeovnen.

Kokeposer

o Kokeposer er egnet for bruk i mikrobglgeovn,
forutsatt at disse er beregnet pa tilberedning av
mat. Ikke glem & stikke hull i dem for at dampen
inne i dem skal kunne slippe ut. Bruk aldri
vanlige plastposer til tilberedning, siden de vil
smelte og sprekke.

Papir

e Duma ikke bruke noen form for papir eller papp
ved lang tilberedning. Dette vil fgre til at papiret
tar fyr. Papptallerkener er egnet for fete og terre
matvarer som krever kort tilberedningstid.

Ikke bruk resirkulert papir. Slikt papir kan inneholde
fragmenter som kan fere til gnistoverslag.

Trebeholdere og kurver

e FEttersom mikrobelger tarker ut trekonstruksjoner
og kan gi dem sprekker, mé& man ikke bruke
store trebeholdere.

Porselensbeholdere

e  Generelt sett er beholdere laget av slike
materialer egnet for bruk i mikrobglgeovn, men
man ber teste dem for & veere sikker.
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Metallbeholdere

Metallbeholdere reflekterer vekk mikrobglgene
fra maten. Derfor mé du unnga & bruke slike
beholdere.

FARE:
_ Visse kokekar inneholder haye nivéer av jern

eller bly og er derfor uegnet som kokekar.
Pass pa a teste kokekaret for & se om det er
egnet for mikrobglgeovn.

Ikke varmebestandig | Nei Nei Nei Nei
glass

Mikrobglgebestandig

Metallorett

Plassere mat

Du vil oppné optimale resultater ved & plassere
maten jevnt i ovnen. Denne framgangsméaten kan
anvendes pd mange mater & oppné gode
resultater.

Du kan tilberede et stort antall like stykker (for
eksempel poteter). Hvis du ordner dem i en jevnt
fordelt sirkel rundt i ovnen, vil de tilberedes
bedre. Unngé & plassere et stykke mat oppé et
annet.

Siden mikrobglgene fungerer med mer kraft p&
de ytre lagene av maten, er det lurt & plassere de
tykkeste delene midt pa brettet ved tilberedning
av matvarer med ulike former og tykkelser. Dette
vil sikre at disse delene varmes farst.

Plasser fisk og annen mat som ikke er flat med
halene mot kanten av brettet.

Du kan plassere tynnskarne kjgttstykker oppa
hverandre. Tykkere matvarer, som pglser og
kjgttskiver, ber plasseres tett sammen.

Varm opp sauser for seg selv. Smale og dype
tallerkener er bedre egnet til dette formalet enn
brede og grunne. Beholderne mé ikke fylles mer
enn to tredjedeler nér du varmer opp sauser eller
supper.

Hvis du skal steke hel fisk, stikk hull i den s& ikke
skinnet sprekker.

Nar du bruker folie, poser eller bakepapir, stikk
hull eller la det vaere en &pning for at dampen
skal kunne slippe ut.

Smé stykker mat vil koke raskere enn store, og
jevnt formede stykker vil koke raskere enn andre
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stykker. For & oppna det beste resultatet bar du
skjore opp maten jevnt i biter av lik sterrelse.

Mathayde

e Med mat som er forholdsvis tykk (som f.eks.
stek), vil den nederste delen tilberedes raskere.
Dette betyr at det noen ganger er ngdvendig &
snu slik mat flere ganger.

e Tykke eller solide matvarer kan plasseres hayere,
slik at mikrobglgene kan trenge gjennom matens
nedre og midtre deler.

Tilberedningsforslag

Faktorer som pévirker tilberedningstiden:

o  Tilberedningstiden avhenger av en rekke faktorer.
Temperaturen pd ingrediensene som brukes i en
oppskrift kan i betydelig grad pévirke lengden pa
tilberedningstiden. Dermed kan en kake som er
laget med iskaldt smgr, melk og egg ta betydelig
lengre tid & tilberede enn en som er laget med
ingredienser i romtemperatur.

e Spesielt nér det gjelder brad, kaker og kremede
sauser, anbefales det for bestemte oppskrifter &
ta ut maten av ovnen fer den er helt ferdig. Hvis
slike matvarer stér tildekket utenfor ovnen, vil de
fortsette & tilberedes, ettersom varmen stremmer
fra ytterst til innerst.

Hvis du lar dem sta i ovnen til de er helt ferdige,
risikerer du & svi det ytterste laget. Med tiden vil
du bli bedre til & bedsmme hvor lang tid noe
trenger pa & bli ferdig.

o Ikke la noe koke uten tilsyn. Mikrobglgeovnen er
automatisk belyst nér den er i drift, slik at du kan
holde et gye med det som tilberedes.



Tining:

e Opptiningstiden kan avhenge av formen pa
pakken. Grunne og rektangulere pakker tiner
raskere enn dype beholdere.

o Del matvarene fra hverandre etter hvert som de
begynner & tine. Da vil de tine lettere.

e Jomer mat du koker, jo lengre tid vil det ta.
Dobbelt s& mye mat vil ta omtrent dobbelt s&
lang tid. Hvis det tar fire minutter & koke én potet,
vil det ta i gjennomsnitt sju minutter & koke to.

Mengden mikrobglger som ovnen produserer forblir
konstant uansett hvor mye mat du plasserer inne
i den. Dette betyr at jo mer mat du plasserer inne
i den, jo lengre tid vil det ta.

Veeskeinnhold

e Vaskeinnholdet pavirker tilberedningstiden, fordi
mikrobglgene er falsomme for fuktighet.
Matvarer med naturlig veeskeinnhold (for
eksempel grennsaker, fisk og fizerfe) vil koke
raskt og enkelt. Nér du skal tilberede tgrrere
matvarer som ris, anbefales det & tilsette vann.

e Husk at fuktigheten fordamper i en
mikrobglgeovn, s& nér du tilbereder tarrere
matvarer, som visse grennsaker, bar du farst
fukte dem med litt vann eller dekke dem til s& de
beholder fuktigheten.

e Nér du tilbereder mat med sveert lite vanninnhold
(tiner brad, lager popkorn), skjer fordampningen
raskt. | slike tilfeller fungerer ovnen som om den
var tom, og maten kan bli brent. Og ovnen eller
kokekarene kan bli skadet. Derfor ma du sgrge
for at du stiller inn tiden s& ngyaktig som mulig,
og la aldri ovnen st& uten tilsyn under
tilberedningen.

Damp

e  Fuktigheten i maten kan noen ganger fare til
damp i ovnen nar den er i drift. Dette er helt
normalt.

Sukker

e Nar du lager mat med veldig hayt sukkerinnhold,
som puddinger og terter, mé du falge
anbefalingene i mikrobglgeovnens
oppskriftshaker.

Hvis du overskrider den anbefalte tiloeredningstiden,
kan maten svies eller ovnen skades.

Matens tetthet

e  Lyse og porgse matvarer som brad og kaker vil
ta kortere tid enn tunge og tette matvarer som
steker og gryteretter. Veer forsiktig ndr du har
porgse matvarer i mikrobglgeovnen, siden de
ikke har harde og tarre overflater.

Bein- og fettinnhold

e  Bein leder varme, og fett kokker raskere enn
kigtt. Nar du tilbereder kjgttstykker som
inneholder bein eller fett, serg for at de varmes
jevnt og ikke for lenge.

Matfarge

o Kijott eller fieerfe som har kokt i femten minutter
eller mer brunes langsomt i sitt eget fett. Hvis du
vil ha en mer appetittvekkende farge p& maten,
kan du smgre den med grill- eller soyasaus. Hvis
du bare bruker litt av denne sausen, vil det ikke
pavirke smaken p& maten i nevneverdig grad.

Redusere det innvendige trykket i maten

e  Mange typer mat er dekket av skinn eller skall.
Damp som bygger seg opp under tilberedningen
kan fare til at det sprekker. For & unnga dette ber
du stikke hull pa skinnet med en gaffel eller kniv.
Dette ber gjeres med poteter, kyllinglever,
blaskjell, eggeplommer, palser og enkelte typer
frukt og grannsaker.

Snu pé og rer i maten under tilberedning.

e Det er viktig & rere i maten nér den tilberedes
mikrobglgeovn. Ved konvensjonell tilberedning
reres maten for & blande den. Ved tilberedning i
mikrobalgeovn rgres imidlertid maten for & oppna
lik varmefordeling. Rar alltid utenfra og inn mot
midten, fordi utsiden varmes opp fgr midten.

e  Store og lange matvarer, som stek og hele fieerfe,
bar snues for & sikre at toppen og bunnen
tilberedes likt. Det kan ogsé veere smart & snu pé
oppskéret kjgtt og kylling.

e Snu maten og rer under tilberedning for & sikre
at alle sider blir varmet opp like godt.

Forskjellige tilberedningstider

e Til & begynne med er det lurt at man alltid praver
med minste tilberedningstid og sjekker om
maten er ferdig. Tilberedningstiden som er angitt
i denne bruksanvisningen er omtrentlige verdier.
Tilberedningstiden kan variere i henhold til
starrelsen og typen mat og beholder.

Hviletid

e Lamaten std og hvile en stund etter at du har
tatt den ut av ovnen. Ved tining, tilberedning og
oppvarming oppnar du alltid bedre resultater ved
& la maten sté en stund. Dette er fordi at varmen
da blir jevnt fordelt i maten.

Inne i mikrobglgeovnen vil maten fortsette & koke selv
etter at ovnen er slatt av. Hviletiden vil ske
varmen p& maten med mellom 3 og 8 °C. Denne
prosessen skyldes ikke mikrobglgeovnen, men
varmen i maten. Hviletiden kan variere avhengig
av typen mat. Noen ganger er denne perioden
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like kort som tiden det tar & ta ut maten fra
ovnen og servere den. For stgrre matvarer kan
tiden strekke seg til s& lenge som ti minutter.

e  Tautmaten av plastemballasjen far koking eller
tining. Under sveert spesielle omstendigheter kan
du métte dekke maten med en spesiell nylonfolie.

e  Det anbefales spesielt for matvarer som kjgtt,
kylling, brgd, kaker og flgtesaus at man tar dem
ut av ovnen fer de er ferdige og la dem st til de
er ferdig tiloeredt.

Slik bruker du mikrobglgeovnen

For du kan bruke ovnen, ma tiden veere innstilt.
Hvis timeren ikke er stilt, vil ikke ovnen fungere.

Mikrobglgeovnen fungerer i 3 moduser: Bare
mikrobglgeovn, bare stekeovn og kombinert modus.

Stekeovnsfunksjon | Med bare ovnselementene
tilberedes maltidet ved at det
varmes opp. Du kan bruke ovnen
til alle typer tilberedning, og ogsa
tining. Maltidene bade kokes og
stekes med ovnsfunksjonen.

26/ NO



3 4 5 6
— |
P . ! |
B T o o R
P i
dacal + 1]
©,
violoA |4 | ow
| | I I
| i i i
12 11 10 9 8 7
1 P&/av-knapp 1 2
2 Funksjonsdispiay {
3 Indikatorfelt for akiuell tid I r — ¢ e\ 3
4 Symbot for ovnens indre temperalur 5 .
5 Indikaterfelt for temperatur 4 %— __} t — 4
6 Tastfor start/stopp tiberedning 3 i VA" .. §
7 Tast for temperatus-/straminnstilling 2|- .
L 4 o JO—
8 Forsterker-symbol (rask forvarming) 1( 7Y R SSS 6
9 Plusstast 7
10 Minustast
11 Jdusteringstast 9 8
12 Tastfor retur tl funksionsdisplay 1 Histposision
2 Overvarme
-]  Tiberedningssymbol S ?nllelemeat
-3 - Symbat for siutt pa tiberedningstid 4 Turbovarmer
Pig : Funksjorsnummer 5 Forsterkenvifle
i) : Alarmsymbol 8 Oppretiholde varme
: Klokkesymbol 7 Undervarme
- Lasesymbol & Mikrobelgesymbol

- Varselsymbol for dpne der

- Forsterker-symbol (rask forvarming)
: Symbol for sigketermometer

| » Symbol for tilheredningsposisjon

: Symbot for tiberedning pagdr

L0

Funksjonstabell:

Funksjonstabelien indikerer funksionene som kan
brukes { ovnen sami deres respekiive maksimale
0g minimale temperaturer,

g Bruke med vitieposision

Funksjoner varierer, adhengig av
nroduktmodalian!

Nér ovnen er siatt pd og Kokkeslet! er angitt, gér
ovnen titbake il standovdispiay. Kun gleidende
Klokkesiett vises pé skiermen,
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Bruk av mikrobglgemodus

1, Tryikk pé Drorash o ovnen.

2. Nérovnen sigs pd, vises sidermen for fgrste
angs bruk,

1 Ristposision

2 Mikrobslgesyrmbo

3 Funksjonsdispiay

4 Felt for titberedningstid: Indikerer den innstiite

titberedningstiden,

5 Indikatorfelt for milvobglgeetiekViemperatyr

Dette sijermbildet viser mikrobeigemodus med

mikrobolgestfekien, anbefalt ristposision og

fiiberedningstid.

3. Hvis du gnsker 4 endre mikrobplgestfakt,
trykier du én gang pd C/W for & komme 1l
effektinnstifing.

W-symbolet vil biinke,

4. Trykk pa ~In T gnsket effelinivd vises |
effekinivateltet. Trykk pd "C/W for & angi
rivaet ndr snsket verdi vises pd displayet,

5. Trykk én gang pé @ for
fiberadningsvarighet. Plsymbolet vil ogsa
blinke,

B, Trykk pd ~J/~o for & velge ansket
fiberedningstid, og bekrefl innstilingen med

. 88 snart tilberadningstiden er angitt,
vises P kentinueriig.

O Bl B;ﬂﬂ ut Bl
o o5 e
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7. Hyis du er tilfreds med verdiene for
Hiheredningstid og sffekt, trykiker du pa DIl
for 4 begynne tiberedningen. Tiberedingen
starter.

O " 289 BOG. o
"’* >
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Hvis ovnsdaren Apnes under tiberedning,
star det l pé displayet, og
mikrobalgetiineredningen stoppes. Du ma
trykie pa P Wl igien for 4 forisette
fitheredningen etter at ovnsdaren er luldet.

» Ovien vl fungere pa Innstiit niva heit il

Hiberadningstiden du har valgt er utlept.

Ovnslampen fyser under tiberedningsprosessen,

8. Elier al titfberedningen er fullfart, vises
«Endy (ferdig) og ||~3ymb@le:et pé displayet,
o det lyder et alarmsignal,

G, For 4 stoppe alanmsignalet tykker du bare péd
en fast,

Bruke | kombimodus {ovn og mikrobelge

samtidig)

1. Trykk pé& Drorasa pé ovnen,

2. Trykk pd o~ slier ~ Tor & velge gnsket
kombimodus.

B 4
of o0 BOOW b
£ 8 rg
P &b v oA 4 Tw

3, Hvis du ensker & endre mikrohalgestfekt,
trykier du én gang pd "C/W for § komme 8
effekiinnstifiing,

W-symboiet vil blinke.

© fel| O
:
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4, Trykk pd A~ 1l ansket effekinivd vises |
affekinivafeltel, Trykk pd "C/W for 4 ang
nivaet ndr ensket verdi vises pd displayet,

5, Hvis du ensker & endre temperaturen |
kombimodus, trykker di to ganger pa ‘C/W
for & komme 1l innstilt temperatur pa

. displayet.

C-»symbolet vil blinke.

"
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6. Trykk p& ~Ie i ansiet temperatur vises |
temperaturfeltel. Trykk pd ‘C/W for 4 ang
femperaturen nar ensket verdi vises pé
displayet.




7. Trykk éngang pé O
Hiberedningsvarighet. IPl-symbolet vil ogsa
blinke,

8, Tryik pd A~ for 8 velge pnsket
fileredningstid, og bekreft innstilingen med

. 5& snart tiberedningstiden er angitt,
vises [P kentinueriiy.

*;‘ 900 300, o
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9. Hvis verdiene for tiberedningstid, effeldniva
og temperatur er passends, trvkk pa Dl for &

bagynne tiberadningen. Tilberedingen starter.

® \ :: B354 EQEEW DI
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Hyis ovnsdgren dpnes under tilberadning,
siar dat " o4 displayet, og

mikrobeigetiberadningen stoppes, Du md
trykie pa D W igien for 4 fortsetie
titheredningen etter at ovnsdaren er fukdet,

s Oynen vil varmes opp H forhéndsinnstiit

temperatur og vil holde denne temperaturen inntil

shutten pé koketiden som har blitt valgt. Samtidig
yit ovnen fortsstie 4 g4 pd den innstilte
mikrobeigestfekien, Ounsiampen lyser under
tilbaredningsprosessen,

10, Etter at tiberedningen er fullfort, vises
«End» {ferdig) og "vsymboiet pé displayet,
og det lyder ef alarmsignal,

11, For & stoppe alarmsignalet tryiker du bare pé
en fast,

Under tiberedringen kan mikrobelgenivaet
og Hiberedningstiden endres,

For mikrobelgehinksioner viser ovnskiokken
Hilberedningstiden § formatet minutter og

sekunder.

Ved bruk av mikrobelgeovn elier
kornbirmodus kan tiiberedning ved lave
temperaturer fore B af det er igien iuld etter
at maten er fatt ut, siden ovnen er kald
mens tilberedningen pagdr, Dakan du
bruke varmiufiassistert modus pa 230 °CH
20 minutter,

Sla av den elektriske ovnen
Trykk pa CD for & slé av ovnen.

Farste hylle i ovnen er nederste hylle. Benytt bare
forste hylle nér du bruker mikrobeglger.

v sikkerhetsmessige arsaker er den maksimale
iden som kan stilles for tilberedningstid
begrenset til 12 minutter pa hoyeste effekt. Pa
andre effektnivaer kan tiden vaere pa inntil 90
minutter.

H

Mens du foretar en innstilling, vil relaterte
symboler blinke pa displayet.

Programmet vil bli stoppet dersom det oppstar et
strgmbrudd. Du ma da programmere ovnen pé

nytt.

Du kan ikke stille inn klokken hvis ovnen er i drift,
uansett funksjon, eller dersom du har utfgrt en
halv- eller helautomatisk programmering.

Selv nér ovnen er slétt av, tennes ovnslampen nar|
ovnsdaren apnes.

RIS
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Driftsmoduser for mikrobeglger
Rekkefalgen pa driftsmodusene som vises her kan
vaere annerledes enn den du finner pa produktet ditt.

ilberedning med flere brett i mikrobglge- og
kombimodus er ikke mulig. De er kun egnet for
iberedning med ett brett.

Ovnen varmes ikke opp med bare
mikrobslgemodus. Bare maten varmes.

Mikrobglgeovn

Bare mikrobglgeovnen brukes. Funksjonen kan brukes til &
varme opp mat og drikke, samt tilberedning av matretter.
Maltidene tilberedes uten steking.

B .
0 o 800 o
R P
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Mikrobglgeovn + Varmluft

Ovnens bakre varmeelement brukes ogsé sammen med
mikrobglgeovnen. Varmluft som varmes av nedre
varmeelement fordeles jevnt i ovnen raskt ved hjelp av
viften. Du kan tilberede maltidene pé kort tid og steke

samtidig.

© fe]” IO BOO. b
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Mikrobglgeovn + Grillelement
Mikrobalgeovnen og grillen gverst i ovnen brukes. Denne
egner seq til grilling av stgrre mengder med kjgtt.

g %
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e |egg store eller middels store porsjoner i riktig
hylleposisjon under grillvarmen for & grille.

e Still temperaturen til maksimalt niva.

e Snu maten etter halve grilltiden.

Mikrobglgeovn + Grillelement + Varmluft
Mikrobglger og varmluft som varmes av hele grillelementet
fordeles raskt i ovnen ved hijelp av viften. Denne egner seg

til grilling av sterre mengder med kjgtt.
B b
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Mikrobglgeovn + Grillelement + Varmluft

e |egg store eller middels store porsjoner i riktig
hylleposisjon under grillvarmen for & grille.

e Still temperaturen til maksimalt niva.

e Snu maten etter halve grilltiden.

Mikrobglgeovn + Tining

Mikrobglgeovnen og kun viften (pa bakveggen) brukes.
Egner seg for & tine opp frossen kornet mat langsomt til
romtemperatur og nedkjgling av tilberedt mat.

©) ““* 00 BOO.
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Funksjonstabell

Funksjonstabellen indikerer hvilke funksjoner som kan
brukes i mikrobglge- og kombimodus og deres
respektive maksimums- og minimumstemperaturer.

Effektverdiene i watt for mikrobglgemodus er
100, 200, 300, 600 og 900.

,

et |




Tidstabell for matlaging 1. hylle p& ovnsstativet er nederste stativ. Bruk
imingen i denne oversikten er beregnet som en kun farste hylle i mikrobglgeovnen.
guide. Tidene kan variere pa grunn av
emperaturen pa mat, tykkelse, type og etter dine
preferanser for koking.

_ Tilberedningsméte Temperatur (°C) Mlkrobulgeeffek Tilberedningst
id (ca. i min.

Mikrobglgeovn + Varmluft

Mikrobolge o0 w4

Tining

Vekt (9) Mlkrobulgeeffeld Opplgsningstid Ventetid Forslag
(min.) (min.)

Kyllingbagustt

Hel fisk

Phee o el BBl is
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B slik bruker du ovnen

Generell informasjon om baking,
steking og grilling

ADVARSEL
Varme overflater kan fere til forbrenninger!

Produktet kan bli varmt under bruk. Bergr aldri de
varme brennerne, indre deler av ovnen,
varmeelementer osv. Hold barn unna.

Bruk alltid varmebestandige grillvotter nér du
setter inn eller tar ut retter inn i/ut av den varme
ovnen.

FARE:
Veer forsiktig ved &pning av daren, siden det
il komme ut damp.

Damp som kommer ut kan skolde hendene,
ansiktet og/eller gynene.

Baketips

e  Bruk belegg som ikke kleber, passende
metallbrett eller aluminiumsheholdere eller
varmeresistente silikonformer.
Utnytt plassen pa stativet p& best mulig méate.
Sett bakeformen pa midtre hylle.
Velg riktig hylleposisjon far du slér pa ovnen eller
grillen. Ikke endre hylleposisjon nér ovnen er

varm.
e Hold ovnsdgren lukket.
Steketips

e Hvis man bruker dressinger som f.eks.
sitronjuice med svart pepper for steking av hel
kylling, kalkun og store kjgttstykker, vil det
forbedre stekeytelsen.

e Det tar rundt 15-30 minutter lenger tid & steke
kigtt med bein sammenlignet med kjgtt av
samme starrelse uten bein.

e Hver centimeter kjottykkelse krever omtrent 4-5
minutter steketid.

e lakjgttet hvile i ovnen i omtrent 10 minutter
etter at steketiden er ferdig. Saften fordeles
bedre over hele steken og kommer ikke ut nér
kjgttet kuttes.

e Fiski en varmebestandig form skal plasseres pa
stativet pa midtre eller nedre niva.

Grilltips
Ved grilling av Kjgtt, fisk og fiaerkre, blir de fort brune,
har en fin skorpe og blir ikke terre. Flate stykker, kjott

og palser, men ogsa grannsaker med hgyt vanninnhold

(f.eks. tomater og lak) er spesielt egnet for grilling.

e Fordel stykkene som skal grilles p risten eller pa

bakebrettet med risten pa en slikt mate at
32/ NO

plassen som dekkes ikke overskrider starrelsen
pé varmelementet.

e Skyv stekeristen eller bakebrettet med grillen i
gnsket hayde i ovnen. Hvis du griller p&
stekeristen, skyv bakebrettet inn i den nederste
hyllen for & samle fett. Tilsett litt vann i brettet for
enkel rengjaring.

Mat som ikke egner seg il grilling medfgrer
brannfare. Grill kun mat som egner seg for
intensiv grillvarme.

Ikke plasser maten for langt bak i grillen.
Dette er det varmeste omradet, og fet mat
kan ta fyr.

Slik bruker du den elektriske ovnen
Funksjonstabell

Funksjonstabellen indikerer funksjonene som kan
brukes i ovnen og deres respektive maksimale og
minimale temperaturer.

Funksjoner varierer, avhengig av
produktmodellen.

@]

Maksimal justerbar steketid i moduser unntatt
armebehold-funksjonen er begrenset til 6 timer
av sikkerhetsmessige arsaker.

)

Mens justeringer foretas, vil relaterte symboler
blinke pa displayet.

Programmet avbrytes ved strgmbrudd. Du ma
reprogrammere ovnen.

Den aktuelle tiden kan ikke stilles inn mens ovnen
er i drift i noen funksjon, eller hvis halvautomatisk
eller helautomatisk programmering gjeres pa
ovnen.

Selv nér ovnen er slétt av, tennes ovnslampen nar|
ovnsdaren apnes.

[i]
(1)
(i

Funksjon Anbefalt temperatur | Temperaturomrade
o o
C

Opprettholdevarme [ 60 | 40-100

* Funksjoner varierer, avhengig av produkimadelien.




Driftsmoduser
Rekkefalgen pa driftsmodusene som vises her kan
awike fra tilordningen pé& produktet ditt.
Varmluft
Varmluft som varmes av nedre varmeelement fordeles jevnt
i ovnen raskt ved hjelp av viften. Den egner seg til &
tilberede maltidene pa ulike hyllenivaer, og forhandsvarming
er ikke ngdvendig i de fleste tilfellene. Egner seg til

ey

tilberedning med flere brett.
BoC o
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o
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Nar ovnsdaren apnes, vil ikke viftemotoren gé for
I 3 holde den varme luften inne i ovnen.

Full grill
Stor grill i ovnstaket er i drift. Denne egner seg til grilling av

stgrre mengder med kjgtt.
SO b
B
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e |egg store eller middels store porsjoner i riktig
hylleposisjon under grillvarmen for & grille.

e Still temperaturen til maksimalt niva.

e Snu maten etter halve grilltiden.

Lav grill
Liten grill i ovnstaket brukes. Egner seg il grilling og

gratengretter.
ZB0° b
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e Legg smé eller middels store porsjoner i riktig
hylleposisjon under grillvarmen for & grille.

e Still temperaturen til maksimalt niva.

e Snu maten etter halve grilltiden.

Oko-varmluftvifte

For & spare strem kan du bruke denne funksjonen i stedet
for kokeoperasjoner med varmluft i temperaturomradet
160-220 °C. Men koketiden vil gke noe.
Tilberedningstider som er relatert til denne funksjonen er
angitt i tabellen "@kovifteoppvarming".

Pko-varmluftvifte

o fe . HEE
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Holde varmt
Brukes til & holde maten varm ved en temperatur som
holder maten serveringsklar over lengre tid.

O fe . RO b
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Slik bruker du ovnens kontrollenhet
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1 Pé/av-knapp

2 Funksjonadispiay

3 Indikatorfelt for akiueli Hid

4 Symbol for ovnens indre femperatur
5 Indikatorfelt for ternperatur

g Tast for start/stopp Hiheredning

7 Tastfor termperatur-/streminnstiling
8 Forsterker-symbol (rask forvarming)
g Plusstast

10 Minustast

11 Justeringstast

12 Tastior retur B funksjonsdisplay

[ : Titberedningssymbol
- : Syrrhot for siutt pd tiberedningstid
P . Funksjorsnummer
A - Alarmsymbal
) : Klokkesymbol
- Lassesymbol

s Varselsymbal for dpne dar
: Forsterker-symbol (rask forvarming)
- Symbal for steketermometer
| : Symbol for tilberetningsposisjon
- Symbat for titberedning plgér
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Slik bruker du ovnen

1, Trylk pa (D—kﬂappen i ca. to sekunder for
3 dpne ovnen.

» Farste driftsfunisjon vises pa displayet nér

ovnen er sldit pd. Nir displayet er | denne

modusen, Kan du stiie inn tiberedningstid,

siuttid for tiberedning og forsterker (hurtig

oppvarming).

. l“l =
=
1 23 4

Histnosigion
Funksjonsdisplay
Funksionssymbolet
Funkajonsnummer
inctikatorfedt for temperatur/vekt

e MO

o

Ovnen vil s1d seg av automatisk innen 20
sekunder hwvis ingen ovnsinnsiiling foretas
pa denne skjermen.

Manuell Hlberedning ved 4 velge

femperatur og driftsmodus

Dy kan tilberede maten ved & velge temperatur

og funksjon som egner seg for maten du skal

filerede, og du Kan sjekke fremdriften manueit

uten & angt tiberadningstid,

1. Farste funksjon vises pa displayet etter at du
har frykket pd \W-knappen for 3 4pne ovnen.

2. Velg drifisfunksion ved 4 frykke pé knappene
NN

3. Hvis du ensker & endre temperaturen som er
anbefalt for funksjonen, kan du aklivere



temperaturfeltet ved & trykke pd "CU/W-
knappen.

» C-symbolet blinker,

4. St inn ensket terperatur ved 4 trykke pa
Knappene AN

5. Bekreft temperaturinnstilingen ved 4 frykke

pd C/W-knappen.

Sett matretien inn | ovaen,

Tryki pa P |lor 4 starte flberedningen hvis

femperaturen og funksionan er egnet, >

symiolet vit vises pd displayet,

» Qvnen begynner straks & virke | den valgle

funksjonen og vil gke den indre

ovnstemperaturen B innstilt temperaiur. Alle

gradens p symbolet for indre temperatur vil lyse

ndr den indre termperaturen nar ansket

temperatur. Yiterligere, akiive varmere og

anbafalt bretistiling vises pd funksjonadisplayet.

8. Ovnen vil ikke sl seg av automatisk ved
raanuell tiberedning wten at tilberedningstid
er vaigt, Du kan fullfgre tilberadningen ved 3
irykke pé > "~E<nappen igien.

» Gynen vil fultfere tilberedningen og "«symbolet

vises o displayet,

9. Trvki pa @«namen i ¢a. 1o sekundey for
& lukke ovnen.

Tidsinnstill tilbereding;

Du kan stille inn ovnen siik at den slar seq av

attomatisk etter endt tiiberedingstid. Dette gier

du ved & velge temperatur og funksjon som

egner seq for maten du skal tiberade, og stifie

inn tiberedningstid.

1. Forste funksjon vises pa displayet efter at du
har frykket pé \W-knagpen for & dpne ovnen.

2. Velg driftsfunksion ved 4 frvkke pa knappene
AN

3. Hvis du gnsker 8 endre temperaturen som er
anbefalt for funksionen, kan du aktivere
semperaturfeliet ved & trykke pd “C/W-
knappen,

» C-symbolet blinker.

4, SHltinn gnsket temperatur ved 8 trykke pa
Knappens A/

5, Bekreft temperaturinnstilingen ved 4 frykke
pd T/W-knapnen.

~ o

8. Trykk pa Pl O-symbolet vises pa

displayet for tiberedningstid.

Angi tiiberedningstid ved 4 trykke pa

knappene A/~ 0g bekeeft innstifingen ved

3 trvkke p& G&-knappen.

» Etter at tiiberedingstiden er stit inn, vil [Pl

symiaolet kentinuerlig vises pd sikjermen.

8. Sett matretten inn i ovnen,

8. Trykk p& P |l asten for & siarte tilberedingen
fwis temperaturen og funksjonen ar egnet.
’-symboiet vil vises p& displayet,

» Ovnen vit varmes opp B innstilt temperatur og

vil holde denne termperaturen Inntl slutten pé

tiiberadingstiden som er valgl,

» Qvnen begynner straks 4 virke | den valgls

funksionen og vi ake den indre

ovnstemperaturen Hl innstiit temperatur. Den
oppretthoider denne temperaiuren inntll sluttiden
for dan angfte tiiberedingstiden. Alle gradens pa
symiolet for indre temperatur vil lyse ndr den
indre temperaturen ndr gnsket temperatur,

Yiterligere, aklive varmere og anbefalt

brefistilling vises pa funksjonsdisplayat.

10, Nar tilberedningsprosessen ar ferdig, vl
merket «End» (erdig) vises pa displayet,
o alarmen vii hares,

11. Du kan fryikke hvilken som helst knapp for 4
stoppe alarmen,

» Alarmen stopper og ovnen avsiutter automatisk,

Hvis du onsker & angl of senere Hidspunkt

for shutlid;

Du kan forsikre deg om at ovnen gér og silr seg

av automatisk ved & angl emperatur og funksjon

som egner seg for maten du tibereder, Du kan
endre tilberedningstiden og sluttiden 1l et senere
fidspunkt, og kontrollers manuelt uten & angl
fileredningsvarighet,

1, Ferste funksion vises pd displayet after at du
har frykket pé . knappen for & &pne ovnen.

2. Velg driftsfunksjon ved & frykke pé knappene

AN

Hvis du ensker 2 endre temperaturen som er

anbefalt for funksjonen, kan du aktivere

tamperaturisitel ved 4 trykke pd "C/W-

knappen,

» C-symbolet blinker.

=~
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4. SHlinn gnsket temperatur ved 4 tiyike pd

knappene AN

Bekseft temperaturinnstilingen ved & trykke

pé "C/W-knappen.

6. Tryikk pa Pl G-symbolet vises pa
displayet for tilberadningstid,

7. Ang tibhersdningstid ved 4 trykke pd
Knappene ~JISs, 04 bekreft innstillingen ved
4 trykie p& O-knappen.

» Etter at tiberadingstiden er stlt ina, vil 121

symbolet Kontinueriig vises pé skjermen.

8. Tryik pd = til O-symbalet vises pa displayet
for siuttid.

9, Angl tiberedningstid ved 4 trykke pa
Knappene A, 0g bekreft innstillingen ved
4 tryike pd O-knappen.

» Nér sluttiden som er angitt, vises l-symbolet

kontinuerlig pé displayet.

10, Sett mairetten inn | ovnen.

11 Trykk pa > ||vkﬂapg}9n for & starte
#iberedningen hvis lemperaturen
fileredningstiden, stuttiden og faﬂk% onen er
egnet, b symbolet vil vises pa displayet,

» Ovnstimeren kalkulerer aulomatisk oppstartstid

for tiiberedningen ved 4 relke

fiiberedningenstiden fra sluttiden som du har stilt
inn. Valgt driftsmodus aktiveres nar
oppstartstiden for tiberadning har kommet, og
ovnen varmes opp Hinnstiit temperatur, Den
opprettholder denne temperaturen inntll siuttiden
for den angitie tiheredingstiden. Alle gradene pa
symbholet for indre temperatur vil lyse nér den
indre temperaturen nér gnsket temperatur,

Yiterligere, aklive varmere og anbefalt

bretistitling vises pd funksjonstisplayet,

12. Nér titheradningsprosessen er ferdig, v
merket «Endy ferdig) vises pa displayet,
og alarmen vil hares,

13, Du kan trvkie hvilker som helst knapp for &
stoppe alarmen.

(]

» Alarmen stopper og ovien avsiutier automalisk,

Hyis du bare gnsker & avbryte
Hiberedningstiden, efler tiberedningstiden

ng sluttiden eiter at du har angitt dem, mé
du tihakestfle tberedningstiden.

tnmstilling av forsterkeren (hurtig

forvarming)

Bruk forsterkerfunksjonen thurtig

forhéndsoppyarming) H & la ovnen né den
gnskede temperaturen hurtigers,

Forsterkeren kan ikke velges for tining, hold
varm og rengigring. Forsterkerinnstilingens
it Dif avbrott | tHelle strembrudd,

1, Trykk na =8 etter at du har angitt temperatur,
driftsfunksion, tberedningstid O(j sluttid,
>>e&*‘~‘jmi}“36 fvises Kontinuerlig og forsterkeren
{rask forvarming) akliveres,
» Forsterkersymbolet forsvinner sé snart ovnen
nér den gnskede temperaturen og ovnen
gienopptar driften | den funksjonen den var i for
forsterkerfunksionen,
2. Trykk pd b iglen for & avsiutie
forsterker 'ﬁmksjon@n
well-symbolet vises og forsterkeren (rask
forvarming) deakliveres,
$1a av den elekiriske ovaen
Trykk pa D for & 918 av ownen.
Aktivere tastelsen
[ kan forhindre ovnen fra & forstyrres ved &
akiivere tastelasfunisionen.
1. Teykk pa @ O-symbolet vises pé displayet
»eOFF» (av) vises pé displayet.
2. Trykk pd o for & aktivers tastel8sen,
» Nar tasteldsen er aldiveri, vises «QOn» (p8) pd
displayet og @-symbolet forisetter 4 lyse Bekreft
ved 4 ivkke pd ©,

Ovnsknappene fungerer ikke ndr
tastelastunksionen er akiivert, Tastelasen vil
ikke kansellerss | tilfelie strambrudd,

Deaktivere tasteldsen

1. Teykk pa & il O-symbolet vises pé displayet.

w0 (&) vil vises pa displayet,

2. Deakiiver tastelgsen ved & trykke p& ~r-
Knappen.

»<QFF> (av) vises nér tastelisen deaktiveres

Bekreft vad 4 trykke pd Cr-tasten,

Ovnsknagpene fungerer ikke nér
tastelastunksionsn er aktivert,
Tasteldsinnstilingens vil fide kanselleres |
titfelle strombrudd.
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Stille inn alarmiiokken

D kan bruke tidsurst o produkist for alle

advarsler efier pdminnelser ulenom

tilberedningsprogrammet,

Alarmilokken har ingen plvirkning pé

funksjonene # ovnen. Den brukes kun som en

atvarsel. For eksempel er det nytig hvis du

gnsker 4 vende maten | ovnen pé ef bestermt

tidspunkt. Tidsuret vil hares pa slutten av den

nnstilte tiden,

1. Trvik pd &1l G-symbolet vises pé displayet.
Maksimal alarmiid er 23 timer og 59
minutier,

2. St inn alarmen med knappeng AN

»O-symbolet vil forbli fent, og alarmtiden vil

vises pa displayet nar alarmtiden er stilt inn,

3. Pa slutien av alarmtiden, vil D-symbolet
begynne & blinke, og et alarmsignal hares.

Dempe alarmen

1. Alarmsignalet vil heres o minutier. Du kan
irykke pé en hvilken som helst knapp for a
stoppe alarmen.

» Alarmen vil slis av, og den akiuelie Hiden vil

vises,

Avbryle alarmen

1. Trykk pa O 1l 5-symbolet vises pa displayet
for 4 avbryie alarmen.

2. Trykk og hold so-knappen nede 1 «00:00»
viges,

Alarmtiden il vises, Hyis glarmtiden og
tiberedningstiden stiles inn samtidig, Wil

den korteste H#iden viass,

Endre kiokkeslel

1. Trvkk pa (& med korte mellomrom hett il G-
symbolet vises pd displayet,

2. Trylkk pa tastene ~ Tor & stilie inn ensket

fime.

Bekreft innstillingen ved & trykke pa &-

symiolet, og vent i fire sekunder uten &

irykke pé noen knapper for & bekrefts,

De aktuelle tdsinnstiingene kanselleres ve
strambrudd. Klokken vl matie stilfes pd nytt

Akiuel fid kan tkke endres nér noen av
ovnsfunksionene er | bruk,

[N

Justere volumet

1. Nérovnen er i stanchymodus, trykk pd &-
tasten | Korte intervalier i W01 vises pd
displayet.

2. Trykk pd tastene A~ for & angl lone LG,
L1 eller L2,

3. Trykk pd O-tasten, og vent | fire sekunder
uten 4 trykke pa noen knapoer for 4 belaefts
innstiflingen.

Justere gko-lampeinnstillingen

1. Nérovnen er | standbymodus, trykk pd ©-
tasten | korte intervalier i «LP» vigses pé
displayat.

2. Trykk pd tastene AU~ for & velge
alternativet On (&) eller ECO {gkal.

3. Trykk pd O-tasten, og vent | fire sekunder
uten 4 trykke pa noen knapoer for 4 belaefts
innstiflingen.

4, N&r funksjonen er saft 1 ON (pa), lyser
lampen kontinuerlig ndr ovnstaren er &pen |
standbymodus og under drift,

5, Nér funksjonen er saft t ECO {gko), tennes
larmpen ndr ovnsderen dpnes i standbymodus
og under drift, og siukker etter 15 sekunder,

Hyls du 't%kker oé en tast under diifl fekskl,

tastene (D og =8y, tennes lampen og slukkes

igjen atter 15 sekunder,
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Tidstabell for matlaging Baking og steking
mimingen i denne oversikten er beregnet 1. hylle pa ovnsstativet er nederste stativ.
S

om en guide. Tidene kan variere p& grunn
lav temperaturen pa mat, tykkelse, type og
etter dine preferanser for koking.

M Kokenivanummer - Stativstilling Temperatur (°C) Steketid (ca. i
min.
e e e o

180... 190

Kalkun (skiver) 25 min. 250/maks., 150 ... 210

Mens du tilbereder mat med 2 brett samtidig,
* Det anbefales a utfere forhandsoppvarmi
“Rund kakelom mad en digmeter pd

@ko-varmluftsvifte Ikke &pne deren under matlaging | modusen
[kke endre tilberedningstemperaturen etter pkovarmeviftemodus.
at tilberedningen starter i
pkovarmeviftemodus.

Baketips for kaker e Hvis den er godt stekt pé innsiden, men klisset

e Huvis kaken er for tarr, ok temperaturen med pé utsiden, bruk mindre veeske, senk
10 °C og reduser steketiden. temperaturen og ok steketiden.
e Hvis kaken er vat, bruk mindre vaske eller senk Tips for bakverk av deig
temperaturen med 10 °C. * Hvis baksten blir for terr, gk temperaturen med
»  Huis kaken er for mark pé toppen, plasser den p& 10 °C og reduser steketiden. Damp deiglagene
en lavere hylle, senk temperaturen og gk med en saus som bestér av melk, olje, egg og
steketiden. yoghurt.
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e Huis bakevarene tar for lang tid til & bake, veer
ekstra oppmerksom sé tykkelsen pa bakevarene
du har tilberedt ikke overskrider dybden pé
brettet.

e Hvis den gvre siden av bakevarene blir brune,
men den lavere delen ikke er stekt, se til at
sausmengden du har brukt til bakevarene ikke er
for lang mot bunnen av bakevarene. Prav & spre
sausen jevnt mellom deiglagene og pa toppen av
hakevarene for en jevn bruning.

Stek baksten i overensstemmelse med modus og
emperatur som finnes i koketabellen. Hvis den
nedre delen fortsatt ikke brunes nok, plasser den
pa en lavere hylle neste gang.

Tips for tilberedning av grennsaker

e Hvis grennsaksretten mister all veeske og blir for
terr, tilbered den i en panne med lokk i stedet for
et brett. Lukkede kar vil beholde saften i retten.

e Hvis en gronnsaksrett ikke blir kokt, kok
grennsakene pé forhand, eller klargjer dem som
hermetisert mat og legg dem i ovnen.

Slik bruker du grillen

ADVARSEL
Lukk ovnsdgren under grilling.
arme overflater kan forarsake forbrenninger!

Slik siar du pa grillen

1. Ferste funksion vises pé displayet etter at du
har trykket pé @«nappen for & apne ovnen,

2. Tiyikk pd tastene AN for & velge ansket
griffunksion,

Tidstabell for grilling

Grilling med elektrisk grill

3. Hvis du ansker & endre temperaluren som er
anbefalt for funksjonen, kan du akiivere
temperaturieltel ved 4 trykke pd 'C/W-

. knappen.

» C-symbolet blinker.

4, Still inn ensket temperatur ved 4 trykke pd
Knappens AN

5, Bekrefl temperaturinnstilingen ved 4 trykke
04 C/W-knanper.

6. Trykk pé P lsor 2 starte grifien hvis
temperaturen og funksicnen er egnet, b
symholet vil vises pé displayet.

» Ovrien begyrner straks & virke | den valgte

funksionen og vil gke den indre

ovnstemperaturen 1l innstiit temperatur. Alls
gradene pd symbolet for indre temperatur vil lyse
rdr den indre termperaturen ndr gnsket
femperalur, Yileriigere, akiive varmere og
anbefalt bretistiling vises pd funksjonsdisplayet.

7. Du kan fullfare grillingen ved & trylke pé

l -knappen igjen.

» Ovnen vit fullfere grillingen og ||vsymb<)iet vises

né displayet,

513 av grillen

1. Tivkk pd @-»kraappeﬂ i ca. to sekunder for &
lukke ovnen.

B Innsettingsniva | Griltdfea). |

Foashi 25..30 min
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Vedlikehold og stell

Generell informasjon

Levetiden pa produktet blir lengre og problemer som
kan oppsta reduseres hvis det rengjgres ved
regelmessige intervaller.

FARE:
Koble produktet fra stremforsyningen far
start av vedlikehold og rengjaring.

Det er fare for elektrisk stgt!

FARE:

La produktet kjgles ned far rengjering.

\Varme overflater kan forarsake forbrenninger!
Rengjer produktet grundig etter hver gangs bruk.
P& denne méten er det lettere & fierne kokerester,
og dermed unngés det at de brenner fast neste
gang produktet brukes.

o Ingen spesielle rengjeringsmidler er ngdvendige
for & rengjere produktet. Bruk varmt vann med
flytende vaskemiddel, en myk klut eller svamp til
a rengjare produktet og terke det med en tarr
Klut.

o  Sikre alltid at overfladig vaeske tarkes godt av
etter rengjering og at alt sel terkes opp
umiddelbart.

o Ikke bruk rengjeringsmidler som inneholder syre
eller Klorid til & rengjgre overflatene i rustfritt stal
eller inox, samt handtaket. Bruk en myk klut med
et flytende rengjaringsmiddel (ikke skurende) til &
terke rent pa disse delene, pass pa a torke i én
retning.

Overflaten kan skades av rengjgringsmidler eller
rengjgringsmaterialer.
[kke bruk aggressive rengjgringsmidler,

rengjeringspulver/kremer eller skarpe gjenstander
under rengjaring.

Ikke bruk sterke skuremidler eller skarpe
metallskraper & rengjare glasset i ovnsdaren,
siden disse kan ripe opp overflaten, noe som kan
resultere i at glasset gar i stykker.

Bruk ikke damprensere til & rengjere apparatet,
da dette kan fare til elektrisk stat.

Rengjaring mikrobglgeovnen

e Damp pa innsiden eller rundt utsiden av
ovnsdgren kan terkes av med en myk klut. Dette
kan forekomme nér mikrobglgeovnen brukes i
hay fuktighet. Og det er helt vanlig.

e Fjern lukt fra ovnen ved & blande en kopp vann
med saften og skallet av en sitron i en dyp
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mikrobglgeovnbolle og kok med mikrobglger i 5
minutter. Terk godt av med en myk klut.

e Nar det blir ngdvendig & bytte ut lyseti ovnen, ta
kontakt med et autorisert serviceverksted for & f&
det utfort.

e Ovnen bar rengjeres regelmessig, og eventuelle
matrester ma fiernes. Hvis du ikke holder ovnen
ren, kan det fere til en forringelse av overflaten.
Dette kan pévirke produktets levetid og i verste
fall utgjere en fare.

o Ikke kast dette produktet sammen med vanlig
husholdningsavfall. Det ber avhendes i henhold
til instruksene fra kommunen du bor i, vanligvis
ved en resirkuleringsstasjon eller en butikk som
selger elekiriske produkter.

er forsiktig s& du ikke skader dgrpakningen nar
du rengjer ovnsderen. Ikke bruk ovnen med
skadet derpakning.

Rengjgring av kontrollpanelet
Rengjer kontrollpanelet og bryterne med en fuktig kiut
og terk av til de blir helt tarre.

Ikke fiern kontrollknappene/brytere for &

rengjgre kontrollpanelet.
Kontrollpanelet kan skades!

Rengjgring av ovnen

Rengiore sideveggen

{Denne famksﬁanen or ekstrautstyr. Den finnes

kaﬂsk;e ikke pé produldet ditt)
Hold sidestativet fra den nederste delen.
Trekk det nedover og frigjer det fra sporene
nederst,

2. Trekk sidestativel | motsatl retning av
sideveggen,

3. Flem sidestativet helt ved 4 frekke det

Y

Rengjoring av ovnsdaren

For & rengjare ovnsderen bruk varmt vann med
flytende vaskemiddel, en myk Klut eller svamp til &
rengjere produktet og terke det med en tarr kiut.



Ikke bruk aggressive skurende rengjgringsmidler
eller skraper for & rengjere ovnsdgren. De kan
ripe opp overflaten og @delegge glasset.

Lampene som brukes i dette apparatet skal
kunne téle ekstreme fysiske tilstander slik som
emperaturer pa over 50 °C.

Skifte stekeovnlampe

FARE:

Far du skifter ut ovnspeeren, pass pa at
produktet er frakoblet stramkilden og
nedkjolt for & unnga risikoen for elektrisk

stot.
Varme overflater kan forarsake forbrenninger!

or flere detaljer. Ovnspaerene kan fés fra den

Ovnslampen er en spesiell elektrisk lyspaere som
aler inntil 300 °C. Se Tekniske spesifikasjoner, .
autoriserte serviceagenten.

‘mPosisjonen pé paeren kan variere fra figuren.

Formalet med denne lampen er a hjelpe brukeren

Lampen som brukes i dette apparatet er ikke
legnet til belysning av rom i husholdningen.
til & kunne se maten.

Hvis ovnen er utstyrt med en rund lyspare:
1. Koble produktet fra stramforsyningen.

3. Trekk ovnspaeren av sokkelen og skift den ut med
den nye paren.
4. Sett pa glassdekselet.
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B Feilsoking

e  Detervanlig at det damper under drift. >>> Dette er ikke en feil

o Nar metalldelene blir oppvarmet, kan de utvide seg og forarsake stay. >>> Dette er ikke en feil.

e Hovedsikringen er defekt eller har blitt utlgst. >>> Sjekk sikringene i sikringsskapet ditt. Bytt dem ut eller skyv
dem pa plass om nadvendig.

e  Produktet er ikke koblet til en (jordet) stikkontakt. >>> Sjekk stramkoblingen.

e Knappene/knottene/tastene pa kontrollpanelet fungerer ikke. >>> Tastelasen kan veere aktivert. Deaktiver den.
(Se )

e Qvnsparen er defekt. >>> Skift ut ovnspaeren.
e Stremmen gar. >>> Sjekk om det finnes stram. Kontroller sikringene i sikringsskapet. Byt ut sikringene eller
skyv dem pa pla - om nadvendig.

temperaturbryteren/-tasten.
Stremmen gér. >>> Sjekk om det finnes stram. Kontroller sikringene i sikringsskapet, Bytt ut sikringene eller

eren og trekk ut stgpselet. Ring et éodkjent serviceverksted.

Mikrohslgeovnen fungerer ikke.
e Produktet er ikke plugget skikkelig inn i stikkontakten >>> Sett stapselet i kontakten.

e Dgren er ikke lukket skikkelig. >>> Daren skal «klikke» nar den stenges.

* ... Det kan finnes noe mellom deren og fremre del av ovnen. >>> Fjern hindringen og lukk daren ordentlig
Det hares merkelige lyder nar mikrobglgeovnen er i drift.

e Deter en elektrisk lysbue inne i ovnen som fglge av en metallgjenstand. >>> Fjern alt metal fra ovnsrommet.

e Ovnstilbehgret er i kontakt med ovnens vegger. >>> Unnga kontakt med ovnsdaren.

e Deter lgse bestikkredskaper eller kjgkkenutstyr inne i ovnen. >>> Fjern bestikket eller kjokkenredskapet fra
ovnsrommet.

e Du har ikke valgt riktig tid og/eller effekt. >>> Velg en effekt og tid som passer til maten.

e Matmengden kan veere stgrre enn normalt, eller maten er kaldere enn normalt. >>> Still inn ekstra
tilberedningstid. Sjekk regelmessig for a hindre at maten svir seg.

e Deter lgse bestikkredskaper eller kjgkkenutstyr inne i ovnen. >>> Fjern bestikket eller kjokkenredskapet fra

ovnsrommet.

Mat er for varm, torr eller brent.

e Du har ikke valgt riktig tid og/eller effekt. >>> Sjekk og du har valgt en effekt og tid som passer til maten. Ring

e Kijgleviften kan veere i drift. >>> Dette er ikke en feil. Kjpleviften fortsetter & ga en stund etter at ovnen er slatt
av. Kjoleviften vil stoppe automatisk nar temperaturen synker til et visst niva.

problemet selv om du har giennomfart instruksjonene i dette avsnittet. Aldri forsgk pa & reparere et defekt produkt

Forhar deg med den autoriserte serviceagenten eller forhandleren der du har kjgpt produktet hvis du ikke kan ordne
Selv.
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