





DISNEEEN PLACERA MATEN | KYLEN
Kylutrymme

* Facket for farsk mat ar det som ar markt (pa typskylten) med % .

» For att minska luftfuktigheten och darav féljande 6kning av frost placera aldrig vatskor i
oférseglade behallare i kylen. Frost tenderar att koncentreras till de kallaste delarna av
férangaren och kommer med tiden att krava mer frekvent avfrostning.

» Placera aldrig varm mat i kylen. Varm mat ska svalna vid rumstemperatur och bor
arrangeras for att sakerstalla tillracklig luftcirkulation i kylutrymmet.

* Ingenting bér beréra den bakre vaggen eftersom det orsakar frost och paketen kan
fastna pa den bakre vaggen. Oppna inte kylskapsdérren alltfor ofta.

» Arrangera kott och rensad fisk (insvept i forpackningar eller plastfiim) som du
kommer att anvanda i 1-2 dagar, i den nedre delen av kylutrymmet (som ligger éver
gronsaksforvaringsutrymmet) eftersom det ar den kallaste delen och kommer att
sakerstalla basta forvaringsférhallanden.

» Du kan placera frukt och gronsaker i gronsakférvaringsutrymmet utan férpackning.

OBS: Mest effektiv energianvandning sakerstélls i konfigurationen med ladorna i
apparatens nedre del, och hyllorna jamnt férdelade, placering av dérrfack paverkar inte
energiférbrukningen.

Var den ska placeras

Livsmedel Largingstid i
i kyldelen
. Gronsaksladan
Gronsaker och frukt: 1 vecka .
(utan att vara férpackad)

" " Inlindade i plastfolie, i plastpasar eller
Kott och fisk 2 -3 dagar kottférpackning (pa glashyllan)
Farskost 3 - 4 dagar | specialhyllan i dorren
Smor och margarin 1 vecka | specialhyllan i dérren

Tills utgangsdatumet
rekommenderat av | | specialhyllan i dérren

Produkter i flaska
Mjolk och yoghurt

producenten
Agg 1 manad | &gghyllan
Lagad mat 2 dagar Alla hyllor

Frysutrymme

* Frysfacket ar det som ar markt med .

« Anvand frysutrymmet i ditt kylskap for forvaring av frysta livsmedel fér en lang tid och
for framstallning av is.

» Anvand snabbinfrysningshyllan for att frysa tillagad mat (och all annan mat som behéver
frysas in snabbt) snabbare tack vare fryshyllans stérre fryskapacitet. Snabbfryshyllan
ar ladan hogst upp i frysdelen.

 Placera inte mat du skall frysa in i narheten av redan frusen mat.

» Du bor frysa maten som ska frysas (kott, kottfars, fisk etc.) genom att dela in dem i
delar pa ett sadant satt att de kan konsumeras en gang.
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« Aterfrys inte den frysta maten nar den tinats. Det kan innebéra en fara fér din halsa
eftersom det kan orsaka problem som matforgiftning.

 Placera inte varma ratter i frysen innan de blir kalla. Det kan orsaka andra livsmedel
frysta pa forhand i frysen att ruttna.

* Nar du koper fryst mat, se till att de frystes under lampliga férhallanden och att
férpackningen inte ar sénder.

» Nar du forvarar frusen mat bor forvaringsforhallandena pa férpackningen absolut foljas.
Om det inte finns nagon foérklaring bor maten konsumeras pa kortast majliga tid.

* Om det har kommit fukt i den frysta matforpackningen och det luktar illa kan maten ha
lagrats under olampliga foérhallanden tidigare och ruttnat. Kép inte den har typen av
livsmedel!

» Forvaringstider for frysta livsmedel andras beroende pa den omgivande temperaturen,
frekvent 6ppning och stangning av dorrarna, termostatinstallningar, typ av mat och den
tid som forflutit fran inkdpstiden for maten till den tidpunkt da den placeras i frysen. Folj
alltid anvisningarna pa forpackningen och éverskrid aldrig den angivna forvaringstiden.

» Observera att; om du vill 5ppna igen omedelbart efter att du stangt frysdérren, kommer
den inte att 6ppnas latt. Det ar helt normalt! Efter att det uppnatt jamviktsférhallande,
kommer dérren att Oppnas latt.

Viktig anméarkning:
* Frysta livsmedel, nar de tinats upp, bér tillagas precis som farskvaror. Om de inte tillagas
efter att ha tinats upp far de ALDRIG frysas in igen.

» Smaken av vissa kryddor som finns i tillagade ratter (anis, basilika, vattenkrasse, vinager,
diverse kryddor, ingeféra, vitlok, 16k, senap, timjan, mejram, svartpeppar, etc.) férandras
och de antar en stark smak nar de forvaras under en lang period. Darfor, 1agg bara till
en liten mangd kryddor om du planerar att frysa in, eller sa bor dnskad krydda laggas
till efter att maten har tinats.

Forvaringsperioden fér mat ar beroende av den olja som anvands. Lampliga oljor ar
margarin, kalvfett, olivolja och smér och olampliga oljor ar jordnétsolja och grisfett.
Livsmedel i flytande form bor frysas i plastskalar och annan mat bor frysas i plastfolie
eller plastpasar.

Kott och fisk Forberedelse Lagﬂringstid rEI;I:t?:r?:;;fulr
(manader) (timmar)

Stek | plastfolie 6-10 1-2
Lammkaott | plastfolie 6-8 1-2
Kalvstek | plastfolie 6-10 1-2
Tarnat kalvkott | sma bitar 6-10 1-2
Lam i bitar | bitar 4-8 2-3
Kottfars | férpackning utan kryddor 1-3 2-3
Indlvsmat (bitar) | bitar 1-3 1-2
Prickig korv/salami ::fsflfi?:"kas aven om de 1-3 Tills den &r tinad
Kyckling och kalkon | plastfolie 7-8 10-12
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Tiningsperiod i

. . . Lagringstid
Kott och fisk Forberedelse rumstemperatur
(manader) (timmar)
Gas och anka | plastfolie 4-8 10
Radjur, kanin, vildsvin i portioner pa 2,5 kg och 9-12 10-12
som filéer
;aarlskvattensflsk (lax, karp, 2 Enheten &r helt tinad
) Efter att ha fjallat och rensat
Mager fisk; abborre, fisken, tvafta oclh torka"den; 48 Enheten 4r helt tinad
piggvar, flundra och, om sa behdvs, skar av
N N . fenor och huvud.
Fet fisk (tonfisk, makrill, 2-4 Enheten &r helt tinad
lax, ansjovis)
Skaldjur Rengjord och i pasar 4-6 Enheten ar helt tinad
| sin férpackning,
Kaviar aluminium- eller 2-3 Enheten ar helt tinad
plastbehallare
Sniglar | saltvatten, aluminium- eller 3 Enheten ar helt tinad

plastbehallare

Anm: Fryst mat ska tillagas som férs efter att den har tinat. Om kéttet inte tillagas efter att det
tinats sa far det aldrig frysas igen.

Tiningsperiod i

Gronsaker och frukt Forberedelse Lagringstid rums-temperatur
(timmar)
Ta bort bladen, skar kalen i bitar Kan anvandas
Blomkal och 1at den ligga i vatten med lite 10-12 f
. L ryst
citronjuice en stund
Brytbonor och bénor | Skdlj och skér i sma bitar 10-13 g;‘;‘ta”"a”das
Bonor Snoppa och tvatta 12 Kan anvandas
fryst
Svamp och sparris Skolj och skar i sma bitar 6-9 flf;lgtanvandas
Kal Rengjord 6-8 2
" . . A Separera dem fran
Aggplanta Skar i bitar pa 2 cm efter skéljning 10-12 varandra
Majs Skolj och packa med eller utan kolv 12 gsgtanvandas
Morot Skaélj och skar i skivor 12 Kan anvandas
fryst
Paprika Skar av stj?lken, dela pa halften 8-10 Kan anvandas
och ta ur kdrnhuset fryst
Spenat Skéljd 6-9 2
Applen och piron Skala och skiva 8-10 (I kylen) 5
Aprikos och persika Dela pa héalften och ta ur kérnan 4-6 (I kylen) 4
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Tiningsperiod i
Gronsaker och frukt Forberedelse Lagringstid rums-temperatur
(timmar)
Jordgubbar och «
bjérnbar Tvétta och snoppa 8-12 2
Kokade frukter Tillsatt 10 % socker i behallaren 12 4
Plommon, kdrsbar, | o 4 o1 ta av stjalkarna 8-12 5.7
krusbar

Mejeriprodukter, m Forvaringstid m . .
bakverk Forberedelse (manader) Forvaringsvillkor
Mjolkpaket . ) Ren mjolk - i sin egen
(homogeniserad) I sitt eget paket 2-3 forpackning
Originalférpackningen kan
Ost - undantag for . anvandas for kortvarig
. | skivor 6-8 . ) .
vit ost forvaring. Den ska plastas in
for langre perioder.
Smér, margarin | sin férpackning 6 -
Aggvita 10-12 30 gr avldet ar lika med
en aggula. o
Helt mixad kan du %
. Aggmix ( vita och | tillsatta en nypa salt 10 50 gr av det ar lika med S
“ | gula) for att forhindra att det en aggula. Q
o tjocknar §
o =
<L Helt mixad kan du @
tillsatta en nypa .. Qe
Gula salt eller socker for 8-10 20 gr av det ar lika med 5]

att forhindra att det
tjocknar

en aggula.

(*) Ska aldrig frysas med skal. Gula och vita ska frysas separat eller helt mixade.

Lar?ingstid rEI;I:tg?:::rzctjulr Tiningstid i ugn (minuter)
(manader) (timmar)

Brod 4-6 2-3 4-5 (220-225 °C)

Kakor 3-6 1-15 5-8 (190-200 °C)

Bakverk 1-3 2-3 5-10 (200-225 °C)

Paj 1-15 3-4 5-8 (190-200 °C)

Filodeg 2-3 1-15 5-8 (190-200 °C)

Pizza 2-3 2-4 15-20 (200 °C)
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b] NV Bl RENGORING OCH UNDERHALL

A Se till att koppla ur kylskapet innan du bérjar att rengora det.

A Rengor inte kylskapet i rinnande vatten.

t—=h
Anvand aldrig brandfarliga, explosiva eller fratande material som § @6“ I

fortunningsmedel, gas eller syra for rengoring.

» Du kan torka de inre och yttre sidorna med en mjuk trasa eller en svamp
med varmt och tvaligt vatten.

* Ta bort delarna individuellt och rengér med tval och vatten. Tvatta
inte i diskmaskin.

* Du bor rengéra kondensorn med en borste minst en gang
om aret for att fa en effektiv energibesparing och ¢kad
produktivitet.

m Se till att ditt kylskap &dr urkopplat vid rengéring.

Avfrostning

« Ditt kylskap avfrostar helt automatiskt. Vattnet som uppkommer som
ett resultat av avfrostningen passerar genom vattenuppsamlaren,
rinner in i férangningsbehallaren bakom kylskapet och férangas

dar. Avdunstningsfack
» Se till att koppla bort apparaten fran vagguttaget innan du rengér

foérangningsbehallaren.

* Ta ut forangningsbehallaren genom att lossa skruvarna enligt illustrationen. Rengor
regelbundet med sapvatten. Med regelbunden rengoring undviker du uppkomsten av
dalig lukt.

Byte av LED-belysning

Om kylskapet har LED-belysning som behdver bytas ska helpdesk kontaktas eftersom
det endast ar behdrig personal som ska utféra detta.

Obs: Antal och placering av LED-lister kan andras beroende pa olika modeller.
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IR TRANSPORT OCH FLYTTNING

* Originalférpackningen och skum kan forvaras for atertransport (valfritt).

* Du bor fasta ditt kylskap med tjock férpackning, band eller starka rep och félja
instruktionerna for transporter som finns pa forpackningen for atertransport.

* Ta bort rérliga delar (hyllor, tillbehor, grénsakskorgar =
osv.) Eller fixera dem i kylskapet mot stotar, med (\§
hjalp av band innan flyttning och transport. »_1\?

N

A Bar ditt kylskap i upprétt ldge.

Ompositionering av dorren

* Det ar inte mojligt att byta dppningsriktning for kylskapets dorr, om dérrhandtagen ar
installerade pa ditt kylskap fran den framre delen av dorren.

* Det &r mojligt att byta dppningsriktning for kylskapets dorr, om modellen inte har dorr-
handtag, eller om handtagen ar sidomonterade.

» Om riktningen pa dérren som 6ppnar ditt kylskap kan andras, bor du kontakta ndrmaste
auktoriserade service for att forandra dppningsriktningen.

DEL - 6 INNAN DU KALLAR PA SERVICE EFTER
FORSALJNING

Kolla varningarna;

Ditt kylskap varnar dig om temperaturen fér kylen och frysen ar i felaktiga nivaer eller nar ett
problem intraffar i apparaten. Varning koder visas da i frysens eller kylens indikator.

TYPAV FEL BETYDELSE VARFOR VAD DU BOR GORA
EO01
EO02
E03 Sensorvarning _ Ring st-ir.\{lcetjansten for att fa hjalp sa fort
som moajligt.
E06
EO07
- Det ar inget fel pa enheten. Det har
felmeddelandet forhindrar att kompressorn
Stromtillférseln skadas.
Varning for lag till enheten har A o .. o o
E08 P O - Spanningen maste 6kas sa att den nar
spanning sjunkit under 6nskad niva igen
170 W. gen.

Om varningen fortsatter att visas maste du
kontakta en auktoriserad tekniker.

SE -21-



TYP AV FEL

BETYDELSE

VARFOR

VAD DU BOR GORA

1. Stall in en kallare temperatur i frysen eller
aktivera superfrysning. Felkoden bor
. forsvinna nar den énskade temperaturen
Detta hander ofta | 51 yppnatts. Hall dorrarna stangda for
efter langvariga att uppna den korrekta temperaturen
stromavbrott. srElEE.
Frysdelen ar Varmmathar | 5 15 port eventuella produkter som har tinat
E09 inte tillrdckligt placerats i medan felet kvarstod. De kan anvandas
kall. kylskapet. inom en kort tidsperiod.
Forsta CRmglEn | oy Lagg inte in nagra farska matvaror i
produkten sétts frysdelen forran den korrekta temperaturen
L har uppnatts och felet har Ists.
Om varningen fortsatter att visas maste du
kontakta en auktoriserad tekniker.
Detta hénder 1. Stall in en kallare temperatur i kylskapet
ofta efter: eller aktivera superkylning. Felkoden bér
- Langvariga forsvinna nar den énskade temperaturen
ST strémavbrott. har uppnatts. Hall dérrarna stéangda for
ylskapsdelen att uppna den korrekta temperaturen
E10 ar inte tillkackligt | - Varm mat har snabbare.
el placerats i ) ) .
kylskapet. 2. Tém ytan framfor luftkanalshalen och
- Férsta gangen undvik att placera mat nara sensorn.
produkten satts | Om varningen fortsatter att visas maste du
pa. kontakta en auktoriserad tekniker.
1. Kontrollera om superkylningslaget ar
aktiverat.
. 2. ?Sank temperaturen i kylskapsdelen.
Kylsképsdelen n . . .
E11 e Olika orsaker 3. Kontrollera om ventilerna ar rena och inte
ar for kall. .
igensatta.
Om varningen fortsatter att visas maste du
kontakta en auktoriserad tekniker.

Om kylskapet inte fungerar tillfredsstallande kan detta bero pa ett mindre fel. Kontrollera
féljande punkter innan du ringer service.

Om kylskapet inte fungerar;
* Ar det strémavbrott?

« Ar kontakten korrekt ansluten till uttaget?
« Har sakringen for uttaget i vilket kontakten ar kopplad eller huvudsakringen blast?

* Har uttaget nagot fel? For att kontrollera detta, anslut ditt kylskap till ett uttag som du
ar saker pa att det fungerar.

Om kylskapet inte kyler tillrackligt;
« Ar temperaturregleringen ratt?
« Ar dorren till kylskapet ofta dppnad och lamnad éppen under en langre tid?
« Ar dérren till kylskapet ordentligt stangd?

* Har du stéllt in en matratt eller mat i kylskapet som kommit i kontakt med den bakre
vaggen i kylskapet och som darmed forhindrar luftflodet?
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« Ar din kyl éverdrivet fylld?

« Ar avstandet mellan ditt kylskap och bak- och sidovaggarna tillrdckligt stort?

+ Ar omgivningstemperaturen inom leden av varden som anges i bruksanvisningen?
Om maten i kylskapet kyls for mycket

« Ar temperaturregleringen ratt?

» Har du nyligen stallt in det mycket mat i frysavdelningen? | sa fall kan ditt kylskap dverkyla
maten i kylsavdelningen, eftersom det kommer att fungera langer for att kyla maten.

Om ditt kylskap fungerar for ljudligt;

For att bibehalla den installda nivan nedkylning kan kompressorn aktiveras fran tid till
annan. Ljud fran kylskapet vid denna tid ar normalt och beror pa att den fungerar. Nar den
avkylningsnivan som kravs har uppnatts, kommer ljudet automatiskt att minska. Om ljudet
fortsatter;

« Ar din apparat stabil? Ar benen justerade?
* Finns det nagot bakom ditt kylskap?

« Vibrerar hyllorna eller faten med ratterna? Placera om hyllorna och / eller ratterna om
detta ar fallet.

* Vibrerar de foremal som placerats pa ditt kylskap?
Normala ljud;
Knackning (Is knackning) ljud:
» Under automatisk avfrostning.
» Nar apparaten kyls eller varms (pa grund av expansion av apparatens material).
Kort knackning: Hors nar termostaten kopplar kompressorn pa / av.

Kompressor ljud (normalt motorljud): Detta ljud innebar att kompressorn fungerar
normalt. Kompressor kan gora mer ljud under en kort tid nar den ar aktiverad.

Bubblande ljud och plask: Detta ljud orsakas av flédet av kylmediet i réren i systemet.

Vattenflode ljud: Normalt ljud fran vatten som rinner till avdunstningsbehallaren under
avfrostning. Detta ljud kan héras under avfrostning.

Blas ljud (normalt flaktljud): Detta ljud kan horas i No-Frost kylskap under normal drift
av systemet pa grund av luftcirkulationen.

Om fukt bildas inne i kylskapet
« Ar all mat ordentligt forpackad? Har behallarna torkats innan du lagt dem i kylskapet?

 Oppnas kylskapets dorrar ofta? Fuktigheten i rummet kommer in i kylskapet nér dérrarna
Oppnas. Fuktighet bildas snabbare kommer nar du 6ppnar dorrarna oftare, speciellt om
luftfuktigheten i rummet ar hog.

« Vattendroppar som samlas pa den bakre vaggen efter automatisk avfrostning ar normalt
(i statiska modeller).

Om dorrarna inte 6ppnas och stidngs ordentligt;
 Forhindrar matférpackningar stangning av dérren?
« Ar dérrfack, hyllor och lador rétt placerade?
* Ar dérr tatningarna slitna eller sénder?
« Ar ditt kylsk&p pa en jamn yta?
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Om kanterna pa kylskapet som har fast kontakt med dorrtatningen ar varma;

Speciellt paA sommaren (varmt vader), kan ytorna som ar i kontakt med tatningen bli varmare
pa grund av drift av kompressorn, det ar normailt.

Viktiga anmarkningar:

» Kompressorskyddsfunktionen kommer att aktiveras efter plétsliga strémavbrott eller
utkoppling av apparaten, eftersom gasen i kylsystemet inte ar stabiliserad &n. Ditt kylskap
bdrjar fungera normalt igen efter 5 minuter, det behdver du inte oroa dig for.

* Om du inte kommer att anvanda kylskapet under en langre tid (t.ex. under sommarlovet)
koppla ur den. Rengor kylskapet enligt instruktionerna i del 4 och lamna dérren 6ppen
for att forhindra fukt och lukt.

» Om problemet kvarstar efter att du har foljt alla instruktioner ovan, se till narmaste
auktoriserad service.

 Apparaten du har kopt ar avsedd fér hembruk och kan anvandas bara hemma och
for det angivna syftet. Den ar inte lamplig for kommersiellt eller gemensamt bruk.
Om konsumenten anvander apparaten pa ett satt som inte dverensstammer med de
beskrivna funktionerna, betonar vi att tillverkaren och aterférsaljaren inte ar ansvariga
for reparationer och fel inom garantiperioden.

Tips for energisparande

1

. Installera apparaten i ett svalt, val ventilerat rum, men inte i direkt solljus och inte i narheten

av en varmekalla (element, spis etc. ..). Anvand annars en isoleringsplatta.

. Lat varm mat och dryck svalna utanfor apparaten.
. Vid upptining av fryst mat, placera den i kylskapet. Den frysta matens laga temperatur

kommer att hjalpa till att kyla kylutrymmet nar den tinar. Sa det orsakar energibesparing.
Om den frysta maten tas ut, orsakar det sloseri med energi

. Nar du placerar drycker och slask maste de tackas. Annars 6kar fuktigheten i apparaten.

Da blir arbetstiden langre. Dessutom hjalper tackandet av drycker och slask till att bevara
lukt och smak

. Nar du placerar mat och dryck, éppna luckan sa lite tid som mgjligt.
. Hall locken stangda i alla fack med olika temperaturer i apparaten (gronsakslada, kyl ... etc).
. Dorrtatningen maste vara ren och smidig. Vid slitage, om din packning ar avtagbar, byt ut

packningen. Om den inte kan tas bort maste du byta ut dérren.

. Ekolage / standardinstallningsfunktion bevarar farska och frysta livsmedel medan du

sparar energi.

. Fack for farsk mat (kyl): Mest effektiv energianvandning sakerstalls i konfigurationen med

ladorna i apparatens nedre del, och hyllorna jamnt férdelade, placering av dorrfack paverkar
inte energiférbrukningen.

10. Frysfack (frys): Apparatens interna konfiguration ar den som sakerstaller en effektiv

energianvandning.

11. Ta inte bort kylackumulatorerna fran fryskorgen (om sadana finns).
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b]JNEN AN DELARNA | KYLSKAPET OCH FACKEN

A

-

11

Denna presentation ar endast information om apparatens olika delar. Delarna kan variera

beroende pa apparatens modell.

A) Kylutrymme
B) Frysutrymme
1

) Display och kontrollpanel
2) Kylhyllor
3) Extra kylfack (Kylningsutrymme) *
4) Gronsaksutrymmeslock
5) Gronsaksutrymme
6) Ovre korgen i frysen

7) Mitt korgen i frysen

8) Understa korgen i frysen
9) Justerbara fotter
10) Ismagasin
11) Glashyllor i frysen *
12) Flaskhylla
13) CustomFlex
14) Aggbehallare
15) Vinstall *

* | vissa modeller
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ISR BN TEKNISKA DATA
Den tekniska informationen finns pa typskylten pa apparatens innersida och pa
energimarkningen.

QR-koden pa energimarkningen som levereras med apparaten ger en webblank till
informationen relaterad till apparatens prestanda i EU EPREL-databasen.

Behall energimarkningen som referens tillsammans med bruksanvisningen och alla andra
dokument som medféljer denna apparat.

Det ar ocksa majligt att hitta samma information hos EPREL via lanken https.//eprel.ec.europa.eu
och modellnamnet och produktnumret som du hittar pa apparatens typskylt.

Se lanken www.theenergylabel.eu for detaljerad information om energiméarkningen.

b] NIl INFORMATION FOR TESTINSTITUT

Installation och férberedelse av apparaten for eventuell EcoDesign-verifiering ska
overensstamma med EN 62552. Ventilationskrav, férdjupningsdimensioner och minsta bakre
spel ska vara som anges i denna bruksanvisning vid DEL 1. Kontakta tillverkaren for ytterligare
information, inklusive lastplaner.

SE -26-



www.electrolux.com/shop
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