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FOR PERFEKTA RESULTAT

Tack for att du valt denna AEG-produkt. Den har utvecklats for att du ska kunna anvanda
den i manga ar, med innovativa funktioner som gér livet enklare — och som inte finns pa
alla enklare produkter. Agna nagra minuter at denna beskrivning for att fa stérsta mojliga
utbyte av produkten.

Besok var webbplats for att:

A fa tips om anvandning, broschyrer, felsdkning, service- och reparationsinformation:
@ www.aeg.com/support

g registrera din produkt for battre service:
a/ www.registeraeg.com

kopa tillbehor, forbrukningsvaror och originalreservdelar till din produkt:
’E www.aeg.com/shop

KUNDTJANST OCH SERVICE

Anvand alltid originalreservdelar.

Ha foljande uppgifter till hands nar du kontaktar var auktoriserade serviceverkstad:
Modell, artikelnummer, serienummer.

Informationen star pa markplaten.

AN Varning/Forsiktighet — Sakerhetsinformation
(D Allman information och tips
Miljdinformation

Med reservation for andringar.
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1. A SAKERHETSINFORMATION

Las noga de bifogade instruktionerna fore installation och
anvandning av produkten. Tillverkaren ar inte ansvarig for
eventuella personskador eller andra skador som uppkommit
som ett resultat av felaktig installation eller anvandning.
Forvara alltid bruksanvisningen pa en saker och tillganglig
plats for framtida bruk.

1.1 Sakerhet for barn och personer med

funktionsnedsattning

- Denna produkt kan anvandas av barn fran 8 ars alder och
uppat, och av personer med nedsatt fysisk, sensorisk eller
mental formaga, samt personer med bristande erfarenhet
och kunskap om de 6vervakas eller instrueras om hur
produkten anvands pa ett sakert satt och forstar de risker
som ar forknippade med anvandningen. Barn under 8 ar
eller personer med mycket omfattande och komplexa
funktionsnedsattningar ska inte vistas i narheten av
produkten utan standig uppsikt.

- Barn ska hallas under uppsikt sa att de inte leker med
produkten.

- Hall allt férpackningsmaterial utom rackhall fér barn och
kassera det pa lampligt satt.

- VARNING! Barn och husdjur ska hallas borta fran_
produkten nar den ar igang eller nar den svalnar. Atkomliga
delar blir heta under anvandning.

- Om maskinen har ett barnlas ska den aktiveras.

- Barn far inte utféra rengdring och underhall av produkten
utan uppsikt.

1.2 Allman sakerhet

- Installation av denna produkt och byte av kabeln far endast
utféras av behorig person.

- Anvand inte produkten innan den har installeras i
inbyggnadsstrukturen.
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- Bryt strdmforsoérjningen till apparaten fore utférande av
underhall.

- Om natsladden ar skadad maste den bytas av tillverkaren,
tillverkarens auktoriserade servicecenter eller personer med
motsvarande utbildning, for att undvika fara.

- VARNING! Kontrollera att produkten ar avstangd innan du
byter lampa for att undvika risk for elektriska stotar.

- VARNING! Ugnen och atkomliga delar blir mycket varma
under anvandning. Var forsiktig sa att du inte vidror
varmeelementen.

- Anvand alltid ugnsvantar for att ta bort eller lagga i tillbehor
eller eldfasta formar.

. Starta inte mikrovagsfunktionen nar ugnen ar tom.
Metalldelar i ugnsutrymmet kan skapa ljusbagar.

- Metallbehallare for mat och dryck far aldrig placeras i
mikrovagsugnen. Detta krav galler inte om tillverkaren
anger storlek och form pa metallbehallare som ar lampliga
for tillagning i mikrovagsugn.

- VARNING! Om luckan eller tatningarna ar skadade far
ugnen inte anvandas utan att repareras av en behdrig
person.

- VARNING! Endast en behdrig person far utféra service eller
reparation som involverar borttagning av delar som skyddar
mot mikrovagsenergi.

- VARNING! Varm inte vatskor och andra livsmedel i tillslutna
behallare. De kan explodera.

- Anvand endast karl som ar avsedda fér mikrovagsugn.

- Hall ugnen under uppsikt vid uppvarmning av mat i plast-
eller pappersbehallare for att undvika risk for antandning.

- Produkten ar avsedd fér uppvarmning av mat och dryck.
Torkning av mat eller klader och uppvarmning av
varmekuddar, tofflor, svampar, fuktiga trasor och liknande
kan leda till skador, antandning eller brand.

- Om det kommer ut rék, stang av eller dra ur kontakten till
produkten och lat luckan vara stangd for att undvika lagor.
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- Uppvarmning av drycker i mikrovagsugn kan leda till
fordrdjd stotkokning. Var forsiktig vid hantering av

behallaren.

- Innehallet i nappflaskor och barnmatsburkar ska réras om
eller blandas, och temperaturen kontrolleras ska fére
fortaring for att undvika brannskador.

- Agg i skal och hela kokta agg far inte varmas i produkten
eftersom de kan explodera, aven efter att mikrovagsugnens

uppvarmning ar klar.

- For att ta bort en ugnsstege drar du forst ut stegen framtill
och sedan den bakre delen fran sidovaggen. Satt tillbaka

ugnsstegar i omvand ordning.

- Rengor produkten regelbundet och ta bort eventuella

matrester.

Anvand inte angrengoéringsmedel for att rengéra produkten.
- Anvand inte skarpa rengoéringsmedel med slipeffekt eller
vassa metallskrapor for att rengoéra luckans glas for att
undvika repor, vilka i sin tur kan leda till att glaset spricker.
- Om inte produkten halls ren kan det leda till att den
invandiga ytan forsamras, vilket kan paverka produktens
livslangd och leda till farliga situationer.

2. SAKERHETSINSTRUKTIONER

2.1 Installation

VARNING!
Endast en behorig person far
installera den har produkten.

+ Avlagsna allt férpackningsmaterial.

+ Installera eller anvand inte en skadad
produkt.

» FOolj installationsinstruktionerna som foljer
med produkten.

» Var alltid forsiktig nar produkten rér sig
eftersom den ar tung. Anvand alltid
skyddshandskar och tackta skor.

» Dra aldrig produkten i handtaget.

+ Installera produkten pa en saker och
lamplig plats som uppfyller
installationskraven.

Minsta avstand till andra produkter ska
beaktas.

Kontrollera, fore installation av produkten,
att ugnsluckan kan 6ppnas enkelt utan
motstand.

Produkten &r utrustad med ett elektriskt
kylsystem. Den maste anvandas med den
elektriska stromforsorjningen.

En inbyggnad enhet maste uppfylla
stabilitetskraven enligt DIN 68930.

Skapets minimihdjd (mins-
ta hojd for skapet under
bank)

444 (460) mm

Skapets bredd 560 mm

Skapets djup 550 (550) mm
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Hojd pa produktens framre 455 mm
del
Hojd pa produktens bakre 440 mm
del
Bredd pa produktens fram- 595 mm
re del
Bredd pa produktens bakre 559 mm
del
Produktens djup 567 mm
Inbyggnadsdjup for produk- 546 mm
ten
Djup med &ppen lucka 882 mm
Minsta storlek pa ventila- 560x20 mm
tionséppningen. Oppning
placerad nedtill pa vanstra
sidan
Natsladdens langd. Kabeln 1500 mm
ar placerad i det nedre
hogra hornet pa baksidan
Monteringsskruvar 3.5x25 mm
2.2 Elanslutning
VARNING!
Risk for brand och elektriska
stotar.

» Alla elektriska anslutningar ska goras av
en behdrig elektriker.

* Produkten maste jordas.

+ Se till att de parametrarna pa markskylten
Overensstdmmer med elnatets elektricitet.

* Anvand alltid ett korrekt installerat,
stotsakert och jordat eluttag.

* Anvand inte grenuttag eller
forlangningssladdar.

» Kontrollera sa att du inte skadar
stickkontakten och natkabeln. Om
produktens natkabel behdver bytas maste
det gbras av vart auktoriserade
servicecenter.

+ Lat inte natkablar komma i kontakt med
eller komma nara produktens lucka eller
nichen nedanfér produkten, speciellt inte
nar den ar igang eller om luckan ar het.

+ Stotskyddet for stromférande och
isolerade delar maste fastas pa ett sadant
satt att det inte kan tas bort utan verktyg.
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* Anslut stickkontakten till eluttaget forst vid
slutet av installationen. Kontrollera att
stickkontakten ar atkomlig efter
installationen.

* Anslut inte stickkontakten om vagguttaget
sitter I0st.

* Drainte i anslutningssladden for att
koppla bort produkten fran eluttaget. Ta
alltid tag i stickkontakten.

* Anvand endast ratt isoleringsenheter:
strédmbrytare, sakringar (sékringar av
skruvtyp tas ur hallaren), jordfelsbrytare
och kontaktorer.

» Den elektriska installationen maste ha en
isolationsenhet sa att du kan koppla fran
produkten fran nétet vid alla poler.
Kontaktoppningen pa isolationsenheten
maste vara minst 3 mm bred.

* Denna produkt levereras med en
huvudkontakt och en huvudkabel

2.3 Anvéand

VARNING!

Risk for skador, brannskador,
elstotar eller explosion
foreligger.

* Denna produkt ar endast avsedd for
hushallsbruk.

« Andra inte produktens specifikationer.

« Kontrollera att ventilationsdéppningarna
inte ar blockerade.

» Latinte produkten sta utan uppsikt under
anvandning.

« Stang av produkten efter varje
anvandningstillfalle.

* Var forsiktig nar du 6ppnar produktens
lucka medan produkten ar paslagen.
Varm luft kan strdmma ut.

* Anvand inte produkten med vata hander
eller nar den har kontakt med vatten.

* Tryck inte pa den 6ppna luckan.

* Anvand inte produkten som arbets- eller
avlastningsyta.

*  Oppna luckan forsiktigt. Anvandning av
ingredienser med alkohol kan orsaka
blandning av alkohol och luft.

« Lat inte gnistor eller 6ppna lagor komma i
kontakt med produkten nar du éppnar
luckan.

» Placera inte brandfarliga produkter eller
féremal som ar vata med brandfarliga



produkter i, i narheten av eller pa
produkten.

Anvand inte mikrovagsugnsfunktionen for
att férvarma ugnen.

VARNING!
Risk for skador pa produkten
foreligger.

For att forhindra skador eller missfargning
pa emaljen:

— lagg inte aluminiumfolie direkt pa
ugnsbotten.

— hall inte vatten direkt i den heta
produkten.

— Latinte fuktiga matréatter eller
matvaror sta kvar i produkten nar
tillagningen &r klar.

— var forsiktig nar du tar bort eller
installerar tillbehdren.

Missfargning av emaljen eller den rostfria
ytan paverkar inte produktens funktion.
Anvand en djup form fér mjuka kakor.
Fruktjuice kan orsaka flackar som inte gar
att ta bort.

Denna produkt ar endast avsedd for
matlagning. Den far inte anvandas for
andra andamal, t.ex. rumsuppvarmning.
Tillaga alltid med ugnsluckan stangd.

Om produkten installeras i till exempel ett
skap, se till att skapsdorren aldrig ar
stangd nar produkten ar i drift. Varme och
fukt kan byggas upp bakom en sténgd
lucka och orsaka skador pa produkten,
skapsmoblerna eller golvet. Stang inte
luckan forrén produkten har svalnat helt
efter anvandning.

2.4 Underhall och rengoring

VARNING!
Det finns risk fér personskador,
brand eller skador pa produkten.

Stang av produkten och koppla bort den
fran eluttaget fére underhaill.
Se till att produkten har svalnat. Det finns

som bildas vid anvandningen av ugnen
kondenseras pa innervéggarna och kan
orsaka korrosion.

Rengdr produkten regelbundet for att
forhindra att ytmaterialet forsamras.

Fett och matrester som lamnas kvar i
produkten kan orsaka brand och
elektriska ljusbagar nar mikrovagsugnen
ar igang.

Rengor produkten med en fuktig, mjuk
trasa. Anvand bara milda
rengéringsmedel. Anvand inte produkter
med slipeffekt, skursvampar,
I6sningsmedel eller metallféremal.

Om du anvander en ugnssprej ska du
folja sakerhetsanvisningarna pa
férpackningen.

2.5 Anvandning av glas

Hantering av glas utan forsiktighet kan
resultera i att glaset gar sonder, att det blir
sprickor eller allvarliga repor:

Spill inte kallt vatten eller andra vatskor pa
glaset eftersom en plotslig
temperatursankning kan géra att glaset
spricker. Trasigt glas kan vara vasst och
svart att hitta.

Placera inte varmt glas pa en vat eller kall
yta, direkt pa en bank eller metallyta eller i
diskhon. Hantera inte heller varmt glas
med vata trasor.

Anvand inte eller férsok reparera trasigt
glas.

Tappa inte eller sla emot glaset mot nagot
hart, sla inte heller emot med nagot
verktyg mot glaset.

Varm inte tomt eller nastan tomt glas i
mikrovagsugnen, varm inte olja eller smor
i mikrovagsugn for varmt (anvand minsta
tillagningstid).

Lat varmt glas svalna pa ett galler, en
grytlapp eller en torr trasa. Se till att glaset ar
tillrackligt kallt innan man diskar det, staller in
det i kylen eller i frysen.

Hantera allt varmt glas (inklusive glas med

aven risk for att glaspanelerna kan silikonhanteringsyta) med torra grytlappar.

spricka.

» Byt omedelbart ut luckans glaspaneler om
de ar skadade. Kontakta auktoriserat
servicecenter.

» Ugnsutrymmet och luckan maste torkas
av efter varje anvandningstillfille. Anga

Undvik att anvanda mikrovagsugnen pa ett
felaktigt satt (t.ex. att satta pa
mikrovagsugnen utan nagot eller med
mycket lite i).
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2.6 Invandig belysning

VARNING!
Risk for elektrisk stot!

« Nar det géller lampan/lamporna i denna
produkt och reservlampor som saljs
separat: Dessa lampor ar avsedda att tala
extrema fysiska forhallanden i
hushallsapparater, sdsom temperatur,
vibration, fuktighet eller ar avsedda att
signalera information om produktens
driftsstatus. De &r inte avsedda att
anvandas i andra produkter eller som
rumsbelysning i hemmet.

» Denna produkt innehaller en ljuskalla med
energieffektivitetsklass G.

* Anvand bara lampor med samma
specifikationer.

3. PRODUKTBESKRIVNING

3.1 Allman oversikt

e
\
%
PR
BE B

3.2 Tillbehor

Galler
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2.7 Service

» Kontakta ett auktoriserat servicecenter for
reparation av produkten.
* Anvand endast originalreservdelar.

2.8 Avyttring

VARNING!
Risk for kvavning eller skador.

» Kontakta kommunen for information om
hur produkten ska kasseras.

+ Koppla loss produkten fran eluttaget.

» Klipp av elkabeln nara produkten och
kassera den.

* Ta bort lucksparren for att forhindra att
barn eller husdjur blir instadngda i
maskinen.

Kontrollpanel

Elektronisk programmeringsenhet
Varmeelement
Mikrovagsgenerator

Lampa

@A Flakt

Ugnsstegar, borttagbara

Bl Hyliplaceringar

For kokkarl, kakformar, stekar.

Bakplat




For kakor och smakakor.

Grill- / stekpanna

For bakning och stekning eller som
fettuppsamlingsfat.

4. KONTROLLPANELEN

Glasplatta for mikrovagsugn

For att tillaga mat i mikrovagslage.

4.1 Elektronisk programmeringsenhet

Anvéand touchkontrollerna for att mandvrera ugnen.

Touch- Funktion
kontroll

- Display

Beskrivning

Visar nuvarande ugnsinstéllningar.

PA/AV
®

Sla pa och sténga av ugnen.

Tillagningsfunktioner /
Tillagningshjalp

Tryck pa touchkontrollen en gang for att valja ett varmelage el-
ler menyn: Tillagningshjalp. Tryck pa touchkontrollen igen for att
vaxla mellan menyerna: Tillagningsfunktioner, Tillagningshjalp.

Br3see Tand eller slack lampan genom att trycka pa touchkontrollen i 3
sekunder.
Mikrovagsugn For att sla pa: Mikrovagsugn. Du kan anvanda den nér ugnen ar
— avstangd. Nar du anvéander: Mikrovagsugn med funktionen: Till-
— agningstid langre an 7 minuter och i kombilaget kan mikrovag-

seffekten inte vara mer an 600 W.

OC Val av temperatur /

Snabbuppvarmning
DD 3sec

For att stélla in temperaturen eller visa ugnens aktuella tempe-
ratur. Tryck pa touchkontrollen i 3 sekunder for att sla pa eller
stanga av funktionen: Snabbuppvarmning.
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Touch- Funktion
kontroll

Beskrivning

Ner

For att flytta nedat i menyn.

E | =

For att flytta uppat i menyn.

K

Vv
/\ Upp
&

OK / Mikrovagsugn
snabbstart

For att bekréafta valet eller installningarna. For att sla pa: Mikro-
vagsugn. Du kan anvanda den nér ugnen &r avstangd.

Tillbaka

For att ga tillbaka en niva i menyn. For att visa huvudmenyn,
tryck pa touchkontrollen i 3 sekunder.

B

For att stalla in olika funktioner. Nar en tillagningsfunktion ar
igang trycker du pa touchkontrollen for att stalla in timern eller
funktionerna: Knapplas, Favoriter, Varmhallning, Set + Go.

€
Tid och ytterligare
@ funktioner

Tidur

For att stalla in funktionen: Tidur.

4.2 Display
A

B
!

10

16:30; oW )

|
|
|
“’e.:.o
I |
< »

=l 00:15: » 14}O°C

j j
E D

Ovriga indikatorer pa displayen:

Tillagningsfunktion eller
mikrovagsfunktion

Klocka

Indikator for uppvarmning

Temperatur eller effekt fér mikrovagen
Funktionens koktid eller sluttid

moow »

Symbol Funktion
Q Tidur Funktionen &r paslagen.
@ Klocka Pa displayen visas aktuell tid.
|_)| Tillagningstid Pa displayen visas tillagningstiden som behdvs.
9' Sluttid Pa displayen visas nar tillagningstiden ar klar.
& Temperatur Temperaturen visas pa displayen.

O]

Tidsanvisning

Displayen visar hur lange tillagningsfunktionen

arigang. Tryck pa \/ och /\ samtidigt for att
nollstélla klockan.

Kontrollampa fér uppvarmning Displayen visar temperaturen i ugnen.

10 SVENSKA



Symbol Funktion
E Snabbuppvarmning Funktionen &r pa. Den minskar uppvarmningsti-
den.
ﬁ Vikt automatisk Displayen visar att det automatiska viktsystemet
ar pa eller att vikten kan andras.
g_, Varmhalining Funktionen &r pa.

5. FORE FORSTA ANVANDNING

VARNING!
Se Sakerhetsavsnitten.

5.

Z24

1 Forsta rengoring

=<

j

Steg 1

Steg 2

Steg 3

Ta ut alla tillbehdr och flyttbara

ugnsstegar ur ugnen.

Torka av ugnen och tillbehéren med
en mjuk trasa med varmt vatten och
milt diskmedel.

Satt in tillbehéren och de I6stagbara
ugnsstegarna i ugnen.

5.2 Forsta anslutning

Fore forsta anvandningen maste du stélla in:

Sprak Displaykontrast

Ljusstyrka for display

Klockslag

6. DAGLIG ANVANDNING

VARNING!
Se Sakerhetsavsnitten.

6.1 Navigera i menyerna

1.
2,

Sla pa ugnen.

Tryck pa V eller /\ for att stalla in
menyfunktionen.

Tryck pa L for att ga till undermenyn eller
godkanna installningen.

Du kan nar som helst aterga till
huvudmenyn med <=.

6.

1
2
3
4
5
6.
7
8
6.
1.

2 Stalla in en varmefunktion

Ta bort glasplatten i mikrovagsugnen.
Sla pa ugnen.
Valj menyn: Tillagningsfunktioner.

Tryck pa L for att bekrafta.
Valj en varmefunktion.

Tryck pa o for att bekrafta.
Stall in temperaturen.

Tryck pa o for att bekrafta.
3 Mikrovagsugn

Ta bort alla tillbehor fran ugnen.
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Satt i glasplattan i mikrovagsugnen.
Sla pa ugnen.

4. Tryck pa & or att sia pa
mikrovagsfunktionen.

5. Tryck pa ¢ Funktionen. Tillagningstid ar
installd pa 30 sekunder och
mikrovagsugnen startar.

Ladl

Varje tryckning pa ¢ Okar tiden
for funktionen med 30 sekunder:
Tillagningstid.

Om du inte trycker pa <o? sténgs
ugnen av efter 20 sekunder.

6. Tryck pa O for att stalla in funktionen:
Tillagningstid.

@

Du kan &ndra
mikrovagsugnseffekten (tryck pa

= och sedan pa V eller /\)

och funktionen: Tillagningstid @)
nar som helst nar
mikrovagsugnsfunktionen
anvands.

7. Nar den instéllda tiden har forflutit hors
en ljudsignal i 2 minuter.
Mikrovagsugnsfunktionen stangs av
automatiskt. Tryck pa valfri symbol for att
stédnga av signalen.

@
@

For att stanga av
mikrovagsfunktionen, tryck pa

0)

Funktionen avbryts om du

trycker pa = eller 6ppnar
luckan. Starta den igen genom

att trycka pa ¢
Den maximala tiden for

mikrovagsfunktionerna beror pa
mikrovagseffekten du stallt in:

MIKROVAGSEF- MAXIMAL TID
FEKT

100-600 W 90 min

Mer an 600 W 7 min
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6.4 Stalla in Kombifunktion

1. Ta bort glasplatten i mikrovagsugnen.
2. Satt pa en uppvarmningsfunktion.

3. Tryck pa & och gor pa samma satt som
nar du staller in mikrovagsfunktionen.

Nar du anvander mikrovagsfunktionen i

kombilage, kan inte mikrovagseffekten vara

mer an 600 W.
snart den instéllda temperaturen
har uppnatts.
Funktionerna ar inte tillgangliga for
kombifunktionen: Favoriter, Sluttid, Set + Go,
Varmhallning.

For vissa funktioner startar
mikrovagsugnsfunktionen sa

6.5 Stalla in Mikrovagsugnens

Snabbstart-funktion

1. Om du behdver stanga av ugnen kan du
trycka pa ®.

2. Tryck pa < for att sla pa
Snabbstartsfunktionen.

Varje tryckning L skar Tillagningstid med 30

sekunder.
@ (se "Stalla in
mikrovagsfunktionen").

3. Tryck pa €O for att stalla in tiden for
funktionen: Tillagningstid. Se avsnittet
"Klockfunktioner", Stalla in klockan.

Du kan andra mikrovagseffekten

6.6 Uppvarmningsindikator.

Nar du slar pa en tillagningsfunktion visar
listen hur temperaturen 6kar. Nar 6nskad
temperatur har uppnatts hors 3 ljudsignaler,
listen blinkar och forsvinner.

6.7 Med hjélp av:
Snabbuppvarmning

Anvand den har funktionen innan du lagger
in maten i ugnen.

Den har funktionen minskar
uppvarmningstiden. Den ar inte tillgénglig for
vissa ugnsfunktioner.

5. - tryck ock hall in.



6.8 Restvdarme

Nar du stanger av ugnen visar displayen
restvadrmen. Du kan anvanda varmen for att

halla maten varm.

6.9 Oversikt 6ver menyerna

Huvudmeny

Symbol / meny-
funktion

Tillagningsfunktioner

Program

Innehaller en lista Gver varm-
ningsfunktioner.

W

Tillagningshjalp

Innehaller en lista dver auto-
matiska program.

Symbol / meny- Beskrivning
funktion
O Justerar displayens ljusstyr-
Ljusstyrka for display kaigrader.
5 Staller in sprak for displayen.
Stall in sprak
QE Justerar volymen gradvis pa
Ljudvolym trycktoner och signaler.
D Aktiverar och inaktiverar
K liud touchkontrollsljudet. Det gar
nappiju inte att inaktivera tonen for

pa/av-touch-kontrollen.

Favoriter

Innehaller en lista Gver favo-
rittillagningsprogram, som
skapats av anvandaren.

33

Larm och felsignaler

Aktiverar och inaktiverar
larmljuden.

&

Normalinstallningar

Anvands for att stalla in pro-
duktens konfiguration.

Aktiverings-/avaktiverings-
kod: 2468.

A

Specialfunktioner

Innehaller en lista dver extra
tillagningsfunktioner.

Undermeny for: Normalinstéllningar

Symbol / meny-
funktion

D

Stalla in klockslag

Beskrivning

Stall klockan.

Demo-lage
i Visar programvarans version
. och konfiguration.
Service
((_34. Aterstall alla installningar till

Fabriksinstaliningar

fabriksinstallningarna.

)

Tidvisning

Nar den ar PA visar dis-
playen den aktuella tiden nar
du stanger av produkten.

°C»

Snabbuppvarmning

Nar funktionen ar PA mins-
kar den uppvarmningstiden.

0]

Set + Go

For att stalla in en funktion
och aktivera den senare med
ett tryck pa en symbol pa
kontrollpanelen.

'

Varmhalining

Haller den lagade maten
varm i 30 minuter efter tillag-
ningsprogrammets slut.

D

Tidsfoérlangning

Aktiverar och inaktiverar
funktionen Tillagg tid.

®»

Displaykontrast

Justerar displayens kontrast i
grader.

6.10 Varmefunktioner

Tillagningsfunktioner

Uppvarmnings-
funktion

(%)

Varmiuft

Program

For att baka pa upp till tva hyll-
positioner samtidigt och for att
torka mat.Stall in temperatu-
ren pa 20 - 40 °C lagre an for
funktionen: Over-/undervarme.

)

Pizza/Paj

For ugnsbakning pa en niva
av ratter som kraver mer in-
tensiv bryning och som ska ha
knaprig botten. .Stall in tempe-
raturen pa 20 — 40 °C lagre &n
fér funktionen: Over-/under-
varme.

Over-/undervarme

Bakning och stekning pa en
ugnsniva.

SVENSKA 13



Uppvarmnings-
funktion

Program

Uppvarmnings-
funktion

Program

0
Fryst mat

For tillagning av snabbmat
(som pommes frites, klyftpota-
tis och varrullar) med en kris-
pig effekt.

()

Tallriksvarmning

For férvarmning av tallrikar
for servering.

vy

Grill

For grilining av tunnskurna
stycken och brédrostning.

Konservering

For att konservera gronsaker
(t.ex. pickles).

Varmluftsgrillning

Varmluftsstekning pa forsta
ugnsnivan av storre kottstyck-
en eller fagelkdtt med ben. For
att bryna och goéra gratanger.

()

Torkning

For torkning av skivad frukt,
grénsaker och svamp.

Undervarme

For bakning av kakor med
knaprig botten och for konser-
vering av livsmedel.

()

Jasning av deg

For snabbare degjasning.
Den haller degen elastisk
och forhindrar att ytan torkar.

Lampan kan slackas automatiskt
vid en temperatur under 60 °C
med vissa ugnsfunktioner.

Specialfunktioner

Uppvarmnings-
funktion

Varmhallning

Program

For varmhalining av matrat-
ter.

(¥)

Langsam tillagning

Tillagning av méra, saftiga
stekar.

Brodbakning

Med den hér funktionen kan
du baka bréd och bullar med
professionellt resultat vad
galler krispighet, farg och
glans.

()

Upptining

For att tina mat (gronsaker
och frukt). Upptiningstiden
beror pa mangden och stor-
leken pa den frysta maten.

Mikrovagsugnsfunktioner

Funktioner

Mikrovagsugn

Beskrivning

Skapar varmen direkt i maten. Anvand for att véarma upp fardiga maltider och drycker,
for att tina upp kott eller frukt samt for att tillaga grénsaker och fisk.

Kombi

Valj den for att anvanda tillagningsfunktionen och mikrovagslaget samtidigt. Anvand
denna funktion for att tillaga mat pa kortare tid och samtidigt bryna den.
Maximal effekt for den héar funktionen ar 600 W.

Snabbstart

Anvand for att aktivera mikrovagsfunktionen med en enda knapptryckning pa symbo-

len <o? med hog mikrovagseffekt och kortare tid: 30 sekunder.
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7. KLOCKFUNKTIONER

7.1 Tabell over klockfunktioner

Klockfunktion

Q Tidur

Program

For att stalla in nedrékning (max. 2 tim och 30 min). Den-
na funktion paverkar inte produktens funktioner i dvrigt.
Du kan ocksa anvanda den nér produkten ar avstangd.

Anvand Q for att aktivera funktionen. Tryck pa /\ eller

\/ for att stalla in minuterna och g% for att starta.

|_)| Tillagningstid For att stalla in langden pa en funktion (max 23 tim 59
min)
_)I Sluttid For att stélla in stopptid for en ugnsfunktion (hdgst 23

timmar och 59 minuter).

Om du stéller in tiden for en klockfunktion
borjar tiden réknas ned efter 5 sekunder.

Om du anvander
klockfunktionerna: Tillagningstid,
Sluttid, stanger produkten av
varmeelementen efter 90 % av
den instéllda tiden. Produkten
anvander restvarmen for att
fortsatta tillagningsprocessen tills
tiden ar avslutad (3 -

20 minuter).

7.2 Stalla in klockfunktionerna

1. Valj en tillagningsfunktion.

2. O. tryck upprepade ganger tills den
nodvandiga klockfunktionen och
tillhérande symbol visas pa displayen.

3. /\, V —tryck for att stlla in tiden.

4. Tryck pa: <.

En ljudsignal hérs nar tiden har gatt ut.

Ugnen stangs av. Ett meddelande visas pa

displayen.

5. Tryck pa valfri symbol for att stdnga av
signalen.

7.3 Varmhalining

Villkor for funktionen:

* Den instéllda temperaturen ar hégre an
80 °C.

* Funktionen: Tillagningstid ar installd.

Funktionen: Varmhallining haller tillagad mat
varm vid 80 °C i 30 minuter. Den slas pa nar
bakningen eller stekningen avslutas.

Du kan sla pa eller stanga av funktionen i
menyn: Normalinstallningar.

1. Sla pa ugnen.

2. Valj tillagningsfunktion.

3. Stall in temperaturen pa éver 80 °C.
4

Tryck pa D flera ganger tills displayen
visar: Varmhallning.

5. Tryck pa ¢ for att bekrafta.
En ljudsignal hors nar funktionen ar klar.

7.4 Tidsforlangning

Funktionen: Tidsférlangning gor sa att
tillagningsfunktionen fortsatter efter slutet av
Tillagningstid.

@

Kan anvandas fér alla
tillagningsfunktioner med
Tillagningstid eller Vikt
automatisk.

1. Nar tillagningstiden avslutas, ljuder en
signal. Tryck pa valfri symbol.
Displayen visar meddelandet.

2. Tryck O for att sla pa eller <= avbryta.
3. Stall in langden pa funktionen.

4. Tryck pa e
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8. AUTOMATISKA PROGRAM

VARNING!
Se Sakerhetsavsnitten.

8.1 Tillagningshjalp med
Automatiska recept

Den har ugnen har en uppsattning recept
som du kan anvanda. Recepten ar
férutbestdmda och du kan inte &ndra dem.

1. Sla pa ugnen.

2. Valj menyn: Tillagningshjalp. Tryck pa ¢
for att bekréfta.

3. Valj kategorin och ratten. Tryck pa ¢ for
att bekrafta.
<D

4. Valja ett recept. Tryck pa o for att
bekrafta.

@

Nar du anvander funktionen:
Manuell, ugnen anvander de
automatiska instéllningarna. De
kan andras precis som andra
funktioner.

9. ANVANDNING AV TILLBEHOR

VARNING!
Se Sakerhetsavsnitten.
9.1 Sitta in tillbehor

Anvand endast lampliga kokkarl och material.
Se kapitlet "Rad och tips” i kapitlet Lampliga
kokkarl och material for mikrovagsugn.

16 SVENSKA

8.2 Tillagningshjalp med Vikt
automatisk

Denna funktion beraknar automatiskt
tillagningstiden. For att anvanda den maste
man mata in matens vikt.

1. Sla pa ugnen.
2. Valj menyn: Tillagningshjélp . Tryck pa ¢
3. Tryck pa /\ eller V for att stélla in

vikten pa maten. Tryck pa ¢
Det automatiska programmet startar.
4. Du kan andra vikten nar som helst. Tryck

pa /\ eller V for att andra vikten.

5. En ljudsignal hors nar tiden har gatt ut.
Tryck pa valfri symbol for att stdnga av
signalen.

Liten inbuktning upptill 6kar sakerheten.
Fordjupningarna ar gér ocksa enheterna
tippsakra. Den héga kanten runt hyllan
hindrar att kokkarl glider av.



Tradgaller:
Skjut in gallret mellan ugnsstegens ledskenor och
kontrollera att fotterna &r vanda nedat.

Bakplat / Djup form:
Skjut in langpannan mellan ungsstegarnas ledske-
nor.

Tradgaller, Bakplat / Djup form:
Skjut in bakplaten mellan ungsstegarnas ledske-
nor och ugnsgallret pa ledskenorna ovanfor.

Glasplatta for mikrovagsugn:
Mikrovagsugnens glasfat skall endast anvandas
med mikrovagsfunktionen. Det ar inte avsett for
kombinerade mikrovagsfunktioner (t.ex. mikro-
vagsgrill).

Placera tillbehoret pa botten i ugnen.

Maten kan laggas direkt pa mikrovagsugnens
glasfat.

SVENSKA
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10. TILLVALSFUNKTIONER

10.1 Favoriter

Du kan spara dina favoritinstallningar sasom
koktid, temperatur eller tillagningsfunktion.
De finns i menyn: Favoriter. Du kan spara 20
program.

@ Du kan inte spara
mikrovagsugnen och
mikrovagsugnens

kombifunktioner som
favoritprogram.

Spara ett program

1. Sla pa ugnen.

2. Stallin en tillagningsfunktion eller ett
automatiskt program.

3. Tryck pa O flera ganger tills displayen
visar: SPARA.

4. Tryck pa L for att bekrafta.
Displayen visar forsta lediga minneslaget.

5. Tryck pa L for att bekrafta.
6. Ange namnet pa programmet.
Den forsta bokstaven blinkar.

7. Tryck pa V eller /\ fér att andra
bokstav.

8. Tryck pa ¢

Nasta bokstav blinkar.

9. Utfor punkt 7 igen om sa behdvs.

10. Hall L intryckt for att spara.
Du kan skriva dver ett minneslage. Nar
displayen visar det forsta lediga minneslaget

trycker du pa \V4 eller /\ och trycker pa gf
for att skriva over ett befintligt program.

Du kan &ndra namnet pa ett program i
menyn: Skriv programmets namn.

Aktivera programmet
Sla pa ugnen.
Valj menyn: Favoriter.

Tryck pa L for att bekrafta.
Valj namn pa ditt favoritprogram.

Tryck pa L for att bekrafta.

U A
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10.2 Anvanda barnlaset

Nar barnlaset &r pa kan ugnen inte sattas pa
av misstag.
1. Tryck pa ® for att sla pa displayen.

2. Tryck pa O och & samtidigt tills
displayen visar ett meddelande .
Upprepa steg 2 for att stdnga av Barnlaset.

10.3 Knapplas

Funktionen foérhindrar att
tillagningsfunktionen @ndras oavsiktligt. Den
kan sattas pa endast nar ugnen &r igang.

1. Sla pa ugnen.
2. Valj tillagningsfunktion eller installning.

3. Tryck pa O flera ganger tills displayen
visar: Knapplas.

4. Tryck pa L for att bekrafta.

For att stdnga av funktionen, tryck pa .
Displayen visar ett meddelande. Tryck pa
igen och sedan pa <o? for att bekrafta.

Nar du stanger av ugnen stangs
aven funktionen av.

10.4 Set + Go

Funktionen gor att du kan stélla in en
tillagningsfunktion (eller ett program) och
anvanda det senare genom att trycka pa en
symbol.

1. Sla pa ugnen.

2. Stéllin en tillagningsfunktion.

3. Tryck pa O flera ganger tills displayen
visar: Tillagningstid.

4. Stéllin tiden.

5. Tryck pa D flera ganger tills displayen
visar: Set + Go.

6. Tryck pa L for att bekrafta.

Tryck pa en symbol (utom for (D) for att
starta funktionen: Set + Go. Den instéllda
tillagningsfunktionen startar.

En ljudsignal hors nar funktionen avslutas.



@ » Knapplas ar pa nar
tillagningsfunktionen ar igang.
* Menyn: Normalinstéllningar
later dig: Sla pa eller av
funktionen Set + Go.

10.5 Automatisk avstiangning

Av sakerhetsskal stangs ugnen av efter en
tid om en uppvarmningsfunktion ar aktiv och

inga installningar andras.
@ (tim)

(°C)

30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 230 5.5

Automatisk avstangning fungerar inte med
funktionerna: Belysning, Tillagningstid,
Sluttid.

10.6 Displayens ljusstyrka

Displayens ljusstyrka kan stallas in i tva
lagen:

11. TIPS

@ Se Séakerhetsavsnitten.

11.1 Tillagningsrekommendationer

®

O Dag

©® Natt

Displayen &ar tand nar ug-
nen ar pa.

Displayen ténds i 10 se-
kunder néar du trycker pa
en touchkontroll i nattl&-
get.

Displayen &r tand nar ug-
nen &r avstangd och du
staller in tillagningsfunk-
tion: Tidur. Nar funktio-
nen avslutas atergar dis-
playbelysningen till natt-
lage.

Nar ugnen ar avstangd ar
displayen i nattldage mel-
lan kl. 22.00 och 06.00.

10.7 Kylflakt

Nar ugnen ar pa, slas kylflakten pa
automatiskt for att halla ugnens ytor svala.
Om du stanger av ugnen kan kylflakten
fortsatta att vara igang tills ugnen &r sval.

Temperaturen och graddningstiderna i tabellerna ar endast riktvarden. De beror pa recepten samt pa ingredien-

sernas kvalitet och mangd.

Din ugn kan ha andra bak-/stekegenskaper an din gamla ugn. Tabellerna nedan visar rekommenderade install-
ningar for temperatur, tillagningstid och hyllposition for specifika typer av mat.
Om du inte kan hitta installningarna for ett visst recept kanske du kan anvanda instéllningarna for ett liknande

recept.

11.2 Rekommendationer for
mikrovagsugnen

® Nu ska vi laga mat!

Placera maten pa glasfatet i botten av

mikrovagsugnen.

Placera maten pa ett fat pa botten av

ugnsutrymmet.
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Vand eller rér om efter halva upptinings- eller
tillagningstiden.

Ro6r om i ratter med vatska da och da.
Ror om fore servering.

Tack maten som ska tillagas och varmas
upp.
Med en sked i flaskan eller i glaset vid

uppvarmning av drycker erhalls battre
varmeférdelning.

Lagg in maten i ugnen utan férpackning.
Fardigratter med férpackning kan endast
tillagas i ugnen om férpackningen ar avsedd
for mikrovagsugn (kontrollera uppgifterna pa
forpackningen).

=

== Tillagning i mikrovagsugnen

Lat maten i ugnen vara 6vertackt. Mat kan
tillagas utan lock om en knaprig skorpa
onskas.

Anvand inte fér hdg energi (for lang tid eller
for hog effekt) for tillagningen. Maten kan bli
torr, brand eller borja brinna.

Anvand inte ugnen for att koka agg eller
sniglar med skal — de kan explodera. Stick
hal i &ggulan innan du varmer upp agg.

Kokkarl/material

Mikrovagsugn

Stick ett antal hal i mat med skinn eller skal
fore tillagning.

Skar gronsaker i jamnstora bitar.

Efter att ha stéangt av ugnen, ta ut maten och
lat den sta i nagra minuter for att fa en jamn
temperatur.

[X)

>

Upptining i mikrovagsugnen
Placera det frysta livsmedlet utan omslag pa
en liten, upp och nervand tallrik med en
behallare under, eller pa ett upptiningsstall
eller en plastsil, sa att vatska som bildas kan
rinna av.

Ta ut upptinade delar efter hand.

Istallet for att tina frukt och gronsaker forst
kan du anvanda hogre effekt i
mikrovagsugnen for att tillaga dem.

11.3 Lampliga kokkarl och material
for mikrovagsugn

For mikrovagsugnen far man endast
anvanda lampliga karl och material. Se
tabellen nedan som referens.

Kontrollera kokkéarlet/
materialspecifikationerna fore anvandning.

Mikrovagsugnens kom-

- « . bifunktion
Upptining Uppvarmning,
Tillagning
Ugnsfast glas och porslin utan metalldelar, t.ex.
varmebestandigt glas \/ \/ \/
Ej ugnsfast glas och porslin utan dekor av sil- X X

ver, guld, platina eller andra metaller

terial

Glas och vitrokeramik av ugnsfast/frystaligt ma- \/

Keramik och lergods utan kvarts eller metall-
komponenter och glasyrer som innehaller me-
tall

Keramik, porslin och lergods med oglaserad X
botten eller med sma hal, t.ex. pa handtagen

Varmebestandig plast upp till 200 °C

<

Kartong, papper
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Kokkarl/material

Mikrovagsugn

Mikrovagsugnens kom-

. . bifunktion
Upptining Uppvarmning,
Tillagning
Plastfolie \/ X X
Stekpase med forslutning som &r 1amplig for \/ \/ X

mikrovagsugn

Stekkarl av metall, t.ex. emalj, gjutjiarn X X \/
Bakformar, svartlack eller silikonbelagd X X \/
Bakplat X X X
Galler X X \/
Glasplatta i mikrovagsugnens botten \/ \/ X
Kokkarl for mikrovagsugn, t.ex. krispplatta X \/ X

11.4 Ugnens sarskilda
uppvarmningsfunktioner

Varmhallning

Med den har funktionen kan du halla maten
varm. Temperaturen ar automatiskt installd
pa 80 °C.

Tallriksvdarmning

Med den har funktionen kan du varma
tallrikar och formar fére servering.
Temperaturen ar automatiskt installd pa
70 °C.

Fordela tallrikar och formar jamnt pa
ugnsgallret. Anvand den forsta
ugnspositionen. Efter halva
uppvarmningstiden kan du byta plats pa
dem.

Jasning av deg

Med den har funktionen kan du jasa brod.
Lagg degen i en stor form och tack den med
en vat handduk eller plastfolie. Stall in
funktion: Jasning av deg och tillagningstid.

11.5 Graddning

For forsta graddningen, anvand den lagre
temperaturen.

Du kan férldanga graddningstiden med 10-15
minuter om du bakar pa mer an en niva.

Bakverk vid olika nivaer blir inte alltid lika
bruna. Du behdver inte andra
ugnstemperaturen om de blir olika bruna.
Detta jdmnar ut sig under bakningen.

Platarna i ugnen kan vrida sig under bakning.
Nar platarna kallnar igen atertar de sin
normala form.
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11.6 Tips for bakning

Bakresultat

Kakans botten ér inte tillrack-
ligt graddad.

Mojlig orsak

Ugnsnivan ar fel.

Losning

Stall kakan pa en lagre ugnsniva.

Kakan faller ihop och blir degig
eller far vattenrander.

Ugnstemperaturen ar for hog.

Stall in nagot lagre ugnstemperatur nasta
gang.

Ugnstemperaturen ar for hég och
graddningstiden ar for kort.

Stall in langre graddningstid och lagre ugn-
stemperatur nasta gang.

Kakan ar for torr.

Ugnstemperaturen ar for lag.

Stall in hogre ugnstemperatur nasta gang.

For lang graddningstid.

Stall in kortare graddningstid nasta gang.

Kakan blir ojamn.

Ugnstemperaturen ar for hog och
graddningstiden ar for kort.

Stall in langre graddningstid och lagre ugn-
stemperatur nasta gang.

Kaksmeten har inte fordelats jamnt.

Fordela smeten jamnare pa bakplaten
nasta gang.

Kakan blir inte klar pa tiden
som anges i receptet.

Ugnstemperaturen ar for lag.

Stall in nagot hdgre ugnstemperatur nasta
gang.

11.7 Bakning pa en ugnsniva

Anvand forsta hyllpositionen om inget annat anges.

n =
BAKNING | FORM i

O

(°C) (min)
Sockerkaka / Brioche Varmluft 150-160 50-70
Sandkaka / Fruktkakor Varmluft 140-160 70-90
Sockerkaka Varmluft 140-150 35-50
Sockerkaka, anvand den andra Over-/undervarme 160 35-50
hyllpositionen
Tartbotten av mordeg, forvarm den  Varmluft 170-180 10-25
tomma ugnen
Tartbotten av sockerkakssmet Varmluft 150-170 20-25
Appelpaj, 2 formar @20 cm Varmiuft 160 70-90
Appelpaj, 2 formar @20 cm Over-/undervarme 180 70-90
Cheesecake, anvénd langpannan  Over-/undervarme 160-170 60-90

Forvarm den tomma ugnen.
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= 5 O i

KAKOR/

BAKVERK/BROD PA (°C) (min)

BAKPLATAR

Veteflata / Runt bréd Over-/undervarme 170-190 30-40 2

Christstollen Over-/undervirme 160-180 50-70 2

Ragbrod Over-/undervarme forst: 230 20 2
sedan: 160-180 30-60

Petits-choux med fylining / Over-/undervarme 190-210 20-35 2

Eclairs

Rulltarta Over-/undervérme 180-200 10-20 2

Kaka med smérdegstopping Varmluft 150-160 20-40 1

Mandelsockerkaka / Sockerka- Over-/undervérme 190-210 20-30 2

kor

Fruktpaj (pa jastdeg/socker- Varmluft 150-160 35-55 1

kakssmet), anvand langpan- —

nan Over-/undervarme 170 35-55 2

Fruktpaj av mérdeg Varmluft 160-170 40-80 1

Jastkaka med kénslig fylining ~ Over-/undervarme 160-180 40-80 2

(t.ex. kvarg, gradde, kram)

= = D 1

LATTA TART-

BOTTNAR (°C) (min)

Mérdegskakor, kex Varmluft 150-160 10-20 1

Mérdegskakor / Smérdegska-  Varmluft 140 20-35 1

kor

Mérdegskakor / Smérdegska-  Over-/undervarme 160 20-30 2

kor, férvarm den tomma ugnen

Kakor av sockerkakssmet Varmluft 150-160 15-20 1

Bakverk med aggvita, marang- Varmluft 80-100 120-150 1

er / Maranger

Mandelbiskvier Varmiuft 100-120 30-50 1

Smakakor av jastdeg Varmluft 150-160 20-40 1

Smérdegskakor, forvarm den  Varmluft 170-180 20-30 1

tomma ugnen

Franskbullar, férvarm den tom-  Over-/undervérme 190-210 10-25 2

ma ugnen

Muffins, férvarm den tomma Varmluft 160 20-35 3

ugnen
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% LATTA TART- L)

BOTTNAR

Ok

(°C) (min)

Muffins, forvarm den tomma Over-/undervarme

ugnen

170 20-35 2

11.8 Puddingar och gratanger

Anviand den forsta hyllpositionen.

X

O

(°C) (min.)
Makaronipudding Over-/undervarme 180 - 200 45 - 60
Lasagne Over-/undervarme 180 - 200 25-40
Gronsaksgratang, forvarm Varmiuftsgrillning 210 - 230 10-20
den tomma ugnen
Baguetter med smaéilt ost Varmluft 160 - 170 15-30
Milk rice Over-/undervarme 180 - 200 40 - 60
Fiskpudding Over-/undervarme 180 - 200 30-60
Fyllda gronsaker Varmiuft 160 - 170 30-60

11.9 Tips géllande ugnsstekning
Anvand varmebestandiga ugnsformar.

Stek magert kott dvertackt (t.ex.
aluminiumfolie).

Tillaga stora stekar eller kyckling direkt pa
platen eller pa gallret med en plat under.

Hall lite vatten pa platen for att férhindra att
droppande fett branner fast.

11.10 Stektabeller

Anvand den férsta ugnspositionen.

— =
@ NOTKOTT

Grytstek 1-1,5 kg

Over-/undervarme 230

Vand steken efter 1/2 - 2/3 av stektiden.

Stek kott och fisk i stora bitar som vager
minst 1 kg.

Os kottet med sin egen kéttsaft flera ganger
under stekning.

O

(°C) (min)
120-150
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@ NOTKOTT ' ﬁ @

(°C) (min)
Engelsk rostbiff eller per cm tjocklek Varmluftsgrillning 190-200 5-6
filé, rod, forvarm den
tomma ugnen
Engelsk rostbiff eller per cm tjocklek Varmluftsgrillning 180-190 6-8
filé, medium
Engelsk rostbiff eller per cm tjocklek Varmluftsgrillning 170-180 8-10
filé, valstekt
= @ E @D
VILTKOTT (.
(kg) (°C) (min)
Sadel / Hare, lagg, for- upp till 1 Varmluftsgrillning 180-200 35-55
varm den tomma ugnen
Radjur, sadel 1,5-2 Over-/undervarme 180-200 60-90
Bog 1,5-2 Over-lundervarme 180-200 60-90
=g ] O
FISK (.
(kg) (°C) (min)
Hel fisk 1-1,5 Varmiuftsgrillning 180-200 30-50
Anvand funktionen: Varmluftsgrillning.
; KALVKOTT @
(°C) (min)
Kalvstek 1 160-180 120-150
Kalvlagg 1,5-2 160-180 120-150
; LAMM
Lamm, lagg / Lammstek 1-1,5 150-180 100-120
Lamm, sadel 1-1,5 160-180 40-60
g FAGEL
Kyckling 0,2-0,25 varje del 200-220 30-50
Halv kyckling 0,4-0,5 varje del 190-210 40-50
Bitar av fagel 1-1,5 190-210 50-70
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Anka 1,5-2 180-200 80-100
@ FLASKKOTT

Bog / Hals / Skinkstek 1-1,5 150-170 90-120
Kotletter / Revbensspjall 1-1,5 170-190 30-60
Koéttfarslimpa 0,75-1 160-170 50-60
Flasklagg, lagad i forvag 0,75-1 150-170 90-120

11.11 Knaprigt med Pizza/Paj

Anvéand den tredje hyllpositionen.

PIZZA @

Anvand den tredje hyllpositionen.

PIZZA @

(°C) (min.)
(°C) (min.) Pirog, férvarm den 180 - 200 15-25
tomma ugnen
Pajer 180 - 200 40 - 55
Ugnsbakad spenat 160 - 180 45-60 11.12 Brédbakning
Quiche lorraine 170 - 190 45-55 Férvarmning rekommenderas inte.
Schweizisk ostpaj 170 - 190 45-55 Anvand den andra hyllpositionen.
Cheesecake 140 - 160 60 - 90
Appelpaj, tackt 150 - 170 50 - 60 y @
BROD
Gronsakspaj 160 - 180 50 - 60 (°c) (min.)
PIZZa, tunn botten, 200 - 230 15-20 Franskbréd 180 - 200 40 - 60
férvarm den tom-
ma ugnen Baguette 200 - 220 35-45
Pizza, tjock botten, 180 - 200 20 -30 Brioche 160 - 180 40 - 60
forvarm den tom-
ma ugnen Ciabatta 200 - 220 35-45
Osyrat brod, for- 230 10-20 Ragbrod 180 - 200 50-70
varm den tomma -
ugnen Fullkornsbréd 180-200  50-70
Smordegskakor, 160 - 180 45 - 55 Fullkornsbréd med hela 170 - 190 60 - 90
férvarm den tom- korn
ma ugnen
Flammkuchen, fér- 230 12-20 11.13 Grill

varm den tomma
ugnen
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Grilla endast tunna bitar av koétt eller fisk.
Férvarm den tomma ugnen fore tillagning.
Anvand den forsta ugnspositionen.

Placera langpannan fér uppsamling av fett pa
tradgallret pa férsta ugnsnivan.



@GRILL

O

O

(°C) (min) (min)

Forsta sidan Andra sidan
Rostbiff, rosa 210-230 30-40 30-40
Oxfilé, medium 230 20-30 20-30
Flaskkotlett 210-230 30-40 30-40
Lammsadel 210-230 25-35 20-35

11.14 Langsam tillagning

Med den har funktionen kan du tillaga mort
kott och mager fisk. Galler inte for: fagel, fet
grisstek, skinkstek..

1. Bryn kottet i 1 - 2 minuter pa varje sida i
hég varme.

2. Placera kottet pa ett stekfat eller direkt pa
gallret. Placera en plat under gallret for
att fanga upp fettet.

Anvand den forsta hyll-

3. Valj funktionen: Langsam tillagning. Du

Tillaga alltid utan lock nér du anvéander

den har funktionen.

kan stalla in ugnstemperaturen pa mellan

80 °C och 150 °C under de forsta 10

minuterna. Standard &r 90 °C.
Efter 10 minuter sanker ugnen
automatiskt temperaturen till 80 °C.

O

positionen. (kg) (°C) (min.)
Engelsk rostbiff 1-15 150 120 - 150
Oxfilé 1-15 150 90 - 110
Kalvstek 1-15 150 120 - 150
Biff 0.2-0.3 120 20 - 40

11.15 Fryst mat

Ta bort matférpackningen. Lagg maten pa en
tallrik.

Tack inte 6ver maten eftersom det kan
férlanga upptiningstiden.

%

Anvand den andra ugnspositionen.

O

(°C) (min)
Fryst pizza 200-220 15-25
Fryst panpizza 190-210 20-25
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(°C) (min)
Kyld pizza 210-230 13-25
Fryst portionspizza 180-200 15-30
Pommes Frites, tunna, vand 2 till 3 ganger under tillagningen 210-230 20-30
Pommes Frites, tjocka, vand 2 till 3 ganger under tillagningen 210-230 25-35
Croquetter / Kroketter, vand 2 till 3 ganger under tillagningen 210-230 20-35
Hash browns 210-230 20-30
Lasagne / Cannelloni, farsk 170-190 35-45
Lasagne / Cannelloni, fryst 160-180 40-60
Kycklingvingar 190-210 20-30

11.16 Upptining

Ta bort férpackningen fran maten och lagg

den sedan pa en tallrik.

Anvand den forsta hyllnivan.

O O O

K

Tack inte 6ver maten eftersom det kan
férlanga avfrostningstiden.

(kg) (min.) (min.)
Upptinings- Mer avfrost-
tid ningstid
Kyckling 1 100 - 140 20-30 Lagg kycklingen pa ett upp- och nervéant tefat
pa en stor tallrik. Vand efter halva tiden.
Kott 1 100 - 140 20 - 30 Vand efter halva tiden.
Kott 0.5 90-120 20-30 Vand efter halva tiden.
Oring 0.15 25-35 10-15 -
Jordgubbar 0.3 30-40 10-20 -
Smor 0.25 30-40 10-15 -
Gradde 2x0,2 80 - 100 10-15 Vispa gradden medan den fortfarande ar na-
got fryst.
Tarta 1.4 60 60 -

11.17 Konservering

Anvand funktionen Undervarme.

Anvand enbart konserveringsburkar av

samma matt som finns att kopa.
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Anvand inte glas med skruvlock och
bajonettférslutning eller metallburkar.

Anvand den forsta hyllpositionen.

Satt inte mer an sex enliters burkar pa
platen.



Fyll upp burkarna med lika mycket i varje och
forslut med ett klamlock.

Burkarna far inte rora vid varandra.

Hall ca. 1/2 liter vatten i bakplaten sa att det
blir tillrackligt fuktigt i ugnen.

Nar vatskan i burkarna borjar sjuda (efter ca
35 - 60 minuter med enlitersburkarna)
stéanger du av ugnen eller sanker
temperaturen till 100 °C (se tabellen).

Stall in temperaturen till 160 - 170 °C.

?ﬁ MJUK FRUKT @

(min.)
Tillagningstid tills
det borjar sjuda

Jordgubbar / Blabar / Hal- 35 - 45

lon / Mogna krusbar

® O O

Do O O

FRUKT (min.) (min.)
Tillagnings-  Fortsatt
tid tills det tillaga pa
borjar sjuda 100 °C

Persikor / Kvit- 35-45 10-15

ten / Plommon

Anviand den tredje hyllpositionen.

GRONSAKER (min.) (min.)
Tillagnings-  Fortsatt tilla-
tid tills det ga pa 100 °C
borjar sjuda

Mordétter 50 - 60 5-10

Gurka 50 - 60 -

Blandade inlagda 50 - 60 5-10

gronsaker

Kalrabbi / Arter / 50 - 60 15-20

Sparris

11.18 Torkning

Téack platen med smdérpapper eller
bakplatspapper.

For basta resultat, stdng av ugnen efter halva
torktiden, 6ppna luckan och lat den svalna
och torka 6ver natten.

(°C) (tim)
Boénor 60-70 6-8
Paprika 60-70 5-6
Soppgronsaker 60-70 5-6
Svamp 50-60 6-8
Orter 40-50 2-3
Plommon 60-70 8-10
Aprikoser 60-70 8-10
Appelskivor 60-70 6-8
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Anvand den tredje hyllpositionen.

Y O

(°C) (tim)

Paron 60-70 6-9

11.19 Tillagning med mikrovagor

Tips for mikrovagsugn

Tillagnings-/upptiningsresultat Mojlig orsak Losning

Matvarorna &r for torra. Effekten var for hogt. Stall in lagre effekt eller/och kortare
Tillagningstiden var for lang. tillagningstid.

Maten har inte tinat, den ar kall eller Tillagningstiden var for kort. Stall in langre tillagningstid. Oka inte

ar inte klar nar tillagningstiden ar slut. mikrovagseffekten.

Maten &r for varm i kanterna, men inte  Mikrovagseffekten var for hog. Stall in lagre effekt och langre tillag-

klar i mitten. ningstid.

AVFROSTNING
Placera matbehallaren i botten av ugnen.

DA

R

KOTT/FISK
Stall in effekten till 100 W, savida inget (min.) Eftervarm-
annat anges. ningstid
(min)
Biff 0.2 5-7 5-10
Kéttfars, stéll in 200 W 0.5 7-8 5-10
Kyckling 1 30-35 10-20
Kycklingbrost 0.15 5-9 10-15
Kycklinglar 0.15 5-9 10-15
Hel fisk 0.5 10-15 5-10
Fiskfilé 0.5 12-15 5-10
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B’;ﬁ.‘
MEJERIPRODUKTER @ <=
Stéll in effekten till 100 W. (kg) (min.) Eftervarm-
ningstid
(min)
Smor 0.25 4-6 5-10
Riven ost 0.2 2-4 10-15
= §9
% KAKOR OCH BROD @
Stall in effekten till 200 W, savida inget (min.) Eftervarm-
annat anges. ningstid
(min)
Jastkaka 1st 2-3 15-20
Cheesecake, stall in 100 W 1st 2-4 15-20
Torr kaka 1st 2-4 15-20
Brod 1kg 15-18 5-10
Skivat bréd 0,2 kg 3-5 5-10
Franskbullar 4 st 2-4 2-5
o) v D &L
FRUKT ) g
(W) (min.) Eftervarm-
ningstid
(min)
Frukt 0.25 100 5-10 10-15
LI .. o = O &
\— ATERUPPVARMA ) g
(W) (min.) Eftervarm-
ningstid
(min)
Barnmat i burk 0,2 kg 300 1-2 -
Barnvalling, séatt i en sked i flaskan 180 ml 600 0:20-0:40 -
Mjolk 200 ml 1000 1-1:30 -
Vatten 200 ml 1000 1:30-2 -
Sas 200 ml 600 1-3 -
Soppa 300 ml 600 3-5 -
Frysta fardigratter 0,5 kg 400 10-15 2-5
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{19 = - @ 58
. POWER
N2/ ATERUPPVARMA N N —g
(W) (min.) Eftervarm-
ningstid
(min)
Halvfabrikat 0,5 kg 600 6-9 2-5
A @ O L
SMALTA
(W) (min.) Eftervarm-
ningstid
(min)
Choklad / Chokladglasyr 0.15 300 2-4 1-2
Smor 0.1 400 0:30-1:30 -
== MATLAGNING
% 5 @ O
POWER
N S =
(W) (min.) Eftervarm-
ningstid
(min)
Hel fisk 0,5 kg 500 8-10 2-5
Fiskfilé 0,5 kg 400 4-7 2-5
Gronsaker, farska 0,5 kg + 50 ml vatten 600 5-15 -
Gronsaker, frysta 0,5 kg + 50 ml vatten 600 10-20 -
Bakad potatis 0,5 kg 600 7-10 -
Ris 0,2 kg + 400 ml vat- 600 15-18 -
ten
Popcorn 1000 1:30-3 -
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Mikrovagsugnens kombifunktion

\/ : P POWER E 3
\ o0 NG =
(kg) (w) (°C) (min.) Eftervarm-

ningstid
(min)

Halv kyckling, anvéand 0,55 x2  Rund glasform, @ 300 220 40 5

den andra hyllpositio- st 26 cm

nen

Potatisgratang, an- 1 Rund glasform 300 200 40 10

vand den andra hyll-

positionen

Grillad flaskhals, an- 1 Glastallrik med sil 300 200 70 10

vand den forsta hyll-

positionen

11.20 Rekommenderade effektlagen for olika typer av mat

Uppgifterna i tabellen ar endast riktvarden.

700-1000 W
f55 fi
ooy P
Tillaga gronsaker Bryna bérjan av tillagningen Véarma upp vétskor
500-600 W
& oy sod
. u ) . Varma matratter pa en tall- Tina och varma frysta ma-
Tillaga 4gg Sjuda grytratter Tik triitter
300-400 W

@ o7 5 i §4664%

Smalta ost, choklad, Sjuda ris Vérma barnmat Tillaga/véarma kénsliga  Fortsatta tillagning-

smor livsmedel en
100-200 W
G —
Tina bréd Tina frukt och kakor Tina ost, gradde, smor Tina kétt, fisk

11.21 Information for testinstitut

Tester enligt IEC 60705.
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Anvand gallret om inget annat anges.

Mikrovagsugns- 7\ —= « @ @
q POWER
funktion ~ E
(W) (k) (min)
Sockerkaka 600 0.475 Undersida 7-9 Vand ett kvarts varv efter
halva tiden.
Koéttfarslimpa 400 0.9 2 25-32 Vand ett kvarts varv efter
halva tiden.
Vaniljkram 500 1 Undersida 18 -
Upptining av kott 200 0.5 Undersida 7-8 Vand kottet efter halva
tillagningstiden.
Anvand gallret.
= O ©®
A POWER
vhceven [
: W °C min
FUNK. w)  (c) (min)
TION
Mjuk kaka, Varmluft och 100 180 2 29-31 Vand ett kvarts varv ef-
0,7 kg mikro ter halva tiden.
Potatisgra- ~ Varmluftsgrill- 400 180 1 40 - 45 Vand ett kvarts varv ef-
tang, 1,1 kg ning + MIKRO ter halva tiden.
Kyckling, 1,1 Varmluftsgrill- 200 200 1 45-55 Lagg kéttet i en rund
kg ning + MIKRO glasforn och vand det
efter 20 minuters tillag-
ningstid.
12. SKOTSEL OCH RENGORING
VARNING!
Se Sakerhetsavsnitten.
12.1 Anmarkningar om rengoring
< Torka av framsidan av ugnen med en mjuk trasa med varmt vatten och milt rengéringsme-

del.

Anvand en rengdringslésning for att rengdéra metalldelar.

Rengor flackar med ett milt rengdéringsmedel.

Rengo6ringsme-
del
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Rengdr ugnsutrymmet efter varje anvandningstillfalle. Fettansamling eller andra matrester
kan leda till eldsvada.
Rengdr ugnsutrymmets tak fran matrester och fett.

[l

- . Lat inte maten sta i ugnen langre an 20 minuter. Torka av ugnsutrymmet med en mjuk trasa
Anvénds varje  efter anvandning.
dag
<

Rengor alla ugnstillbehor efter varje anvandningstillfalle och lat dem torka. Anvand en mjuk
<+, trasa med varmt vatten och milt rengéringsmedel. Diska inte tillbehdren i diskmaskin.

Rengor inte tillbehdr med nonstick-beldggning med ett rengéringsmedel med slipeffekt eller
vassa foremal.

Tillbehor

12.2 Hur man tar bort: Ugnsstegar

Ta bort ugnsstegarna vid rengéring av

ugnen.
Steg 1 Stang av ugnen och vanta tills den har svalnat.
Steg 2 Dra forsiktigt ugnsstegen uppat och ut

ur den framre upphangningen. \\

1

Steg 3 Dra forst ut stegarnas framre del fran 3 D)

sidovaggen. =N 1]

D

Steg 4 Dra ur stegen fran den bakre upp-

héngningen' \ E

Sétt tillbaka ugnsstegarna i omvand ordning.

12.3 Byte av: Lampa Hall i halogenlampan med en trasa for att
forhindra att fett ska komma pa lampan.
VARNING!
Risk for elektrisk stot!
Lampan kan vara het.

Innan du byter lampan:

Steg 1 Steg 2 Steg 3
Stang av ugnen. Vanta tills ugnen &r  Koppla bort ugnen fran eluttaget. L&agg en trasa i botten av ugnsut-
kall. rymmet.
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Ovre lampa

Steg 1 Ta bort glasskyddet genom att vrida pa det.

Steg 2 Rengdr lampglaset.

Steg 3 Byt ut lampan mot en lamplig lampa som tal 300 °C.
Steg 4 Satt tillbaka lampglaset.

13. FELSOKNING

VARNING!

Se Sakerhetsavsnitten.

13.1 Vad gor jag om...

Problem

Det gar inte att aktivera eller anvan-
da ugnen.

Mojlig orsak

Ugnen ar inte ansluten till strdmfor-
sorjningen eller den &r ansluten pa
fel satt.

Losning

Kontrollera att ugnen ar korrekt an-
sluten till stromférsorjningen (se
kopplingsschemat om tillgéngligt).

Ugnen varms inte upp.

Ugnen ar avstangd.

Sla pa ugnen.

Ugnen varms inte upp.

Klockan &r inte stalld.

Stall klockan.

Ugnen varms inte upp.

Noédvéandiga installningar &r inte
gjorda.

Kontrollera att ratt instéllningar
gjorts.

Ugnen varms inte upp.

Automatisk avstangning ar aktive-
rad.

Se "Automatisk avstangning".

Ugnen varms inte upp.

Barnlaset ar aktiverat.

Se "Anvandning av Barnlaset".

Ugnen varms inte upp.

Séakringen har gatt.

Kontrollera om sakringen ar orsaken
till felet. Om sakringen gar gang pa
gang, tala med en kvalificerad elekt-
riker.

Lampan fungerar inte.

Lampan ar trasig.

Byt ut lampan.

Pa displayen visas ett felmeddelan-
de som inte star i tabellen.

Det foreligger ett elektriskt fel.

« Sténg av ugnen via hushallets
sakring eller sakerhetsbrytaren i
sakringsskapet och sla pa den
igen.

« Kontakta kundtjanst om felmed-
delandet visas pa displayen
igen.

Anga och kondens avsatts pa maten
och i ugnen.

Du lat maten sta for lange i ugnen.

Lat inte matréatter sta i ugnen langre
an 15 - 20 minuter efter att tillag-
ningen ar klar.

Produkten ar pa men varms inte
upp. Flakten arbetar inte. Displayen
visar "Demo".

Demolaget ar aktiverat.

Se avsnittet "Daglig anvandning, ba-
sinstallningar”.
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13.2 Servicedata

Kontakta din aterforsaljare eller en auktoriserad serviceverkstad om du inte kan avhjélpa felet.

Nodvandig information som servicecentret behover finns pa graderingsskylten. Typskylten
sitter pa ugnsutrymmets framre ram. Avlagsna inte typskylten fran ugnsutrymmet.

Vi reckommenderar att du antecknar uppgifterna har:

Modell (MOD.)

Produktnummer (PNC)

Serienummer (S.N.)

14. ENERGIEFFEKTIVITET
14.1 Energibesparing

Kontrollera att ugnsluckan &r ordentligt
stangd nar ugnen ar paslagen. Oppna inte
luckan for ofta under tillagningen. Hall
luckans tatningslist ar ren och kontrollera att
den sitter ratt och ordentligt fast.

Denna ugn har funktioner som
mojliggdr energibesparing under
tillagningen.

Anvand kokkarl i metall for hdgre
energieffektivitet (men inte med
mikrovagsfunktion).

Om mdjligt, undvik att férvdrma ugnen fore
tillagning.

Gor sa korta uppehall som mgjligt vid
tillagning av flera ratter for samma tillfalle.

Tillagning med varmluft
Om majligt, anvand varmluftsfunktionen for
att spara energi.

Restvarme
Om ett program anvands med installd
programtid eller sluttid och tillagningen tar

15. MILJOSKYDD

Atervinn material med symbolen C/:‘-) Atervinn
férpackningen genom att placera den i
lampligt karl. Bidra till att skydda var milj¢
och var halsa genom att atervinna avfall fran
elektriska och elektroniska produkter. Slang

langre tid an 30 minuter, stangs
varmeelementen av automatiskt tidigare med
vissa ugnsfunktioner.

Flakten och belysningen fortsatter att vara
paslagna. Nar du stédnger av ugnen visas
restvarme pa displayen. Du kan anvanda den
varmen for varmhallning.

Om tillagningen tar langre tid &n 30 minuter,
sank ugnstemperaturen med minst 3-10
minuter innan tillagningen avslutas.
Tillagningen fortsatter med ugnens
restvarme.

Anvand restvarmen for att varma annan mat.

Varmhallning

Valj lagsta mojliga temperaturinstallning for
att anvanda restvarme och halla maten varm.
Restvarmeindikatorn eller temperaturen visas
pa displayen.

Laga mat med slackt belysning
Slack belysningen under tillagning. Tand den
endast nar du behdver den.

inte produkter markta med symbolen E med
hushallsavfallet. Lamna in produkten pa
narmaste atervinningsstation eller kontakta
kommunkontoret.
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