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VI TENKER PA DIG

Tak fordi du kabte et Electrolux-apparat. Du har valgt et produkt, som giver dig artiers
professionel erfaring og innovation. Genialt og elegant. Det er designet med dig i
tankerne. Sa uanset hvornar du bruger den, kan du veere sikker pa, at du far fantastiske
resultater hver gang.

Velkommen til Electrolux.

Besgg vores hjemmeside for at:

&1 Fa radgivning, brochurer, fejlfinding, service- og reparationsinformation:
@ www.electrolux.com/support

g Registrér dit produkt for at fa bedre service:
a/ www.registerelectrolux.com

Kgab tilbehgr, forbrugsvarer og originale reservedele til dit apparat:
’% www.electrolux.com/shop

KUNDEPLEJE OG SERVICE

Brug altid originale reservedele.

Searg for at have felgende data klar, nar du kontakter vores autoriserede servicecenter:
Model, PNC, serienummer.

Oplysningerne findes pa typeskiltet.

A\ Advarsel/forsigtig-sikkerhedsanvisninger
® Generelle oplysninger og rad
Miljgoplysninger

Ret til eendringer uden varsel forbeholdes.
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1. A OM SIKKERHED

Lees brugsanvisningen grundigt, fgr apparatet installeres og
tages i brug. Producenten patager sig intet ansvar for
eventuelle skader, der er resultatet af forkert installation eller
brug. Opbevar altid brugsanvisningen pa et sikkert og
tilgaengeligt sted til senere opslag.

1.1 Sikkerhed for bern og sarbare personer

Apparatet ma kun bruges af barn fra 8 ar og opefter samt af
personer med nedsat fysisk, sensorisk eller psykisk
funktionsevne, eller som mangler den ngdvendige erfaring
eller viden, hvis de er under opsyn eller er blevet instrueret i
at bruge apparatet pa en sikker made samt forstar de farer,
det indebaerer. Bgrn under 8 ar og personer med
omfattende og komplekst handicap skal holdes pa afstand
af apparatet, medmindre de overvages konstant.

Barn skal holdes under opsyn for at sikre, at de ikke leger
med apparatet.

Opbevar al emballage utilgaengeligt for barn, og bortskaf
det korrekt.

ADVARSEL: Ovnen og de tilgaengelige dele bliver meget
varme under brug. Lad ikke barn og husdyr komme teet pa
apparatet, mens det er i brug, eller nar det kaler af.

Hvis apparatet har en barnesikring, skal den aktiveres.
Bgrn ma ikke udfgre rengering og vedligeholdelse pa
produktet uden opsyn.

1.2 Generel sikkerhed

Dette apparat ma kun anvendes til tilberedning af
fgdevarer.

Dette apparat er beregnet til indendgrs husholdningsbrug.
Dette apparat kan bruges pa kontorer, hotelvaerelser, bed &
breakfast-veerelser, stue- og gaestehuse og anden lignende
indkvartering, hvor en sadan brug ikke overstiger
(gennemsnitlig) brugsniveauer i hjemmet.

DANSK 3



Kun en faguddannet installatgr ma installere apparatet og
udskifte kablet.

Brug ikke apparatet, inden det monteres i den indbyggede
struktur.

Far enhver vedligeholdelse skal apparatet kobles fra
elnettet.

Hvis strgmledningen er beskadiget, skal den af
sikkerhedsgrunde udskiftes af producenten, det
autoriserede servicecenter eller en tekniker med tilsvarende
kvalifikationer.

ADVARSEL.: Sarg for, at der er slukket for apparatet, inden
paeren skiftes for at undga elektrisk stad.

ADVARSEL: Ovnen og de tilgaengelige dele bliver meget
varme under brug. Veer omhyggelig med at undga at rgre
ved varmeelementer eller ovhrummets overflade.

Brug altid ovnhandsker til at fjerne eller isaette tilbehgr eller
ovnartikler.

Aktivér ikke mikrobglgefunktionen, nar apparatet er tomt.
Metaldele i ovnrummet kan skabe elektriske buer.
Metalliske beholdere til mad og drikkevarer er ikke tilladt
under tilberedning med mikrobalger. Dette krav geelder
ikke, hvis producenten specificerer velegnede starrelser og
forme af metalliske beholdere til tilberedning med
mikrobglger.

ADVARSEL: Hvis lagen eller pakningerne er defekte, ma
apparatet ikke startes, fagr det er repareret af en kvalificeret
person.

ADVARSEL: Kun en kvalificeret person ma udfare service
eller reparation, der omfatter fjernelsen af et daeksel, der
giver beskyttelse mod eksponering for mikrobglgeenergi.
ADVARSEL: Opvarm ikke vaesker og andre madvarer i
forseglede beholdere. De kan eksplodere.

Brug kun kgkkenredskaber, der er egnet til brug i
mikrobglgeovne.
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Nar du opvarmer fgdevarer i plastik- eller papirbeholdere,
skal du holde gje med apparatet pga. muligheden for
antendelse.

Apparatet er beregnet til opvarmning af mad og drikkevarer.
Tarring af fadevarer eller tgj og opvarmning af varmepuder,
hjemmesko, svampe, fugtige klude og lignende kan fare til
risiko for personskade, anteendelse eller brand.

Hvis der udsendes rgg, skal apparatet slukkes eller stikket
tages ud, og lagen holdes lukket for at kveele eventuelle
flammer.

Mikrobglgeopvarmning af drikkevarer kan resultere i
forsinket eruptiv kogning. Vaer omhyggelig ved handtering
af beholderen.

Indholdet i sutteflasker og glas med babymad skal ragres
eller rystes, og temperaturen kontrolleres inden brug for at
undga forbraending.

/g i skal og hele hardkogte eeg ma ikke opvarmes i
apparatet, da de kan eksplodere, selv efter at
opvarmningen er feerdig.

Treek fgrst ovnribberne og derefter den bageste ende vaek
fra sideveeggene for at fijerne ovnribberne. Montér
ovnribberne i modsat raekkefalge.

Apparatet skal renggres regelmaessigt, og evt. madrester
fiernes.

Brug ikke damprenser til at renggre apparatet.

Brug ikke skrappe slibende rengagringsmidler eller skarpe
metalskrabere til at renggre glasset i kogesektionens
haengslede lag. De kan ridse overfladen, med det resultat,
at glasset knuses.

Hvis apparatet ikke vedligeholdes i en ren tilstand, kan det
fare til forringelse af overfladen, der kan pavirke apparatets
levetid og eventuelt resultere i en farlig situation.
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2. SIKKERHEDSANVISNINGER

2.1 Installation

/\ ADVARSEL!

Apparatet ma kun installeres af en
sagkyndig.

Leengden pa ledninger til 1500 mm
stremforsyning. Ledning

placeret i hgjre hjgrne af

bagsiden

Fjern al emballagen.

Undlad at installere eller bruge et
beskadiget apparat.

Folg installationsvejledningen, der falger
med apparatet.

Veer altid forsigtig, nar du flytter apparatet,
da det er tungt. Brug altid
sikkerhedshandsker og lukket fodtg;j.
Treek aldrig i apparatet i handtaget.
Installér apparatet et sikkert og velegnet
sted, der opfylder installationskrav.
Mindsteafstanden til andre apparater og
enheder skal overholdes.

Far du monterer ovnen, skal du
kontrollere, om ovnlagen abner uden
modstand.

Apparatet er udstyret med et elektrisk
afkglingssystem. Det skal betjenes med
den elektriske streamforsyning.
Indbygningsskabets stabilitet skal opfylde
kravene i DIN 68930.

Monteringsskruer 3.5x25 mm

2.2 El-forbindelse

/\ ADVARSEL!

Risiko for brand og elektrisk stgd.

Kabinettets minimumshgj- 444 (460) mm
de (kabinets minimumshgj-
de under bordpladen)

Kabinet, bredde 560 mm
Kabinet, dybde 550 (550) mm
Hgjde foran pa apparatet 455 mm
Hojde bagest pa apparatet 440 mm
Bredde foran pa apparatet 595 mm
Bredde bagest pa appara- 559 mm
tet

Apparatets dybde 567 mm
Apparatets indbygnings- 546 mm
dybde

Dybde med aben der 882 mm
Ventilationsabning mini- 560x20 mm

mumsstarrelse. Abning pla-
ceret pa bundens bageste
side
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» Alle elektriske tilslutninger skal udfgres af
en kvalificeret elektriker.

» Apparatet skal tilsluttes strem m/jord, jvf.
Steerkstremsreglementet.

» Sgrg for, at parametrene pa typeskiltet er
kompatible med nettilslutningens
elektriske meerkeveerdier.

* Brug altid en korrekt monteret lovlig
stikkontakt.

« Brug ikke multistikadaptere og
forleengerledninger.

» Pas pa, du ikke beskadiger netstikket og
netledningen. Hvis der bliver behov for at
udskifte netledningen, skal det udfgres af
vores autoriserede servicecenter.

» Elledninger ma ikke komme i beraring
med eller neer ved apparatets lage, isaer
nar det er teendt, eller lagen er varm.

» Beskyttelsen mod elektrisk stgd fra
streamfarende og isolerede dele skal
fastgeres, sa den ikke kan fjernes uden
veerktg;.

» Seet forst netstikket i stikkontakten ved
installationens afslutning. Serg for, at der
er adgang til elstikket efter installationen.

» Hovis stikkontakten er lgs, ma du ikke
seette netstikket i.

* Undga at slukke for apparatet ved at
treekke i netledningen. Tag altid selve
netstikket ud af kontakten.

* Brug kun korrekte isoleringsenheder:
Gruppeafbrydere, sikringer (sikringer med
skruegevind skal tages ud af fatningen),
fejlstreamsrelaeer og kontaktorer.

» Apparatets installation skal udfgres med et
isolationsudstyr, sa forbindelsen til
lysnettet kan afbrydes pa alle poler.




Isolationsudstyret skal have en
brydeafstand pa mindst 3 mm.

» Dette apparat er forsynet med et stik og
en strgmledning.

2.3 Brug

/\ ADVARSEL!

Risiko for personskade, forbraendinger og
elektrisk stad eller eksplosion.

» Apparatets specifikationer ma ikke
aendres.

» Sgrg for, at ventilationsabningerne ikke er
blokerede.

» Lad ikke apparatet vaere uden opsyn
under drift.

» Sluk for apparatet efter hver brug.

+ Veer forsigtig, nar du &bner apparatets
lage, hvis apparatet er i brug. Der kan
slippe varm luft ud.

« Betjen ikke apparatet med vade haender,
eller nar det har kontakt med vand.

» Tryk ikke pa den abne lage.

» Brug ikke apparatet som arbejds- eller
frasaetningsplads.

«  Abn apparatets lage forsigtigt. Brug af
ingredienser med alkohol kan forarsage
en blanding af alkohol og luft.

» Lad ikke gnister eller aben ild komme i
kontakt med apparatet, nar du abner
lagen.

» Laeg ikke breendbare produkter eller
genstande, der er vade med breendbare
produkter i neerheden af eller pa
apparatet.

+ Brug ikke mikrobglgefunktionen til at
forvarme apparatet.

» Farveaendring af emaljen eller rustfrit stal
forringer ikke apparatets ydeevne.

* Brug en bradepande til fugtige kager.
Frugtsaft forarsager pletter, der kan veere
permanente.

» Tilbered altid mad med lagen lukket.

* Huvis apparatet installeres bag et
mgbelpanel (f.eks. en dgr), skal du segrge
for, at deren aldrig lukkes, mens apparatet
er teendt. Der kan opbygges varme og fugt
bag et lukket mgbelpanel, hvilket kan
forarsage efterfglgende skade pa
apparatet, huset eller gulvet. Luk ikke
mgbelpanelet, for apparatet er kalet helt
af efter brug.

2.4 Vedligeholdelse og renggring

/\ ADVARSEL!

Risiko for personskade, brand eller skade
pa apparatet.

/\ ADVARSEL!
Risiko for beskadigelse af apparatet.

« Sadan undgas skader eller misfarvning af
emaljen:

— Leeg ikke aluminiumsfolie direkte pa
bunden af ovhrummet.

— Heeld ikke vand direkte ind i det varme
apparat.

— Hold ikke fugtige fade og madvarer i
apparatet, nar du har afsluttet
tilberedningen.

— Veer forsigtig, nar du fierner eller
monterer tilbehgret.

« Sluk for apparatet, og tag stikket ud af
kontakten inden vedligeholdelse.

« Kontrollér, at apparatet er kglet af. Der er
risiko for, at ovnglasset gar i stykker.

» Udskift gjeblikkeligt ovnglassets paneler,
hvis de er beskadigede. Kontakt det
autoriserede servicecenter.

» Veer forsigtig, nar du tager lagen af
apparatet. Dgren er tung!

» Serg for at tarre ovnrummet og lagen af
efter hver brug. Damp, der dannes under
apparatets drift, kondenserer pa
ovnrummets vaegge og kan forarsage
korrosion.

* Renger jeevnligt apparatet for at forhindre
forringelse af overfladematerialet.

* Fedt- og madrester i apparatet kan
forarsage brand og elektrisk kortslutning,
nar mikroovnen er i gang.

» Renggr apparatet med en fugtig, blad
klud. Brug kun neutrale renggringsmidler.
Brug ikke slibende midler, skuresvampe,
oplgsningsmidler eller metalgenstande.

» Huvis du bruger en ovnspray, skal du falge
instruktionerne pa dens emballage.

2.5 Brug af glasartikler

Hvis du handterer dine glasartikler uden at
veere passende forsigtig, kan det resultere i
brud, skar, revner eller alvorlig ridsning:
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» Undlad at spilde koldt vand eller andre
veesker pa glasartiklerne, da et pludseligt
temperaturfald kan resultere i gjeblikkeligt
brud af glasset. Glasskar kan vaere enormt
skarpe og sveere at se.

» Undlad at stille varme glasartikler pa en
vad eller kold overflade, direkte pa
kakkenbordet eller en metaloverflade eller
i vasken. Undlad desuden at handtere
varme glasartikler med en vad klud.

» Undlad at bruge og reparere glasartikler
med revner, brud eller alvorlig ridsning.

+ Undlad at tabe eller sla glasartikler mod
en hard genstand samt at ramme dem
med redskaber.

» Undlad at opvarme tomme eller naesten
tomme glasartikler i mikrobglgeovnen og
at overopvarme olie eller smer i
mikrobglgeovnen (brug en minimal
tilberedningstid).

Lad varme glasartikler kgle af pa et

afkelingsstativ, en grydelap eller en ter klud.

Sarg for, at glasartiklerne er tilstraekkeligt

kglige, inden de vaskes, stilles i kaleskabet

eller indfryses.

Undga at handtere varme glasartikler
(herunder artikler med silikonegreb pa
overfladen) uden terre grydelapper.

Undga misbrug af mikrobglgeovnen (f.eks. at
have ovnen teendt uden noget i eller med
meget lidt i).

2.6 Indvendig belysning

» Vedrgrende lampe(rne) i dette produkt og
reservedelslamper, der seelges separat:
Disse lamper er beregnet til at modsta
ekstreme fysiske forhold i
husholdningsapparater, sasom
temperatur, vibration, fugt, eller er
beregnet til at signalere information om
apparatets driftsstatus. De er ikke
beregnet til at blive brugt i andre
apparater, og de er ikke velegnede til
belysning af rum.

* Dette produkt indeholder en lyskilde i
energieffektivitetsklasse G.

e Brug kun lamper med de samme
specifikationer.

2.7 Service

» Kontakt det autoriserede servicecenter for
at fa repareret apparatet.
* Brug kun originale reservedele.

2.8 Bortskaffelse

/\ ADVARSEL!

Risiko for personskade eller kveelning.

/\ ADVARSEL!
Risiko for elektrisk stad.
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« Kontakt din genbrugsplads ang.
oplysninger om, hvordan produktet
bortskaffes korrekt.

« Tag stikket ud af kontakten.

» Klip netledningen af teet ved apparatet og
bortskaf den.

» Fjern lagelasen for at forhindre, at bgrn
eller kaeledyr bliver fanget i apparatet.



3. PRODUKTBESKRIVELSE

3.1 Generelt overblik

Betjeningspanel
? ? ? ? Knap til ovnfunktioner
o 3 o Display

Kontrolknap
Varmelegeme

@ Mikrobglgegenerator
Ovnpeere

Bl Bleser

El Typeskilt

Ovnribbe, udtagelig
Ovnriller

1

—/

|\

@\?%

m{@
@/

2|

A
o Eem

Q
/

lom

3.2 Tilbehor Til kager og smakager.

Grillrist Bundplade af glas i mikroovn

Til kogegrej, kageforme, stege. Til tilberedning af mad i mikrobglgefunktion.

Bageplade

4. BETJENINGSPANEL

4.1 Forsaenkbare knapper

Tryk pa funktionsveelgeren for at bruge
apparatet. Funktionsveaelgeren kommer ud.
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4.2 Sensorfelter/knapper

Timer/minutter
Demo-Tilstand (kun udvalgte modeller)
Urfunktioner

I
H

O—
m—

= Angiver mikrobglgefunktionen. Hold den i mere end 3 sekunder for at teen-
de eller slukke ovnpeeren. Du kan ogsa teende lampen, nar ovnen er sluk-
start ket.
@ Indstilling af en urfunktion.
OC Til at kontrollere ovnens eller termometerets kerne temperatur (hvis rele-
vant). Fungerer kun, mens varmefunktionen er i gang.
4.3 Skeerm
A B C A. Timer/Temperatur/Mikrobglgeeffekt
| |— B. Indikator for opvarmning og restvarme
VT A = C. Mikrobglgefunktion
LG LAY o =
i e D. Termometer (kun udvalgte modeller)
e E. Lagelas (kun udvalgte modeller)
|_)| _)l Demo hr min, E v /I? F.
L T. I. T. I .
| | G.
E D H.

5. FOR BRUG FURSTE GANG

& ADVARSEL! Indstil tiden, inden du bruger ovnen.

Se kapitlerne om sikkerhed.

5.1 Indledende renggring

= Sy =<
— /_/ —
j P
= “2f oL
Trin 1 Trin 2 Trin 3

Fjern al tilbehgret fra ovnen og tag Brug kun en mikrofiberklud, varmt
de udtagelige ovnribber ud af ov-  vand og et mildt renggringsmiddel til
nen. at renggre apparatet og tilbehgret, .

Placér tilbehgret og de aftagelige
ribber i apparatet.

6. DAGLIG BRUG

1
& ADVARSEL! Trin 1 Drej ovnens funktionsveelger for at veel-
Se kapitlerne om sikkerhed. ge en ovnfunktion .
. . Trin 2 Drej funktionsveelgeren for at veelge
6.1 Indstllllng: Ovnfunktion temperaturen / mikrobglgeeffekten.

Sadan fjernes glaspladen i mikroovnen.
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Trin 3 Nar tilberedningen ender, skal du dreje
knapperne til slukket position for at

slukke for ovnen.

Trin 1 Drej knappen for ovnfunktioner for at
veelge funktionen.

Displayet viser standardtemperaturen.

6.2 Sadan indstiller du:Mikrobglger

1. Fjern al tilbehgret fra ovnen.
2. St glaspladen i mikrobglgeovnen.
3. Drej knappen for ovnfunktionerne for at

veelge funktionen:Mikrobglger =
Farst viser displayet standardindstillingen for
mikrobglgeeffekt og derefter
standardindstillingen for:Varighed.
For at starte med standardindstillingerne skal
du trykke pa: .
4. Drej kontrolknappen for at sendre
mikrobglgeeffekten. Effektindstillingen
ndres med trin pa 100 W.

5. Tryk pa O og drej derefter
kontrolknappen for at eendre:Varighed.

6. Tryk: am.

Signalet lyder, og ovnen stopper, nar

tilberedningstiden er slut.

7. Drej knappen for ovnfunktioner, sa den
star pa slukket.

Nar du abner ovnlagen, stopper ovnen. For at

starte igen skal du lukke lagen og trykke pa:

start .

Den maksimale tid for mikrobglgefunktioner
afheaenger af den indstillede mikrobglgeeffekt:

Trin 2 Drej kontrolknappen for at sendre tem-

peraturen.

Trin 3 For at kombinere ovnfunktionen med

mikrobglgefunktionen skal du trykke pa:

start.

Trin 4 Drej kontrolknappen for at aendre ind-
stillingen for mikrobglgeeffekt. Effek-
tindstillingen aendres med trin pa 100
W.

Ca. 5 grader fgr den indstillede tempe-
ratur er naet, lyder signalet. Nar den
indstillede tid slutter, lyder signalet, og
ovnen stopper.

Trin 5 Drej knapperne til sluk-positionen.

Mikrobglgeeffekten er begraenset til 600 W,
nar du bruger funktionen: Mikrobglge/kombi.

6.4 Hurtig opvarmning

Med hurtig opvarmning reduceres
opvarmningstiden.

@

Stil ikke maden i ovnen, nar Hurtig

opvarmning er i gang.

MIKROBGLGEEF- MAKSIMUM TID
FEKT min

w

100 - 600 90

>600 7

6.3 Sadan indstilles: Mikrobglge/
kombi

Du kan kombinere mikrobglgefunktionen med
alle ovnfunktionerne.

Ovnen kan udsende lyde under brug af
funktionen: Mikrobglge/kombi. Det er normalt
for denne funktion.

1. Drej ovnens funktionsveelger til at indstille
den hurtige opvarmning.

2. Drej temperaturveelgeren for at indstille
temperaturen.

Signalet lyder, nar ovnen har naet den

indstillede temperatur.

3. Veelg en ovnfunktion.

6.5 Indikator for opvarmning
Nar ovnfunktionen er aktiv, vises bjaelkerne i

displayet 3 én efter én, nar temperaturen i
ovnen gges og forsvinder, nar temperaturen
falder.
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6.6 Ovnfunktioner

Ovnfunktion

Applikation

Ovnfunktion Applikation — Til bagning og stegning af mad
pa én ovnrille.
Ovnen er slukket. —_—
0 Over-/undervarme
Sluk-position Til bagning af kager med sprad
bund og til henkogning.
— Til at reducere opvarmningsti- —
> den. Undervarme
Hurtig opvarmning Til optaning af mad (grentsager
- - 6o og frugt). Opteningstiden afhaen-
— Skaber varmen direkte i maden. ger af maengde og omfang af de
- Til at varme feerdigretter og drik- Optening de frosne madvarer.
kevarer, til at opte ked eller frugt
Mikrobglger og til at tilberede grentsager og prem— Til grillstegning af tynde stykker
fisk. mad og til ristning af brad.
Bagning pa op til to ovnriller Grillstegning
samtidig og til terring af fedeva- - -
rer. vov Til stegning af sterre stykker kad
Varmluft Indstil temperaturen 20 - 40 °C ¥ eller fierkree med ben pa én hyl-
lavere end ved Over-/undervar- , deposition. For at lave gratiner
me. Turbogrill og til at brune.

®

Pizza-funktionen

Til at bage pizza. Til at lave en
kraftig bruning og en sprad
bund.

@

Lampen vil muligvis slukke automatisk
ved en temperatur pa under 60°C ved

7. URFUNKTIONER

visse ovnfunktioner.

7.1 Tabel for urfunktionstaster

Urfunktionstast Applikation
@ For at se eller eendre den aktuelle tid. Den aktuelle tid kan kun an-
Aktuel tid dres, nar ovnen er slukket.
Iel Indstilling af tilberedningsleengden. Fungerer kun, nar en ovnfunktion
Varighed er valgt.
9' Sadan indstilles tidspunktet for slukning af ovnen. Fungerer kun, nar
Sluttid en ovnfunktion er valgt.
IQ' 9' Kombination af funktioner: Varighed, Sluttid.
Udskudt tid
Q Bruges til at indstille en nedtaelling. Denne funktion har ikke indflydel-
Minutur se pa ovnen.

Minutur - kan indstilles pa et vilkarligt tidspunkt, ogsa hvis ovnen er
slukket.
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7.2 Indstilling: Tidspunkt pa dagen

Efter den farste forbindelse til nettet skal du
vente, til displayet viser: t, 12:00. 12 - blinker.

Trin 1 Drej temperaturveelgeren for at indstille timen.
Trin 2 @ - tryk for at bekreefte.
Displayet viser den indstillede time og: min. 00 - blinker.
Trin 3 Drej temperaturveelgeren for at indstille minutterne.
Trin 4

@ - tryk for at bekreefte.
Displayet viser det angivne klokkeslaet.

@ - tryk gentagne gange for at se eller zendre den aktuelle tid. @ - blinker i displayet.

7.3 Sadan indstiller du funktionen:

Varighed

Trin 1

Indstil en ovnfunktion.

Trin 2

@ - tryk gentagne gange. Iel - begynder at blinke.

Trin 3 Drej kontrolknappen for at indstille minutter. @ - tryk for at bekreefte.

Trin 4 Drej temperaturveelgeren for at indstille timer. @ - tryk for at bekreefte.
Nar den indstillede tid slutter, udsendes signalet i 2 minutter. Tidsindstillingen blinker i displayet.
Ovnen slukkes automatisk.

Trin 5 Tryk pa en vilkarlig knap for at sla lydsignalet fra.

Trin 6 Drej knapperne til sluk-positionen.

7.4 Sadan indstilles funktionen:

Sluttid
Trin 1 Indstil en ovnfunktion.
Trin 2 @ - tryk gentagne gange. _)I - begynder at blinke.
Trin 3 Drej temperaturveelgeren for at indstille timer. @ - tryk for at bekreefte.
Trin 4 Brug temperaturveelgeren for at indstille minutter. @ - tryk for at bekreefte.
Ved den indstillede sluttid udsendes signalet i 2 minutter. Tidsindstillingen blinker i displayet. Ovnen
slukkes automatisk.
Trin 5 Tryk pa en vilkarlig knap for at sla lydsignalet fra.
Trin 6 Drej knapperne til sluk-positionen.
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7.5 Sadan indstilles funktionen:

Udskudt tid

Trin 1 Indstil en ovnfunktion.

Trin 2 @ - tryk gentagne gange. Iel - begynder at blinke.

Trin 3 Drej temperaturveelgeren for at indstille minutter for funktionen: Varighed.
Tryk pa: @

Trin 4 Drej temperaturveelgeren for at indstille timer for funktionen: Varighed.

Tryk pa: @
Displayet viser: _)l

Trin 5 Drej temperaturveelgeren for at indstille timer for funktionen: Sluttid.
Tryk pa: @
Trin 6 Drej temperaturveelgeren for at indstille minutter for funktionen: Sluttid.

Tryk pa: @

Displayet viser temperaturindstillingerne, |_)| 9I
Ovnen teendes automatisk senere. Fungerer i den indstillede varighed og slukker ved den indstillede sluttid.
Ved den indstillede sluttid udsendes signalet i 2 minutter. Tidsindstillingen blinker i displayet. Ovnen slukkes.

Trin7 Tryk pa en vilkarlig knap for at sla lydsignalet fra.

Trin 8 Drej knapperne til sluk-positionen.

7.6 Indstilling af funktion: Minutur

Minuturet kan bade indstilles, nar ovnen er
teendt og slukket.

Trin 1 @ - tryk gentagne gange. Q , 00 - blinker.

Trin 2 Drej kontrolknappen for temperaturen for at indstille sekunderne og dereffer minutterne.
Nar den indstillede tid er la&engere end 60 minutter, blinker hr.

Trin 3 Indstil timerne.
Minutur - begynder automatisk efter 5 sekunder.
Nar 90% af den indstillede tid er gaet, udsendes signalet.

Trin 4

Nar den indstillede tid er gaet, udsendes der et signal i 2 minutter. 00:00, Q - blinker. Tryk pa en
vilkarlig knap for at sla signalet fra.

8. BRUG AF TILBEHGRET

8.1 Iszetning af tilbehor

Brug kun egnet kogegrej og materiale. Se
kapitlet "Nyttige oplysninger og rad",
Kogegrej og materialer velegnet til
mikrobglgeovn.

/\ ADVARSEL!
Se kapitlerne om sikkerhed.
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En lille fordybning i toppen gger sikkerheden.

Fordybningerne er ogsa antivippe-

anordninger. Den hgje kant rundt om hylden
forhindrer kogegrej i at glide af hylden.

Grillrist:
Skub risten mellem ovnribbens skinner, og sgrg
for, at fedderne peger nedad.

Bageplade:
Skub den dybe bradepande ind mellem ovnrib-
bens skinner.

Bundplade af glas i mikroovn:

Brug kun glaspladen til mikrobglge ved mikrobgl-
geeffekt. Det er ikke velegnet til kombinerede mi-
krobglgefunktion (f.eks. mikrobalgegrill).

Leeg tilbehgr i bunden af fordybningen.

Du kan stille maden direkte pa mikrobglgeovnens
glasplade.

9. EKSTRAFUNKTIONER

9.1 Anvendelse: Bornesikring

Nar funktionen er slaet til, kan ovnen ikke
teendes utilsigtet.

Trin 1 Sarg for, at ovnens funktionsveelger
star pa slukket.

Trin 2
tid i 2 sekunder.

0,°C indo p
, - tryk og hold inde pa samme

Der lyder et signal. SAFE vises pa displayet.

Gentag trin 2 for at sla bgrnesikringen fra.

9.2 Anvendelse: funktionslas

Du kan kun taende for funktionen, nar ovnen
virker. Nar funktionen er teendt, kan
temperatur- og tidsindstillingerne ikke eendres
utilsigtet.
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Trin 1 Veelg en ovnfunktion.

i (o]
Trin 2 @ C - tryk og hold nede pa samme

tid i 2 sekunder.
Signalet lyder. Loc vises pa displayet i
5 sekunder.

Gentag trin 2 for at sla funktionslasen fra.

Loc vises pa displayet, nar du drejer
kontrolknappen eller trykker pa en hvilken
som helst knap, nar funktionslasen er
aktiveret. Nar du drejer pa knappen til
ovnfunktionerne, slukkes ovnen.

Nar ovnen slukkes, mens funktionslasen er
slaet til, skifter funktionslasen automatisk til
bgrnesikring. Se Brug af barnesikringen i
kapitlet "Ekstrafunktioner".

9.3 Restvarmeindikator

Nar du slukker ovnen, viser displayet

restvarmeindikatoren £, hvis temperaturen i
ovnen er mere end 40 °C.Drej
temperaturknappen til venstre eller hgjre for
at kontrollere ovntemperaturen.

10. RAD OG TIPS

®

Se kapitlerne om sikkerhed.

10.1 Anbefalinger til tilberedning

9.4 Automatisk slukning

Af sikkerhedsgrunde slukkes ovnen efter
nogen tid, hvis en ovnfunktion er i gang, og
du ikke sendrer nogen af indstillingerne.

(°C) @ (t)

30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 230 5.5

Efter en automatisk slukning skal knapperne
drejes il slukket position.

Den automatiske slukning virker ikke med
funktionerne: Lys, Varighed, Sluttid.

9.5 Koleblaeser

Nar ovnen er teendt, taeendes kalebleeseren
automatisk for at holde ovnens overflader
kalige. Hvis du slukker for ovnen, kan
kolebleeseren fortsaette med at kare, indtil
ovnen kgler ned.

®

Tabellernes temperaturer og tilberedningstider er kun vejledende. De afhaenger af opskrifterne og kvaliteten og

maengden af de anvendte ingredienser.

Din ovn bager eller steger muligvis anderledes end den ovn, du havde fgr. Radene herunder viser anbefalede
indstillinger for temperatur, tilberedningstid og hyldeposition for specifikke typer mad.
Hvis du ikke kan finde indstillinger til en speciel opskrift, kan du se efter en lignende.

10.2 Anbefalinger til mikrobglge

@ Lad os lave mad!

Anbring maden pa mikrobglgeovnens
glasplade i bunden af ovnrummet.

Anbring maden pa en plade i bunden af
ovnrummet.

16 DANSK

Vend eller rgr rundt i madvaren, nar
halvdelen af optgnings- og tilberedningstiden
er gaet.

Rgr ind imellem rundt i retter med veeske.
Rur rundt i maden inden servering.

Tildeek maden til tilberedning og
genopvarmning.



Saet skeen til flasken eller glasset ved
opvarmning af drikkevarer for at sikre bedre
varmefordeling.

Saet maden i ovnen uden emballage. De
emballerede feerdigretter kan kun seettes i
ovnen, nar emballagen er mikrobglgesikker
(kontrollér information pa emballagen).

é Tilberedning med mikrobglger

Tilbered mad tildeekket. Tilbered maden uden
at deekke den til, hvis du vil have en spragd
skorpe.

Tilbered ikke maden for meget ved at indstille
effekten og tiden for hgjt. Maden kan tgrre
ud, braende eller forarsage brand.

Brug ikke ovnen til at tilberede aeg med skal
eller snegle i deres hus, da de kan spreenge.
Gennembor blommen pa spejleeg, inden du

genopvarmer det.

Gennembor mad med skind eller skrael
adskillige gange inden tilberedning.

Skeer grontsager i lige store stykker.

Nar du har slukket for ovnen, skal du tage
maden ud og lade den st& i nogle fa minutter
for at lade varmen fordele sig jeevnt.

Optoning i mikrobglgeovn

Anbring de frosne, uindpakkede madvarer pa
et lille omvendt fad med en beholder under
eller pa et optgningsstativ eller plastiksigte,
sa opteningsvaesken kan laekke.

Fjern dernaest optgede stykker.

Du kan bruge en hgjere mikrobglgeeffekt til at
tilberede frugt og grentsager uden at opta
dem forst.

10.3 Mikrobolgeegnet kogegrej og materialer

Kun kogegrej og materialer, der er velegnet til mikrobglge. Brug nedenstaende tabel som

reference.

Kontrollér kogegrejet/materialespecifikationen inden brug.

Kogegrej/materiale

Mikrobglge-funktion

Mikrobglge/kombi-

funktion

Optoning Varme,

Tilberedning

Ovnfast glas og porceleen uden metalkompo- \/
nenter, f.eks. ildfast glas

v v

Ikke-ovnfast glas og porceleen uden sglv-,
guld-, platin- eller andre metaldekorationer

x
x

Glas og glaskeramik lavet af ovnfast/frostsik-
kert materiale

Keramik og lertgj uden kvarts eller metalkom-
ponenter og glaseringer, som indeholder metal

LKL

L L
x

x

Keramik, porceleen og lertgj med uglaseret
bund eller med sma huller, f.eks. pa handtag

x
x

Varmebestandig plast op til 200°C

<
>

Karton, papir

x
x

Film

LSS &

Stegefilm med lukning, der er beregnet til mi-
krobglge
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Kogegrej/materiale

Mikrobglge-funktion

Mikrobglge/kombi-

- funktion
Optoning Varme,
Tilberedning

Stegning af metal, f.eks. emalje, stabejern X X \/
Bageforme, sort lak eller silikonebelagt X X \/
Bageplade X X
Grillrist X \/

X

Bundplade af glas i mikroovn

v

Kogegrej til mikrobalge, f.eks. fad

v

x

10.4 Bagning

Brug den lavere temperatur ved fgrste
bagning.

Bagetiden kan kan forlaenges med 10 — 15

minutter, nar du bager pa mere end én ribbe.

Kager og bagvaerk med forskellig hgjde kan
brune ujeevnt. Der er ikke ngdvendigt at

10.5 Bagetip

a&ndre temperaturindstillingen, hvis der sker
en ujaevn bruning. Forskellene udlignes under

bagning.

Plader i ovnen kan blive forvredet under
bagning. Pladerne retter sig ud, nar de er

kolet af.

Bageresultater

Mulige arsager

Lasning

Kagens bund er ikke bagt nok.

Forkert ovnrille.

Saet kagen i en lavere ovnrille.

Kagen falder sammen og bli-
ver kleeg eller med vandstri-

Der er for hgj ovntemperatur.

Veelg en lidt lavere ovntemperatur den nee-
ste gang.

ber.

Ovntemperaturen er for hgj, og ba-
getiden er for kort.

Veelg en laengere bagetid og en lavere
ovntemperatur den nzeste gang.

Kagen er for tor.

Der er for lav ovntemperatur.

Veelg en hgjere ovntemperatur den nzeste
gang.

Bagetiden er for lang.

Veelg en kortere bagetid den neeste gang.

Kagen bliver ujeevnt bagt.

getiden er for kort.

Ovntemperaturen er for hgj, og ba-

Veelg en laengere bagetid og en lavere
ovntemperatur den nzeste gang.

Kagedejen er ikke jeevnt fordelt.

Fordel kagedejen jeevnt pa bagepladen
den neeste gang.

Kagen er ikke klar pa bageti-
den angivet i en opskrift.

Der er for lav ovntemperatur.

Veelg en lidt hgjere ovntemperatur den
naeste gang.

10.6 Bagning pa én rille
Brug ovnens fgrste ristposition.
Brug funktionen: Varmluft.
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% BAGVARK | FORM

O

(°C) (min.)

Teertebund - merdej, forvarm den tomme ovn 170 - 180 10-25
Teertebund - rart kagedej 150 - 170 20-25
Formkage 140 - 150 35-50
Geerkrans / Brioche 150 - 160 50-70
Ableteerte, 2 forme @20 cm 160 70-90
Sandkage / Frugtkager 140 - 160 70-90
Brug funktionen: Over-/undervarme.

= O 1

BAGVARK | FORM
(°C) (min.)

Formkage 160 35-50 2
Cheesecake, brug en bradepande 160 - 170 60 - 90 1
Fbleteerte, 2 forme @20 cm 180 70 -90 1

Brug ovnens fgrste ristposition.
Brug funktionen: Varmluft.
Brug bagepladen, med mindre andet er angivet.

@ KAGER/BAGVARK

(°C) (min.)
Kage med chokoladeflager, ter 150 - 160 20-40
Frugtteerter (pa geerdej/rert kagedej), brug en bradepande 150 - 160 35-55
Frugteerter pa merdej 160 - 170 40 - 80
Forvarm den tomme ovn, med mindre andet er angivet.
Brug funktionen: Over-/undervarme.
Brug bradepanden.
= O E
KAGER/BAGVARK/BR@D
(°C) (min.)
Roulade 180 - 200 10-20 2
Grovbrad farst: 230 farst: 20 2
sa: 160 - 180 sa: 30 - 60

DANSK
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% KAGER/BAGVARK/BRGD

O

(°C) (min.)
Smermandelkage / Sukkerkage 190 - 210 20-30 2
Fladeboller / Eclairs, forvarmning er ikke nadvendig 190 - 210 20-35 2
Fletbred / Kringle, forvarmning er ikke n@dvendig 170 - 190 30-40 2
Frugtteerter (pa geerdej/rart kagedej) 170 35-55 1
Gaerkager med sart fyld (f.eks. kvark, flade, creme) 160 - 180 40-80 2
Stollen 160 - 180 50 - 70 2
Brug funktionen: Varmluft.
= O Ik

SMAT BAGVZARK

(°C) (min.)
Smakager Af megrdej 150 - 160 10-20 1
Lagkagebunde af rgrt dej 150 - 160 15-20 1
Butterdej, forvarm den tomme ovn 170 -180 20-30 1
Smerkager / Kagesnitter 140 20-35 1
Sma kager, forvarm den tomme ovn 160 20-35 3
Lagkagebunde af geerdej 150 - 160 20-40 1
Makroner 100 - 120 30-50 1
Marengs / Marengs 80 - 100 120 - 150 1

Forvarm den tomme ovn.
Brug anden hyldeposition.

Brug funktionen: Over-/undervarme.

@ SMAT BAGVARK

D

(°C) (min.)
Boller 190 - 210 10-25
Smgrkager / Kagesnitter 160 20-30
Sma kager 170 20-35

10.7 Souffleer og gratiner

Brug ovnens forste ristposition.
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O

(°C) (min.)
F[ute med smeltet ost oven-  Varmluft 160 - 170 15-30
pa
Grentsagsgratin, forvarm den  Turbogrill 160 - 170 15-30
tomme ovn
Lasagne Over-/undervarme 180 - 200 25-40
Fiskegratiner Over-/undervarme 180 - 200 30-60
Fyldte grentsager Varmluft 160 - 170 30-60
Sade bagveerk Over-/undervarme 180 - 200 40-60
Pastagratin Over-/undervarme 180 - 200 45-60

10.8 Tips til stegning
Brug varmeresistent ovngre;j.

Steg magert kad tildeekket (du kan bruge
aluminiumsfolie).

Steg store stege direkte i fadet.

Heeld noget vand i bakken for at forhindre, at
dryppende fedt braender.

Vend stegen efter 1/2 - 2/3 af
tilberedningstiden.

Brug funktionen: Over-/undervarme.

Steg ked og fisk i store stykker (1 kg eller
mere).

Hvis det foreslas, at maden seaettes i rille 1
seettes den direkte pa bagepladen

Dryp stege med deres egen saft adskillige
gange under stegning.

10.9 Stegning
Brug ovnens fgrste ristposition.

= ‘ O
OKSE- \—
K@D (kg) (W) (°C) (min.)
Grydesteg 1-15 200 230 60 - 80
Brug funktionen: Turbogrill.
=G o M
SVIN

(kg) (W) (°C) (min.)
Bov / Nakke / Skin- 1-1.5 200 160 - 180 50-70
ke m. Ben
Farsbred 0.75-1 200 160 - 170 35-50
Svineskank, for- 0.75-1 200 150 - 170 60 -75

kogt

Brug funktionen: Turbogrill.
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- ‘ = O
WE!
KALVE- N\
K@D (kg) (W) (°C) (min.)
Kalvesteg 1 200 160 - 180 50-70
Kalveskank 15-2 200 160 - 180 75-100
Brug funktionen: Turbogrill.
= : D
POWER
LAMME- N\
K@D (kg) (w) (°C) (min.)
Lammekeglle / Lam- 1-1.5 200 150 - 170 50-70
mesteg
Brug funktionen: Turbogrill.
- ‘ D
POWER
FJER-
KRA (kg) (W) (°C) (min.)
Udskaret fierkree 0,2 -0,25 hver 200 200 - 220 20-35
Fjerkree, halveret 0,4 - 0,5 hver 200 190 - 210 25-40
Kylling, poulard 1-15 200 190 - 210 60 - 80
And 1.5-2 200 180 - 200 80-110
Brug funktionen: Over-/undervarme.
ek = O
POWER
FISK ) g
(kg) (W) (°C) (min.)
Hel fisk 1-1.5 200 210 - 220 30-45
Brug funktionen: Varmluft.
5 e B O O
~=¥ RETTER N
(kg) (W) (°C) (min.)
Desserter 200 160 - 180 20-35 1
Velsmagende retter 400 - 600 160 - 180 20-45 1
med tilberedte ingredi-
enser (nudler, grgntsa-
ger)
Krydrede retter med ra 400 - 600 160 - 180 30-45 2

ingredienser (kartofler,
grentsager)
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10.10 Sproad tilberedning med:
Pizza-funktionen @
Forvarm den tomme ovn inden tilberedning. ¥/ pizza
Brug ovnens tredje ristposition. (°c) (i)
Cheesecake 140 - 160 60 - 90
@ [Ebleteerte, daskket 150 - 170 50 - 60
= PIZZA
- 160 - 1 -
C) (min.) Grentsagstaerte 60 - 180 50 - 60
N Flade madbrad 230 10-20
Pizza, tynd bund 200 - 230 15-20
- Teerte med butter- 160 - 180 45-55
Pizza, tyk bund, 180 - 200 20-30 dej
brug en bradepan-
de Flammkuchen 230 12-20
Teerter 180 - 200 40 - 55 Pirogger 180 - 200 15-25
Spinatteerte 160 - 180 45-60 . .
10.11 Grillstegning
Quiche lorraine / 170 - 190 45-55
Madteerte Grillsteg kun tynde stykker af kad eller fisk.

Forvarm den tomme ovn inden tilberedning.
Brug bagepladen pa den ferste ovnrille.
Brug funktionen: Grillstegning.

N O O

(°C) (min.) (min.)
1. side 2. side

Roastbeef, rosa i midten 210 - 230 30-40 30-40
Oksekgdsfilet, rosa 230 20-30 20-30
Svinekam 210-230 30-40 30-40
Kalvekam 210-230 30-40 30-40
Lammeryg 210-230 25-35 20-35
Hel fisk, 0,5 kg - 1 kg 210-230 15-30 15-30

10.12 Brod

Forvarmning anbefales ikke. y @
BR@D

Brug anden hyldeposition.

°C) (min.)

Brioche 160 - 180 40 - 60

y BR@D @ Ciabatta 200-220  35-45

) i) Grovbrad 180-200  50-70

Franskbrod 180-200  40-60 Fuldkornsbrad 180-200  50-70
Flute 200-220  35-45
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y BR@D @ >‘}A€‘< OPT@NING @

(°c) (min.) (°C) (min.)

Fuldkornsbrad 170 - 190 60 - 90 Kartoffelbade / Kroketter, 210 - 230 20-35
vend 2 eller 3 gange un-
der tilberedningen

10.13 Frosne madvarer

. . Brasede kartofler 210-230 20-30
Fjern emballagen fra madvaren. Anbring
maden pa en tallerken. Lasagne / Cannelloni, 170-190  35-45
. . frisk, brug anden hylde-
Deek ikke maden til. position
Brug_den tredje ovnrille, med mindre andet er Lasagne / Cannelloni, 160-180  40-60
specificeret. frossen, brug anden hyl-
. depositi
Brug funktionen: Varmluft. eposttion
Kyllingevinger 190 - 210 20-30
i}.{: OPTONING @ 10.14 Optening
(°C) (min.) Tag maden ud af emballagen og leeg den pa
en tallerken.

Pizza, frossen 200 - 220 15-25

Tilbered ikke maden, da dette kan forlaenge

Deep pan pizza, frossen 190 - 210 20-25 optaningstiden.

Pizza, kold 210-230  13-25 For store portioner mad anbringes en

Pizza snacks, frosne 180-200  15-30 omvendt tom tallerken pa bunden af
ovnrummet. Laeg maden i et dybt fad, og stil

Sgr:gn;e:”fgzsé;%iehn_ 210-230 20-30 det oven pa tallerkenen i ovnen. Tag om
der tilberedningen ngdvendigt ovnribberne ud.
Pommes frites, tykke, 210 - 230 25-35

vend 2 eller 3 gange un-
der tilberedningen

Brug ovnens ferste ristposition.

Y O O ®

(kg) (min.) (min.)
Opteoningstid Yderligere optga-
ningstid

Kylling 1 100 - 140 20-30 Vendes undervejs.
Kad 1 100 - 140 20-30 Vendes undervejs.
Drred 0.15 25-35 10-15 -

Jordbeer 0.3 30-40 10-20 -

Smer 0.25 30-40 10-15 -

Flgde 2x0,2 80 - 100 10-15 Pisk fladen, mens den

stadig er lidt frossen
nogle steder.
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K O

O ®

(kg) (min.) (min.)
Optoningstid Yderligere opto-
ningstid

Kage 1.4 60 60 -
10.15 Henkogning
Brug funktionen Undervarme. ?ﬁ @ @

; ; STEN-
Brug kun standardhenkogningsglas i samme FRUGT ) )

starrelse.

Brug ikke glas med skrue- og bajonetlag eller
metaldaser.

Brug ovnens fogrste ristposition.

Stil hejst seks 1 liters henkogningsglas pa
bagepladen.

Fyld glassene ens og luk med en bgijle.
Glassene ma ikke rgre hinanden.

Heeld ca. 1/2 liter vand pa bagepladen, sa
luften i ovnen er tilstraekkelig fugtig.

Sluk for ovnen, eller seet temperaturen ned til
100 °C, nar veesken i glassene begynder at
simre (i 1 liter-glas efter ca. 35 - 60 minutter)
(se tabellen).

Indstil temperaturen til 160 - 170 °C.

Henkogning Kog feerdig

til simring ved 100 °C

Ferskner / Kvee-  35-45 10-15
der / Blommer

S O O

GRONTSA- (min.) (min.)

GER Henkogning Kog faerdig
til simring ved 100 °C

Gulergdder 50 - 60 5-10

Agurker 50 - 60 -

Blandet pickles 50 - 60 5-10

Kalrabi / rter/ 50 - 60 15-20

Asparges

& BL@D FRUGT @

(min.)
Henkogning til sim-
ring

10.16 Torring - Varmluft

Brug ovnens tredje ristposition.

Jordbeer / Blabaer / Hind- 35-45
baer / Modne stikkelsbaer

X & O

(°C) (®)
Bgnner 60-70 6-8
Peberfrugt 60-70 5-6
Suppegrentsa- 60-70 5-6
ger
Champignons 50 - 60 6-8
Krydderurter 40 - 50 2-3
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(°C) (t) (°C) ®)
Blommer 60-70 8-10 Peerer 60-70 6-9
Abrikoser 60-70 8-10 . . .

10.17 Tilberedning med mikrobglger

/AEble i skiver 60-70 6-8
Tips til mikrobglge
Tilberednings / Opteningsre- Mulig arsag Afhjalpning

sultater

Maden er for ter.

Effekten var for hgj.

Tilberedningstiden var for lang.

Indstil en lavere effekt og/eller korte-

re tilberedningstid.

Maden er ikke optget, er kold eller er
ikke helt tilberedt, nar tilberedningsti-

den er feerdig.

Tilberedningstiden var for kort.

Indstil en lzengere tilberedningstid.

Forgg ikke mikrobglgeeffekten.

Maden er overophedet i kanterne,
men ikke tilberedt i midten.

Mikrobglgeeffekten var for hgj.

Indstil en lavere effekt og laengere

tilberedningstid.

OPT@NING
Anbring beholderen med mad i bunden af ovhrummet.
O D
K@D / FISK <=
Indstil effekt til 100 W med mindre andet (kg) (min.) Hviletid
er angivet. (min)
Bof 0.2 5-7 5-10
Hakkekgd, indstil 200 W 0.5 7-8 5-10
Kylling 1 30-35 10-20
Kyllingebryst 0.15 5-9 10-15
Kyllingelar 0.15 5-9 10-15
Hel fisk 0.5 10-15 5-10
Fiskefilet 0.5 12-15 5-10
= §§§
B’_ﬂw
MEJERIPRODUKTER @
Indstil effekt til 100 W. (kg) (min.) Hviletid
(min)
Smer 0.25 4-6 5-10
Revet ost 0.2 2-4 10-15
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R

Indstil effekt til 200 W, med mindre andet (min.) Hviletid
er angivet. (min)
Geerkage 1 stk. 2-3 15-20
Cheesecake, indstil 100 W 1 stk. 2-4 15-20
Torkage 1 stk. 2-4 15-20
Bred 1kg 15-18 5-10
Skiveskaret brgd 0,2 kg 3-5 5-10
Brgd/smat gaerbrad 4 stk. 2-4 2-5
o} o O &
FRUGT N\
B (min.) Hviletid
(min)
Frugt 0.25 100 5-10 10-15
§§9 G @ i1
N2/ GENOPVARMNING N <=
B (min.) Hviletid
(min)
Babymad i glas 0,2 kg 300 1-2 -
Babymeelk, leeg en ske ind i flasken 180 ml 600 0:20 - 0:40 -
Maelk 200 ml 1000 1-1:30 -
Vand 200 ml 1000 1:30-2 -
Sauce 200 ml 600 1-3 -
Suppe 300 ml 600 3-5 -
Dybfrosne feerdigretter 0,5 kg 400 10-15 2-5
Faerdigretter 0,5 kg 600 6-9 2-5
e @ O <
SMELTNING
B (min.) Hviletid
(min)
Chokolade / Chokoladeglasur 0.15 300 2-4 1-2
Smer 0.1 400 0:30-1:30 -

DANSK
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Y = 7N §99
3¢ o (D =
B (min.) Hviletid (min)
Hel fisk 0,5 kg 500 8-10 2-5
Fiskefilet 0,5 kg 400 4-7 2-5
Grgntsager, friske 0,5 kg + 50 ml vand 600 5-15 -
Grentsager, frosne 0,5 kg + 50 ml vand 600 10-20 -
Bagekartofler 0,5 kg 600 7-10 -
Ris 0,2 kg +400 mlvand 600 15-18 -
Popcorn, laeg posen med popcorn pa - 1000 1:30-3 -

en tallerken

Mikrobolge-kombifunktion
Indstil funktionen: Grill + Mikrobglge.

K 8T &« @

N o o =
(kg) B (°C) (min.) Hviletid

(min)

Fjerkrae, halveret, 0,55x2 Rundt glasfad, @26 300 220 40 5

brug anden hyldeposi- stykker cm

tion

Kartoffelgratin, brug 1 Rundt glasfad 300 200 40 10

anden hyldeposition

Nakkesteg af svine- 1 Glasfad med filter 300 200 70 10

kad, brug ovnens far-
ste hyldeposition

10.18 Information til testinstitutter
Tests i henhold til IEC 60705.

Mikrobglge-funktion
Brug grillrist, med mindre andet er specificeret.

¥ @ @ E O O

=

Formkage 600 0.475 Bund 8-9 Vend beholder 1/4 om-
gang rundt, midt under
tilberedningstiden.
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Farsbred 400 0.9 1 25-27 Vend beholder 1/4 om-
gang rundt, midt under
tilberedningstiden.

“(

#g Royale 500 1 2 30-33 -

Optening af ked 100 0.5 1 15 Vend kgdet pa hovedet,
nar halvdelen af tilbered-
ningstiden er gaet.

Mikrobglge-kombifunktion
Brug grillristen.

X B 6B O O

) g
Kage, 0.7 kg Varmluft + mi- 100 180 2 29-31 Vend beholder 1/4 om-
krobglge gang rundt, midt under
tilberedningstiden.
Kartoffelgra- ~ Grill + Mikrobgl- 400 160 1 38 -42 Vend beholder 1/4 om-
tin, 1.1 kg ge gang rundt, midt under
tilberedningstiden.
Kylling, 1.1 Grill + Mikrobgl- 400 230 1 40-45 Laeg kedet i en rund
kg ge glasbeholder, og vend

det pa hovedet efter 20
minutters tilberednings-

tid.
11. VEDLIGEHOLDELSE OG RENG@RING
/\ ADVARSEL!
Se kapitlerne om sikkerhed.
11.1 Bemarkninger om renggring
< Renger ovnens front med en mikrofiberklud med varmt vand og et mildt rengaringsmiddel.

Brug en renggringsmiddelopl@sning til at renggre metaloverflader.

Renger pletter med et mildt rengaringsmiddel.

Renggringsmid-
ler
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Renger altid ovnrummet efter brug. Ophobning af fedt eller andre rester kan forarsage

=

brand.
p— Renggr omhyggeligt ovnens loft for rester og fedt.
D Opbevar ikke madvarer i ovnen i mere end 20 minutter. Ovnrummet tgrres kun med en mi-

Hverdagsbrug  krofiberkiud efter hver brug.

N Renger alt tilbehgr efter hver brug, og lad det tarre. Brug en mikrofiberklud med varmt vand
<+, og et mildt renggringsmiddel. Tilbehgret ma ikke vaskes i opvaskemaskinen.
Rengear ikke non stick-tilbeharet med slibende rengeringsmiddel eller genstande med skarpe
kanter.
Tilbehor

11.2 Fjernelse: Ovnribber

Fjern ovnribberne, sa ovnen kan rengeres.

Trin 1 Sluk for ovnen, og vent, til den er kold.

Trin 2 Treek forsigtigt ovnribberne opad og
ud af det forreste ophaeng.

Trin 3 Treek forenden af ribben vaek fra side-
vaeggen.

Trin 4 Traek holderne ud af baglasen.

Montér ovnribberne i modsat reekkefglge.

11.3 Udskiftning: Lampe Hold altid halogenpaeren med en klud for at
forhindre fedtrester i at breende fast pa
/\ ADVARSEL! peeren.
Risiko for elektrisk stad
Pzeren kan veere varm.

For du udskifter pzeren:

Trin 1 Trin 2 Trin 3
Sluk for ovnen. Vent, til ovnen er Tag stikket ud af kontakten. Lzeg en klud i bunden af ovnrum-
kold. met.
Toplampe
Trin 1 Drej glasset, og tag det af.

30 DANSK



Trin 2 Renger glasdaekslet.
Trin 3 Udskift paeren med en passende 300 °C varmefast peere.
Trin 4 Montér glasdeekslet.

12. FEJLFINDING

/\ ADVARSEL!

Se kapitlerne om sikkerhed.

12.1 Hvad gor du, hvis ...

| eventuelle tilfaelde, der ikke er inkluderet i
denne tabel, bedes du kontakte et autoriseret
servicecenter.

Y
Komponenter

Problem Kontrollér, om ...

Peeren virker ikke. Pzeren er sprunget.

B
ﬁ Ovnen tendes ikke eller bliver ikke

opvarmet

@ Fejlkoder

Problem Kontrollér, om ...

Ovnen er korrekt tilsluttet
til en stremforsyning.

Ovnen kan ikke teendes
eller betjenes.

Den automatiske slukning
er deaktiveret.

Ovnen opvarmes ikke.

Ovnen opvarmes ikke. Sikringen er sprunget.

Bgrnesikringen er ikke
aktiveret.

Ovnen opvarmes ikke.

12.2 Servicedata

Displayet viser... Kontrollér, om ...

Der har veeret strgmaf-
brydelse. Indstil aktuel tid.

12:00

Hvis displayet viser en fejlkode, der ikke findes i den-
ne tabel, skal husets sikring slukkes og taendes for at
genstarte ovnen. Kontakt et autoriseret servicecenter,
hvis fejlkoden forekommer igen.

Kontakt din forhandler eller et autoriseret servicecenter, hvis du ikke selv kan lgse problemet.

De nadvendige oplysninger til servicecenteret er angivet pa maskinens typeskilt. Typeskiltet
sidder pa ovnens frontramme. Typeskiltet ma ikke fiernes fra ovnrummet.

Det anbefales, at du noterer oplysningerne her:

Model (MOD.)

Produktnummer (PNC)

Serienummer (S.N.)

13. ENERGIEFFEKTIV

13.1 Energibesparelse

Serg for, at ovnens lage er lukket, nar ovnen
er teendt. Abn ikke ovnlagen for ofte under

tilberedningen. Hold dgrpakningen ren og
spgrg for, at den sidder godt fast.
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Brug kakkengrej af metal for at age
energibesparelsen (kun nar du ikke anvender
en mikrobglgefunktion).

Forvarm om muligt ikke ovnen inden
tilberedning.

Hold pauserne mellem bagning sa korte som
muligt, nar du tilbereder nogle fa retter pa én
gang.

Tilberedning med blaeser

Brug om muligt tilberedningsfunktionerne
med bleeser for at spare energi.

Restvarme

Hvis et program med Varighed er aktiveret,
og tilberedningstiden er leengere end 30
minutter, slukkes varmelegemerne
automatisk tidligere i nogle apparatfunktioner.

14. MILUOHENSYN

Genbrug materialer med symbolet C/:)
Anbring emballagematerialet i passende
beholdere til genbrug. Hjeelp med at beskytte
miljget og menneskelig sundhed samt at
genbruge affald af elektriske og elektroniske
apparater. Kasser ikke apparater, der er
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Bleeseren og lampen bliver ved med at vaere
teendt. Nar du teender for ovnen, viser
displayet eftervarmen. Du kan bruge varmen
til at holde maden varm.

Nar tilberedningsvarigheden er lzengere end
30 min., skal du reducere ovntemperaturen til
minimum 3 - 10 min. inden tilberedningen er
slut. Eftervarmen i ovnen vil blive ved med at
tilberede maden.

Brug restvarmen til at opvarme andre retter.

Hold maden varm

Veelg den lavest mulige temperaturindstilling
for at bruge restvarme og holde et maltid
varmt. Restvarmelampen eller temperaturen
vises pa displayet.

maerket med symbolet E sammen med
husholdningsaffaldet. Lever produktet tilbage
til din lokale genbrugsplads eller kontakt din
kommune.
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